XUNTA DE GALICIA ’ FORMACION
CONSELLERIA DE CULTURA, EDUCACION PROFESIONAL
E ORDENACION UNIVERSITARIA

Direccion Xeral de Educacion,

Formacién Profesional e Innovaciéon Educativa

UNION EUROPEA
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Oferta de ciclos de grao basico, grao medio e grao superior da
familia de hostalaria en centros da Rede galega de Formacion
Profesional de hostalaria. Curso 2018-2019

Clasificada por provincia e concello

‘A Coruna

Coruna, A

cifp.paseodaspontes@edu.xunta.es Tel. 881961030

15027897

Grao basico

CIFP Paseo das Pontes

Réxime: Ordinario

Modalidade: Presencial

CBHOT02 Aloxamento e lavandaria 20 prazas
Grao medio

Réxime: Ordinario Modalidade: Presencial

CMHOTO01  Cocifia e gastronomia 44 prazas

CMHOTO02  Servizos en restauracion 30 prazas

Réxime: Adultos, matricula por médulos Modalidade: Presencial

ZMHOTO01  Cocifa e gastronomia
Médulos autorizados Horas  Prazas
MP0050  Empresa e iniciativa emprendedora 93 22
MP0049  Formacion e orientacion laboral 107 22
MP0045  Ofertas gastronomicas 87 22
MP0046  Preelaboracién e conservacion de alimentos 240 22
MP0026  Procesos basicos de pastelaria e repostaria 240 2
MP0048  Produtos culinarios 350 22
MP0031  Seguridade e hixiene na manipulacion de alimentos 53 22
MP0028  Sobremesas en restauracion 140 22
MP0047  Técnicas culinarias 320 22

Grao superior

Réxime: Ordinario Modalidade: Presencial

CSHOT04  Direccion de cocifia 22 prazas

CSHOT05  Direccion de servizos de restauracion 22 prazas

Réxime: Adultos, matricula por médulos Modalidade: Presencial

ZSHOT01  Xestion de aloxamentos turisticos
Médulos autorizados Horas  Prazas
MP0174  Direccion de aloxamentos turisticos 240 22
MP0171  Estrutura do mercado turistico 133 22
MP0182  Formacion e orientacion laboral 107 22
MPO179  Inglés 160 2
MP0176  Recepcion e reservas 160 22

Oferta de ciclos de grao basico, grao medio e grao superior da familia de hostalaria en centros da Rede galega de Formacion Profesional de hostalaria. Curso 2018-2019

Claves de cores: Nome do ciclo en verde: titulo actualizado & Lei Organica de Educacién, LOE.
Nome do ciclo en negro; titulo do anterior plan de estudos LOXSE.
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IES Fraga do Eume

Réxime: Ordinario

Cociiia e restauracion

Réxime: Ordinario

Pontedeume
15025682
Grao basico
CBHOTO1
Grao medio
CMHOTO01
CMHOTO02

Cociiia e gastronomia

Servizos en restauracion

Réxime: Adultos, matricula por médulos

ZMHOTO01

Cociiia e gastronomia

Modulos autorizados

MP0050
MP0049
MP0045
MP0046
MP0026
MP0048
MP0031
MP0028
MP0047
ZMHOT02

Empresa e iniciativa emprendedora

Formacion e orientacion laboral

Ofertas gastronémicas

Preelaboracion e conservacion de alimentos
Procesos basicos de pastelaria e repostaria
Produtos culinarios

Seguridade e hixiene na manipulacién de alimentos
Sobremesas en restauracion

Técnicas culinarias

Servizos en restauracion

Modulos autorizados

MP0156
MP0152
MP0153

Grao superior

Inglés
Servizos en bar e cafetaria

Servizos en restaurante e eventos especiais

Réxime: Ordinario

CSHOT04
CSHOTO05

Direccion de cociia

Direccion de servizos de restauracion

Santiago de Compostela

15016000

Grao basico

CIFP Compostela

Réxime: Ordinario

CBHOTO02
CBHOTO1

Grao medio

Aloxamento e lavandaria

Cociiia e restauracion

Réxime: Ordinario

CMHOTO1

Cocifia e gastronomia

Fondo Social Europeao

future

ies.fraga.eume@edu.xunta.es Tel. 881930455

Modalidade: Presencial

20 prazas
Modalidade: Presencial
22 prazas
22 prazas
Modalidade: Presencial
Horas Prazas
53 22
107 22
87 22
240 22
240 22
350 22
53 22
140 22
320 22
Horas Prazas
160 22
140 22
210 22
Modalidade: Presencial
22 prazas
22 prazas

cifp.compostela@edu.xunta.es Tel. 881866570

Modalidade: Presencial
20 prazas

20 prazas

Modalidade: Presencial
44 prazas

Oferta de ciclos de grao basico, grao medio e grao superior da familia de hostalaria en centros da Rede galega de Formacion Profesional de hostalaria. Curso 2018-2019

Claves de cores

Nome do ciclo en negro; titulo do anterior plan de estudos LOXSE.

Nome do ciclo en verde: titulo actualizado & Lei Organica de Educacion, LOE.

Péaxina 2 de 8



KOS ORI s FORMACION e
CONSELLERIA DE CULTURA, EDUCACION PROFESIONAL o Y ) b

E ORDENACION UNIVERSITARIA } FSE vwviste no tsu tuturt
Direccion Xeral de Educacion,

Formacién Profesional e Innovaciéon Educativa

CMHOT02  Servizos en restauracion 30 prazas

Réxime: Adultos, matricula por médulos Modalidade: Presencial

ZMHOTO01  Cocifa e gastronomia
Médulos autorizados Horas Prazas
MP0050  Empresa e iniciativa emprendedora 93 22
MP0049  Formacion e orientacion laboral 107 22
MP0045  Ofertas gastronomicas 87 22
MP0046  Preelaboracion e conservacién de alimentos 240 22
MP0026  Procesos basicos de pastelaria e repostaria 240 22
MP0048  Produtos culinarios ?O 2
MP0031  Seguridade e hixiene na manipulacion de alimentos 53 22
MP0028  Sobremesas en restauracion 140 22
MP0047  Técnicas culinarias 320 22

ZMHOTO02  Servizos en restauracion
Médulos autorizados Horas Prazas
MP0158  Empresa e iniciativa emprendedora 3 30
MP0157  Formacion e orientacion laboral 107 30
MPO156  Inglés 160 30
MP0154 O vifio e 0 seu servizo 140 30
MP0045  Ofertas gastronomicas 87 30
MP0150  Operacions basicas en bar e cafetaria 267 30
MP0151  Operacions basicas en restaurante 320 30
MP0031  Seguridade e hixiene na manipulacién de alimentos 53 30
MP0152  Servizos en bar e cafetaria 140 30
MP0153  Servizos en restaurante e eventos especiais 210 30
MP0155  Técnicas de comunicacion en restauracion 53 30

Grao superior

Réxime: Ordinario Modalidade: Presencial

CSHOT04  Direccién de cocifia 22 prazas

CSHOT05  Direccion de servizos de restauracion 22 prazas

CSHOT01  Xestion de aloxamentos turisticos 30 prazas

Réxime: Adultos, matricula por médulos Modalidade: Presencial

ZSHOT04  Direccion de cociia
Médulos autorizados Horas Prazas
MP0496  Control do aprovisionamento de materias primas 53 22
MP0498  Elaboracins de pastelaria e repostaria en cocifia 210 2
MP0507  Empresa e iniciativa emprendedora 53 22
MP0506  Formacion e orientacion laboral 107 22
MP0502  Gastronomia e nutricion 93 2
MP0179  Inglés 60 2
MP0499  Procesos de elaboracion culinaria 267 22

Oferta de ciclos de grao basico, grao medio e grao superior da familia de hostalaria en centros da Rede galega de Formacion Profesional de hostalaria. Curso 2018-2019

Claves de cores: Nome do ciclo en verde: titulo actualizado & Lei Organica de Educacién, LOE.
Nome do ciclo en negro; titulo do anterior plan de estudos LOXSE. Péaxina 3 de 8
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MP0497
MP0504
MP0503
MP0501
MP0500
ZSHOTO05

Procesos de preelaboracion e conservacion en cocifia 240 22
Recursos humanos e direccién de equipos en restauracion 53 22
Xestion administrativa e comercial en restauracion 70 22
Xestion da calidade, e da seguridade e hixiene alimentarias 80 22
Xestion da producion en cocifia 244 22

Direccion de servizos de restauracion

Médulos autorizados

MP0496
MP0515
MP0512
MP0504
MP0180
MP0511
MP0503

Horas Prazas

Control do aprovisionamento de materias primas 53 22
Empresa e iniciativa emprendedora 53 22
Planificacién e direccién de servizos e eventos en restauracion 140 22
Recursos humanos e direccion de equipos en restauracion 53 22
Segunda lingua estranxeira 157 22
Sommelier 157 22
Xestion administrativa e comercial en restauracion 70 22

Réxime: Adultos, matricula por médulos

ZSHOT01

Xestion de aloxamentos turisticos

Moédulos autorizados

MP0178
MP0174
MP0183
MP0171
MP0182
MP0179
MP0173
MP0172
MP0176
MP0177
MP0180
MP0175

\Lugo

Foz

Comercializacién de eventos
Direccion de aloxamentos turisticos
Empresa e iniciativa emprendedora
Estrutura do mercado turistico
Formacién e orientacion laboral
Inglés

Marketing turistico

Protocolo e relaciéns publicas
Recepcion e reservas

Recursos humanos no aloxamento
Segunda lingua estranxeira

Xestion do departamento de pisos

27020562 IES de Foz

Grao basico

Réxime: Ordinario

CBHOTO1

Grao medio

Cociiia e restauracion

Réxime: Ordinario

CMHOTO1

Cociiia e gastronomia

CMHOT02 Servizos en restauracion

Modalidade: Distancia

Horas Prazas

123 50
240 50
53 50
133 50
107 50
160 50
160 50
105 50
160 50
87 50
157 50
105 50

ies.foz@edu.xunta.es Tel. 982870287

Modalidade: Presencial
20 prazas

Modalidade: Presencial
22 prazas

30 prazas

Oferta de ciclos de grao basico, grao medio e grao superior da familia de hostalaria en centros da Rede galega de Formacion Profesional de hostalaria. Curso 2018-2019

Claves de cores: Nome do ciclo en verde: titulo actualizado & Lei Organica de Educacién, LOE.
Nome do ciclo en negro; titulo do anterior plan de estudos LOXSE.
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Réxime: Adultos, matricula por médulos
ZMHOTO01  Cocifa e gastronomia

Modulos autorizados

MP0046  Preelaboracion e conservacion de alimentos

MP0047  Técnicas culinarias

Grao superior
Réxime: Ordinario
CSHOT04 Direccion de cociia

Lugo
27016455 |ES Sanxillao
Grao basico
Réxime: Ordinario
CBHOT01 Cocifia e restauracion
Grao medio

Réxime: Ordinario
CMHOTO01 Cociiia e gastronomia

CMHOT02 Servizos en restauracion

Grao superior
Réxime: Ordinario
CSHOT04 Direccion de cocifa

Réxime: Adultos, matricula por médulos

ZSHOT05 Direccion de servizos de restauracion
Médulos autorizados
MP0502  Gastronomia e nutricion

MP0510  Procesos de servizos en restaurante
MP0180  Segunda lingua estranxeira

MP0503  Xestion administrativa e comercial en restauracion

‘Ourense

Modalidade: Presencial

Horas Prazas

240 22
320 22
Modalidade: Presencial
22 prazas

ies.sanxillao@edu.xunta.es Tel. 982828088

Modalidade: Presencial

20 prazas
Modalidade: Presencial

22 prazas

30 prazas
Modalidade: Presencial

22 prazas

Modalidade: Presencial

Horas Prazas

53 22
267 22
157 22

70 22

Vilamarin

32016285 IES de Vilamarin

Grao basico
Réxime: Ordinario
CBHOT03 Actividades de panadaria e pastelaria

CBHOT01 Cocifia e restauracion
Grao medio

Réxime: Ordinario
CMHOTO01 Cocifa e gastronomia

ies.vilamarin@edu.xunta.es Tel. 988685050

Modalidade: Presencial
20 prazas

20 prazas

Modalidade: Presencial
22 prazas

Oferta de ciclos de grao basico, grao medio e grao superior da familia de hostalaria en centros da Rede galega de Formacion Profesional de hostalaria. Curso 2018-2019

Claves de cores: Nome do ciclo en verde: titulo actualizado & Lei Organica de Educacién, LOE.

Nome do ciclo en negro; titulo do anterior plan de estudos LOXSE.
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CMHOT02  Servizos en restauracion 30 prazas

Réxime: Adultos, matricula por médulos Modalidade: Presencial

ZMHOTO01  Cocifia e gastronomia
Médulos autorizados Horas  Prazas
MP0050  Empresa e iniciativa emprendedora 53 22
MP0049  Formacion e orientacion laboral 107 22
MP0045  Ofertas gastronomicas 87 22
MP0046  Preelaboracion e conservacién de alimentos 240 22
MP0026  Procesos basicos de pastelaria e repostaria 240 2
MP0048  Produtos culinarios 350 22
MP0031  Seguridade e hixiene na manipulacién de alimentos 53 22
MP0028  Sobremesas en restauracion 140 22
MP0047  Técnicas culinarias 320 22

Grao superior

Réxime: Ordinario Modalidade: Presencial
CSHOT04  Direccion de cocifia 22 prazas
CSHOTO05  Direccion de servizos de restauracion 22 prazas
CSHOT01  Xestion de aloxamentos turisticos 30 prazas
Réxime: Adultos, matricula por médulos Modalidade: Presencial
ZSHOT01  Xestion de aloxamentos turisticos
Modulos autorizados Horas Prazas
MP0174  Direccion de aloxamentos turisticos 240 15
MP0182  Formacion e orientacion laboral 107 15
MPO179  Inglés 60 15
MP0173  Marketing turistico 160 15
MP0176  Recepcion e reservas 160 15
Pontevedra
Pontevedra
36020064 CIFP Carlos Oroza cifp.carlos.oroza@edu.xunta.es Tel. 886159545
Grao basico
Réxime: Ordinario Modalidade: Presencial
CBHOT01  Cocifia e restauracion 20 prazas
Grao medio
Réxime: Ordinario Modalidade: Presencial
CMHOTO01  Cocifia e gastronomia 44 prazas
CMHOTO02  Servizos en restauracion 30 prazas

Grao superior
Réxime: Ordinario Modalidade: Presencial

CSHOTO04 Direccién de cocifia 22 prazas

Oferta de ciclos de grao basico, grao medio e grao superior da familia de hostalaria en centros da Rede galega de Formacion Profesional de hostalaria. Curso 2018-2019

Claves de cores: Nome do ciclo en verde: titulo actualizado & Lei Organica de Educacién, LOE.
Nome do ciclo en negro; titulo do anterior plan de estudos LOXSE. Péaxina 6 de 8
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CSHOTO05
CSHOTO03
CSHOT01

Vigo

FP

- UNION EUROPEA
FORMAC.ON Fondo Social Europeo
PROFESIONAL

O FSE wiviate no su luture

Direccion de servizos de restauracion

Guia, informacion e asistencia turisticas

Xestion de aloxamentos turisticos

36013448 CIFP Manuel Antonio

Grao basico

Réxime: Ordinario

CBHOTO1

Grao medio

Cociiia e restauracion

Réxime: Ordinario

CMHOTO1

Cocifia e gastronomia

CMHOT02 Servizos en restauracion

Réxime: Adultos, matricula por médulos

ZMHOTO01

Cocifia e gastronomia

Modulos autorizados

MP0050
MP0049
MP0045
MP0046
MP0026
MP0048
MP0031
MP0028
MP0047
ZMHOTO02

Empresa e iniciativa emprendedora
Formacion e orientacion laboral

Ofertas gastronémicas

Preelaboracion e conservacion de alimentos

Procesos basicos de pastelaria e repostaria

Produtos culinarios

Seguridade e hixiene na manipulacién de alimentos

Sobremesas en restauracion
Técnicas culinarias

Servizos en restauracion

Modulos autorizados

MP0158
MP0156
MP0154
MP0045
MP0152
MP0153

Grao superior

Empresa e iniciativa emprendedora
Inglés

0O vifio e o seu servizo

Ofertas gastrondmicas

Servizos en bar e cafetaria

Servizos en restaurante e eventos especiais

Réxime: Ordinario
Axencias de viaxes e xestion de eventos

CSHOTO02
CSHOT04
CSHOTO05
CSHOTO03
CSHOTO01

Direccion de cociina

Direccion de servizos de restauracion

Guia, informacion e asistencia turisticas

Xestion de aloxamentos turisticos

22 prazas
30 prazas
30 prazas

cifp.manuel.antonio@edu.xunta.es Tel. 886120750

Modalidade: Presencial
20 prazas

Modalidade: Presencial
44 prazas

30 prazas

Modalidade: Presencial

Horas Prazas

53 22
107 22
87 22
240 22
240 22
350 22
53 22
140 22
320 22

Horas Prazas
53 30

160 30
140 30
87 30
140 30
210 30

Modalidade: Presencial
30 prazas

22 prazas
22 prazas
30 prazas

30 prazas

Oferta de ciclos de grao basico, grao medio e grao superior da familia de hostalaria en centros da Rede galega de Formacion Profesional de hostalaria. Curso 2018-2019

Claves de cores: Nome do ciclo en verde: titulo actualizado & Lei Organica de Educacién, LOE.
Nome do ciclo en negro; titulo do anterior plan de estudos LOXSE.

Paxina 7 de 8



RINTEDEOALIl FORMACION e
CONSELLERIA DE CULTURA, EDUCACION PROFESIONAL o Y Sy s

E ORDENACION UNIVERSITARIA O FSE wiviste no tsu tuture
Direccion Xeral de Educacion,

Formacién Profesional e Innovaciéon Educativa

Réxime: Adultos, matricula por médulos Modalidade: Distancia

ZSHOT02  Axencias de viaxes e xestion de eventos
Médulos autorizados Horas Prazas
MP0399  Direccion de entidades de intermediacion turistica 87 50
MP0398  Venda de servizos turisticos 123 50
MP0397  Xestion de produtos turisticos 105 50

ZSHOT04  Direccion de cocifia
Médulos autorizados Horas Prazas
MP0496  Control do aprovisionamento de materias primas 53 50
MP0499  Procesos de elaboracion culinaria 267 50
MP0497  Procesos de preelaboracion e conservacion en cocifia 240 50

ZSHOT03  Guia, informacion e asistencia turisticas

Médulos autorizados Horas  Prazas
MP0387  Desefio de produtos turisticos 140 50
MP0383  Destinos turisticos 213 %0
MP0390  Empresa e iniciativa emprendedora 3 30
MP0171  Estrutura do mercado turistico 133 50
MP0389  Formacion e orientacion laboral 107 %0
MPO179  Inglés 160 %0
MPO173  Marketing turistico 160 %0
MP0386  Procesos de guia e asistencia turistica 105 50
MP0172  Protocolo e relacions publicas 105 50
MP0384  Recursos turisticos 187 30
MP0180  Segunda lingua estranxeira 157 50
MP0385  Servizos de informacion turistica 70 30

Oferta de ciclos de grao basico, grao medio e grao superior da familia de hostalaria en centros da Rede galega de Formacion Profesional de hostalaria. Curso 2018-2019

Claves de cores: Nome do ciclo en verde: titulo actualizado & Lei Organica de Educacién, LOE.
Nome do ciclo en negro; titulo do anterior plan de estudos LOXSE. Péaxina 8 de 8



