
Oferta de ciclos de grao básico, grao medio e grao superior da 
familia de hostalaría en centros da Rede galega de Formación 
Profesional de hostalaría. Curso 2018-2019

Clasificada por provincia e concello

A Coruña

Coruña, A

15027897 CIFP Paseo das Pontes Tel. 881961030cifp.paseodaspontes@edu.xunta.es

Grao básico

Réxime: Ordinario Modalidade: Presencial

CBHOT02 Aloxamento e lavandaría 20 prazas

Grao medio

Réxime: Ordinario Modalidade: Presencial

CMHOT01 Cociña e gastronomía 44 prazas

CMHOT02 Servizos en restauración 30 prazas

Réxime: Adultos, matrícula por módulos Modalidade: Presencial

ZMHOT01 Cociña e gastronomía

Módulos autorizados Horas Prazas

Empresa e iniciativa emprendedoraMP0050 2253

Formación e orientación laboralMP0049 22107

Ofertas gastronómicasMP0045 2287

Preelaboración e conservación de alimentosMP0046 22240

Procesos básicos de pastelaría e repostaríaMP0026 22240

Produtos culinariosMP0048 22350

Seguridade e hixiene na manipulación de alimentosMP0031 2253

Sobremesas en restauraciónMP0028 22140

Técnicas culinariasMP0047 22320

Grao superior

Réxime: Ordinario Modalidade: Presencial

CSHOT04 Dirección de cociña 22 prazas

CSHOT05 Dirección de servizos de restauración 22 prazas

Réxime: Adultos, matrícula por módulos Modalidade: Presencial

ZSHOT01 Xestión de aloxamentos turísticos

Módulos autorizados Horas Prazas

Dirección de aloxamentos turísticosMP0174 22240

Estrutura do mercado turísticoMP0171 22133

Formación e orientación laboralMP0182 22107

InglésMP0179 22160

Recepción e reservasMP0176 22160
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Pontedeume

15025682 IES Fraga do Eume Tel. 881930455ies.fraga.eume@edu.xunta.es

Grao básico

Réxime: Ordinario Modalidade: Presencial

CBHOT01 Cociña e restauración 20 prazas

Grao medio

Réxime: Ordinario Modalidade: Presencial

CMHOT01 Cociña e gastronomía 22 prazas

CMHOT02 Servizos en restauración 22 prazas

Réxime: Adultos, matrícula por módulos Modalidade: Presencial

ZMHOT01 Cociña e gastronomía

Módulos autorizados Horas Prazas

Empresa e iniciativa emprendedoraMP0050 2253

Formación e orientación laboralMP0049 22107

Ofertas gastronómicasMP0045 2287

Preelaboración e conservación de alimentosMP0046 22240

Procesos básicos de pastelaría e repostaríaMP0026 22240

Produtos culinariosMP0048 22350

Seguridade e hixiene na manipulación de alimentosMP0031 2253

Sobremesas en restauraciónMP0028 22140

Técnicas culinariasMP0047 22320

ZMHOT02 Servizos en restauración

Módulos autorizados Horas Prazas

InglésMP0156 22160

Servizos en bar e cafetaríaMP0152 22140

Servizos en restaurante e eventos especiaisMP0153 22210

Grao superior

Réxime: Ordinario Modalidade: Presencial

CSHOT04 Dirección de cociña 22 prazas

CSHOT05 Dirección de servizos de restauración 22 prazas

Santiago de Compostela

15016000 CIFP Compostela Tel. 881866570cifp.compostela@edu.xunta.es

Grao básico

Réxime: Ordinario Modalidade: Presencial

CBHOT02 Aloxamento e lavandaría 20 prazas

CBHOT01 Cociña e restauración 20 prazas

Grao medio

Réxime: Ordinario Modalidade: Presencial

CMHOT01 Cociña e gastronomía 44 prazas
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CMHOT02 Servizos en restauración 30 prazas

Réxime: Adultos, matrícula por módulos Modalidade: Presencial

ZMHOT01 Cociña e gastronomía

Módulos autorizados Horas Prazas

Empresa e iniciativa emprendedoraMP0050 2253

Formación e orientación laboralMP0049 22107

Ofertas gastronómicasMP0045 2287

Preelaboración e conservación de alimentosMP0046 22240

Procesos básicos de pastelaría e repostaríaMP0026 22240

Produtos culinariosMP0048 22350

Seguridade e hixiene na manipulación de alimentosMP0031 2253

Sobremesas en restauraciónMP0028 22140

Técnicas culinariasMP0047 22320

ZMHOT02 Servizos en restauración

Módulos autorizados Horas Prazas

Empresa e iniciativa emprendedoraMP0158 3053

Formación e orientación laboralMP0157 30107

InglésMP0156 30160

O viño e o seu servizoMP0154 30140

Ofertas gastronómicasMP0045 3087

Operacións básicas en bar e cafetaríaMP0150 30267

Operacións básicas en restauranteMP0151 30320

Seguridade e hixiene na manipulación de alimentosMP0031 3053

Servizos en bar e cafetaríaMP0152 30140

Servizos en restaurante e eventos especiaisMP0153 30210

Técnicas de comunicación en restauraciónMP0155 3053

Grao superior

Réxime: Ordinario Modalidade: Presencial

CSHOT04 Dirección de cociña 22 prazas

CSHOT05 Dirección de servizos de restauración 22 prazas

CSHOT01 Xestión de aloxamentos turísticos 30 prazas

Réxime: Adultos, matrícula por módulos Modalidade: Presencial

ZSHOT04 Dirección de cociña

Módulos autorizados Horas Prazas

Control do aprovisionamento de materias primasMP0496 2253

Elaboracións de pastelaría e repostaría en cociñaMP0498 22210

Empresa e iniciativa emprendedoraMP0507 2253

Formación e orientación laboralMP0506 22107

Gastronomía e nutriciónMP0502 2253

InglésMP0179 22160

Procesos de elaboración culinariaMP0499 22267
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Procesos de preelaboración e conservación en cociñaMP0497 22240

Recursos humanos e dirección de equipos en restauraciónMP0504 2253

Xestión administrativa e comercial en restauraciónMP0503 2270

Xestión da calidade, e da seguridade e hixiene alimentariasMP0501 2280

Xestión da produción en cociñaMP0500 22244

ZSHOT05 Dirección de servizos de restauración

Módulos autorizados Horas Prazas

Control do aprovisionamento de materias primasMP0496 2253

Empresa e iniciativa emprendedoraMP0515 2253

Planificación e dirección de servizos e eventos en restauraciónMP0512 22140

Recursos humanos e dirección de equipos en restauraciónMP0504 2253

Segunda lingua estranxeiraMP0180 22157

SommelierMP0511 22157

Xestión administrativa e comercial en restauraciónMP0503 2270

Réxime: Adultos, matrícula por módulos Modalidade: Distancia

ZSHOT01 Xestión de aloxamentos turísticos

Módulos autorizados Horas Prazas

Comercialización de eventosMP0178 50123

Dirección de aloxamentos turísticosMP0174 50240

Empresa e iniciativa emprendedoraMP0183 5053

Estrutura do mercado turísticoMP0171 50133

Formación e orientación laboralMP0182 50107

InglésMP0179 50160

Márketing turísticoMP0173 50160

Protocolo e relacións públicasMP0172 50105

Recepción e reservasMP0176 50160

Recursos humanos no aloxamentoMP0177 5087

Segunda lingua estranxeiraMP0180 50157

Xestión do departamento de pisosMP0175 50105

Lugo

Foz

27020562 IES de Foz Tel. 982870287ies.foz@edu.xunta.es

Grao básico

Réxime: Ordinario Modalidade: Presencial

CBHOT01 Cociña e restauración 20 prazas

Grao medio

Réxime: Ordinario Modalidade: Presencial

CMHOT01 Cociña e gastronomía 22 prazas

CMHOT02 Servizos en restauración 30 prazas
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Réxime: Adultos, matrícula por módulos Modalidade: Presencial

ZMHOT01 Cociña e gastronomía

Módulos autorizados Horas Prazas

Preelaboración e conservación de alimentosMP0046 22240

Técnicas culinariasMP0047 22320

Grao superior

Réxime: Ordinario Modalidade: Presencial

CSHOT04 Dirección de cociña 22 prazas

Lugo

27016455 IES Sanxillao Tel. 982828088ies.sanxillao@edu.xunta.es

Grao básico

Réxime: Ordinario Modalidade: Presencial

CBHOT01 Cociña e restauración 20 prazas

Grao medio

Réxime: Ordinario Modalidade: Presencial

CMHOT01 Cociña e gastronomía 22 prazas

CMHOT02 Servizos en restauración 30 prazas

Grao superior

Réxime: Ordinario Modalidade: Presencial

CSHOT04 Dirección de cociña 22 prazas

Réxime: Adultos, matrícula por módulos Modalidade: Presencial

ZSHOT05 Dirección de servizos de restauración

Módulos autorizados Horas Prazas

Gastronomía e nutriciónMP0502 2253

Procesos de servizos en restauranteMP0510 22267

Segunda lingua estranxeiraMP0180 22157

Xestión administrativa e comercial en restauraciónMP0503 2270

Ourense

Vilamarín

32016285 IES de Vilamarín Tel. 988685050ies.vilamarin@edu.xunta.es

Grao básico

Réxime: Ordinario Modalidade: Presencial

CBHOT03 Actividades de panadaría e pastelaría 20 prazas

CBHOT01 Cociña e restauración 20 prazas

Grao medio

Réxime: Ordinario Modalidade: Presencial

CMHOT01 Cociña e gastronomía 22 prazas
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CMHOT02 Servizos en restauración 30 prazas

Réxime: Adultos, matrícula por módulos Modalidade: Presencial

ZMHOT01 Cociña e gastronomía

Módulos autorizados Horas Prazas

Empresa e iniciativa emprendedoraMP0050 2253

Formación e orientación laboralMP0049 22107

Ofertas gastronómicasMP0045 2287

Preelaboración e conservación de alimentosMP0046 22240

Procesos básicos de pastelaría e repostaríaMP0026 22240

Produtos culinariosMP0048 22350

Seguridade e hixiene na manipulación de alimentosMP0031 2253

Sobremesas en restauraciónMP0028 22140

Técnicas culinariasMP0047 22320

Grao superior

Réxime: Ordinario Modalidade: Presencial

CSHOT04 Dirección de cociña 22 prazas

CSHOT05 Dirección de servizos de restauración 22 prazas

CSHOT01 Xestión de aloxamentos turísticos 30 prazas

Réxime: Adultos, matrícula por módulos Modalidade: Presencial

ZSHOT01 Xestión de aloxamentos turísticos

Módulos autorizados Horas Prazas

Dirección de aloxamentos turísticosMP0174 15240

Formación e orientación laboralMP0182 15107

InglésMP0179 15160

Márketing turísticoMP0173 15160

Recepción e reservasMP0176 15160

Pontevedra

Pontevedra

36020064 CIFP Carlos Oroza Tel. 886159545cifp.carlos.oroza@edu.xunta.es

Grao básico

Réxime: Ordinario Modalidade: Presencial

CBHOT01 Cociña e restauración 20 prazas

Grao medio

Réxime: Ordinario Modalidade: Presencial

CMHOT01 Cociña e gastronomía 44 prazas

CMHOT02 Servizos en restauración 30 prazas

Grao superior

Réxime: Ordinario Modalidade: Presencial

CSHOT04 Dirección de cociña 22 prazas
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CSHOT05 Dirección de servizos de restauración 22 prazas

CSHOT03 Guía, información e asistencia turísticas 30 prazas

CSHOT01 Xestión de aloxamentos turísticos 30 prazas

Vigo

36013448 CIFP Manuel Antonio Tel. 886120750cifp.manuel.antonio@edu.xunta.es

Grao básico

Réxime: Ordinario Modalidade: Presencial

CBHOT01 Cociña e restauración 20 prazas

Grao medio

Réxime: Ordinario Modalidade: Presencial

CMHOT01 Cociña e gastronomía 44 prazas

CMHOT02 Servizos en restauración 30 prazas

Réxime: Adultos, matrícula por módulos Modalidade: Presencial

ZMHOT01 Cociña e gastronomía

Módulos autorizados Horas Prazas

Empresa e iniciativa emprendedoraMP0050 2253

Formación e orientación laboralMP0049 22107

Ofertas gastronómicasMP0045 2287

Preelaboración e conservación de alimentosMP0046 22240

Procesos básicos de pastelaría e repostaríaMP0026 22240

Produtos culinariosMP0048 22350

Seguridade e hixiene na manipulación de alimentosMP0031 2253

Sobremesas en restauraciónMP0028 22140

Técnicas culinariasMP0047 22320

ZMHOT02 Servizos en restauración

Módulos autorizados Horas Prazas

Empresa e iniciativa emprendedoraMP0158 3053

InglésMP0156 30160

O viño e o seu servizoMP0154 30140

Ofertas gastronómicasMP0045 3087

Servizos en bar e cafetaríaMP0152 30140

Servizos en restaurante e eventos especiaisMP0153 30210

Grao superior

Réxime: Ordinario Modalidade: Presencial

CSHOT02 Axencias de viaxes e xestión de eventos 30 prazas

CSHOT04 Dirección de cociña 22 prazas

CSHOT05 Dirección de servizos de restauración 22 prazas

CSHOT03 Guía, información e asistencia turísticas 30 prazas

CSHOT01 Xestión de aloxamentos turísticos 30 prazas
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Réxime: Adultos, matrícula por módulos Modalidade: Distancia

ZSHOT02 Axencias de viaxes e xestión de eventos

Módulos autorizados Horas Prazas

Dirección de entidades de intermediación turísticaMP0399 5087

Venda de servizos turísticosMP0398 50123

Xestión de produtos turísticosMP0397 50105

ZSHOT04 Dirección de cociña

Módulos autorizados Horas Prazas

Control do aprovisionamento de materias primasMP0496 5053

Procesos de elaboración culinariaMP0499 50267

Procesos de preelaboración e conservación en cociñaMP0497 50240

ZSHOT03 Guía, información e asistencia turísticas

Módulos autorizados Horas Prazas

Deseño de produtos turísticosMP0387 50140

Destinos turísticosMP0383 50213

Empresa e iniciativa emprendedoraMP0390 5053

Estrutura do mercado turísticoMP0171 50133

Formación e orientación laboralMP0389 50107

InglésMP0179 50160

Márketing turísticoMP0173 50160

Procesos de guía e asistencia turísticaMP0386 50105

Protocolo e relacións públicasMP0172 50105

Recursos turísticosMP0384 50187

Segunda lingua estranxeiraMP0180 50157

Servizos de información turísticaMP0385 5070
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