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Todos os menus levan incluido: pan, auga e leite (GL, L). Ademdis estdan elaborados con AOVE e aceite de oliva suave. Altérnase o consumo de pastas e arroces
integrais. Todas as elaboracidns son baixas en sal, azucre e graxas. As verduras e hortalizas son produtos ecoléxicos ou de proximidade (KMO)
Informacién contido de alérxenos declarables (RD 126/2005 e Regulamento UE n°1169/201)

GL: gluten // CR: crustaceos // H: ovo //PS: peixe // CC: cacahuetes // SJ: soia // L: leite (lactosa) // FC: froitas de cdascara // AP: apio // MS: mostaza //

SS: sésamo // SL: sulfitos e didxido // ML: moluscos
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