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1 Memoria xustificativa

1.1 Historia do proxecto. Xustificacion

O CIFP Manuel Antonio de Vigo foi durante os seus 36 anos de vida, Universidade
Laboral, IES, e dende hai catro anos é centro integrado, no cal conviven cinco familias: Qu-
imica, Sanitario, Téxtil, Hostalaria e turismo e Industrias Alimentarias.

Actualmente as familias aparentemente dispares, conviven paralelamente unhas con
outras, razon pola cal, buscamos un nexo comun entre elas.

Neste centro nunca se puxo en marcha un Proxecto destas caracteristicas, e creemos
gue e o momento de fusionar tres especialidades aparentemente dispares pero moi ven-
celladas na practica unha da outra.

Xa fai alglns anos que se fala da cocifia de fusidn, na cal se experimenta continua-
mente o0s procesos que se producen nos distintos tipos de preparacion dos alimentos, pa-
ra asi crear productos novidosos.

Esta cocifia ten seguidores e detractores, pero o certo e, que non deixa indiferente a
ninguén.

Ferran Adrid, é un dos grandes referentes da cocifia de fusidn a nivel internacional, e a
sUa cocifia estd formada por unha parte de cocifieiros e outra de quimicos, e entre eles
crean o producto final, que fai famoso a Adria.

A través da sua experiencia, nos axudara a sentar as bases deste proxecto, e a facer re-
alidade os nosos obxetivos. A sua teoria, “A cociiia e Quimica dende o principio ata o
fin”, sera o noso lema durante todo o proxecto.

O que pretendemos e vincular a tres especialidades, Quimica, Hostalaria e Turismo.

Este proxecto, resultou premiado na Resolucién de 20 de xufio de 2014 da Direccién
Xeral de Educacién, Formacion Profesional e Innovacidn Educativa, pola que se conceden os
premios para o desenvolvemento de proxectos de innovacién tecnoldxica ou cientifica e
proxectos de innovacidn didactica no ambito da Formacién Profesional en centros publicos
dependentes da Conselleria de Cultura, Educacidn e Ordenacién Universitaria (convocados
na Resolucion de 24 de marzo de 2014).
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1.2 Calendario de realizacion.
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Cronograma Actividades Duracion
(Sesians)
17.01.2014 Os fluidos e a viscosidade
As esferificacions 1
31.01.2014 Traballg con Agar-gar, Kappa e
Lecitina. 1
a7.02.2014 Uso do Agar—agar no laboratorio
Quimico 1
10.02.2014 Comprobacion no laboratorio de
quimica dos resultados das placas 1
IS4
14.02.2014 Cata aciegas
0= aditivos e colorantes 1
alimenticios gg;!,g raig. clorofila,
cdrcuma, azafran, pemento.
06.06.2014 O uso do Nitraxeng Liquido 2
18.11.2014 Master Class, restaurante Ruxe 25
Ruxe i
19.11.2014 Charla de portas gherias con 25
ANFACD ’
21.11.2014 Concurso “Tes Quimica na Cocina” 2
21.11.2014 ata o Preparacion do concurso 1
02.12.2014
03.12.2014 Concursa 5
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1.3 Relacion de participantes

Centro coordinador

Centro coordinador: CIFP Manuel Antonio de Vigo Caédigo de centro

Coordinador do proxecto

Nome Apelidos Enderezo electronico Especialidade
Nuria Martinez de Alegria Alonso Nuriamartinez.de.alegria Coordinadora da Biblioteca
Profesorado participante
Nome Apelidos Enderezo electronico Especialidade
Patricia Fresco Barbeito patriciafresco@edu.xunta.es Turismo
Manuel Abalo Martinez mabalo@edu.xunta.es Turismo
Higino Vazquez Aguin hva2@edu.xunta.es Turismo
Maria del Pilar Lorenzo Diaz marialorenzodiaz@edu.xunta.es | Turismo
Javier Oubifia Otero javieroubina@edu.xunta.es Hostalaria
Jesus Ramos Barcia ramosbarcia@edu.xunta.es Hostalaria
Angela Iglesias Obelleiro angela.iglesias.obelleiro@edu Quimica
Gael Perez Alonso gael@edu.xunta.es Quimica

Empresas ou entidades participantes

Empresas ou entidades participantes

Denominacion da empresa CIF Persoa de contacto Enderezo electrénico
Restaurante Ruxe-Ruxe E27785757 Gerson Iglesias info@ruxeruxe.es
ANFACO (36625309 Carlos

Alumnos participantes

Alumnos participantes

Ciclo Superior de Laboratorio de Analisis y Control de Calidad

2° de Dierccion de Cocina.

Ciclo medio de Cocina e Gastronomia

2° Ciclo Superior de Axencias de Viaxes e Xestion de Eventos
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1.4 Contidos curriculares e competencias basicas

ADAPTACION DO PROXECTO OS MODULOS IMPARTIDOS POLOS DOCENTES

» Polo tipo de proxecto, consideramos que encaixa perfectamente no Ciclo Superior de Cocina,

e dentro do ciclo, nos modulos de:

PROCESOS DE ELABORACION CULINARIA.
UD3 Técnicas de Coccidn

Obxectivos especificos

Identificar e clasificar vos diversos métodos de coccidn.

Realizar as diversas técnicas de coccidén atendendo das caracteristicas dds materias primas na
cocina.

Resultados de aprendizaxe do curriculo

Aplica técnicas de coccidn, tendo en conta a relacion entre ds transformacidns fisicoquimi-
cas que se producen nos alimentos e as caracteristicas do produto final.

UD 5 Produtos Culinarios.

Obxectivos especificos

Identificar e clasificar 4s tendencias actuais nas cocinas

Preparar pratos seguindo as tendencias actuais.

Resultados de aprendizaxe do curriculo

Elabora produtos culinarios rexionais e internacionais, de cocina creativa e de autor, aplican-
do técnicas asociadas.

No Ciclo Superior de Axencias e Xestion de Eventos e dentro do ciclo, nos mddulos de:

MODULO DE MARKETING TURISTICO

UD 6 A comunicacion e a publicidade e as relaciéns publicas e outras ferramentas
Paxina 6 de 17
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comunicativas
Obxectivos especificos

e Analise e descricion da comunicacién como outra ferramenta do mix e analise da publicidade
como estratexia do proceso comunicativo entre consumidor, empresa turistica e outros ele-
mentos do sistema.

Resultados de aprendizaxe do curriculo

¢ Identifica os elementos do marketing mix e recofiece a sUa aplicacién no sector turistico.

e Recoiiece o proceso de decision de compra das persoas consumidoras e analiza as suas mo-
tivacions e as suas necesidades

MODULO DE PROTOCOLO E RELACIONS PUBLICAS

UD 5 Relacidns Publicas e atencion 6 cliente I: A Comunicacion non verbal
Obxectivos especificos

e Aplicacién dos fundamentos e dos elementos das relaciéns publicas no dmbito turistico

Resultados de aprendizaxe do curriculo

e Aplica os fundamentos e os elementos das relacions publicas no ambito turistico, asi como as
técnicas asociadas seleccionadas.

e Establece comunicacién coa clientela utilizando técnicas e adaptandoas.

» No Ciclo Superior Laboratorio de andlise e de control de calidade e dentro do ciclo, nos
modulos de:

MODULO DE MOSTRAXE E PREPARACION DA MOSTRA

UD 6 Preparacion da mostra ll: Procedementos de preconcentracion e separacions
térmicas: evaporacion, destilacion. Separacions difusionais: extraccion

Obxectivos especificos

e Preparacion da mostra Il: Procedementos de preconcentracidn e separacidns térmicas: eva-
poracioén, destilacion. Separaciéns difusionais: extraccién

Resultados de aprendizaxe do curriculo

e Prepara os equipamentos de tratamento de mostras e as instalacidns auxiliares do laborato-
rio, aplicando as normas de competencia técnica.

e Prepara a mostra tendo en conta a relacién entre a técnica e a andlise ou o ensaio que se va-
ia realizar.

ANALISES QUIMICAS

MODULO UD 9 Principais técnicas de analise de productos lacteos.

MODULO UD 10 Principais técnicas de analise de productos vitivinicolas.

MODULO UD 11 Principais técnicas de analise de productos carnicos, peixe e marisco.
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Obxectivos especificos

e Esquemas de elaboracién dos vifios. Historia, fichas de andlise de vifios, principais caracteris-
ticas, grado alcohdlico, densidade relativa e masa volumétrica.

e Definicidns e composicion. Clasificacidn: caracteres morfoldxicos, zona de captura, composi-
cion Proteinas. Lipidos. Glucidos. Vitaminas e minerais. Control de calidade, clasificacién en
funcidn da conservacion.

Resultados de aprendizaxe do curriculo
e C(lasifica materiais e reactivos para a analise quimica, e recofiece as suas propiedades e o
comportamento quimico.

e Prepara disolucidns, e xustifica calculos de masas e concentracidns.

e Aplica técnicas de analise cuantitativa, e xustifica os tipos de reacciéns que tefien lugar e as
suas aplicaciéns nas devanditas andlises.

e Analiza funciéns orgdnicas e describe o tipo de reaccién que ten lugar.

e Valora resultados obtidos da analise, e determina a sua coherencia e a sua validez.
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2 Obxecto da investigacion proposta

O proxecto tera tres fases:

= Saber: cofiecer, entender.

Os profesores seran fundamentais neste proxecto, xa que eles serdn o nexo de unién
entre estas tres especialidades, dende o seu saber, poderdn transmitir as ferramentas ba-
sicas para que os alumnos poidan experimentar por eles mesmos.

Propofiemos duas charlas con expertos, ANFACO, organizacién empresarial inde-
pendiente, de dmbito nacional, cuya labor se centra en la representacién y defensa de los
intereses de mds de 200 empresas pertenecientes a todos los eslabones del complejo mar-
industria e unha Master Class con Gerson Iglesias do Restaurante Ruxe-Ruxe, para que to-
dos os alumnos poidan enriquecerse coas suas experiencias, e tdmalo como punto de par-
tida para noso proxecto.

Os profesores, comezaran o proxecto, facendo a presentacion no Taller de cocifia.

Para todo o proceso se utilizardn os recursos documentais seguintes:

Documentos utilizados

Documentos imprimidos Documentos dixitais Documentos audiovisuais

Libros técnicos, especialiazados | Recursos de informacion en | Documentos, reportaxes
internet

Artigos especializados Paxinas Web

Realizaronse seis sesidns, nas que de forma conxunta, as dirixiran os profesores de qu-
imica e cocifia, no taller de cocifa ,no de quimica e na aula técnica de Turismo.

Os alumnos de Turismo realizaran o diario das sesidon, seran os reporteiros e deixaran
constancia do acontecido no taller o laboratorio.

=  Facer: crear, construir, descubrir, innovar.

As sesions seran preparadas con antelacién polos profesores, seleccionaranse os ex-
perimentos e elaboracidns culinarias en funcion dos contidos das programaciéns. O docen-
te de cocifna crea elaboracions, e o docente de Quimica explica e razoa os porqués das
formas, cores, consistencia, e cales son as aplicacions no laboratorio quimico de produtos
utilizados comunmente na cocifa, ou incorporados 4 cocifia moderna ou de fusion, etc...

Para estas sesidns, e concretamente para as sesidns de cocifia de fusidn, necesitaremos
alguns aparatos que non dispofiemos en centro, e o prestou Gerson Iglesias do Ruxe-Ruxe.
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Cando finalicen as sesidns Tedrico-practicas, propofiemos un proxecto entre os alumnos
de Quimica, Cocifia e Turismo, un concurso, en grupos formados por dous alumnos de co-
cina, un de quimica e un de Turismo, eles crearan dous pratos, utilizando as ferramentas
aprendidas na aula e durante as sesions previas.

Para incentivar este proceso, ao finalizar, realizarase unha cata para seleccionar os mello-
res, e que estes poidan incorporarse ao menu do restaurante " Casa Marcelo" de Santiago
de Compostela.

= Anunciar: informar, participar, comunicar.

Todo este proceso ha sido fotografado, gravado e colgado no blog do centro, ade-
mais de noutras redes sociais de doado alcance ao resto dos alumnos e docentes do noso
centro educativo, e de calquera outro centro.

A memoria final que conten:

e Aunidade didactica con todos os materiais utilizados nas sesions.
e Presentacidon en Power Point.

e Presentacién en Prezzi.

e Documento grafico das sesidns académicas.

e Docuemento grafico do concurso.

e Opiniones persoais dos alumnos.

e links a redes sociais...
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3 Descripcion do proceso
P P .
Cronograma Actividades Descripcion Duracion
(Sesions)
17.01.2014 Os fluidos e a viscosidade Andlise dos liquidos e fluidos, e as sias caracteristicas.
As esferificacions. Atécnica das Sferificacions. con Coca cola, Yogurt, mermelada de 1
31.01.2014 Traballo con Agar-agar, Kappa e Andlise das propiedades e caracteristicas das xglatinas vexgtais de orixe
Lecitina. marina o Agar-agar, da Kappa e a Lecitina. 1
Preparacion de receitas con estes ingredientes.
07.02.2014 Uso do Agar- agar no laboratorio | Andlise de aire a través das placas MSA, feitas cunha mezcla que conten &
Quimico Qar-agar. 1
Analise das nosas mans mediante placas PCPA
10.02.2014 Comprobacion no laboratorio de Observacion e andlise dos resultados das mostras de aires recollidas por
quimica dos resultados das placas | diversos lugares do CIFP. 1
MSA
14.02.2014 Cata a ciegas Relizacion de duas catas para comprobar a importancias da estimulacion dos
Os aditivos e colorantes sentidos de forma directa. 1
alimenticios naturais, clorofila, Analise dos aditivos e colorantes alimenticios naturais.
curcuma, azafran, pemento.
06.06.2014 O uso do Nitroxeno Liquido Realizacion de diferentes experimentos para observar gomgo actuan os 2
alimentos cando entran en contacto ¢g Nitroxeno.
18.11.2014 Master Class, restaurante Ruxe Gerson Iglesias, nos preparoy catro elaboracions con conservas como base, 25
Ruxe e utilizando diferentes técnicas de fusion. :
19.11.2014 Charla de portas abertas con Carlos nos describiu as propiedades e caracteristicas das conservas de 25
ANFACO peixes e mariscos, asi como a elaboracion e conservacion destas. p
21.11.2014 Concurso “Tes Quimica na Cocifia” | Organizacion dos grupos participantes no concurso. Cada grupo interpretara 2
dous pratos realizados na Masterclass. que conteia mexillon ou navallas en
conserva e usando técnicas de ¢ocifia de fusion.
21.11.2014atao | Preparacion do concurso Traballo na aula sobre a seleccion e preparacion dos pratos do concurso 1
02.12.2014
03.12.2014 Concurso 9 grupos participantes, formados por catro alumnos, 2 de cacifia e 1 de 5
Quimica e 1 de turismo. O premio consiste nunha viaxe a MADRID FUSION
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3.1 Recursos utilizados.

"Un recurso é todo material susceptible de ser usado como apoio do ensino".
O que fai que un material sexa util para a aprendizaxe non é o seu soporte tecnoléxico, nin
o seu desefio especifico para situacions de aprendizaxe, sendén a sta ordenaciéon a unha
finalidade pedagdxica e a un proxecto didactico". (Apunte de catedra 25/03/2010).

A continuacién os recursos utilizados para o noso proxecto son:

Recursos didacticos persoais, inclie a todo o sistema de influencias educativas
participantes no proxecto.

Recursos didacticos materiais:

Materiais imprimidos: Textos formais ou alternativos, prensa escrita, documentos ou
revistas de cocifa.

Materiais audiovisuais: videos.

Materiais informaticos: programas axeitados, presentaciéns power, materiais a través da
rede.

Materias primas: Para poder realizar as elaboraciéns.

Espazos utilizados para realizar o proxecto

A cociiia, cos utiles e materiais necesarios para realizar as elaboraciéns previstas.

O laboratorio de quimica, cos Uutiles e materiais necesarios para realizar as preparacions
previstas.

A aula técnica de turismo. Cos equipos informaticos preparados para o traballo na aula
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3.2 Difusion dos traballos entre a comunidade
educativa.

Presentacion do proxecto en Eduga 2015

PROGRAMA DE ACTIVIDADES edugal

¥ AN (PTG A
€ oot o L
Mércores, 25 de febreiro: Xoves, 26 de febreiro: Venres, 27 de febreiro:
10.00  Aperlura das instalacions 10,00  Aperlura das instalaciéns 10.00  Apertura das instalaciéns
10.00 O Garaxe Hermético. Clase Maxistral de Banda 11.00 Gabinete ORIENTA: Taller ;A donde voy? ; Dénde 10,00 O Garaxe Hermético. Charla: “Creacion de Banda
Desefada (mesa redonda en direito). Kike da Silva quiero estar?” Desefada™
10.30  Gabinete ORIENTA: “Técnicas de prevencion no 12,00  e-Habilis: “Caso de éxilo na xeslién do cofiecemento Kiko Dasiiva
uso inadecuado das TICS e videoxogos na no sector empresarial: Técnicas de retencidn do 11.00  Gabinete ORIENTA: “Reducion de Riscos de consuma
adolescencia” talenta” Brais Martinez Francisco, product manager de drogas en zonas de ocio”
11,15 e-Habilis: “Promacién do emprego e farmacién no de eHabilis 11,00  Escola de Enxefieria Industrial:
ambito municipal' Anfonio Carro Marifio, 13.30 Peche das instalacions "Carreiras de Enxenaria e Arquitectura”
responsable de desenvolvemento de eHabilis “Carreiras de ambito xuridico social”
12,00 Inauguracion oficial de EDUGAL 2015 16.00 Apertura das instalacions 1200 CIFP Carlos Oroza:
12,30  Antonio Seijo e Skylight en concerto. 16,30 Gabinete ORIENTA: “Erasmus Plus” Demostracién Showcooking
1330  Peche das instalacions 17.30  Xornadas Técnicas. “Habilidades da xestion da 13.30  Peche das instalacions
carreiral José Raposeiras Correa, catedratico de
1600 Apertura das instalaciéns Orientacion Educativa 16.00  Apertura das instalacions
16,30  Gabinete ORIENTA: “Técnicas de estudio” 16,30 Gabinete ORIENTA: Taller “Comunicacion non verbal
1800 Xornadas Técnicas. en entrevistas laborais®
E ADEMAIS: 18,30 Conservatorio de Misica Manuel Quiroga. Actuacion
E ADEMAIS: Alumnos da Escola de Arte Dramtico. 1800 Clausura de EDUGAL 2015
Alumnos da Escola de Arte Dramético. Actividade escénica
Interpretacion de 4 pezas curtas de teatro durante toda a E ADEMAIS
mania. Alumnaes do IES Manuel Antonio. Alumnos da Escola de Arte Dramatico.
Alumnos do [ES Manuel Antonie, Departamento Hostalarfa e Turismo - Elaboracién de cocleles  Taller de escenagrafia; imitacion de materiais (duracion 1 h.).
Departamento Teéxtil - A continuidade dos oficios artesans & aperitivos. A Quimica na cocifia de vangarda (pola mafia) Para grupos de 10 parsoas,
da moda: creacién de Tocados de festa (pola mana)
Departamento Industrias Alimentarias — Elaboracién & Alumnos do |IES Manuel Antonio.
Departamento Sanidade — A formacion Sanitaria actual (pola degustacion de doces en vaso (pola tarde) Departamento Quimica - A Quimica nas Was mans (pola mana)
tarde)
Escola de Enxefierfa Industrial. Escola de Enxefieria Industrial.
Escola de Enxefieria Industrial, | Competicién de Robots. 1 Competicion de Robots.
| Competicidn de Robots.

b 1830 Peche das instalaciéns 1938 Peche das psialacions
19,30 Peche das instalacions

T. 986 866 376 / edugal@aempe.com / www.edugal es &ml}e
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3.3 Avaliacion final. Indicadores

Centro coordinador. Plan de avaliacion. Indicadores.

Indicadores

Procesos

Obxectivos acadados

Elaboracion de materiais a
través de TIC

Realizarase unha unidade didactica e un diario do proxecto, que se plasmara a
través do blog do centro, do caderno electrénico e do album de fotos que
pofieran en marcha os alumnos de turismo.

http://www.edu.xunta.es/centros/
cifpmanuelantonio/?q=taxonomy/term/135
http://www.edu.xunta.es/fp/rede-fp-hostalaria

Traballo cooperativo

Cooperacion entre profesores de distintas especialidades, traballo en grupo, co-
operacion entre alumnos, colaboracién entre alumnado , profesorado e un exper-
to externo.

Detallado no punto 1.3 das actividades
realizadas, e visualizase no video que se anexa

Participacion activa do
alumnado

Aprendizaxe centrada no alumno, metodoloxias de participacion activa,
aprendizaxe baseada en casos practicos cunha retroaccion directa e insitu

Detallado no punto 1.3 das actividades
realizadas, e visualizase no video que se anexa

Titoria

Titoria académica (proactiva e reactiva), supervision, seguimento durante o
tempo que dure a creacion do proxecto e, titoria persoal e titoria de orientacion
profesional unha vez que finalicen o curso en Marzo e accedan @ FCT, podendo
dirixilos a empresas de caracteristicas similares a "Ruxe Ruxe" no suposto que
asi o decidan o de ANFACO.

Na acutalidade temos un alumno facendo a FCT
no Ruxe Ruxe.

En Marzo comenzara a realizar as practicas
outro alumno dos participantes no proxecto

1+D en metodoloxias
educativas

Incorporar metodoloxias que impliquen participacién do alumno, e de diferentes
especialidades profesionais.

Detallado no punto 1.3 das actividades realiza-
das, e visualizase no video que se anexa

Avaliacion

Avaliacion de competencias, habilidades e capacidades. Unha vez finalizado o
proxecto, reuniranse todos os grupos e profes implicados, para analizar o
proxecto e tomar nota do que funcionou e o que non, ca finalidade de realizar
estratexias para novos proxectos.

Analise do proxecto, tanto profesores como os
alumnos, para valorar o realizado e proponer
melloras para futuros proxectos.

Xestion de experiencias

Xornadas de intercambio con outros docentes das mesmas familias, coordinacion
entre materias, posta en comun da experiencia. Presentacién do proxecto no
claustro para captar interesados na continuidade destas experiencias.

Link ao proxecto colgado na Rede Galega de
Formacién Profesional de Hostalaria

http://www.edu.xunta.es/fp/rede-fp-hostalaria
Presentacion do proxecto en EDUGA 2015

Formacién en
competencias

Razoar ou traballar en grupo precisa dun cofiecemento de referencia sobre o que
razoar pero tamén de técnicas e métodos formativos que permitan desenvolver
esa capacidade ou mesmo destreza ou habilidade.

Neste proxecto unimos tres grupos moi diferentes e que no centro educativo
viven paralelos uns doutros, cos resultados obtidos, poderemos valorar se os
nosos alumnos alcanzan as destrezas para o razoamento e traballo en grupo

No concurso final do proxecto, pédese ver como
os diferentes alumnos dos diferentes ciclos for-
mativos poden participar nun proxecto comun e
acadar resultados 6ptimos.
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3.4 Funcion e participacion da Biblioteca escolar en
todo o proceso.

Dende fai catro anos, o noso centro educativo tornou de IES a CIFP, e os cambeos que se
produciron nas aulas, tamén o fixeron na nosa Biblioteca.

O noso alumnado e maior, e os usos que fai dos nosos espazos, moitas veces limitase a uso
dos ordenadores e a estudo.

De ahi a importancia de sacar a Biblioteca do espazo que ten reservado para ela no centro,
e facela visible nos pasillos, nas aulas en nos talleres.

Necesitabamos que os alumnos falaran de nos, que tievesen un proxecto, e unha razén pa-
ra misturarse cos diferentes alumnos doutras especialidades, e que visitaran a Biblioteca
en busca de materiais para o seu proxecto o en busca de apoio para facelo.

Por todo isto surdiu este proxecto...e acadamos as expectativas.
Funcions da Biblioteca:
= A coordinadora foi a creadora do proxecto.
= nexo comun entre os profesores de Quimica, Turismo e Cociia.
= Xestion da visita dos expertos que colaboraron con nos.
= Xestion da reserva de espazos, aulas e talleres para o seu uso.
= Xestion do almacenamento da informacion e documentacién xerada.
= Apoio técnico para a realizacién do concurso.

= Creacion con dous membros do equipo de Biblioteca de toda a carteleria utilizada o
longo do proxecto.

Nada de esto teria sido posible sen os profesores e os alumnos que participaron neste pro-
xecto, tanto os meus companieiros da Biblioteca como os profes que confiaron en mi den-
de o primeiro momento, por iso quero dar as grazas a todos eles.
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3.5 Conclusion.

Ao longo do curso 2014 realizouse este proxecto de innovacidon educativa. Durante
este tempo, dende a biblioteca, os profesores involucrados e os alumnos, fomos
reflexionando, avanzando e consolidando os cofiecementos que formulamos para este
proxecto. As conclusidns ds que se foi chegando durante este apaixonante traballo
motivaronnos para avanzar no cofiecemento e o interese pola cocina de fusidn, e as ganas
por pofier en practica os cofiecementos adquiridos.

Sobre a base do traballo realizado podemos concluir que:

1. As relacions xeradas entre os alumnos dos distintos ciclos formativos foron francamente
positivas.

2. As relaciéns entre os profesores involucrados, o tdndem profesor de Quimica e Cocifa
dentro dunha mesma aula traballando os mesmos contidos, foi moi proveitoso, e achegou
unha vision totalmente diferente do que ata agora viran os alumnos.

3. A atencidén e atraccidon do proxecto conseguiu que se realizard o concurso final, cunha
grande afluencia de concursantes, loitando polo recofiecemento persoal e o premio final.
4. Poder colaborar co restaurante Ruxe Ruxe, achegou unha visién fresca e actual do
mercado e da lifia de traballo que se esta a levar a cabo nestes momento.

5. O proxecto supuxo un esforzo moi importante por parte dos profesores e alumnos, xa
gue parte deste se realizou féra de horas lectivas, pero entendemos que ese esforzo pagou
a pena, atendendo aos resultados obtidos.

6. A parte mais complexa do proxecto, foi que se desenvolvemento durante o ano 2014,
pero en dous cursos académicos, o que xerou problemas de organizacion e xestiéon de
alumnos e profes participantes.
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4 Resultados do proxecto

Os resultados e produtos obtidos a partir da realizacion deste proxecto de innovacién foron os
seguintes:

4.1 Unidade didactica
Prema ligazon

4.2 Presentacion do proxecto en Power Point
Prema ligazon

4.3 Material visual das clases teorico- praticas
Prema ligazon

4.4 Material visual do concurso
Prema ligazon

4.5 Comentarios persoais dos alumnos
Prema ligazon

4.6 Presentacion en Prezzi
Prema na ligazon

4.7 Sitios Web

A desenvolvemento e informacion do proxecto “Quimica na Cocifia” podémolo atopar nas
seguintes ligazons:

www.edu.xunta.es/fp/rede-fp-hostalaria/novas/12490
www.edu.xunta.es/centros/cifpmanuelantonio/taxonomy/term/135
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