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Réxime Modalidade Grupo
XERAL - ORDINARIO PRESENCIAL A

Docente (se procede, indicar o nome e os apelidos)

Nome e apelidos

MINIA DOLORES LAINO GALLEGOS

Instrucions do 27 de abril de 2020, da Direccion Xeral de Educacion, Formacién Profesional e Innovacion
Educativa para o desenvolvemento do terceiro trimestre do curso 2019-2020, nos centros da Comunidade

Autdnoma de Galicia.
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1. Criterios de avaliacion do terceiro trimestre afectados (por cada unidade didactica)

1.1 Identificacion da unidade didactica

thCIB

Ne

Unidade didactica

4

Elaboracion de vifios tintos(Control da fermentacién malolactica)

Resultado de aprendizaxe

Criterio de avaliacion

Imprescindible

Desenvolveras

Instrumento de avaliacion
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(si, non) e neste curso
(si, non)
= RAZ2 - Realiza as operacions prefermentativas e describe os seus CA2.5 Realizouse a sulfitaxe no momento e nas doses axeitadas. si non T.0eP.E.
fundamentos.
= RAA4 - Controla a fermentacion malolactica, tendo en conta a CA4.1 Determinouse a idoneidade da fermentacién malolactica e a si Si P.E.
relacion entre as variables do proceso e as caracteristicas do sua influencia na calidade do vifio.
produto final.
CA4.2 Identificaronse os axentes responsables e os factores que si non T.0.
inflien no seu desenvolvemento, e efectudronse as correccidns
oportunas no viio para fermentar
CA4.3 Recofiecéronse outras alternativas tecnoldxicas. si si P.E.
CA4.4 Identificaronse as desviacidns ou as alteracions dos vifios si si P.E.
durante a fermentacion malolactica, e avalidronse os riscos dunha
fermentacién malolactica sen control.
CAA4.5 Identificaronse as vantaxes e os inconvenientes do uso de si si P.E.
bacterias lacticas comerciais para o desenvolvemento da
fermentacién malolactica.
CAA4.6 Realizéronse as analises bésicas para o seguimento e o control si non T.0.
final da fermentacién maloldctica, e aplicdronse as medidas
correctoras
CA4.7 Trasfegouse e sulfitouse o vifio. si non L.C.
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thCIB

de riscos laborais nas operaciéns de estabilizacién dos vifios.

= CA4.8 Rexistrouse e arquivouse a informacion obtida sobre o non non L.C.
desenvolvemento do proceso, para garantir a trazabilidade.
Ne Unidade didactica
5 Clarificacidn. Estabilizacion(Estabilizacién dos vifios)
Resultado de aprendizaxe Criterio de avaliacion Imprescindible | Desenvolveras Instrumento de avaliacion
(si, non) e neste curso
(si, non)
= RAS - Estabiliza os vifios, e xustifica os métodos e os produtos = CA5.1 Recofiecéronse os embazamentos, precipitacions e si si P.E.
empregados alteracions en vifios.
= CA5.2 Caracterizéronse os produtos clarificantes, o modo de si si P.E.
emprego e os factores que inflien na clarificacion.
= CA5.3 Realizéronse os ensaios de clarificacion para determinar o tipo si non L.C.
de clarificante e a dose que se deba aplicar.
= CA5.4 Prepararonse e engadironse os clarificantes elixidos segundo si non T.0.
o protocolo establecido para cada produto.
= CAS.5 Caracterizaronse as materias filtrantes e os sistemas de si si P.E.
filtraxe.
= CAS5.6 Realizéronse as operacions de preparacion dos filtros si non T.0.
(limpeza, desinfeccion, formacion da precapa, etc.).
= CAS5.7 Filtrouse o produto obtido, controlaronse os pardmetros e si non T.0.
aplicdronse as medidas correctoras ante as desviacidns
= CA5.8 Realizouse a estabilizacidn tartdrica dos vifios. si non T.0.
= CAS5.9 |dentificaronse os métodos de estabilizacion bioldxica. si si P.E.
= CA5.10 Adoptaronse medidas de hixiene, seguridade e prevenciéon si non L.C.
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Unidade didactica

Preparacién e acondicionamento.Embotellado(Procesos de acabamento e crianza)

Resultado de aprendizaxe

Criterio de avaliacion

Imprescindible

Desenvolveras

Instrumento de avaliacion

(si, non) e neste curso
(si, non)
RAG - Efectiia o acabamento e a crianza dos vifios, tendo en conta a CA6.1 Valorouse a idoneidade dun vifio para a sda crianza segundo si Si P.E.
relacion entre as técnicas de avellentamento e o produto que se vaia as sUas caracteristicas organolépticas e analiticas (barrica, sobre lias,
obter etc.).
CA6.2 Recofieceuse a influencia do tipo de barrica e das condicidns si si P.E.
ambientais na crianza.
CA6.3 Controldronse e regularonse as condiciéons ambientais da nave non non T.0.
de crianza.
CA6.4 Realizéronse as trasfegas, os recheos, as correcciéns e outras Si non T.0.
operacions durante a crianza.
CA6.5 Realizédronse os controis basicos para conducir o proceso de si non L.C.
crianza.
CA6.6 Realizaronse as coupages segundo as especificacions si non T.0.
establecidas.
CA6.7 Recofecéronse os factores que inflien no avellentamento en si si P.E.
botella.
CA6.8 Rexistrouse e arquivouse a informacion obtida sobre o si non L.C.
desenvolvemento do proceso, para garantir a trazabilidade.
CA6.9 Adoptdronse medidas de hixiene, seguridade e prevencién de Si non T.0.
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Unidade didactica

Elaboracidn de vifios espumosos, doces, xenerosos e licorosos

Resultado de aprendizaxe

Criterio de avaliacion

Imprescindible

Desenvolveras

Instrumento de avaliacion

vifios espumosos, doces, licorosos, xenerosos, etc.

(si, non) e neste curso
(si, non)
= RA7 - Elabora vifios espumosos, doces, licorosos, xenerosos, etc., e CA7.1 Recofieceuse a normativa que define a elaboracidn dos si si P.E.
describe os procedementos e as técnicas asociadas. produtos.
CA7.2 Identificdronse as caracteristicas da materia prima para a si si P.E.
elaboracién de vifios espumosos, doces, licorosos e xenerosos.
CA7.3 Recofiecéronse os métodos de elaboracion de vifios doces, si si P.E.
licorosos, etc.
CA7.4 Detallaronse os métodos de elaboracidn de vifios espumosos non non P.E.
e outros.
CA7.5 Identificouse a maquinaria especifica para a estabilizacion e o non non P.E.
envasamento dos vifilos espumosos.
CA7.6 Recofiecéronse as caracteristicas especificas que se requiren non non P.E.
para a elaboracidn de vifios xenerosos e outros.
CA7.7 Identificdronse as diferenzas entre a crianza oxidativa e a non non P-E.
bioldxica, asi como a sua influencia nas caracteristicas
organolépticas dos vifios xenerosos.
CA7.8 Realizaronse as operacions especificas para a elaboracion de non non T.0.
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5. Minimos exixibles para alcanzar a avaliacidn positiva e os criterios de cualificacion

Minimos esixibles:

Os minimos esixibles seran os criterios de avaliaciéon considerados imprescindibles que se impartirdan neste curso.

Criterios de cualificacidn:

A cualificacién final partira da media das notas das duas primeiras avaliaciéns e podera subir, ata dous puntos, no caso de que tdédolos instrumentos de avaliacion
sexan entregados e estén correctos.

A nota subira en funcidn da porcentaxe de tarefas entregadas correctamente.
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6. Procedemento para a recuperacion das partes non superadas

Criterios de avaliacion imprescindibles (por cada unidade didactica)

N2 Unidade didactica
2 2 Resultado de aprendizaxe Criterio de avaliacion Instrumento de avaliacion
aval. | aval.
| ] n

6.a) Procedemento para definir as actividades de recuperacion

Non hai alumnado suspenso nas anteriores avaliacions, polo que non procede a modificacién.

6.b) Procedemento para definir a proba de avaliacidn extraordinaria para o alumnado con perda de dereito & avaliacidon continua

Non hai alumnado con perda de avaliacion, polo que non procede a modificacion.
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8. Medidas de atencion a diversidade

8.b) Medidas de reforzo educativo para o alumnado que non responda globalmente aos obxectivos programados

Adaptaranse as tarefas para aqueles alumnos que presenten complicacidns no seu desenrolo, tanto a nivel de cofiecementos tedricos como a nivel de manexo de
ferramentas informaticas.
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