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1. Identificacién da programacién

Centro educativo

Codigo Centro Concello Ar,|o .
académico
15025682 | Fraga do Eume Pontedeume 2021/2022
Ciclo formativo
Cddigo "
da familia Familia profesional . Il dc'> Ciclo formativo Grao Réxime
: ciclo formativo
profesional
HOT Hostalaria e turismo CBHOTO01 Cocifia e restauracion Ciclos Réxime xeral-
formativos de | ordinario
grao basico
Modulo profesional e unidades formativas de menor duracion (*)
Cédigo Sesions Horas Sesions
Nome Curso . ) .
MP/UF semanais anuais anuais
MP3005 | Atencion a clientela 2021/2022 2 58 58

(*) No caso de que o médulo profesional estea organizado en unidades formativas de menor duracion

Profesorado responsable

Profesorado asignado ao médulo | GERARDO PEREIRA ROMERO

Outro profesorado

Estado: Supervisada
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2. Concrecion do curriculo en relaciéon coa stla adecuacion as caracteristicas do ambito produtivo

Este mddulo profesional contén a formacion asociada & funcion de atencién e servizo a clientela, tanto na informacién previa como na posvenda do
produto ou servizo.

A definicién desta funcién abrangue aspectos como:

- Comunicacion coa clientela.

- Informacion do produto como base do servizo.

- Atencién de reclamacions.

A formacion do mddulo relacionase cos obxectivos xerais do ciclo formativo e coas competencias profesionais, persoais e sociais. Ademais,
relaciénase cos obxectivos e coas competencias, que se incluiran neste médulo profesional de xeito coordinado co resto de modulos profesionais.
Para a realizacién da mesma resulta necesario tomar como referencia o curriculo que se establece a partir do Anexo V do Decreto 107/2014, do 4
de setembro e a ORDE do 13 de xullo de 2015.

O posto de traballo que ocupan os alumnos unha vez superado o ciclo, en relacion co médulo de"Atencidn & clientela”, € o de axudante de
economato de unidades de producion e servizo de alimentos e bebidas, asi como, axudante de camareiro en establecementos de restauracion
tradicional, moderna ou colectiva. Atendendo ao anteriormente mencionado enocarei a stia aprendizaxe a adquisicion de cofiecementos e
hablilidades que lles permitan realizar con autonomia operaciéns de atencion a clientela, donde se traballaran as habilidades sociais que permitan
resolver situacions tales como unha queixa ou reclamacion.

Nos ultimos anos produciuse unha importante perda de emprego practicamente en tédos os sectores produtivos agas no sector servicios, incluindo
a hosteleria que experimentou un repunte. Por outra parte Galicia ven de convertirse nun importante destino turistico, sendo a cuarta comunidade
con maior oferta de establecemento de aloxamento e restauracion.

Tamén é destacable que o Camifio de Santiago acadou unha trascendencia internacional que fai que aumenten ano a ano os visitantes na nosa
comunidade, salientando que a cidade de A Corufia forma parte dunha ruta de transatlanticos, ademais dunha oferta comercial cuns dos maiores
centros comerciais e de ocio de Europa, ofrecendo asi unha importante infraestructura hosteleira.

Tendo en conta que o sector turistico galego €, o que mais contrible ao PIB da nosa Comunidade, asi como a creacién de emprego, é evidente a
necesidade de seguir formando profesionais de calidade que ocupen os postos que seguira a demandar o mercado.
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3. Relacién de unidades didacticas que a integran, que contribuiran ao desenvolvemento do médulo profesional,
xunto coa secuencia e o tempo asighado para o desenvolvemento de cada unha

u.D. Titulo Descricion Duracion (sesions) |Peso (%)
1 Atencion ao cliente | Aprendeuse os procesos de comunicacion: axentes e barreras que intervefien. Comunicacion verbal e 12 20
motivacions

2 Venta de productos e | Aprendeuse as aptitudes e cualidades dun vendedor. Exposicion de productos e servicios. Modelos e técnicas 14 25
servizos de venda.

3 Informacion ao cliente | Aprendeuse necesidades, gustos e obxeccions do cliente. Tipoloxia e fidelizacion. 18 30

4 Tratamento de Aprendeuse a xestionar queixas, reclamacions e suxestions. Técnicas e procedementos na xestion de 14 25
reclamacions reclamacions. Lexislacion sobre a proteccidn do consumidor en Esparia.
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4. Por cada unidade didactica

4.1.a) Identificaciéon da unidade didactica

N.° Titulo da UD Duracion

1 Atencion ao cliente 12

4.1.b) Resultados de aprendizaxe do curriculo que se tratan

Resultado de aprendizaxe do curriculo Completo
RA1 - Atende posible clientela, recofiecendo as técnicas de comunicacion Sl
RA4 - Recofiece as capacidades asociadas & iniciativa emprendedora, identificando os requisitos derivados do servizo de atencién a clientela Sl

4.1.d) Criterios de avaliacion que se aplicaran para a verificacién da consecucién dos obxectivos por parte do
alumnado

Criterios de avaliacion

CA1.1 Analizouse o comportamento da clientela posible

CA1.2 Adaptaronse adecuadamente a actitude e o discurso & situacion de partida

CA1.3 Obtivose a informacion necesaria da posible clientela

CA1.4 Favoreceuse a comunicacién co emprego de técnicas e actitudes apropiadas ao desenvolvemento desta

CA1.5 Mantivose unha conversa utilizando as formulas, os léxico comercial e os nexos de comunicacién (pedir aclaracions, solicitar informacion, pedir a alguén que repita, etc.)

CA1.6 Deuse resposta a unha pregunta de doada solucién, utilizando o léxico comercial axeitado

CA1.7 Expresouse oralmente un tema prefixado ante un grupo ou nunha relacién de comunicacion na que intervefien dous/duas interlocutores/as

CA1.8 Mantivose unha actitude conciliadora e sensible cara &s demais persoas, demostrando cordialidade e amabilidade no trato

CA1.9 Transmitiuse informacion con claridade, de xeito ordenado e con estrutura clara e precisa

CA4.1 Caracterizouse o perfil de persoa emprendedora e describironse os requisitos € as actitudes necesarias para o desenvolvemento da atencién a clientela

CA4.2 Valorouse a importancia da iniciativa individual, da creatividade, da colaboracion, da motivacién e da formacién no éxito da atencion & clientela

CA4.3 Recoriece os factores de risco inherentes & actividade emprendedora relacionada coa atencién & clientela

4.1.e) Contidos

Contidos

Proceso de comunicacion. Axentes e elementos que intervefien.

Barreiras e dificultades comunicativas.

Comunicacion verbal: emision e recepcion de mensaxes orais.

Motivacion, frustracion e mecanismos de defensa. Comunicacion non verbal.

A persoa emprendedora no servizo de atencién a clientela.
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Iniciativa, creatividade, colaboracién, motivacion e formacién na actividade de atencion & clientela.

O risco como factor inherente & actividade emprendedora relacionada coa atencion 4 clientela.
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4.2.a) Identificaciéon da unidade didactica

N.° Titulo da UD Duracion

2 Venta de productos e servizos 14

4.2.b) Resultados de aprendizaxe do curriculo que se tratan

Resultado de aprendizaxe do curriculo Completo

RA2 - Comunica & posible clientela as posibilidades do servizo e xustificaas desde o punto de vista técnico Sl

4.2.d) Criterios de avaliacion que se aplicaran para a verificacion da consecucion dos obxectivos por parte do
alumnado

Criterios de avaliacion

CA2.1 Analizouse a tipoloxia de publico

CA2.2 Diferenciouse clientela de provedores/as e do publico en xeral

CA2.3 Recofieceuse a terminoloxia basica de comunicacién comercial

CA2.4 Diferenciouse entre informacion e publicidade

CA2.5 Adecuéronse as respostas en funcion das preguntas do publico

CA2.6 Informouse a clientela acerca das caracteristicas do servizo, nomeadamente das calidades esperables

CA2.7 Asesorouse a clientela sobre a opcién mais recomendable, cando existan varias posibilidades, e informouse das caracteristicas e dos acabamentos previsibles de cada unha

CA2.8 Solicitouselle & clientela que comunique a eleccién da opcién elixida

4.2.e) Contidos

Contidos

Ola vendedor/ora: caracteristicas, funcions e actitudes; calidades e aptitudes para a venda e o seu desenvolvemento.
Exposicion das calidades dos produtos e servizos.
O/a vendedor/ora profesional: modelo de actuacion. Relacions coa clientela.

Técnicas de venda.
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4.3.a) Identificaciéon da unidade didactica

N.° Titulo da UD Duracion

3 Informacion ao cliente 18

4.3.b) Resultados de aprendizaxe do curriculo que se tratan

Resultado de aprendizaxe do curriculo Completo

RA3 - Informa a probable clientela do servizo realizado e xustifica as operaciéns executadas Sl

4.3.d) Criterios de avaliacion que se aplicaran para a verificacion da consecucion dos obxectivos por parte do
alumnado

Criterios de avaliacion

CA3.1 Fixose entrega & clientela dos artigos procesados e informouse dos servizos realizados nos artigos

CA3.2 Transmitironse & clientela, de maneira oportuna, as operacions que cumpra levar a cabo nos artigos entregados e os tempos previstos para iso

CA3.3 Identificaronse os documentos de entrega asociados ao servizo ou produto

CA3.4 Recolleuse a conformidade da clientela co acabamento obtido e, en caso contrario, tomouse nota adecuadamente das stas obxeccions

CA3.5 Valorouse a pulcritude e a correccion, tanto no vestir como na imaxe corporal, elementos clave na atencion a clientela

CA3.6 Mantivose sempre o respecto cara 4 clientela

CA3.7 Intentouse a fidelizacién da clientela co bo resultado do traballo

CA3.8 Definiuse o periodo de garantia e as obrigas legais aparelladas

4.3.e) Contidos

Contidos

Papeis, obxectivos e relacion entre profesionais e a clientela.
Tipoloxia de clientela e a sua relacion coa prestacién do servizo.
Atencion personalizada como base da confianza na oferta de servizo.
Necesidades e gustos da clientela, e criterios para a sua satisfaccion.

Obxeccidns da clientela e o seu tratamento.
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4.4.a) Identificacidon da unidade didactica

N.° Titulo da UD Duracion

4 ?ratamento de reclamaciéns 14

4.4.b) Resultados de aprendizaxe do curriculo que se tratan

Resultado de aprendizaxe do curriculo Completo

RA5 - Atende reclamacions de posible clientela e recofiece o protocolo de actuacion Sl

4.4.d) Criterios de avaliacion que se aplicaran para a verificacion da consecucion dos obxectivos por parte do
alumnado

Criterios de avaliacion

CAA5.1 Ofrecéronselle alternativas a clientela ante reclamacions doadamente corrixibles, expondo claramente os tempos e as condicions das operacions que cumpra realizar, asi como o
nivel de probabilidade de modificacion esperable

CAA5.2 Recofiecéronse os aspectos principais en que incide a lexislacion en relacién coas reclamacions

CAA5.3 Subministréuselle & clientela a informacion e a documentacion necesarias para a presentacion dunha reclamacion escrita, de ser o caso

CAb5.4 Recolléronse os formularios presentados pola clientela para a realizacion dunha reclamacion

CA5.5 Cubriuse unha folla de reclamacion

CAA5.6 Compartiuse informacion co equipo de traballo

4.4.e) Contidos

Contidos

- — -
Técnicas utilizadas na actuacion ante reclamacions. Xestion de reclamacions. Alternativas reparadoras. Elementos formais que contextualizan unha reclamacion.

Documentos necesarios ou probas nunha reclamacién. Procedemento de recollida das reclamacions.
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5. Minimos exixibles para alcanzar a avaliacidon positiva e os criterios de cualificacién

Os MINIMOS ESIXIBLES para acadar a avaliacién positiva do médulo seran os que se indican en cada UD:
UDO01: CA 1.1, CA1.2, CA1.4, CA1.5, CA1.6, CA1.7, CA1.8, CA1.9, CA4.1

UD02: CA2.1, CA2.2,, CA2.3, CA2.4, CA2.5, CA2.7.

UD03: CA3.1, CA3.3, CA3.4, CA3.5, CA3.6.

UDO04: CA5.1, CA5.4, CA5.5, CA5.6

Os CRITERIOS DE CUALIFICACION seran os seguintes:

-Probas escritas, que poderan incluir, tests, preguntas de desenvolvemento, supostos practicos, resolucién de exercicios, traballos monograficos,
cadernos de obrador ou de fichas técnicas,;, e que suporan a porcentaxe indicada en cada unha das UDs para este tipo de Instrumento de
Avaliacion.

-Taboas de Observacidn, que se aplicaran sobre determinados desempefios realizados polo alumnado, e que suporan a porcentaxe indicada en
cada unha das UDs para este tipo de Instrumento de Avalicion.

-Outros, a aplicar por exemplo en probas de produccién en aula practica, que se poderan valorar por exemplo con taboas de indicadores e que
suporan a porcentaxe indicada en cada unha das UDs para este tipo de Instrumento de Avaliacion.

Nas probas escritas ao lado do enunciado da pregunta farase constar o valor numérico da mesma.

As probas escritas deberan ser corrixidos no prazo maximo de 2 semanas.

As probas cualificaranse sempre sobre valores numéricos totais de 10.

0 redondeo da nota quedaria como segue: se a cifra decimal € igual ou superior a 5 redondéase a nota inmediatamente superior. (exemplo:si a
nota é 5.6, a nota redondeada sera 6).

6. Procedemento para a recuperacion das partes non superadas

6.a) Procedemento para definir as actividades de recuperacion

Se recolleran na Programacion de Aula as actividades de reforzo , recuperacion ou mellora o longo do proceso de ensinanza-aprendizaxe:

- Durante todo o curso.

- Especialmente no periodo entre a Ultima avaliacion parcial e a final para permitir 0 alumnado a superacién do modulo pendente de avaliacion
positiva ou para mellorar a calificacién do mesmo.

Despois de cada sesién de avaliacion se aplicaran os procedimentos e instrumentos de avaliacidn necesarios para recuperar os RA non
superados. Se recolleran na Programacion de Aula.

6.b) Procedemento para definir a proba de avaliacion extraordinaria para o alumnado con perda de dereito a
avaliacion continua

O alumnado con perda do dereito & avaliacién continua debera realizar unha proba de avaliacion que tera como referente a totalidade dos criterios
de avaliacion do modulo. Asi como aquel alumnado que suspendese por non superar a ultima avaliacion.

-9-
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Esta proba tera un caracter tedrico no cal se resolveran as cuestions plantexadas en dous apartados un con cuestiéns tipo test e outro con
preguntas ou supostos a resolver, puntuandose do 1 ¢ 10, un cinco no apartado test e outro no apartado de supostos a resolver.

Se pedira un traballo, relacionado coa programacion ou algunha unidade didactica impartida do médulo, que se valorara de 1 a 10 e tamén
poderase facer unha proba practica de interactuacién cun suposto cliente, neste caso eu, facendo e provocando unha serie de situacions
relacionadas coa programacién ou con algunha unidade didactica, valorarase do 1 6 10.

O resultado final sera a media destes tres apartados.

7. Procedemento sobre o seguimento da programacién e a avaliaciéon da propia
practica docente

Cada mes revisarase o cumprimento da programacion e aplicaranse as medidas correctoras pertinentes.
Na memoria final recolleranse as variacions se son pertinentes para o vindeiro curso.

8. Medidas de atencion a diversidade

8.a) Procedemento para a realizacion da avaliacién inicial

Realizarase unha pequena actividade inicial consistente nunha representacién ou simulacion de unha "venta 6 cliente”, coa que o docente podera
observar o nivel do alumno no momento inicial e as carencias ou problemas, sobre todo de comunicacion que este poida presentar e que lle servira
para realizar unha sinxela avaliacion inicial.

8.b) Medidas de reforzo educativo para o alumnado que non responda globalmente aos obxectivos programados

Para os alumnos que tefian dificultades coa materia realizaranse actividades de reforzo tale como: sesions de resolucion de dibidas previas aos
exames, agrupamento con compafieiros aventaxados nas actividades de traballo dos alumnos na clase, actividades en grupo para fomentar a
colaboracién e cooperacion dos alumnos con maior nivel de cofiecementos cos que presenten un nivel mais baixo, etc. Recollerase na
Programacion de Aula.

No caso de que haiba alumnado con discapacidades recofiecidas poderase realizar unha adaptacién curricular non significativa o de acceso o
curriculo: non se adaptaran obxectivos, contidos, nin criterios de avaliacion pero se poderan adaptar materiais, metodoloxia e procedementos de
avaliacion (mais tempo para a realizacién de exames, cambio de tipo de proba). A adaptacién queda nun documento escrito consensuado polo
Equipo Docente e na Programacion de Aula se adecuaran as actividades formativas e os procedementos de avaliacion.

-10-
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9. Aspectos transversais

9.a) Programacién da educacién en valores

1. Educacion moral e civica: dereitos humans, valores dunha sociedade libre e democratica.

2. Educacién para a unidad: respeto a interculturalidade e a diversidade.

3. Educacién para o respeto en ambos sexos.

4. Educacion para a paz: convivencia en armonia, resolucion de conflictos, respeto e tolerancia.

5. Educacién para a saude: Saude individual, saide da comunidade, saude ambiental. Habitos de vida saudable: alimentacion, deporte e natureza.
6. Educacién para o consumo: consumo responsable e cofiecemento dos dereitos do consumidor.

7. Educacién ambiental: respeto co medio ambiente.

8. Educacion vial: seguridade e respeto as regras naturais.

9. Educacién para o ocio: utilizacién responsable do tempo libre e do ocio.

9.b) Actividades complementarias e extraescolares

Non esta prevista ningunha inicialmente.

10.0utros apartados

10.1) 1

Dado que estamos falando de alumnos de primeiro curso de Formacion Frofesional Basica, non se parte de informe valorativo previo, polo que se
impartiran os RA, Criteios de avaliacidn e contidos que se plasman no curriculo para este médulo.

"Segundo o establecido na orde de 19 de maio de 2021 pola que se aproba o calendario escolar para o curso 2021/22 nos centros docentes
sostidos con fondos publicos na Comunidade Auténoma de Galicia.

art. 10 Sesions de avaliacion

...a sesion da avaliacién final de médulos do alumnado do primeiro curso dos ciclos da formacion profesional basica deberan realizarse a partir do
dia 6 de xufio de 2022.

3. Deberan realizarse a partir do dia 23 de xufio de 2022 as sesidns de avaliacion final extraordinaria do alumnado da educacién secundaria
obrigatoria, do bacharelato e do primeiro curso dos ciclos da formacién profesional basica; as sesions da avaliacién final de ciclo do segundo curso
dos ciclos da formacion profesional basica, e as sesiéns da avaliacién final de mddulos do alumnado dos ciclos formativos de formacion
profesional.

art. 11 Probas finais

2. As probas finais da convocatoria extraordinaria para ... 0 primeiro curso da formacion profesional basica realizaranse entre 0 20 e 0 22 de xufio
de 2022."

-11-
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1. Identificacién da programacién

Centro educativo

Codigo Centro Concello Ar,|o .
académico
15025682 | Fraga do Eume Pontedeume 2021/2022
Ciclo formativo
Cddigo "
da familia Familia profesional . Il dc'> Ciclo formativo Grao Réxime
. ciclo formativo
profesional
HOT Hostalaria e turismo CBHOTO01 Cocifia e restauracion Ciclos Réxime xeral-
formativos de | ordinario
grao basico
Modulo profesional e unidades formativas de menor duracion (*)
Cédigo Sesions Horas Sesions
Nome Curso . ) .
MP/UF semanais anuais anuais
MP3009 Ciencias aplicadas | 2021/2022 5 175 175

(*) No caso de que o médulo profesional estea organizado en unidades formativas de menor duracion

Profesorado responsable

Profesorado asignado ao médulo | GUMERSINDO LOUREIRO VAZQUEZ MARTA ARIAS LOPEZ (Subst.)

Outro profesorado

Estado: Supervisada
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2. Concrecion do curriculo en relaciéon coa stla adecuacion as caracteristicas do ambito produtivo

A presente programacion realizase para 0 médulo de "Ciencias Apolicadas" pertencente ao primeiro curso de "Formacién Profesional Basica de
Cocifa e Restauracion". Para a realizacion da mesma resulta necesario tomar como referencia o curriculo que se establece a partir do Decreto
107/2014, do 4 de setembro, polo que se regulan aspectos especificos da formacién profesional do sistema educativo en Galicia, e a ORDE do 5
de agosto de 2014 pola que se regulan aspectos especificos para a implantacién das ensinanzas de formacién profesional basica.

O establecer o curriculo deste ciclo formativo non se deben esquecer as caracteristicas do alumnado, asi como, as caracteristicas do contorno
sociocultural do centro.

0O mddulo de Ciencias aplicadas contrible a alcanzar as competencias para a aprendizaxe permanente e conté a fromacion para que o alumnado
sexa consciente tanto da sua propia persoa como do medio que o rodea.

Os contidos deste modulo contriblien a afianzar e aplicar habitos saudables en todos os aspectos da vida, asi como, a resolucién de problemas de
diversa indole, aplicados a calquera situacion da vida cotia e da vida laboral.

Unha vez superado o modulo, que integra ciencias como as matematicas, a quimica e a bioloxia, o alumnado dispén da formacidn necesaria para:
- Resolver problemas matematicos empregando elementos basicos da linguaxe matematica e das stas operacions.

- Recofiecer as instalacion e o material de laboratorio empregandoos como recursos necesarios para a realizacion de actividades practicas.

- Identificar as propiedades fundamentais da materia nas formas nas que se presentan na natureza, manexando magnitudes fisicas e as stas
unidades fundamentais do sistema métrico decimal.

- Empregar o método mais axeitado para a separacion de componentes de mexturas sinxelas en relacién co proceso fisico ou quimico no que se
basea.

- Recofiecer como a enerxia esta presente nos procesos naturais, describindo fenémenos simples da vida real.

- Localizar as estructura atdmicas basicas discriminando os sistemas ou aparatos a que pertencen e asociandoos as funcion que producen no
organismo.

- Diferenciar satide e doenza, relacionando os habitos de vida coas doenzas mais frecuentes e recofiecendo os principios basicos de defensa
contra eles.

- Elaborar mends e dietas equilibradas sinxelas diferenciando os nutrintes que contefien e adaptandoos aos parametros corporais e a situacion
diversas.

- Resolver situacions cotias, utilizando expresion alxebraicas sinxelas e aplicando os métodos de resolucién mais axeitados.
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3. Relacién de unidades didacticas que a integran, que contribuiran ao desenvolvemento do médulo profesional,
xunto coa secuencia e o tempo asighado para o desenvolvemento de cada unha

u.D. Titulo Descricion Duracion (sesions) |Peso (%)
1 Matematicas Numeros enteiros, decimais e reais. Proporcionalidade e porcentaxes. Sucesions e progresions. Expresions 70 40
alxébricas. Ecuacions
2 Fisica e Quimica Materiais e instalaciéns do laboratorio. Magnitudes, a medida. Formas da materia. Mezclas e sustancias puras, 58 30
Enerxia
3 Ciencias da natureza | Nutricion. Relacion e reproducion. Salde e enfermidade. Elaboracién de menus e dietas. 47 30
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4. Por cada unidade didactica

4.1.a) Identificaciéon da unidade didactica

N.° Titulo da UD Duracion

1 Matematicas 70

4.1.b) Resultados de aprendizaxe do curriculo que se tratan

Resultado de aprendizaxe do curriculo Completo
RA1 - Resolve problemas matematicos en situacions cotias, utilizando os elementos basicos da linguaxe matematica e as suas operacions Sl
RAQ9 - Resolve situacions cotias, utilizando expresiéns alxébricas sinxelas e aplicando os métodos de resolucion mais axeitados Sl

4.1.d) Criterios de avaliacion que se aplicaran para a verificacién da consecucién dos obxectivos por parte do
alumnado

Criterios de avaliacion

CA1.1 Identificaronse os tipos de numeros e utilizaronse para interpretar adecuadamente a informacion cuantitativa

CA1.2 Realizéronse calculos con eficacia mediante calculo mental ou mediante algoritmos de lapis e calculadora (fisica ou informatica)

CA1.3 Utilizaronse as TIC como medio de procura de informacién

CA1.4 Operouse con potencias de expofiente natural e enteiro aplicando as propiedades

CA1.5 Utilizouse a notacion cientifica para representar nimeros moi grandes ou moi pequenos € operar con eles

CA1.6 Representaronse os niimeros reais sobre a recta numérica

CA1.7 Caracterizouse a proporcién como expresién matematica

CA1.8 Compararonse magnitudes establecendo o seu tipo de proporcionalidade

CA1.9 Utilizouse a regra de tres para resolver problemas nos que intervefien magnitudes directamente e inversamente proporcionais

CA1.10 Aplicouse o xuro simple e composto en actividades cotias

CA9.1 Concretaronse propiedades ou relaciéns de situacions sinxelas mediante expresions alxébricas

CA9.2 Simplificaronse expresions alxébricas sinxelas utilizando métodos de desenvolvemento e factorizacion

CA9.3 Resolvéronse problemas da vida cotia en que cumpra a formulacion e a resolucion de ecuaciéns de primeiro grao

CA9.4 Resolvéronse problemas sinxelos utilizando métodos graficos e as TIC

4.1.e) Contidos

Contidos

Recofiecemento e diferenciacion dos tipos de nimeros. Representacion na recta real.
Utilizacién da xerarquia das operacions.

Interpretacion e utilizacion dos nimeros reais e das operacions en diferentes contextos.
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Contidos

Notacion cientifica, Representacion e operacions de suma, resta, multiplicacion e division.

Proporcionalidade directa e inversa. Regra de tres. Comparacion de magnitudes.

As porcentaxes na economia.

Técnicas de procura de informacion coas tecnoloxias da informacion e da comunicacion.

Progresions aritméticas e xeométricas.

Traducion de situacions da linguaxe verbal & alxébrica.

Transformacion de expresiéns alxébricas. Operacions alxébricas de suma, diferenza, multiplicacion e factor comdn.
Desenvolvemento e factorizacion de expresions alxébricas. Identidades notables.

Resolucion de ecuaciéns de primeiro grao cunha incognita.

Aplicacién de métodos graficos de resolucion de problemas.
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4.2.a) Identificaciéon da unidade didactica

thCIB

N.° Titulo da UD Duracion

2 Fisica e Quimica 58
4.2.b) Resultados de aprendizaxe do curriculo que se tratan

Resultado de aprendizaxe do curriculo Completo

RA2 - Recofiece as instalacions e o material de laboratorio e valéraos como recursos necesarios para a realizacion das actividades practicas Sl
RA3 - Identifica propiedades fundamentais da materia nas formas en que se presenta na natureza, manexando as stias magnitudes fisicas e as stias unidades S|
fundamentais en unidades de sistema métrico decimal
RA4 - Utiliza o método mais adecuado para a separacion de compofientes de mesturas sinxelas en relacion co proceso fisico ou quimico en que se basea Sl
RA5 - Recofiece como a enerxia esta presente nos procesos naturais, describindo fenémenos simples da vida real Sl

4.2.d) Criterios de avaliacion que se aplicaran para a verificacion da consecucion dos obxectivos por parte do

alumnado

Criterios de avaliacion

CA2.1 Identificaronse as técnicas experimentais que se vaian realizar

CA2.2 Manipuldronse adecuadamente os materiais instrumentais do laboratorio

CA2.3 Tivéronse en conta as condicions de hixiene e seguridade para as técnicas experimentais que se vaian realizar

CA3.1 Describironse as propiedades da materia

CA3.2 Practicéronse os cambios de unidades de lonxitude, masa e capacidade

CA3.3 Identificouse a equivalencia entre unidades de volume e capacidade

CA3.4 Efectuaronse medidas en situacions reais utilizando as unidades do sistema métrico decimal e utilizando a notacién cientifica

CA3.5 Identificouse a denominacién dos cambios de estado da materia

CAZ3.6 Identificaronse, con exemplos sinxelos, diferentes sistemas materiais homoxéneos e heteroxéneos

CA3.7 Identificaronse os estados de agregacion nos que se presenta a materia e utilizaronse modelos cinéticos para explicar os cambios de estado

CA3.8 Identificaronse sistemas materiais en relacién co seu estado na natureza

CA3.9 Recofiecéronse os estados de agregacion dunha substancia dada a sua temperatura de fusion e de ebulicion

CA3.10 Establecéronse diferenzas entre ebulicion e evaporacion utilizando exemplos sinxelos

CA4.1 Identificouse e describiuse o que se considera substancia pura e mestura

CA4.2 Establecéronse as diferenzas fundamentais entre mesturas e compostos

CA4.3 Discriminaronse 0s procesos fisicos e quimicos

CA4 .4 Seleccionaronse, dunha listaxe de substancias, as mesturas, os compostos e os elementos quimicos

CA4.5 Aplicaronse de xeito practico diferentes separacions de mesturas por métodos sinxelos

-6-
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Criterios de avaliacion

- —
CAA4.6 Describironse as caracteristicas xerais basicas de materiais en relacion coas profesions, utilizando as TIC

CAA4.7 Traballouse en equipo na realizacion de tarefas

CAA5.1 Identificaronse situaciéns da vida cotia nas que se pon de manifesto a intervencion da enerxia

CA5.2 Recofiecéronse diversas fontes de enerxia

CAA5.3 Establecéronse grupos de fontes de enerxia renovable e non renovable

CA5.4 Amosaronse as vantaxes e os inconvenientes (obtencién, transporte e utilizacion) das fontes de enerxia renovables e non renovables, utilizando as TIC

CAA5.5 Aplicaronse cambios de unidades de enerxia

CA5.6 Amosouse, en diferentes sistemas, a conservacion da enerxia

CAA5.7 Describironse procesos relacionados co mantemento do organismo e da vida nos que se aprecia claramente o papel da enerxia

4.2.e) Contidos

Contidos

Normas xerais de traballo no laboratorio.

Normas de seguridade e hixiene no laboratorio.

Materiais de laboratorio: tipos e utilidade.

Técnicas experimentais. Manexo da instrumentacion do laboratorio na realizacién de actividades practicas.
Unidades de lonxitude, capacidade e masa no sistema métrico decimal: calculos, equivalencias e medidas. Uso da notacion cientifica.
Materia: propiedades.

Clasificacion da materia segundo o seu estado de agregacion e composicion.

Estados de agregacion: sélido, liquido e gasoso. Temperatura de fusidn e de ebulicién.

Sistemas materiais homoxéneos e heteroxéneos. Estados de agregacion dos materiais na natureza.
Natureza corpuscular da materia. Cambios de estado e modelos cinéticos.

Substancias puras e mesturas: identificacion, descricion e diferenciacion.

Substancias puras: elementos e compostos. Taboa periddica.

Técnicas basicas de separacion de mesturas no laboratorio. Procesos fisicos e quimicos que interverien.
Caracteristicas basicas dos materiais relacionados co perfil profesional.

Traballo en equipo: reparticion de tarefas, normas, orde e elaboracion de informes.

Manifestacions da enerxia na natureza: fontes de enerxia e procesos en que esta intervén.

Fontes de enerxia renovable e non renovable: identificacion. Vantaxes e inconvenientes de cada unha.

A enerxia na vida cotia: identificacion de situacions proximas.

Formas de enerxia e a sua transformacion. Lei de conservacion da enerxia.
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Contidos

Enerxia, calor e temperatura. Unidades mais habituais do Sistema Internacional.
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4.3.a) Identificaciéon da unidade didactica

N.° Titulo da UD Duracion

3 Ciencias da natureza 47

4.3.b) Resultados de aprendizaxe do curriculo que se tratan

Resultado de aprendizaxe do curriculo Completo
RAG6 - Localiza as estruturas anatémicas basicas discriminando os sistemas ou os aparellos aos que pertencen e asociandoos as funciéns que producen no S|
organismo
RA?7 - Diferencia a sade da doenza, relacionando os habitos de vida coas doenzas mais frecuentes e recofiecendo os principios basicos de defensa contra elas Sl
RA8 - Elabora menus e dietas equilibradas sinxelas diferenciando os nutrientes que contefien e adaptandoos aos parametros corporais e a situacions diversas Sl

4.3.d) Criterios de avaliacion que se aplicaran para a verificacion da consecucion dos obxectivos por parte do
alumnado

Criterios de avaliacion

CAG6.1 Identificaronse e describironse os érganos que configuran o corpo humano, e asociaronse ao sistema ou ao aparello correspondente

CAG6.2 Relacionouse cada érgano, sistema e aparello & stia funcién, e indicaronse as suas asociacions

CAB6.3 Describiuse a fisioloxia do proceso de nutricion e identificouse a funcién das estruturas anatémicas dos aparellos dixestivo, circulatorio, respiratorio e excretor

CAB6.4 Describiuse a fisioloxia do proceso de reproducion e identificouse a funcion das estruturas anatémicas do aparello reprodutor

CAB6.5 Detallouse como funciona o proceso de relacion e identificouse a funcion das estruturas anatémicas dos sistemas nervioso e enddcrino

CAB6.6 Utilizaronse ferramentas informaticas para describir adecuadamente aparellos e sistemas

CA7.1 Identificaronse situaciéns de salide e de doenza para as persoas

CA7.2 Describironse os mecanismos encargados da defensa do organismo

CA7.3 Identificaronse e clasificaronse as doenzas infecciosas e non infecciosas mais comuns na poboacion, e recofiecéronse as stias causas, a sla prevencion e os seus tratamentos

CA7 .4 Relacionaronse os axentes que causan as doenzas infecciosas habituais co contaxio producido

CA7.5 Describiuse a accién das vacinas, dos antibidticos e doutras achegas da ciencia médica para o tratamento e a prevencion de doenzas infecciosas

CA7.6 Recofeceuse o papel das campafias de vacinacién na prevencion de doenzas infecciosas

CA7.7 Describiuse o tipo de doazéns e os problemas que se producen nos transplantes

CA7.8 Reconecéronse situacions de risco para a saude relacionadas co contorno profesional mais proximo

CA7.9 Desenaronse pautas de habitos saudables relacionados con situacions cotias

CA8.1 Discriminouse entre o proceso de nutricion e o de alimentacion

CA8.2 Diferenciaronse os nutrientes necesarios para o mantemento da satde

CAB8.3 Reconeceuse a importancia dunha boa alimentacion e do exercicio fisico no coidado do corpo humano
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Criterios de avaliacion

CAB8.4 Relacionaronse as dietas coa saude, diferenciando entre as necesarias para o0 mantemento da saude e as que poden conducir a unha mingua desta

CAB8.5 Realizouse o calculo sobre balances caléricos en situacions habituais do contorno

CA8.6 Calculouse o metabolismo basal e os seus resultados, e representouse nun diagrama establecendo comparaciéns e conclusions

CAB8.7 Elaboraronse menus para situaciéns concretas, investigando na rede as propiedades dos alimentos

4.3.e) Contidos

Contidos

Niveis de organizacion da materia viva. Organos, aparellos e sistemas. Relacions entre eles e as suas funcions.
Fisioloxia do proceso de nutricion: aparellos dixestivo, circulatorio, respiratorio e excretor.

Fisioloxia do proceso de relacion: sistemas nervioso e endécrino.

Fisioloxia do proceso de reproducion: aparello reprodutor e desenvolvemento embrionario.

Saude e doenza: concepto e diferenciacion.

Tipos de doenzas: infecciosas e non infecciosas; doenzas de transmision sexual. Causas, prevencion e tratamentos.
Mecanismos encargados da defensa do organismo. Sistema inmunitario.

Hixiene e prevencion de doenzas. Tratamento fronte &s doenzas infecciosas. Vacinas.

Transplantes e doazons.

Saude mental: prevencion de drogodependencias e de trastornos alimentarios.

Habitos de vida saudables relacionados coas doenzas mais frecuentes e con situaciéns cotias.

Alimentos e nutrientes: diferenciacidn. Recofiecemento de nutrientes presentes nos alimentos.

Alimentacion e saide. Habitos saudables relacionados coa alimentacion.

Concepto e elaboracién de dietas. Tipos de dietas. Elaboracién de menus.

Habitos saudables relacionados coa alimentacion. Importancia dunha boa alimentacion e do exercicio fisico.

-10-
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5. Minimos exixibles para alcanzar a avaliacidon positiva e os criterios de cualificacién

MINIMOS EXIXIBLES
- Realizaronse calculos con eficacia mediante calculo mental ou mediante algoritmos de lapis e calculadora (fisica ou informatica)
- Utilizaronse as TIC como medio de procura de informacion
- Utilizouse a notacion cientifica para representar nimeros moi grandes ou moi pequenos e operar con eles
- Caracterizouse a proporcion como expresion matematica
- Compararonse magnitudes establecendo o seu tipo de proporcionalidade
- Utilizouse a regra de tres para resolver problemas nos que intervefien magnitudes directamente e inversamente proporcionais
- Concretaronse propiedades ou relaciéns de situacions sinxelas mediante expresions alxébricas
- Resolvéronse problemas da vida cotia en que cumpra a formulacién e a resolucién de ecuacions de primeiro grao
- Resolvéronse problemas sinxelos utilizando métodos gréficos e as TIC
- Describironse as propiedades da materia
-Practicaronse os cambios de unidades de lonxitude, masa e capacidade
Identificouse a equivalencia entre unidades de volume e capacidade
- Identificouse a denominacion dos cambios de estado da materia
- Identificaronse sistemas materiais en relacion co seu estado na natureza
- Establecéronse diferenzas entre ebulicion e evaporacion utilizando exemplos sinxelos
- Identificouse e describiuse o que se considera substancia pura e mestura
- Establecéronse as diferenzas fundamentais entre mesturas e compostos
- Discriminaronse o0s procesos fisicos e quimicos
- Seleccionaronse, dunha listaxe de substancias, as mesturas, os compostos e 0s elementos quimicos
- Describironse as caracteristicas xerais basicas de materiais en relacién coas profesions, utilizando as TIC
- Traballouse en equipo na realizacion de tarefas
- ldentificaronse situacions da vida cotia nas que se pon de manifesto a intervencion da enerxia
- Recofiecéronse diversas fontes de enerxia
- Establecéronse grupos de fontes de enerxia renovable e non renovable
- Amosaronse as vantaxes e 0s inconvenientes (obtencion, transporte e utilizacion) das fontes de enerxia renovables e non renovables, utilizando
asTIC
- Amosouse, en diferentes sistemas, a conservacion da enerxia
- Describironse procesos relacionados co mantemento do organismo e da vida nos que se aprecia claramente o papel da enerxia
- Identificaronse e describironse os 6rganos que configuran o corpo humano, e asociaronse ao sistema ou ao aparello correspondente
- Relacionouse cada drgano, sistema e aparello & sta funcion, e indicaronse as stias asociacions
- Describiuse a fisioloxia do proceso de nutricion e identificouse a funcion das estruturas anatdémicas dos aparellos dixestivo, circulatorio,
respiratorio e excretor
- Describiuse a fisioloxia do proceso de reproducion e identificouse a funcién das estruturas anatdmicas do aparello reprodutor
- Detallouse como funciona o proceso de relacién e identificouse a funcién das estruturas anatdmicas dos sistemas nervioso e endocrino
- |dentificaronse situacions de salde e de doenza para as persoas
- Describironse os mecanismos encargados da defensa do organismo
- |dentificaronse e clasificaronse as doenzas infecciosas e non infecciosas mais comuns na poboacion, e recofiecéronse as slias causas, a sta
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prevencion e os seus tratamentos

Relacionaronse os axentes que causan as doenzas infecciosas habituais co contaxio producido

- Describiuse a accion das vacinas, dos antibidticos e doutras achegas da ciencia médica para o tratamento e a prevencion de doenzas infecciosas
- Recofieceuse o papel das campaiias de vacinacion na prevencion de doenzas infecciosas

- Recofiecéronse situaciéns de risco para a saude relacionadas co contorno profesional mais préximo

-Desefiaronse pautas de habitos saudables relacionados con situaciéns cotias

- Discriminouse entre o proceso de nutricién e o de alimentacion

- Diferenciaronse os nutrientes necesarios para 0 mantemento da salde

- Recorieceuse a importancia dunha boa alimentacion e do exercicio fisico no coidado do corpo humano

- Relacionaronse as dietas coa saude, diferenciando entre as necesarias para o mantemento da saude e as que poden conducir a unha mingua
desta

- Elaboraronse menus para situaciéns concretas, investigando na rede as propiedades dos alimentos

CRITERIOS DE CUALIFICACION

Debido as caracteristicas do alumnado e do mddulo, e tamén por experiencias doutros cursos, parece axeitado repartir as horas semanais entre
as

unidades didacticas de matematicas, fisica e ciencias naturais.

Para obter a nota en cada avaliacion, obterase una nota sobre 10 de cada unidade didactica impartida. A nota de cada unha destas unidades
calcularase tendo en conta os criterios de avaliacién asignados a dita unidade e 0 peso de cada un deles, utilizando os instrumentos de avaliacién
correspondente a cada CA.

A nota da avaliacion sera, tendo en conta o peso de cada unidade didactica, o resultado de calcular unha media ponderada , das notas de cada
unidade en relacion ao peso de todas as impartidas (E dicir : a nota de cada unidade didactica multiplicarase polo peso establecido para ela e
dividirase polo peso total das unidades impartidas. Despois sumaranse as notas obtidas da maneira indicada) .

A nota resultante despois de facerlle un redondeo matematico sera a nota da avaliacion.

Anota final do modulo obterase aplicacando o método sinalado para cada avaliacién a todas as Unidades Didacticas impartidas durante o curso.

6. Procedemento para a recuperacion das partes non superadas

6.a) Procedemento para definir as actividades de recuperacion

As probas de recuperacién versaran sobre os contidos do bloque ou bloques tratados en cada un dos trimestres, independientemente de que o
alumnado obtivera unha cualificacidn positiva nas probas parciais realizadas durante 0 mesmo. Esta proba realizarase despois de cada avaliacion.
A cualificacion desta proba sera a que se tome para o célculo da cualificacion final, sempre e cando sexa maior ca nota anterior.

6.b) Procedemento para definir a proba de avaliacion extraordinaria para o alumnado con perda de dereito a
avaliacion continua

A proba extraordinaria sera para todo aquel alumnado que non supera o ambito cientifico na avaliacion final ordinaria de xufio. A proba versara
sobre os contidos das unidades didacticas impartidas.

Unha cualificacidn positiva nesta proba require o cofiecemento global da materia, e dicir, farase un exame de todo o ambito cientifico no que o
alumnado tera que demostrar que acadou os contidos minimos e os obxetivos propostos para este curso.

-12 -
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7. Procedemento sobre o seguimento da programacion e a avaliacidon da propia
practica docente

-SEGUEMENTO DA PROGRAMACION

Esta levarase a cabo mediante un continuo proceso de Feed-back. Correxindo e mellorando todos aqueles aspectos que a xuicio do equipo
docente implicado no den os resultados esperados e polos cauces establecidos por normativa legal.

-AVALIACION DA PROPIA PRACTICA DOCENTE

Para a avalicion da propia practica docente, tras cada trimestre, farei unha reflexion sobre:

- a adecuacién da metodoloxia empregada, para lograr os resultados de aprendizaxe, as necesidades e caracteristicas do alumnado.

- as actividades que favorecen a motivacién e a implicacion do alumnado na sua aprendizaxe.

- 0 ambiente da aula en canto as relacions interpersoais (colaboracion, respeto, complicidade etc), entre os alumnos, asi como, entre alumnos e
docente.

8. Medidas de atencidn a diversidade

8.a) Procedemento para a realizacién da avaliacién inicial

A avaliacion inicial realizase para obter informacién sobre a situacion de cada alumno e alumna con fin de obter informacion que permita planificar
a intervencién educativa atendendo as capacidades e necesidades individuais e grupais, asi como, as caracteristicas do entorno.

O procedemento a seguir para a recollida de informacion tera unha duracién aproximada dun mes. Durante este periodo empregaranse técnicas
de:

- Observacién: realizar un rexistro anecdético tanto de feitos positivos como negativos da conducta do alumnado.

- Circulos restaurativos: tratando temas clave que permitan a obtencién da informacién buscada e donde o docente dé a cofiecer informacion
propia (real ou ficticia) para crear un ambiente de confianza mutuo.

- El diario: realizar anotacidns diarias sobre as tarefas plantexadas e as que se fan, asi como, o interese que suscita unha tarefa determinada.
- Proba escrita sobre os contidos traballados durante o mes adicado a recollida de informacion.

- Reunion do equipo docente, da xefatura de estudos e da orientadora do centro para a posta en comun de toda a informacién recabada.

8.b) Medidas de reforzo educativo para o alumnado que non responda globalmente aos obxectivos programados

Esta programacion estd pensada para un alumnado cun perfil moi concreto (falta de capacidade para seguir o ritmo dun grupo ordinario,
irregularidade na disposicion de cara o traballo, etc.) polo que as actividades plantexadas baséanse en métodos préacticos (cun maior grado de
aceptacion por parte do alumnado) e instrumentais. Deste xeito tratase de dar respostas diferenciadas empregando actividades de aprendizaxe
variadas, con distintos graos de dificultade, que combinen o traballo individual co traballo en pequenos grupos.

Para o alumnado con dificultades concretas que no logren acadar os obxetivos propostos en cada unidade didactica prepararanse actividades de
apoio e reforzo, tendo en conta as diferentes capacidades, motivacions e intereses que presentan.

9. Aspectos transversais

-13-
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9.a) Programacién da educacién en valores

Un profesional da rama de hostaleria debe ser tamén unha persoa socialmente madura que participa na construccion da stia comunidade, un
ciudadano protagonista no discurso pola paz e a no violencia, a tolerancia, o respeto & diversidade, a sensibilizacion medioambiental, a vida
saudable, o consumo intelixente, asi como, un ciudadano fromado na sua cultura, na ética e no civismo imprescindible para a convivencia
democratica chea de sentido humano.

O traballo interdisciplinar pédese desenrolar en cada rincdn e en cada momento e, por iso, o tratamento que se daran os contidos trasversais sera
a integracion no médulo. Tamén seremos sensibles a un conxunto de conmemoracions (dia da arbore, dia da muller, dia da paz, dia do medio
ambiente, etc) que permitiranos reforzar a atencion e favorecerd sensibilizacion de toda a comunidade educativa 6s mencionados contidos.
En conxunto ou por separado trataranse os seguintes temas transversais:

- Educacion para o consumo responsable.

- Educacion para a saude, tendo en conta a alimentacion como factor de satde.

- Educacion medio ambiental, mostrando interese e respeto polo medio ambiente.

- Educacion en valore, tendo presente valores humans e de convivencia.

- Educacion para a igualdade, respetando as persoas dende a igualdade.

- Educacion para a cooperacion, aprendendo a cooperar cos demais.

- Educacion para a integracion social, aprendendo a integrarse e convivir.

- Educacion para a interculturalidade, estando aberto a outras costumes e formas de vivir.

9.b) Actividades complementarias e extraescolares

A progamacion das actividadescomplementarias e extraescolares deben contribuir o logro das capacidades terminais do médulo, as finalidades e
obxetivos xerais dos ciclos formativos e & finalidade educativa da Formacion Profesional, o perseguir obxetivos transversais de convivencia,
civismo, socializacion ou integracion do alumnos con necesidades educativas especiais, en ningun caso resultar de acciones arbitrarias, fruto da
improvisacion, ou inconexas co disefio curricular.

Tendo en conta, por un lado, o anteriormente mencionado e, por outro, que as actividades pretenden ser motivadoras, de cofiecemento do entorno,
con aspectos ludicos e de obxetivos propios do mddulo; proponse as seguintes:

- Obxetivos do ambito cientifico:

1_ Visita a unha fabrica de destilados.

2_Visita a Reganosa.

3_ Visita as Fragas do Eume.

-Obxetivos transversais :

1_ Participar en actividades ludicas do centro educativo.

2_ Participar en actividades programadas polo Departamento de Orientacion.

10.0utros apartados

10.1) Convocatoria extraordinaria

"Segundo o establecido na orde de 19 de maio de 2021 pola que se aproba o calendario escolar para o curso 2021/22 nos centros docentes
sostidos con fondos publicos na Comunidade Auténoma de Galicia.

art. 10 Sesions de avaliacion

...a sesion da avaliacién final de médulos do alumnado do primeiro curso dos ciclos da formacion profesional basica deberan realizarse a partir do
dia 6 de xufio de 2022.

-14 -
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3. Deberan realizarse a partir do dia 23 de xufio de 2022 as sesidns de avaliacion final extraordinaria do alumnado da educacién secundaria
obrigatoria, do bacharelato e do primeiro curso dos ciclos da formacion profesional basica; as sesions da avaliacion final de ciclo do segundo curso
dos ciclos da formacion profesional basica, e as sesions da avaliacién final de mddulos do alumnado dos ciclos formativos de formacién
profesional.

art. 11 Probas finais

2. As probas finais da convocatoria extraordinaria para ... 0 primeiro curso da formacion profesional basica realizaranse entre 0 20 e 0 22 de xufio
de 2022."

-15-
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1. Identificacién da programacién

Centro educativo

Codigo Centro Concello Ar,|o .
académico
15025682 | Fraga do Eume Pontedeume 2021/2022
Ciclo formativo
Codigo Codigo do
da familia Familia profesional " go do Ciclo formativo Grao Réxime
. ciclo formativo
profesional
HOT Hostalaria e turismo CBHOTO1 Cocifia e restauracién Ciclos Réxime xeral-
formativos de | ordinario
grao basico
Modulo profesional e unidades formativas de menor duracion (*)
Cédigo Sesions Horas Sesions
Nome Curso . ) .
MP/UF semanais anuais anuais
MP3011 Comunicacién e Sociedade | 2021/2022 2 206 206
MP3011_13 | Comunicacion en linguas galega e casteld | 2021/2022 2 88 88
MP3011_23 |Comunicacién en lingua inglesa | 2021/2022 2 59 59
MP3011_33 | Sociedade | 2021/2022 2 59 59

(*) No caso de que o médulo profesional estea organizado en unidades formativas de menor duracion

Profesorado responsable

Profesorado asignado ao médulo | MARIA FRANCISCA VALES MACEIRA,SUSANA SEXTO SEXTO

Outro profesorado

Estado: Supervisada
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2. Concrecion do curriculo en relaciéon coa stla adecuacion as caracteristicas do ambito produtivo

El Decreto 107/2014, de 4 de septiembre, regula aspectos especificos de la FP basica de las ensefianzas de FP del sistema educativo en Galicia y
se establece el curriculo del titulo profesional de Cocifia e Restauracion, entre otros.

Este mddulo contrible a alcanzar as competencias para a aprendizaxe permanente e contén a formacién para que o alumnado sexa quen de
recofiecer as caracteristicas basicas dos fenémenos relacionados coa actividade humana e mellorar as suas habilidades comunicativas:
a.Desenvolver as destrezas basicas das fontes de informacion utilizando con sentido critico as tecnoloxias da informacion e da comunicacion.
b.Recofecer a caracteristicas basicas de producions culturais e artisticas, aplicando técnicas de analise basica dos seus elementos, para actuar
con respecto e sensibilidade cara & diversidade cultural, o patrimonio histérico-artistico e as manifestacions culturais e artisticas.

c.Desenvolver e afianzar destrezas lingliisticas, e alcanzar o nivel requerido de precision , claridade e fluidez utilizando os cofiecementos sobre as
linguas glaega e casteld, para se comunicar no contexto social, na sua vida cotia e na actividade laboral.

d.Recofiecer as causas de fendmenos e acontecementos contemporaneos para explicar as caracteristicas propias das sociedades
contemporaneas.

A estratexia de aprendizaxe para o ensino deste modulo que integra cofiecementos basicos relativos a Ciencias Sociais, Lingua Galega, Lingua
Castela e Literatura e Lingua Inglesa, estara enfocada ao uso de ferramentas basicas da analise textual, a elaboracién de informacion estruturada
tanto oral como escrita, a localizacion espacio-temporal dos fenémenos sociais e culturais e o respeto a diversidade de crenzas € a pautas de
relacién cotia en distintas sociedades e grupos humanos, que mergullen aos estudantes en tarefas significativas que lles permita traballar de
maneira autdnoma e en equipo.

Neste mddulo teran un tratamento fundamental as competencias relacionadas coa comprensin leitora, a expression oral e escrita, a
comunicacién audiovisual e as tecnoloxias da informacion. A Comunicacion e a Educacion civica e constitucional obteran nel un tratamento
transversal.

Este mddulo contribuira a desenvolver valores que fomenten a igualdade efectiva entre homes e mulleres, a prevencion da violencia de xénero e 0
principio de igualdade de trato e non discriminacion por razon de calquera condicion ou circunstancia persoal.
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3. Relacién de unidades didacticas que a integran, que contribuiran ao desenvolvemento do médulo profesional,
xunto coa secuencia e o tempo asighado para o desenvolvemento de cada unha

u.D. Titulo Descricion Duracion (sesions) |Peso (%)
1 O texto oral: Cofiecer as diferentes clases de palabra existentes na lingua. Relacions sintécticas entre a frase e a oracion. 30 20
comprension e Repasar as normas basicas de ortografia e vocabulario especifico de hosteleria |
producion de textos de
distintos tipos.
Variedades
lingtisticas. Ortografia
e vocabulario |
2 O texto escrito: a Cofiecer as variedades existentes no interior da lingua. Identificar e elaborar diferentes tipos de textos: 30 10
comunicacion e narracion, descricion, exposicion, argumentacion, didlogo, argumentativo, persuasivo, literario e non literario.
variedades Comprensidn textual. Cofiecer as diferentes clases de palabra existentes na lingua. Relaciéns sintacticasdentro]
lingUisticas. As da frase e a oracion. Repasar as normas basicas de ortografia e vocabulario especifico de hosteleria Il

palabras e as
relacions sintacticas.
Ortografia e
vocabulario |l

3 Etapas da formacion | Cofiecer as fases de formacion das linguas romances e todos os problemas derivados do contacto de linguas 28 10
das linguas galega e | entre galego e castelan.
castela. Contacto das

linguas
4 At the restaurant : Cofiecer o personal e instalaciéns dun establecimiento de hostalaria 14 6
jobs, functions and
spaces
5 Ingredients Cofiecer en profundidade os ingredientes en lingua inglesa 15 9
6 Cooking techniques | Corfiecer e explicar as técnicas basicas de cocifia 15 6
7 Recipes Elaborar, explicar e comprender un menu ou recetas 15 9
8 Valoracién das Valoracidndas sociedades prehistoricas e antigas e a sua relacion co medio natural 25 15
sociedades

prehistoricas e antigas
€ a sUa relacionco
medio natural

9 Valoracion da creacion| Valoracién da creacién do espacio europeo na Idade Media e na Idade Moderna 34 15
do espacio europeo ng
IDade MEdia e na
Idade Moderna
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4. Por cada unidade didactica

4.1.a) Identificaciéon da unidade didactica

N.° Titulo da UD Duracion

1 0O texto oral: comprension e producion de textos de distintos tipos. Variedades lingiiisticas. Ortografia e vocabulario | 30

4.1.b) Resultados de aprendizaxe do curriculo que se tratan

Resultado de aprendizaxe do curriculo Completo
RA1 - Utiliza estratexias comunicativas para interpretar e comunicar informacion oral en lingua galega e en lingua casteld, aplicando os principios da escoita activa, NO
estratexias sinxelas de composicion e as normas linglisticas basicas
RA2 - Utiliza estratexias comunicativas para interpretar e comunicar informacién escrita en lingua galega e en lingua casteld, aplicando & composicion auténoma de NO
textos breves seleccionados, estratexias de lectura comprensiva e de andlise, sintese e clasificacion, de xeito estruturado e progresivo
RA3 - Realiza a lectura de textos literarios representativos da literatura castela anteriores ao século XIX, xerando criterios estéticos para a construcién do gusto NO
persoal
RA4 - Realiza a lectura de textos literarios representativos da literatura en lingua galega anteriores ao século XX, xerando criterios estéticos para a construcion do NO
gusto persoal
RAS5 - Cofiece a formacion da lingua galega e da lingua castela e as distintas etapas da sta historia social ata o século XIX, asi como os fenémenos de contacto de NO

linguas, sendo consciente da necesidade de normalizar a lingua galega no marco do plurilingtismo

4.1.d) Criterios de avaliacion que se aplicaran para a verificacién da consecucién dos obxectivos por parte do
alumnado

Criterios de avaliacion

CA1.1 Analizouse a estrutura de textos orais procedentes dos medios de comunicacién de actualidade e identificaronse as suas caracteristicas principais

CA1.3 Realizouse un bo uso dos elementos de comunicacidn non verbal nas argumentacions e nas exposicions

CA1.5 Utilizouse a terminoloxia gramatical axeitada na comprension das actividades gramaticais propostas e na stia resolucién

CA2.1 Valoraronse e analizaronse as caracteristicas principais dos tipos de textos en relacion coa sta idoneidade para o traballo que se desexe realizar e en funcién da sua finalidade

CA2.2 Utilizaronse diversas ferramentas de procura na comprension dun texto escrito, aplicando estratexias de reinterpretacion de contidos

CA2.7 Utilizouse o léxico especifico da familia profesional do titulo

CA3.1 Contrastaronse as etapas de evolucion da literatura en lingua castela no periodo considerado e recofiecéronse as obras mais representativas

CA3.5 Presentouse informacion sobre periodos, autores/as e obras da literatura en lingua castela a partir de textos literarios

CA4.1 Contrastaronse as etapas de evolucion da literatura en lingua galega no periodo considerado e recofiecéronse as obras mais representativas

CA4.4 Aplicaronse estratexias para a comprension de textos literarios, tendo en conta os temas e os motivos basicos

CAb5.2 Identificaronse as causas e consecuencias dos feitos mais relevantes da historia social da lingua galega e da lingua castela anterior ao século XX

4.1.e) Contidos

Contidos

o3 n

Textos orais.

Pautas para evitar a disrupcion en situacidéns de comunicacion oral.

Aplicacién das normas linguisticas na comunicacion oral. Organizacion da frase: estruturas gramaticais basicas en lingua galega e en lingua castela.

Estratexias basicas no proceso de composicién escrita.




KM XUNTA DE GALICIA ANEXO Xl

1 & gggg%gnié DE CULTURA, MODELO DE PROGRAMACION DE MODULOS BI | C | B
PROFESIONAIS
Contidos

Instrumentos para a recollida de informacion da lectura dunha obra literaria.
Poesia: temas e estilos recorrentes segundo a época literaria. Interpretacion.
Pautas para a lectura de fragmentos literarios.

A literatura medieval.

A formacion da lingua galega e da lingua castela.

Adopcion de actitudes positivas cara & normalizacion da lingua galega e cofiecemento do proceso.
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4.2.a) Identificaciéon da unidade didactica

N.° Titulo da UD Duracion

2 0O texto escrito: a comunicacion e variedades lingliisticas. As palabras e as relacions sintacticas. Ortografia e vocabulario Il 30

4.2.b) Resultados de aprendizaxe do curriculo que se tratan

Resultado de aprendizaxe do curriculo Completo
RA1 - Utiliza estratexias comunicativas para interpretar e comunicar informacion oral en lingua galega e en lingua casteld, aplicando os principios da escoita activa, NO
estratexias sinxelas de composicion e as normas linglisticas basicas
RA2 - Utiliza estratexias comunicativas para interpretar e comunicar informacién escrita en lingua galega e en lingua casteld, aplicando & composicion auténoma de NO
textos breves seleccionados, estratexias de lectura comprensiva e de andlise, sintese e clasificacion, de xeito estruturado e progresivo
RA3 - Realiza a lectura de textos literarios representativos da literatura castela anteriores ao século XIX, xerando criterios estéticos para a construcién do gusto NO
persoal
RA4 - Realiza a lectura de textos literarios representativos da literatura en lingua galega anteriores ao século XX, xerando criterios estéticos para a construcion do NO
gusto persoal
RAS5 - Cofiece a formacion da lingua galega e da lingua castela e as distintas etapas da sta historia social ata o século XIX, asi como os fenémenos de contacto de NO

linguas, sendo consciente da necesidade de normalizar a lingua galega no marco do plurilingtismo

4.2.d) Criterios de avaliacion que se aplicaran para a verificacién da consecucién dos obxectivos por parte do
alumnado

Criterios de avaliacion

CA1.2 Aplicaronse as habilidades basicas para realizar unha escoita activa, identificando o sentido global e os contidos especiﬁcos dunha mensaxe oral

CA1.4 Analizaronse os usos e 0s niveis da lingua e as normas lingliisticas na comprensién e aplicaronse na composicién de mensaxes orais, e revisaronse € eliminaronse 0s usos
discriminatorios, nomeadamente nas relacions de xénero

CA2.3 Aplicaronse sistematicamente estratexias de lectura comprensiva na interpretacion dos textos, extraendo conclusions para a sua aplicacion nas actividades de aprendizaxe e
recofiecendo posibles usos discriminatorios desde a perspectiva de xénero

CA2.5 Analizouse a estrutura de textos escritos de utilizacién diaria, recofiecendo usos e niveis da lingua, e pautas de elaboracion

CA2.7 Utilizouse o léxico especifico da familia profesional do titulo

CA2.10 Resolvéronse actividades de comprension e analise das estruturas gramaticais e comprobouse a validez das inferencias realizadas

CA3.2 Valorouse a estrutura e o uso da linguaxe na lectura persoal dunha obra literaria adecuada ao nivel, situdndoa no seu contexto e utilizando instrumentos protocolizados de recollida dg
informacion

CA3.4 Aplicaronse estratexias para a comprension de textos literarios, tendo en conta os temas e os motivos basicos

CA4.2 Valorouse a estrutura e o uso da linguaxe na lectura persoal dunha obra literaria adecuada ao nivel, situdndoa no seu contexto e utilizando instrumentos protocolizados de recollida dg
informacion

CA4.5 Presentouse informacion sobre periodos, autores/as e obras da literatura en lingua galega a partir de textos literarios

CA5.3 Analizaronse os fenémenos de contacto de linguas, atendendo a situaciéns de bilinglismo, diglosia, interferencias e o conflito linglistico

4.2.¢e) Contidos

Contidos

Aplicacion de escoita activa na comprension de textos orais.

Tipos de textos. Caracteristicas de textos de propios da vida cotia e profesional.

Pautas para a utilizacion de dicionarios diversos.

Presentacion de textos escritos en distintos soportes. Aplicacion das normas gramaticais e ortograficas en lingua castela e en lingua galega.

Léxico especifico da familia profesional do titulo.
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Contidos

Pautas para a lectura de fragmentos literarios.
Narrativa: temas e estilos recorrentes segundo a época literaria.
Instrumentos para a recollida de informacion da lectura dunha obra literaria.

A literatura dos Séculos Escuros.

Caracteristicas das etapas da historia social da lingua galega e da lingua castela ata o século XIX.

Valoracién do plurilinglismo como expresion da riqueza cultural da humanidade.
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4.3.a) Identificaciéon da unidade didactica

N.° Titulo da UD Duracion

3 Etapas da formacion das linguas galega e castela. Contacto das linguas. 28

4.3.b) Resultados de aprendizaxe do curriculo que se tratan

Resultado de aprendizaxe do curriculo Completo
RA2 - Utiliza estratexias comunicativas para interpretar e comunicar informacion escrita en lingua galega e en lingua casteld, aplicando a composicion auténoma de NO
textos breves seleccionados, estratexias de lectura comprensiva e de andlise, sintese e clasificacion, de xeito estruturado e progresivo
RA3 - Realiza a lectura de textos literarios representativos da literatura castela anteriores ao século XIX, xerando criterios estéticos para a construcién do gusto NO
persoal
RA4 - Realiza a lectura de textos literarios representativos da literatura en lingua galega anteriores ao século XX, xerando criterios estéticos para a construcion do NO
gusto persoal
RA5 - Cofiece a formacion da lingua galega e da lingua castela e as distintas etapas da sua historia social ata o século XIX, asi como os fendmenos de contacto de NO

linguas, sendo consciente da necesidade de normalizar a lingua galega no marco do plurilingtismo

4.3.d) Criterios de avaliacion que se aplicaran para a verificacion da consecucion dos obxectivos por parte do
alumnado

Criterios de avaliacion

CA2.4 Resumiuse o contido dun texto escrito, extraendo a idea principal, as secundarias e o propdsito comunicativo, e revisaronse e reformularonse as conclusions obtidas

CA2.6 Aplicaronse as principais normas gramaticais e ortograficas na redaccion de textos, de xeito que o texto final resulte claro e preciso

CA2.8 Desenvolvéronse pautas sistematicas na elaboracion de textos escritos que permiten a valoracion das aprendizaxes desenvolvidas e a reformulacion das necesidades de aprendizaxg
para mellorar a comunicacion escrita

CA2.9 Seguironse pautas de presentacion de traballos escritos tendo en conta o contido, o formato e o publico destinatario, utilizando un vocabulario adecuado ao contexto

CA3.3 Expresaronse opinions persoais razoadas sobre os aspectos mais e menos apreciados dunha obra e sobre a implicacion entre o seu contido e as propias experiencias vitais

CA4.3 Expresaronse opinions persoais razoadas sobre os aspectos mais e menos apreciados dunha obra e sobre a implicacion entre o seu contido e as propias experiencias vitais

CAA5.1 Analizéronse as caracteristicas de formacion da lingua galega e da lingua castela

CAb5.4 Valorouse a necesidade de normalizar a lingua galega no marco do plurilingliismo, rexeitando os prexuizos linguisticos

4.3.e) Contidos

Contidos

Intercambio comunicativo: elementos extralingtiisticos da comunicacion oral; usos orais informais e formais da lingua; adecuacion ao contexto comunicativo.

Composicions orais: exposicions orais sinxelas sobre feitos da actualidade; presentacions orais sinxelas; uso de medios de apoio (medios audiovisuais e TIC).

Estratexias de lectura: elementos textuais.

Textos escritos. Principais conectores textuais en lingua castela e en lingua galega. Aspectos basicos das formas verbais nos textos, con especial atencion as perifrases verbais, &
concordancia e a coherencia temporal e modal. Funciéns substantiva, adxectiva e adverbial do verbo. Sintaxe (enunciado, frase e oracion; suxeito e predicado; complemento directo,
Caracteristicas estilisticas e tematicas da literatura en lingua castela a partir da Idade Media e ata o século XVIII.

Teatro: temas e estilos segundo a época literaria.

Caracteristicas estilisticas e tematicas da literatura en lingua galega desde a Idade Media e ata o século XIX.

A literatura do século XIX: etapas e obras mais significativas.

Andlise dos fenémenos de contacto de linguas (bilingliismo, diglosia, conflito lingUistico e interferencias).

-8-
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Contidos

Critica dos prexuizos lingisticos.
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4.4.a) Identificacidon da unidade didactica

N.° Titulo da UD Duracion

4 At the restaurant : jobs, functions and spaces 14

4.4.b) Resultados de aprendizaxe do curriculo que se tratan

Resultado de aprendizaxe do curriculo Completo

RA1 - Utiliza estratexias para interpretar e comunicar informacion oral en lingua inglesa, elaborando presentacions orais de pouca extension, ben estruturadas, NO
relativas a situacions habituais de comunicacion cotia e frecuente de dmbito persoal, publico ou profesional

4.4.d) Criterios de avaliacion que se aplicaran para a verificacion da consecucion dos obxectivos por parte do
alumnado

Criterios de avaliacion

CA1.3 Identificouse o sentido global do texto oral que presenta a informacion de xeito secuenciado e progresivo en situacions habituais frecuentes e de contido predicible

CA1.6 Utilizaronse estruturas gramaticais basicas adaptadas a contextos diferentes (formal, non formal e situacions profesionais), e un repertorio esencial e restrinxido de expresions, frases
e palabras de situacions habituais frecuentes e de contido altamente predicible segundo o propdsito comunicativo do texto

CA1.10 Identificaronse os costumes ou as actividades cotias da comunidade onde se fale a lingua estranxeira

4.4.e) Contidos

Contidos

Ideas principais en chamadas, mensaxes, ordes e indicaciéns moi claras.
Formatos electronicos mais usuais.

Dicionarios impresos ¢ en lifia, e correctores ortograficos.

Propiedades basicas do texto.

Estratexias e técnicas de compresion de lectura.
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XUNTA DE GALICIA ANEXO XIlI

EOUGACION E DNIVERSIDADE MODELO DE PROGRAMACION DE MODULOS j BI ICI3
PROFESIONAIS

4.5.a) Identificacion da unidade didactica

N.° Titulo da UD Duracion

5 Ingredients 15

4.5.b) Resultados de aprendizaxe do curriculo que se tratan

Resultado de aprendizaxe do curriculo Completo
RA1 - Utiliza estratexias para interpretar e comunicar informacion oral en lingua inglesa, elaborando presentacions orais de pouca extension, ben estruturadas, NO
relativas a situacions habituais de comunicacion cotia e frecuente de ambito persoal, publico ou profesional
RA2 - Participa en conversas en lingua inglesa utilizando unha linguaxe sinxela e clara en situaciéns habituais frecuentes dos &mbitos persoal ou profesional, NO
activando estratexias de comunicacion basicas
RA3 - Elabora textos escritos breves e sinxelos en lingua inglesa, en situaciéns de comunicacions habituais e frecuentes dos ambitos persoal, publico ou profesional, NO

desenvolvendo estratexias estruturadas de composicion, e aplica estratexias de lectura comprensiva

4.5.d) Criterios de avaliacion que se aplicaran para a verificacion da consecuciéon dos obxectivos por parte do
alumnado

Criterios de avaliacion

CA1.2 Identificouse a intencién comunicativa basica de mensaxes directas ou recibidas mediante formatos electrénicos, valorando as situacions de comunicacién e as stas implicacions no
uso do vocabulario empregado

CA2.2 Mantivose a interaccion utilizando estratexias de comunicacién sinxelas para amosar o interese e a comprension

CA2.3 Utilizaronse estratexias basicas de compensacion para suplir carencias na lingua estranxeira, como a observacion da persoa interlocutora e a procura da stia axuda para facilitar a
bidirecionalidade da comunicacion

CA2.4 Utilizaronse estruturas gramaticais basicas e un repertorio esencial e restrinxido de expresions, frases, palabras e marcadores de discurso lineais, segundo o propésito comunicativo
do texto

CA3.2 Identificaronse as ideas fundamentais e a intencién comunicativa basica do texto

CA3.3 Identificaronse estruturas gramaticais basicas e un repertorio limitado de expresiéns, frases, palabras e marcadores de discurso lineais, en situacions habituais frecuentes, de contido
moi predicible

CA3.6 Utilizouse o léxico esencial axeitado para situaciéns frecuentes e para o contexto dos ambitos persoal ou profesional

CA3.8 Utilizaronse dicionarios impresos e en lifia e correctores ortograficos dos procesadores na composicion dos textos

4.5.e) Contidos

Contidos

Léxico, expresions e frases sinxelas frecuentes para se desenvolver en transaccions e xestions cotids dos ambitos persoal ou profesional.

Recursos gramaticais. Tempos e formas verbais en presente e pasado; verbos principais, modais e auxiliares. Funciéns comunicativas asociadas a situaciéns habituais e frecuentes.
Flementos lingliisticos fundamentais. Marcadores do discurso para iniciar, ordenar e finalizar.

Estratexias fundamentais de comprensién e escoita activa.

Comprensién da informacion global e da idea principal de textos basicos cotidns, dos dmbitos persoal, piblico ou profesional.

Estruturas gramaticais basicas:

Estratexias de planificacion e de correccion escrita.

Estratexias de expresion e de interaccion escrita.

Funcidns comunicativas mais habituais dos @mbitos persoal, publico ou profesional en medios escritos.
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EOUGACION E DNIVERSIDADE MODELO DE PROGRAMACION DE MODULOS j BI ICI3
PROFESIONAIS

4.6.a) Identificacion da unidade didactica

N.° Titulo da UD Duracion

6 Cooking techniques 15

4.6.b) Resultados de aprendizaxe do curriculo que se tratan

Resultado de aprendizaxe do curriculo Completo
RA1 - Utiliza estratexias para interpretar e comunicar informacion oral en lingua inglesa, elaborando presentacions orais de pouca extension, ben estruturadas, NO
relativas a situacions habituais de comunicacion cotia e frecuente de ambito persoal, publico ou profesional
RA3 - Elabora textos escritos breves e sinxelos en lingua inglesa, en situaciéns de comunicacions habituais e frecuentes dos dmbitos persoal, piblico ou profesional, NO

desenvolvendo estratexias estruturadas de composicion, e aplica estratexias de lectura comprensiva

4.6.d) Criterios de avaliacion que se aplicaran para a verificacion da consecucién dos obxectivos por parte do
alumnado

Criterios de avaliacion

CA1.1 Aplicaronse as estratexias de escoita activa para a comprension precisa das mensaxes recibidas

CA1.4 Identificaronse trazos fonéticos e de entoacidn comun e evidente que axuden a entender o sentido xeral da mensaxe

CA1.5 Realizéronse presentacions orais breves de textos descritivos, narrativos e instrutivos dos ambitos persoal, publico ou profesional, de acordo cun guién sinxelo, aplicando a estrutura
de cada tipo de texto e utilizando, de ser o caso, medios informaticos

CA1.9 Identificaronse as normas de relacions sociais basicas e estandarizadas dos paises onde se fale a lingua estranxeira

CA3.1 Leuse o texto de xeito comprensivo, recofiecendo os seus trazos basicos, o seu contido global, e analizouse a sua intencién e o seu contexto

CA3.4 Completaronse e reorganizaronse frases e oracions, atendendo ao propdsito comunicativo e a normas gramaticais basicas

CA3.5 Elaboraronse textos breves e adecuados a un propésito comunicativo, seguindo modelos estruturados

CA3.7 Amosouse interese pola boa presentacion dos textos escritos, respectando as normas gramaticais, ortograficas e tipograficas, e seguindo sinxelas pautas de revision

4.6.e) Contidos

Contidos

Narracion e explicacion sobre situacidns habituais e frecuentes do presente, do pasado e do futuro.

Estratexias de comprensidn e escoita activa para iniciar, manter e rematar a interaccion.

Léxico frecuente para se desenvolver en transaccions e xestions cotias e sinxelas dos @mbitos persoal, publico ou profesional.

Composicion de textos escritos moi breves, sinxelos e ben estruturados.

Elementos lingiiisticos fundamentais atendendo aos tipos de textos, aos contextos e aos propdsitos comunicativos tendo en conta un enfoque centrado no uso da lingua e na sta dimension
Social.

A oracién simple e a oracién composta con and/or/but.

Usos sociais da lingua: informacion xeral, opinion e valoracion.

Coherencia espazo-temporal e cohesion a través do uso de recursos sinxelos para iniciar, desenvolver ou rematar un texto escrito.

-12-




XUNTA DE GALICIA ANEXO XIlI

EOUGACION E DNIVERSIDADE MODELO DE PROGRAMACION DE MODULOS j BI ICI3
PROFESIONAIS

4.7.a) ldentificacion da unidade didactica

N.° Titulo da UD Duracion

7 Recipes 15

4.7.b) Resultados de aprendizaxe do curriculo que se tratan

Resultado de aprendizaxe do curriculo Completo
RA1 - Utiliza estratexias para interpretar e comunicar informacion oral en lingua inglesa, elaborando presentacions orais de pouca extension, ben estruturadas, NO
relativas a situacions habituais de comunicacion cotia e frecuente de ambito persoal, publico ou profesional
RA2 - Participa en conversas en lingua inglesa utilizando unha linguaxe sinxela e clara en situaciéns habituais frecuentes dos &mbitos persoal ou profesional, NO
activando estratexias de comunicacion basicas
RA3 - Elabora textos escritos breves e sinxelos en lingua inglesa, en situaciéns de comunicacions habituais e frecuentes dos ambitos persoal, publico ou profesional, NO

desenvolvendo estratexias estruturadas de composicion, e aplica estratexias de lectura comprensiva

4.7.d) Criterios de avaliacion que se aplicaran para a verificacion da consecucion dos obxectivos por parte do
alumnado

Criterios de avaliacion

A
CA1.7 Expresouse con certa claridade, usando unha entoacion e unha pronuncia comprensible, aceptandose as pausas e as dibidas frecuentes

CA1.8 Amosouse unha actitude reflexiva acerca da informacién que supofia calquera tipo de discriminacién

CA2.1 Dialogouse, de xeito dirixido e seguindo un guién ben estruturado, utilizando un repertorio memorizado de modelos de oracidns e conversas breves e basicas, sobre situaciéns
habituais frecuentes e de contido altamente predicible

CA2.5 Expresouse con certa claridade, utilizando unha entoacion e unha pronuncia comprensibles, aceptandose as pausas e as dlbidas frecuentes, nun rexistro formal ou neutro e sempre
que as condicidns acusticas sexan boas e a mensaxe non estea distorsionada

CA3.9 Amosouse unha actitude reflexiva acerca da informacién que supofia calquera tipo de discriminacién

4.7.e) Contidos

Contidos

Descricion xeral de persoas, lugares e obxectos dos ambitos profesional e publico.

Pronuncia de fonemas ou grupos fonicos de caracter basico que presenten maior dificultade.
Uso de rexistros axeitados nas relacidns sociais.

Elaboracion de mensaxes e textos sinxelos en lingua inglesa.

OTempos e formas verbais. Relacions temporais: anterioridade, posterioridade e simultaneidade.
Estratexias de expresion e de interaccion escrita.

Contidos léxico-semanticos sinxelos e basicos da lingua inglesa.
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XUNTA DE GALICIA ANEXO XIlI

EOUGACION E DNIVERSIDADE MODELO DE PROGRAMACION DE MODULOS j BI ICI3
PROFESIONAIS

4.8.a) Identificacion da unidade didactica

N.° Titulo da UD Duracion

8 Valoracién das sociedades prehistoricas e antigas e a sta relaciénco medio natural 25

4.8.b) Resultados de aprendizaxe do curriculo que se tratan

Resultado de aprendizaxe do curriculo Completo

RA1 - Valora a evolucion histérica das sociedades prehistdricas e da Idade Antiga, asi como as sUas relacions coas paisaxes naturais, analizando os factores e os S|
elementos implicados, e desenvolvendo actitudes e valores de aprecio do patrimonio natural e artistico

4.8.d) Criterios de avaliacion que se aplicaran para a verificacion da consecucion dos obxectivos por parte do
alumnado

Criterios de avaliacion

CA1.1 Describironse mediante a andlise de fontes gréficas as principais caracteristicas dunha paisaxe natural, e recofiecéronse esas caracteristicas no contorno mais préximo

CA1.2 Explicaronse a localizacion, o desprazamento e a adaptacion ao medio dos grupos humanos do periodo da hominizacion, ata o dominio técnico dos metais por parte das principais
culturas que o exemplifican

CA1.3 Relacionaronse as caracteristicas dos fitos artisticos mais significativos do periodo prehistérico coa organizacion social e co corpo de crenzas, e valoraronse as suas diferenzas coas
sociedades actuais

CA1.4 Valorouse a persistencia destas sociedades nas actuais, en especial no territorio galego e peninsular, identificando e comparando as suas principais caracteristicas

CA1.5 Discriminaronse as principais caracteristicas que require a andlise das obras arquitectdnicas e escultdricas mediante exemplos arquetipicos, diferenciando estilos candnicos

CA1.6 Xulgouse o impacto das primeiras sociedades humanas na paisaxe natural, analizando as caracteristicas das cidades antigas e a sta evolucién na actualidade no territorio galego e
peninsular

CA1.7 Analizouse a persistencia en Galicia, na Peninsula Ibérica e nos territorios extrapeninsulares espafiois das sociedades prehistéricas e da Idade Antiga

CA1.8 Elaboraronse instrumentos sinxelos de recollida de informacion mediante estratexias de composicion protocolizadas, utilizando tecnoloxias da informacion e da comunicacion

CA1.9 Desenvolvéronse comportamentos acordes co desenvolvemento do propio esforzo e o traballo colaborativo

4.8.e) Contidos

Contidos

Paisaxes naturais: aspectos xerais € locais.
Sociedades prehistdricas.

Nacemento das cidades: habitat urbano e a sta evolucién; graficos de representacidn urbana; sociedades urbanas antigas; cultura grega (extension, trazos, fitos principais e caracteristicas
psenciais da arte grega); cultura romana (caracteristicas esenciais da arte romana); sociedades prehistoricas e antigas no territorio galego e peninsular.

Tratamento e elaboracion de informacion para as actividades educativas: recursos basicos (guions, esquemas, resumos, etc); ferramentas sinxelas de localizacion cronoléxica; vocabulario
Seleccionado e especifico.
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XUNTA DE GALICIA ANEXO Xl
CONSELLERIA DE CULTURA, MODELO DE PROGRAMACION DE MODULOS j BI | C | B
EDUCACION E UNIVERSIDADE

PROFESIONAIS

4.9.a) Identificaciéon da unidade didactica

N.° Titulo da UD Duracion

9 Valoracién da creacion do espacio europeo na IDade MEdia  na Idade Modema 34

4.9.b) Resultados de aprendizaxe do curriculo que se tratan

Resultado de aprendizaxe do curriculo Completo

RA2 - Valora a construcion do espazo europeo ata as primeiras transformacions industriais das sociedades agrarias, analizando as suas caracteristicas principais,

) h . . ! . . S
asi como a stia persistencia na sociedade actual e no contorno inmediato

4.9.d) Criterios de avaliacion que se aplicaran para a verificacion da consecucion dos obxectivos por parte do
alumnado

Criterios de avaliacion

CA2.1 Analizouse a transformacion do mundo antigo no medieval, recofiecendo a evolucion do espazo europeo, as suas relacions co espazo extraeuropeo e as caracteristicas mais
significativas das sociedades medievais en Galicia e en Espafia

CA2.2 Valoréronse as caracteristicas das paisaxes agrarias medievais e a sua persistencia nas sociedades actuais galega e espafiola, identificando os seus elementos principais

CA2.3 Valoraronse as consecuencias da construcion dos imperios coloniais en América nas culturas autéctonas e nas europeas

CA2.4 Analizouse o modelo politico e social da monarquia absoluta durante a Idade Moderna nas principais potencias europeas, asi como as suas peculiaridades en Galicia e en Espaia

CA2.5 Valoraronse os indicadores demograficos basicos das transformacions na poboacion europea, espafiola e galega durante o periodo analizado

CA2.6 Describironse as principais caracteristicas da analise das obras pictdricas a través do estudo de exemplos arquetipicos das escolas e dos estilos que se suceden en Europa, en
Espafia e en Galicia desde o Renacemento ata a irrupcion das vangardas historicas

CA2.7 Analizouse a evolucion do sector ou dos sectores produtivos propios do perfil do titulo, analizando as suas transformacions e os principais fitos de evolucion nos seus sistemas
organizativos e tecnoloxicos

CA2.8 Elaboraronse instrumentos sinxelos de recollida de informacion mediante estratexias de composicion protocolizadas, utilizando as tecnoloxias da informacion e da comunicacion

CA2.9 Desenvolvéronse comportamentos acordes co desenvolvemento do propio esforzo e o traballo en equipo

4.9.e) Contidos

Contidos

Europa medieval: persistencia de usos e costumes (espazo agrario € as suas caracteristicas); contacto con outras culturas.

Europa das monarquias absolutas: grandes monarquias europeas (localizacion e evolucion sobre 0 mapa no contexto europeo); monarquia absoluta en Espafia; evolucién do sector
produtivo durante o periodo.

Colonizacién de América.

Galicia na época medieval e moderna.

Estudo da poboacion.: evolucién demografica do espazo europeo; comentario de graficas de poboacion (pautas e instrumentos basicos).

Evolucion da arte europea, espafiola e galega das épocas medieval e moderna. Pautas basicas para o comentario de obras pictdricas.

Tratamento e elaboracién de informacion para as actividades educativas: recursos basicos (resumos, fichas tematicas, biografias, follas de calculo ou similares, etc); vocabulario especifico.
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5. Minimos exixibles para alcanzar a avaliacidon positiva e os criterios de cualificacién

Os minimos esixidos para que o alumno alcance a avaliacion positiva no médulo de COMUNICACION | son:

RA 1 Utiliza estratexias comunicativas para interpretar e comunicar informacion oral en lingua galega e en lingua castela, aplicando os principios da
escoita activa, estratexias sinxelas de composicion e as normas linglisticas basicas

CA 1.1 Analizouse a estrutura de textos orais procedentes dos medios de comunicacion de actualidade e identificaronse as slas caracteristicas
principais

CA 1.2 Aplicaronse as habilidades basicas para realizar unha escoita activa, identificando o sentido global e os contidos especificos dunha
mensaxe oral

CA 1.3 Realizouse un bo uso dos elementos de comunicacion non verbal nas argumentacions e nas exposicions

CA 1.4 Analizéronse os usos e 0s niveis da lingua e as normas lingliisticas na comprension e aplicaronse na composicién de mensaxes orais, e
revisaronse e eliminaronse os usos discriminatorios, nomeadamente nas relacions de xénero

CA 1.5 Utilizouse a terminoloxia gramatical axeitada na comprensién das actividades gramaticais propostas e na sta resolucion.

RA 2 Utiliza estratexias comunicativas para interpretar e comunicar informacion escrita en lingua galega e en lingua casteld, aplicando &
composicién auténoma de textos breves seleccionados, estratexias de lectura comprensiva e de analise, sintese e clasificacion, de xeito
estruturado e progresivo

CA 2.1 Valoraronse e analizaronse as caracteristicas principais dos tipos de textos en relacion coa sta idoneidade para o traballo que se desexe
realizar e en funcién da sua finalidade

CA 2.2 Utilizaronse diversas ferramentas de procura na comprension dun texto escrito, aplicando estratexias de reinterpretacion de contidos

CA 2.3 Aplicaronse sistematicamente estratexias de lectura comprensiva na interpretacion dos textos, extraendo conclusions para a sta aplicacion
nas actividades de aprendizaxe e recofiecendo posibles usos discriminatorios desde a perspectiva de xénero

CA 2.4 Resumiuse o contido dun texto escrito, extraendo a idea principal, as secundarias e o propdsito comunicativo, e revisaronse e
reformularonse as conclusions obtidas

CA 2.5 Analizouse a estrutura de textos escritos de utilizacion diaria, recofiecendo usos e niveis da lingua, e pautas de elaboracién

CA 2.6 Aplicaronse as principais normas gramaticais e ortograficas na redaccion de textos, de xeito que o texto final resulte claro e preciso

CA 2.7 Utilizouse o léxico especifico da familia profesional do titulo

CA 2.8 Desenvolvéronse pautas sistematicas na elaboracion de textos escritos que permiten a valoracién das aprendizaxes desenvolvidas e a
reformulacién das necesidades de aprendizaxe para mellorar a comunicacion escrita

CA 2.9 Seguironse pautas de presentacion de traballos escritos tendo en conta o contido, o formato e o publico destinatario, utilizando un
vocabulario adecuado ao contexto

CA 2.10 Resolvéronse actividades de comprension e analise das estruturas gramaticais e comprobouse a validez das inferencias realizadas.

RA 3 Realiza a lectura de textos literarios representativos da literatura castela anteriores ao século XIX, xerando criterios estéticos para a
construcién do gusto persoal
CA 3.1 Contrastaronse as etapas de evolucion da literatura en lingua castela no periodo considerado e recofiecéronse as obras mais
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representativas

CA 3.2 Valorouse a estrutura e o uso da linguaxe na lectura persoal dunha obra literaria adecuada ao nivel, situandoa no seu contexto e utilizando
instrumentos protocolizados de recollida de informacion

CA 3.3 Expresaronse opinidns persoais razoadas sobre os aspectos mais e menos apreciados dunha obra e sobre a implicacién entre o seu
contido e as propias experiencias vitais

CA 3.4 Aplicaronse estratexias para a comprension de textos literarios, tendo en conta os temas e os motivos basicos

CA 3.5 Presentouse informacion sobre periodos, autores/as e obras da literatura en lingua castela a partir de textos literarios

RA 4 Realiza a lectura de textos literarios representativos da literatura en lingua galega anteriores ao século XX, xerando criterios estéticos para a
construcion do gusto persoal

CA 4.1 Contrastaronse as etapas de evolucion da literatura en lingua galega no periodo considerado e recofiecéronse as obras méis
representativas

CA 4.2 Valorouse a estrutura e 0 uso da linguaxe na lectura persoal dunha obra literaria adecuada ao nivel, situandoa no seu contexto e utilizando
instrumentos protocolizados de recollida de informacion

CA 4.3 Expresaronse opinions persoais razoadas sobre os aspectos mais e menos apreciados dunha obra e sobre a implicacion entre o seu
contido e as propias experiencias vitais

CA 4.4 Aplicaronse estratexias para a comprension de textos literarios, tendo en conta os temas e os motivos basicos

CA 4.5 Presentouse informacidn sobre periodos, autores/as e obras da literatura en lingua galega a partir de textos literarios.

RA 5 Cofiece a formacién da lingua galega e da lingua castela e as distintas etapas da sta historia social ata o0 século XIX, asi como os fenémenos
de contacto de linguas, sendo consciente da necesidade de normalizar a lingua galega no marco do plurilingtiismo

CA 5.1 Analizaronse as caracteristicas de formacién da lingua galega e da lingua castela

CA 5.2 Identificaronse as causas e consecuencias dos feitos mais relevantes da historia social da lingua galega e da lingua castela anterior ao
século XX

CA 5.3 Analizaronse os fendmenos de contacto de linguas, atendendo a situaciéns de bilingliismo, diglosia, interferencias € o conflito lingistico

CA 5.4 Valorouse a necesidade de normalizar a lingua galega no marco do plurilingliismo, rexeitando os prexuizos lingtiisticos

Criterios de cualificacion:

A avaliacién do alumnado tera caracter continuo a través de probas que avalien a aplicacion por parte do alumnado das estratexias e habilidades
descritas en cada unidade. O alumnado tera tres avaliacions ordinarias e unha extraordinaria en xufio se non resulta apto na convocatoria
ordinaria. A nota destas avaliacions obterase de:

-Probas obxectivas: 40% da nota

-Entrega de traballos /realizacion de presentacions presencialmente ou na aula virtual : 30% da nota

-Traballo na aula: 30% da nota.

A perda do dereito a avaliacion continua (ou non ter superado as avaliaciéns ordinarias) supora a realizacion dunha proba formal final que versara
sobre os contidos revisados ao longo do curso. Esta proba superarase cando a nota sexa superior a un 5.

Os minimos esixidos para que o alumno alcance a avaliacién positiva no médulo de SOCIEDADE | son:

RA 1 Valora a evolucién histérica das sociedades prehistdricas e da Idade Antiga, asi como as suas relacidns coas paisaxes naturais, analizando
os factores € os elementos implicados, e desenvolvendo actitudes e valores de aprecio do patrimonio natural e artistico

CA 1.1 Describironse mediante a andlise de fontes gréficas as principais caracteristicas dunha paisaxe natural, e recofiecéronse esas
caracteristicas no contorno mais préximo

CA 1.2 Explicaronse a localizacion, o desprazamento e a adaptacion ao medio dos grupos humanos do periodo da hominizacién, ata o dominio
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técnico dos metais por parte das principais culturas que o exemplifican

CA 1.3 Relacionaronse as caracteristicas dos fitos artisticos mais significativos do periodo prehistdrico coa organizacién social e co corpo de
crenzas, e valoraronse as suas diferenzas coas sociedades actuais

CA 1.4 Valorouse a persistencia destas sociedades nas actuais, en especial no territorio galego e peninsular, identificando e comparando as stas
principais caracteristicas

CA 1.5 Discriminaronse as principais caracteristicas que require a analise das obras arquitectdnicas e escultéricas mediante exemplos
arquetipicos, diferenciando estilos candnicos

CA 1.6 Xulgouse o impacto das primeiras sociedades humanas na paisaxe natural, analizando as caracteristicas das cidades antigas e a sua
evolucion na actualidade no territorio galego e peninsular

CA 1.7 Analizouse a persistencia en Galicia, na Peninsula Ibérica e nos territorios extrapeninsulares espafiois das sociedades prehistéricas e da
Idade Antiga

CA 1.8 Elaboraronse instrumentos sinxelos de recollida de informacion mediante estratexias de composicion protocolizadas, utilizando tecnoloxias
da informacion e da comunicacion

CA 1.9 Desenvolvéronse comportamentos acordes co desenvolvemento do propio esforzo e o traballo colaborativo.

RA 2 Valora a construcion do espazo europeo ata as primeiras transformacions industriais das sociedades agrarias, analizando as stas
caracteristicas principais, asi como a sta persistencia na sociedade actual e no contorno inmediato

CA 2.1 Analizouse a transformacion do mundo antigo no medieval, recofiecendo a evolucion do espazo europeo, as suas relacions co espazo
extraeuropeo e as caracteristicas mais significativas das sociedades medievais en Galicia e en Espafa

CA 2.2 Valoraronse as caracteristicas das paisaxes agrarias medievais e a sta persistencia nas sociedades actuais galega e espafiola,
identificando os seus elementos principais

CA 2.3 Valoraronse as consecuencias da construcion dos imperios coloniais en América nas culturas autéctonas e nas europeas

CA 2.4 Analizouse 0 modelo politico e social da monarquia absoluta durante a Idade Moderna nas principais potencias europeas, asi como as stias
peculiaridades en Galicia e en Espafia

CA 2.5 Valoraronse os indicadores demograficos basicos das transformaciéns na poboacién europea, espafiola e galega durante o periodo
analizado

CA 2.6 Describironse as principais caracteristicas da andlise das obras pictoricas a través do estudo de exemplos arquetipicos das escolas e dos
estilos que se suceden en Europa, en Espafia e en Galicia desde 0 Renacemento ata a irrupcién das vangardas histéricas

CA 2.7 Analizouse a evolucién do sector ou dos sectores produtivos propios do perfil do titulo, analizando as suas transformacions e os principais
fitos de evolucidn nos seus sistemas organizativos e tecnoléxicos

CA 2.8 Elaboraronse instrumentos sinxelos de recollida de informacién mediante estratexias de composicion protocolizadas, utilizando as
tecnoloxias da informacion e da comunicacion

CA 2.9 Desenvolvéronse comportamentos acordes co desenvolvemento do propio esforzo e o traballo en equipo.

Criterios de cualificacion:
Probas obxectivas: 40% da nota

-Entrega de traballos /realizacion de presentacions presencialmente ou na aula virtual : 30% da nota
-Traballo na aula: 30% da nota.
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CONTIDOS MINIMOS ESIXIBLES NA unidade formativa 2: LINGUA INGLESA

RA1 Utiliza estratexias para interpretar e comunicar informacion oral en lingua inglesa, elaborando presentacions orais de pouca extensidn, ben
estruturadas, relativas a situaciéns habituais de comunicacion cotié e frecuente de dmbito persoal, publico ou profesional

CA1.1Aplicaronse as estratexias de escoita activa para a comprension precisa das mensaxes recibidas

CA1.2|dentificouse a intencidn comunicativa basica de mensaxes directas ou recibidas mediante formatos electrdnicos, valorando as situaciéns de
comunicacion e as stas implicaciéns no uso do vocabulario empregado

CA1.3 Identificouse o sentido global do texto oral que presenta a informacién de xeito secuenciado e progresivo en situaciéns habituais frecuentes
e de contido predicible

CA1.4 Identificaronse trazos fonéticos e de entoacién comun e evidente que axuden a entender o sentido xeral da mensaxe

CA1.5 Realizéronse presentacions orais breves de textos descritivos, narrativos e instrutivos dos ambitos persoal, publico ou profesional, de acordo
cun guion sinxelo, aplicando a estrutura de cada tipo de texto e utilizando, de ser o caso, medios informaticos

CA1.6Utilizaronse estruturas gramaticais basicas adaptadas a contextos diferentes (formal, non formal e situaciéns profesionais), e un repertorio
esencial e restrinxido de expresidns, frases e palabras de situacidns habituais frecuentes e de contido altamente predicible segundo o propdsito
comunicativo do texto

CA1.7 Expresouse con certa claridade, usando unha entoacién e unha pronuncia comprensible, aceptandose as pausas e as dubidas frecuentes
CA1.8 Amosouse unha actitude reflexiva acerca da informacion que supofia calquera tipo de discriminacion

CA1.9Identificaronse as normas de relacions sociais basicas e estandarizadas dos paises onde se fale a lingua estranxeira

CA1.10ldentificaronse os costumes ou as actividades cotids da comunidade onde se fale a lingua estranxeira

RA2 Participa en conversas en lingua inglesa utilizando unha linguaxe sinxela e clara en situacidns habituais frecuentes dos ambitos persoal ou
profesional, activando estratexias de comunicacién basicas

CA2.1Dialogouse, de xeito dirixido e seguindo un guién ben estruturado, utilizando un repertorio memorizado de modelos de oracions e conversas
breves e basicas, sobre situacions habituais frecuentes e de contido altamente predicible

CA2.2Mantivose a interaccién utilizando estratexias de comunicacion sinxelas para amosar o interese e a comprension

CA2.3Utilizaronse estratexias basicas de compensacion para suplir carencias na lingua estranxeira, como a observacién da persoa interlocutora e
a procura da sUa axuda para facilitar a bidirecionalidade da comunicacion

CA2.4Utilizaronse estruturas gramaticais basicas e un repertorio esencial e restrinxido de expresions, frases, palabras e marcadores de discurso
lineais, segundo o propdsito comunicativo do texto

CA2.5Expresouse con certa claridade, utilizando unha entoacién e unha pronuncia comprensibles, aceptandose as pausas e as dubidas
frecuentes, nun rexistro formal ou neutro e sempre que as condicions acUsticas sexan boas e a mensaxe non estea distorsionada
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RA3Elabora textos escritos breves e sinxelos en lingua inglesa, en situacions de comunicaciéns habituais e frecuentes dos ambitos persoal,
publico ou profesional, desenvolvendo estratexias estruturadas de composicion, e aplica estratexias de lectura comprensiva

CA3.1Leuse o texto de xeito comprensivo, recofiecendo os seus trazos basicos, o seu contido global, e analizouse a sta intencién e o seu contexto
CAZ3.2Identificaronse as ideas fundamentais e a intencién comunicativa basica do texto

CAZ3.3Identificaronse estruturas gramaticais basicas e un repertorio limitado de expresions, frases, palabras e marcadores de discurso lineais, en
situaciéns habituais frecuentes, de contido moi predicible

CA3.4Completaronse e reorganizaronse frases e oraciéns, atendendo ao propdsito comunicativo e a normas gramaticais basicas
CA3.5Elaboraronse textos breves e adecuados a un propdsito comunicativo, seguindo modelos estruturados

CA3.6Utilizouse o léxico esencial axeitado para situacions frecuentes e para o contexto dos ambitos persoal ou profesional

CA3.7Amosouse interese pola boa presentacion dos textos escritos, respectando as normas gramaticais, ortograficas e tipograficas, e seguindo
sinxelas pautas de revision

CA3.8Utilizaronse dicionarios impresos € en lifia e correctores ortograficos dos procesadores na composicion dos textos

CA3.9Amosouse unha actitude reflexiva acerca da informacién que supofia calquera tipo de discriminacion

Criterios de cualificacion:

A avaliacién do alumnado tera caracter continuo a través de probas que avalien a aplicacion por parte do alumnado das estratexias e habilidades
descritas en cada unidade. O alumnado tera tres avaliaciéns ordinarias e unha extraordinaria en xufio se non resulta apto na convocatoria
ordinaria. A nota destas avaliacions obterase de:

-Probas obxectivas: 50% da nota

-Entrega de traballos /realizacion de presentacions : 20% da nota

-Traballo na aula e interese pola materia: 30% da nota.

A perda do dereito a avaliacidn continua (ou non ter superado as avaliacions ordinarias) supora a realizacion dunha proba formal final que versara
sobre os contidos revisados ao longo do curso. Esta proba superarase cando a nota sexa igual ou superior a 5.

A cualificacion final da materia de Comunicacion e Sociedade | obterase da seguinte maneira, segundo o especificado nesta programacién:
- Comunicacién en lingua castela e galega: 40 %

- Comunicacién en lingua inglesa: 30%

- Sociedade: 30%
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6. Procedemento para a recuperacion das partes non superadas

6.a) Procedemento para definir as actividades de recuperacion

En Comunicacion en linguas galega e casteld | e en Sociedade |, o alumnado que non consiga un 5 na avaliacion teran un exame de recuperacion
despois de cada unha das avaliacions. Previamente a profesora pasara ao alumnado unha ficha con exercicios, onde se traballaran os contidos
minimos da avaliacion, que despois de feitos seran corrixidos pola profesora e devoltos ao alumnado para que poda corrixir os erros. Desa ficha
sairan as preguntas do exame.

INGLES:

A avaliacién sera continua, é decir, os alumnos aprobaran se aproban a terceira avaliacion.

Se non é asi, tera que facer o exame con aqueles alumnos que perderan o dereito a avaliacidn continua. Tera que obter un 5 como minimo en dito
exame.

6.b) Procedemento para definir a proba de avaliaciéon extraordinaria para o alumnado con perda de dereito a
avaliacion continua

COMUNICACION EN LINGUAS GALEGA E CASTELA | - SOCIEDADE |

O alumnado que non aprobe os modulos na avaliacion ordinaria tera unha proba extraordinaria. Esta proba escrita sera similar as feitas durante o
curso. O alumnado tera aprobado este médulo se obtén un 5 no exame.

LINGUA INGLESA

INGLES:
0 alumnado que non acade unha avaliacién positiva tera que facer unha serie de actividades de reforzo. Estas actividades formaran parte do
exame de recuperacion. Sera unha proba escrita.

7. Procedemento sobre o seguimento da programacién e a avaliaciéon da propia
practica docente

UNIDADES FORMATIVAS 1,2,3,8 € 9.

Para a avaliacion da propia programacion partiremos dos resultados obtidos polo propio alumnado, vendo se os contidos se axeitaron , ou non, a
adquisicion dos obxectivos desexados. Adaptaremos os contidos e o ritmo de aprendizaxe ao nivel de cofiecemento do alumnado (ralentizando o
ritmo da programacion desefiada, se fixese falta). Variaremos as actividades , mesturando actividades de tipo tedrico e practico e de diferente nivel
de dificultade, intentando asi motivar a todo tipo de alumnado. Intentaremos, sempre que sexa posible, botar man de recursos audiovisuais e
intentar que sexa 0 alumno quen aprenda con pequenos traballos de investigacion e exposicion oral , sobre todo na parte de Sociedade (debido a
dificultade de asimilacion e falta de habito de estudo que presenta normalmente este tipo de alumnado), sempre guiados polo profesor.

LINGUA INGLESA

INGLES:
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En Reunién de Departamento farase seguimento da programacion e as desviacions posibles para facer os axustes necesarios

8. Medidas de atencion a diversidade

8.a) Procedemento para a realizacion da avaliacién inicial

Proba escrita: nesta proba trato de analizar as dificultades de comprensién e expresion textual para cofiecer ¢ alumnado e saber do nivel do que se
pode partir, asi como os diferentes niveis de aprendizaxe.

Neste curso a variedade de ritmos e nivel de aprendizaxe € amplo: contamos con alumnado que non é capaz de sintetizar textos, con alumnado
que repite, alumnado con problemas de adaptacion social e en xeral existen problemas de aprendizaxe.

Todo isto, unido a que todos o alumnado ven arrastrando un fracaso escolar e un total desinterese polo estudo , supora una ralentizacion xeral no
desenvolvemento dos contidos e unha diversificacion nas actividades (reforzo e ampliacion).

INGLES:

Dado o caracter especifico do modulo e o descofiecemento que presenta o alumnado do vocabulario e das competencias profesionais, a avaliacion
inicial realizarase por medio de varias sesiéns de produccion oral axeitada, para valorar o punto de partida de cada alumno, as posibles dificultades
e nivéis. Para atender a éstos, 0 alumnado dispon de de material interactivo secuenciado en unidades e nivéis para que de xeito responsable e
auténomo guien a stia aprendizaxe.

O alumnado dispdn de material especifico e secuenciado por nivéis de aprendizaxe que resposta aos seus distintos ritmos

8.b) Medidas de reforzo educativo para o alumnado que non responda globalmente aos obxectivos programados

Neste curso a variedade de ritmos e nivel de aprendizaxe € amplo: Todo isto, ademais de ser alumnado con grande desmotivacion polo estudo,
supora una ralentizacion xeral no desenvolvemento dos contidos e unha diversificacion nas actividades, intentaremos botar man de recursos
audiovisuais na medida do posible para o desenvolvemento das clases., asi como elaborar actividades de reforzo e ampliacién.

INGLES:

Aqueles alumnos que, a pesar das medidas levadas a cabo en cada unidade didactica, non alcancen os resultados de aprendizaxe marcados,
desefaremos unhas medidas de recuperacion e reforzo. Estas medidas planificaranse en funcién dos resultados de aprendizaxe que o alumno non
alcanzou e ira enfocadas a detectar a causa de por que non se alcanza. Por iso, pédense empregar diferentes recursos: lecturas de textos que
consideramos que lles axudan a entender conceptos basicos, o visionado de material grafico que lles permita entender os contidos mediante a
imaxe e,

se a ve convinte, a interaccién con outros compafieiros nas actividades de ensino-aprendizaxe.

9. Aspectos transversais

9.a) Programacién da educacion en valores

Tal como esta desefiado o Mddulo de Comunicacion e Sociedade |, os seus obxectivos e contidos contriblien en boa medida & consecucién das
competencias basicas :

Competencia en comunicacion lingiistica

- Interactuar por medio da lingua nas diferentes situacions da vida social.
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- Acrecentar o uso dos sistemas lingisticos e verboiconicos.

- Usar técnicas para a comprension € o traballo con textos de distinto tipo.

- Recoriecer tipoloxias textuais aplicando as suas caracteristicas as producions propias.

- Descubrir os distintos tipos de palabras, os seus usos e funciéns.

- Mellorar a ortografia por medio da lectura, deducion e aplicacidn de normas ortograficas.

- Recorrer ao manexo de determinados mecanismos que permiten a ampliacion e a consolidacién do vocabulario.

Competencia para aprender a aprender

- Representar o mundo por medio da linguaxe.

- Comprender e compor textos como medio para optimizar a aprendizaxe linguistica.

- Relacionar distintos tipos de informacion obtendo unha mensaxe mais completa ao combinar as achegas de cada fonte.
- Relacionar textos coas categorias respectivas s que pertencen.

- Valorar a importancia da orde e da claridade na presentacion de calquera contido.

- Practicar o resumo e 0 esquema de ideas como técnica de presentacion da informacion relevante dun texto.

- Descubrir regularidades no emprego das palabras e agrupalas segundo as caracteristicas comins que presenten.

Autonomia e iniciativa persoal

- Analizar e resolver problemas, trazar plans e emprender procesos de decision.
- Reflexionar sobre experiencias persoais e expresalas lingliisticamente.

- Descubrir 0 uso da escritura como elemento para a expresion dos nosos sentimentos e crear un estilo expresivo propio dentro das marxes da
correccion e da adecuacion.

- Usar os textos literarios para o desenvolvemento integral da persoa.
Tratamento da informacién e competencia dixital

- Proporcionar cofiecementos e destrezas para a procura de informacion relevante.

- Adquirir habilidades para a reutilizacién da informacion ( procedementos para almacenar contidos ) na producion de textos orais e escritos
propios.

- Identificar os distintos medios de transmisién de informacion e as relacidns existentes entre eles.

- Descubrir a variedade de textos e as suas caracteristicas.

- Utilizar correctamente as bibliotecas e internet.

- Recorrer a soportes electrénicos no proceso de escritura, utilizando de modo adecuado as convencidns e mecanismos que 0s caracterizan.

Competencia social e cidada

-Relacionarse linguisticamente con outras persoas e convivir con elas.

-Constatar a variedade de sistemas lingtiisticos na nosa comunidade e a variabilidade interna de cada sistema, polo menos na vertente situacional.
- Valorar todas as linguas como igualmente aptas para desempefiar as funciéns de comunicacion e de representacion.

- Erradicar os usos discriminatorios da linguaxe, detectando prexuizos e imaxes estereotipadas.

- Realizar actividades en grupo chegando a conclusions que poidan ser aceptadas por todos.

Competencia artistica e cultural
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- Aproximarse ao patrimonio literario galego.
- Apreciar manifestacions artisticas ligadas 4 literatura, como a musica, a pintura ou o cine.
- Valorar o cofiecemento de diferentes manifestacions da arte como forma de desenvolvemento persoal.

Alén disto, tamén son considerados elementos transversais a ter en conta tanto nas programaciéns docentes como no desenvolvemento das aulas
0s seguintes valores e conceptos:

1.IGUALDADE E RESPECTO:Igualdade efectiva entre homes e mulleres e prevencion da violencia de xénero, violencia contra persoas con
discapacidade .Prevencién de calquera forma de violencia, racismo ou xenofobia: aprendizaxe da prevencion e resolucién pacifica de conflitos nos
ambitos persoal, familiar e social.Aprendizaxe dos valores que sustentan a liberdade, a xustiza, a igualdade, o pluralismo politico, a paz, a
democracia, o respecto aos dereitos humanos, o respecto por igual aos homes e 4s mulleres, o respecto s persoas con discapacidade, o
rexeitamento da violencia terrorista, a pluralidade, o respecto ao Estado de dereito, o respecto e a consideracion as vitimas do terrorismo e a
prevencidn do terrorismo e de calquera tipo de violencia . Rexeitamento de comportamentos e linguaxe sexista . Rexeitamento de

estereotipos que supofian discriminacion por razén de orientacion sexual ou de identidade de xénero, favorecendo a visibilidade da realidade
homosexual, bisexual, transexual, transxénero e intersexual.

2. EMPRENDEMENTO: Fomento das participacion do alumnado en actividades que lle permitan afianzar o espirito emprendedor e a iniciativa
empresarial a partir de aptitudes como a creatividade, a autonomia, a iniciativa e o traballo en equipo, a confianza nun/nunha mesmo/a e o sentido
critico

3.EDUCACION VIARIA:Promocion de accions para a mellora da convivencia e a prevencién dos accidentes de trafico con fin de divulgar entre o
alumnado dos seus dereitos e deberes como usuarios/as das vias como pedns, viaxeiros/as e condutores/as, o respecto polas normas e 0s sinais
para asi favorecer a tolerancia, a prudencia, o autocontrol, o didlogo e a empatia de modo que se tenda a evitacién dos accidentes de trafico e das
stias secuelas .

4. EDUCACION DO CONSUMIDOR: visionar o aspecto consumista da nosa sociedade e ver que mercamos cousas innecesarias. Concienciar que
o valor da persoa non reside nos cartos

5.ECOLOXIA E RESPECTO POLO MEDIO: traballaranse nos temas de ciencias sociais

6. EDUCACION PARA A SaUDE:concienciar ao alumnos dos riscos dun consumo abusivo de drogas e alcohol . Traballamolo con textos
xornalisticos de actualidade

7. EDUCACION PARA O LECER: fomentar o gusto pola cultura : pola lectura (na unidade formativa de linguas) e pola arte, pintura e escultura (na
unidade formativa de Ciencias Sociais)

Todos estes aspectos aparecen amplamente traballados nos diferentes tipos de textos traballados ao longo do curso (para comprension textual,
ou identificacién de tipos de textos, para o desenvolvemento dos distintos temas de Ciencias Sociais). Tamén o traballaremos en debates na aula

INGLES:

Potenciarase o traballo en equipo: o respecto aos outros, a diversidade, a propia cultura e as outras culturas, o interese polo traballo ben feito, a
colaboracién, a motivacién, o reparto equitativo de tarefas, en resumen, se traballa ao longo de todo o curso a competencia persoal e a ética
profesional.

Participacion nas actividades plantexadas polo Departamentos de Hostalaria : cata de vifios, queixos, conferencias...e reproducilas, se é posible,
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na aula

9.b) Actividades complementarias e extraescolares

Non contemplamos ningun tipo de actividade complementaria e extraescolar para o presente curso dada a situacudn sanitaria. Ainda que se
xurdira algunha saida ou actividade de interese valorariamos a posibilidade de levala a cabo; por outra banda teremos en conta sobre todo, todas
as que fomenten a practica profesional que leve a cabo o centro.

10.0utros apartados

10.1) CONVOCATORIA EXTRAORDINARIA

"Segundo o establecido na orde de 19 de maio de 2021 pola que se aproba o calendario escolar para o curso 2021/22 nos centros docentes
sostidos con fondos publicos na Comunidade Auténoma de Galicia", no artigo 10 "Sesidns de avaliacién” di "...a sesion de avaliacién final de
maédulos do alumnado do primeiro curso dos ciclos da formacion profesional basica deberan realizarse a partir do dia 6 de xufio de 2022.

3. Deberan realizarse a partir do 23 de xufio de 2022 as sesions de avaliacion final extraordinaria do alumnado ...do primeiro curso dos ciclos da
formacidn profesional basica...

artigo 11 Probas finais

2. As probas finais da convocatoria para... o primeiro curso da formacion profesional basica realizaranse entre 0 20 e 0 22 de xufio de 2022."
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1. Identificacién da programacién

Centro educativo

ANEXO Xl

MODELO DE PROGRAMACION DE MODULOS
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thCIB

Codigo Centro Concello Ar,|o .
académico
15025682 | Fraga do Eume Pontedeume 2021/2022
Ciclo formativo
Cizellyp Cédigo do
da familia Familia profesional " go do Ciclo formativo Grao Réxime
. ciclo formativo
profesional
HOT Hostalaria e turismo CBHOTO1 Cocifia e restauracién Ciclos Réxime xeral-
formativos de | ordinario
grao basico
Modulo profesional e unidades formativas de menor duracion (*)
Cédigo Sesions Horas Sesions
Nome Curso . ) .
MP/UF semanais anuais anuais
MP3012 | Comunicacién e Sociedade || 2021/2022 1 135 135
MP3012_33 | Sociedade Il 2021/2022 1 34 34
MP3012_23 | Comunicacion en lingua inglesa I 2021/2022 1 34 34
MP3012_13 | Comunicacién en linguas galega e castela Il 2021/2022 1 67 67

(*) No caso de que o médulo profesional estea organizado en unidades formativas de menor duracion

Profesorado responsable

Profesorado asignado ao mddulo

SUSANA SEXTO SEXTO

Outro profesorado

Estado: Supervisada
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2. Concrecion do curriculo en relaciéon coa stla adecuacion as caracteristicas do ambito produtivo

El Decreto 107/2014, de 4 de septiembre, regula aspectos especificos de la FP basica de las ensefianzas de FP del sistema educativo en Galicia y
se establece el curriculo del titulo profesional de Cocifia e Restauracion, entre otros.

A estratexia de aprendizaxe para o ensino deste modulo que integra cofiecementos basicos relativos a Ciencias Sociais, Lingua Galega, Lingua
Casteld e Literatura e Lingua Inglesa, estara enfocada ao uso de ferramentas basicas da analise textual, a elaboracion de informacion estruturada
tanto oral como escrita, a localizacion espacio-temporal dos fenémenos sociais e culturais e o respeto a diversidade de crenzas e a pautas de
relacién cotia en distintas sociedades e grupos humanos, que mergullen aos estudantes en tarefas significativas que lles permita traballar de
maneira autdnoma e en equipo.

Neste mddulo teran un tratamento fundamental as competencias relacionadas coa comprension leitora, a expression oral e escrita, a
comunicacién audiovisual e as tecnoloxias da informacién. A Comunicacion e a Educacion civica e constitucional obteran nel un tratamento
transversal.

Este mddulo contribuira a desenvolver valores que fomenten a igualdade efectiva entre homes e mulleres, a prevencion da violencia de xénero e 0
principio de igualdade de trato e non discriminacion por razon de calquera condicidn ou circunstancia persoal.

a) Resolver problemas predicibles relacionados cos ambitos fisico, social, persoal e produtivo, utilizando o razoamento cientifico e os elementos
proporcionados polas ciencias aplicadas e sociais.

b) Actuar de xeito saudable en contextos cotians que favorezan o desenvolvemento persoal e social, analizando habitos e influencias positivas
para a salde humana.

¢) Valorar actuaciéns encamifiadas a conservacién ambiental, diferenciando as consecuencias das actividades cotias que poidan afectar o
equilibrio do ambiente.

d) Obter e comunicar informacidn destinada a autoaprendizaxe e ao seu uso en distintos contextos do seu ambiente persoal, social ou profesional
mediante recursos ao seu alcance e os propios das tecnoloxias da informacion e da comunicacion.

e) Actuar con respecto e sensibilidade cara & diversidade cultural, o patrimonio histérico-artistico e as manifestacidns culturais e artisticas,
apreciando 0 seu uso

como fonte de enriquecemento persoal e social.

f) Comunicarse con claridade, precision e fluidez en contextos sociais ou profesionais e por diferentes medios, canles e soportes ao seu alcance,
utilizando e adecuando recursos lingtiisticos orais e escritos propios das linguas galega e casteld.

g) Comunicarse en situaciéns habituais de caracter laboral, persoal e social, utilizando recursos lingiisticos basicos en lingua estranxeira.

h) Realizar explicacions sinxelas sobre acontecementos e fenémenos caracteristicos das sociedades contemporaneas a partir de informacién
histérica e xeografica

ao seu dispor.

i) Adaptarse &s novas situacions laborais orixinadas por cambios tecnoldxicos eorganizativos na sua actividade laboral, utilizando as ofertas
formativas ao seu alcance e localizando os recursos mediante as tecnoloxias da informacién e da comunicacion.

j) Cumprir as tarefas propias do seu nivel con autonomia e responsabilidade, empregando criterios de calidade e eficiencia no traballo asignado e
efectudndoo de forma individual ou como membro dun equipo.

k) Comunicarse eficazmente, respectando a autonomia e a competencia das persoas que intervefien no seu ambito de traballo, contribuindo &
calidade do traballo en galego, castelan e inglés.

realizado.

[) Asumir e cumprir as medidas de prevencion de riscos e seguridade laboral na realizacion das actividades laborais, evitando danos persoais,
laborais e ambientais.

m) Cumprir as normas de calidade e de accesibilidade e desefio universais que afectan a sua actividade profesional.

n) Actuar con espirito emprendedor, iniciativa persoal e responsabilidade na eleccién dos procedementos da sua actividade profesional.

fi) Exercer os dereitos e cumprir as obrigas derivadas da sua actividade profesional, de acordo co establecido na lexislacidn vixente, participando
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activamente na vida econdmica, social e cultural.
0) comprender a idea principal e os detalles mais importantes de mensaxes orais en situacién de atencion ao cliente.
p) comunicarse a nivel basico con falantes de lingua inglesa en situacions relacionadas co sector.
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3. Relacién de unidades didacticas que a integran, que contribuiran ao desenvolvemento do médulo profesional,
xunto coa secuencia e o tempo asighado para o desenvolvemento de cada unha

u.D. Titulo Descricion Duracion (sesions) |Peso (%)
1 Construcion dos Nesta unidade aprenderrase caracterizar a evolucion social ata chegar &s sociedades democraticas 5 6
sistemas
democraticos. A
llustracién e as stias
consecuencias, a
sociedade liberal e a
sociedade
democratica
2 Relaciéns Nesta unidade aprenderase a identificar as grandes potencias. Aprenderase a identificar e caracterizar os 5 5
internacionais. grandes conflitos internacionais. Aprenderase a identificar a posicion de Galicia e Espafia no contexto
Grandes potencias e | intrnacional actual.
conflitos
internacionais:
Colonizacién. Guerra
civil europea e
Segunda Guerra.
Descolonizacion e
guerra fria. Principais
institucions
internacionais. Galicia
e Espafia no marco de
relacions actual
3 Construcion europea. | Nesta unidade aprenderase a analizar o nacemento e evolucién da construcién de Europa. Aprenderase tamén 6 6
Galicia e Espafia en | a caracterizar a situacion de Espafia e Galicia en Europa
Europa
4 Arte contemporanea. | Nesta unidade aprenderase a caracterizar novas corrientes artisticas. Aprenderase describir e relacionar as 6 5
Ruptura do canon manifestacions artisticas de masas
clasico; o cine e 0
comic como
entretemento de
masas.
5 Declaracion Universal | Nesta unidade aprenderase a describir € valorar a declaracion universal de dereitos humanos. Aprenderase 6 6
de Dereitos Humanos. | tamén a relacionar os principais conflitos internacionais actuais-
Os dereitos humanos
na vida cotia; conflitos
j
6 Modelo democratico | Nesta unidade aprenderase a identificar a constucion da Espafia democréatica. Aprenderase a cofiecer a 6 7
espafiol. Construcidon | importancia da Constitucion espafiola e o Estado das autonomias. Aprenderase a caracterizar a Estatuto de
da Espafia Autonomia de Galicia.
democrética;
constitucion Espafiola.
A organizacion do
Estado espafiol. O
Estado das
autonomias. O
Estatuto de Autonomial
de Galicia
7 bars and restaurants | dar informacion sobre os servizos que ofrecen os establecementos 9 6
8 taking reservations | facer reservas 8 6
9 presenting the menu | A carta 9 7
10 serving drinks servicio de bebidas 8 6
1 A comunicacion e as | A comunicacidn humana. A lingua e as suas variedades. A diverdidade lingiiistica. O texto |: propiedades 1 9
linguas. textuais. Ortografia.
12 Os tipos de textos. Os diferentes tipos de texto e a linguaxe textual. Exposicion, argumentacion, narracion, descricion, dialogo. 12 8
Ortografia.
13 O substantivo. O As clases de palabras: o substantivo, o adxectivo (graos), o pronome persoal (atono e ténico), demostrativo, 15 8
adxectivo. Os posesivo, indefinido, relativo, interrogativo, exclamativo. Ortografia.
pronomes.
14 O verbo. O adverbio. | As clases de palabras: o verbo, o adverbio e a preposicion. Elaboracion de diferentes tipos de textos. 15 8
A preposicion. Ortografia.
15 Alingua e a literatura | Evolucién da lingua e da literatura desde comezos do século XX ata a actualidade. O plurilingiiismo, expresion 14 7
do século XX a de riqueza cultural.
actualidade.
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4. Por cada unidade didactica

4.1.a) Identificaciéon da unidade didactica

N.° Titulo da UD Duracion

—
1 Construcion dos sistemas democraticos. A llustracion e as suas consecuencias, a sociedade liberal e a sociedade democratica. 5

4.1.b) Resultados de aprendizaxe do curriculo que se tratan

Resultado de aprendizaxe do curriculo Completo
RA1 - Infire as caracteristicas esenciais das sociedades contemporaneas a partir do estudo da sta evolucion histérica, analizando os trazos basicos da stia NO
organizacion social, politica e econémica en distintos momentos, e a sucesion de transformacions e conflitos acaecidos
RA2 - Valora os principios basicos do sistema democratico analizando as suas instituciéns e as organizacions politicas e econdmicas en que se manifesta, inferindo NO

pautas de actuacién para acomodar 0 seu comportamento ao cumprimento dos devanditos principios

4.1.d) Criterios de avaliacion que se aplicaran para a verificacién da consecucién dos obxectivos por parte do
alumnado

Criterios de avaliacion

CA1.1 Discriminaronse as consecuencias para a organizacion das sociedades actuais das correntes ideoléxicas que a cimentaron, situandoas no tempo e no espazo

CA1.9 Elaboraronse instrumentos pautados de recollida e difusién de informacién que permitan a avaliacién das aprendizaxes realizadas, utilizando o vocabulario preciso

CA1.10 Desenvolvéronse comportamentos acordes co desenvolvemento do propio esforzo e o traballo colaborativo

CA2.3 Valorouse a importancia da mediacion e da resolucion de conflitos na extensién do modelo democratico, desenvolvendo criterios propios e razoados para a resolucion destes

CA2.5 Valorouse a implicacion do principio de non discriminacion nas relacions persoais e sociais do contorno, xulgando comportamentos propios e alleos e inferindo pautas e acciéns
apropiadas para acomodar a actitude aos dereitos e s obrigas que diso se derivan

CA2.6 Elaborouse informacién pautada e organizada para a sua utilizacién en situacions de traballo colaborativo e contraste de opinions

4.1.e) Contidos

Contidos

—
Construcion dos sistemas democraticos: a llustracion e as suas consecuencias, a sociedade liberal e a sociedade democratica.
Principio de non discriminacion na convivencia diaria. Resolucién de conflitos.

Tratamento e elaboracion de informacion para as actividades educativas. Procesos e pautas para o traballo colaborativo. Preparacion e presentacion de informacion para actividades
Heliberativas. Normas de funcionamento e actitudes no contraste de opinidns.
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4.2.a) Identificaciéon da unidade didactica

N.° Titulo da UD Duracion

-
2 Relaciéns internacionais. Grandes potencias e conflitos internacionais: Colonizacion. Guerra civil europea e Segunda Guerra. 5
Descolonizacion e guerra fria. Principais institucions internacionais. Galicia e Espafia no marco de relacions actual.

4.2.b) Resultados de aprendizaxe do curriculo que se tratan

Resultado de aprendizaxe do curriculo Completo
RA1 - Infire as caracteristicas esenciais das sociedades contemporaneas a partir do estudo da sta evolucion histérica, analizando os trazos basicos da stia NO
organizacion social, politica e econémica en distintos momentos, e a sucesion de transformacions e conflitos acaecidos
RA2 - Valora os principios basicos do sistema democratico analizando as suas instituciéns e as organizacions politicas e econdmicas en que se manifesta, inferindo NO

pautas de actuacién para acomodar 0 seu comportamento ao cumprimento dos devanditos principios

4.2.d) Criterios de avaliacion que se aplicaran para a verificacién da consecucién dos obxectivos por parte do
alumnado

Criterios de avaliacion

CA1.2 Valorouse o modelo globalizado actual de relaciéns econémicas mediante o estudo das transformaciéns econémicas producidas como consecuencia das innovacions tecnoléxicas e
os sistemas organizativos da actividade produtiva

CA1.3 Categorizaronse as caracteristicas da organizacién social contemporanea, en especial a galega e a espafiola, analizando a estrutura e as relacions sociais da poboacién actual e a
stia evolucién durante o periodo, utilizando gréficas e fontes directas seleccionadas

CA1.4 Examinouse a evolucién das relacions internacionais contemporaneas, elaborando explicacions causais e consecutivas que permitan desenvolver opinidns propias sobre os conflitos
actuais

CA1.6 Asociouse a evolucion dos acontecementos histdricos globais coa evolucién histérica do Estado espafiol e do territorio galego, identificando as suas fases de evolucion, os principais
conflitos e a sta situacién actual

CA1.9 Elaboraronse instrumentos pautados de recollida e difusion de informacién que permitan a avaliacién das aprendizaxes realizadas, utilizando o vocabulario preciso

CA1.10 Desenvolvéronse comportamentos acordes co desenvolvemento do propio esforzo e o traballo colaborativo

CA2.2 Analizaronse os principios reitores, as institucions e as normas de funcionamento das principais institucions internacionais, xulgando o seu papel nos conflitos mundiais

CA2.5 Valorouse a implicacion do principio de non discriminacion nas relacions persoais e sociais do contorno, xulgando comportamentos propios e alleos e inferindo pautas e accions
apropiadas para acomodar a actitude aos dereitos e s obrigas que diso se derivan

CA2.6 Elaborouse informacién pautada e organizada para a sua utilizacién en situacions de traballo colaborativo e contraste de opinions

4.2.¢e) Contidos

Contidos

-
Estrutura econémica e a sua evolucion. Principios de organizacién econdmica. Economia globalizada actual. A segunda globalizacién. Terceira globalizacion: problemas do
desenvolvemento. Evolucion do sector produtivo propio en Galicia e en Espafia.
Relaciéns internacionais. Grandes potencias e conflito colonial. Guerra civil europea. Descolonizacién e guerra fria. Mundo globalizado actual. Principais instituciéns internacionais. Galicia e
Espaiia no marco de relaciéns actual.
Tratamento e elaboracion de informacion para as actividades educativas. Procesos e pautas para o traballo colaborativo. Preparacion e presentacion de informacion para actividades
Heliberativas. Normas de funcionamento e actitudes no contraste de opinidns.




XUNTA DE GALICIA ANEXO XIlI

EOUGACION E DNIVERSIDADE MODELO DE PROGRAMACION DE MODULOS j BI ICI3
PROFESIONAIS

4.3.a) Identificaciéon da unidade didactica

N.° Titulo da UD Duracion

3 Construcion europea. Galicia e Espaﬁa en Europa 6

4.3.b) Resultados de aprendizaxe do curriculo que se tratan

Resultado de aprendizaxe do curriculo Completo
RA1 - Infire as caracteristicas esenciais das sociedades contemporaneas a partir do estudo da sta evolucion histérica, analizando os trazos basicos da stia NO
organizacion social, politica e econémica en distintos momentos, e a sucesion de transformacions e conflitos acaecidos
RA2 - Valora os principios basicos do sistema democratico analizando as suas instituciéns e as organizacions politicas e econdmicas en que se manifesta, inferindo NO

pautas de actuacién para acomodar 0 seu comportamento ao cumprimento dos devanditos principios

4.3.d) Criterios de avaliacion que se aplicaran para a verificacién da consecucién dos obxectivos por parte do
alumnado

Criterios de avaliacion

CA1.5 Valorouse o proceso de unificacion do espazo europeo, analizando a stia evolucion, os seus principios e as suas institucions significativas, e argumentouse a sta influencia nas
politicas nacionais dos paises membros da Union Europea

CA1.9 Elaboraronse instrumentos pautados de recollida e difusién de informacién que permitan a avaliacién das aprendizaxes realizadas, utilizando o vocabulario preciso

CA1.10 Desenvolvéronse comportamentos acordes co desenvolvemento do propio esforzo e o traballo colaborativo

CA2.6 Elaborouse informacién pautada e organizada para a sua utilizacién en situacions de traballo colaborativo e contraste de opinions

4.3.e) Contidos

Contidos

Construcién europea. Galicia e Espafia en Europa.

Principio de non discriminacion na convivencia diaria. Resolucién de conflitos.
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4.4.a) Identificacidon da unidade didactica

N.° Titulo da UD Duracion

4 Arte contemporanea. Ruptura do canon clasico; o cine e o comic como entretemento de masas. 6

4.4.b) Resultados de aprendizaxe do curriculo que se tratan

Resultado de aprendizaxe do curriculo Completo
RA1 - Infire as caracteristicas esenciais das sociedades contemporaneas a partir do estudo da sta evolucion histérica, analizando os trazos basicos da stia NO
organizacion social, politica e econémica en distintos momentos, e a sucesion de transformacions e conflitos acaecidos
RA2 - Valora os principios basicos do sistema democratico analizando as suas instituciéns e as organizacions politicas e econdmicas en que se manifesta, inferindo NO

pautas de actuacién para acomodar 0 seu comportamento ao cumprimento dos devanditos principios

4.4.d) Criterios de avaliacion que se aplicaran para a verificacion da consecucién dos obxectivos por parte do
alumnado

Criterios de avaliacion

CA1.7 Identificaronse os trazos esenciais da arte contemporanea, en especial a galega e a espafiola, e a stia evolucion ata os nosos dias, construindo opiniéns e criterios propios de orde
estética

CA1.9 Elaboraronse instrumentos pautados de recollida e difusién de informacién que permitan a avaliacién das aprendizaxes realizadas, utilizando o vocabulario preciso

CA1.10 Desenvolvéronse comportamentos acordes co desenvolvemento do propio esforzo e o traballo colaborativo

CA2.5 Valorouse a implicacion do principio de non discriminacion nas relacions persoais e sociais do contorno, xulgando comportamentos propios e alleos e inferindo pautas e accions
apropiadas para acomodar a actitude aos dereitos e s obrigas que diso se derivan

4.4.¢e) Contidos

Contidos

-
Estrutura econémica e a sua evolucion. Principios de organizacién econdmica. Economia globalizada actual. A segunda globalizacién. Terceira globalizacion: problemas do
desenvolvemento. Evolucion do sector produtivo propio en Galicia e en Espafia.

Arte contemporanea: ruptura do canon clasico; o cine e o comic como entretemento de masas.

Principio de non discriminacién na convivencia diaria. Resolucion de conflitos.

Tratamento e elaboracién de informacién para as actividades educativas. Procesos e pautas para o traballo colaborativo. Preparacion e presentacion de informacion para actividades
Heliberativas. Normas de funcionamento e actitudes no contraste de opinions.
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4.5.a) Identificacion da unidade didactica

N.° Titulo da UD Duracion

5 Declaracion Universal de Dereitos Humanos. Os dereitos humanos na vida cotia; conflitos internacionais actuais 6

4.5.b) Resultados de aprendizaxe do curriculo que se tratan

Resultado de aprendizaxe do curriculo Completo
RA1 - Infire as caracteristicas esenciais das sociedades contemporaneas a partir do estudo da sta evolucion histérica, analizando os trazos basicos da stia NO
organizacion social, politica e econémica en distintos momentos, e a sucesion de transformacions e conflitos acaecidos
RA2 - Valora os principios basicos do sistema democratico analizando as suas instituciéns e as organizacions politicas e econdmicas en que se manifesta, inferindo NO

pautas de actuacién para acomodar 0 seu comportamento ao cumprimento dos devanditos principios

4.5.d) Criterios de avaliacion que se aplicaran para a verificacién da consecucién dos obxectivos por parte do
alumnado

Criterios de avaliacion

CA1.8 Analizouse a evolucion do sector ou dos sectores produtivos propios do titulo e describironse as stas transformacions e os principais fitos de evolucion nos seus sistemas
organizativos e tecnoléxicos

CA1.9 Elaboraronse instrumentos pautados de recollida e difusién de informacién que permitan a avaliacién das aprendizaxes realizadas, utilizando o vocabulario preciso

CA1.10 Desenvolvéronse comportamentos acordes co desenvolvemento do propio esforzo e o traballo colaborativo

CA2.1 Recofiecéronse os principios basicos da Declaracion Universal de Dereitos Humanos e a sua situacién no mundo de hoxe, valorando a sta implicacion para a vida cotia

CA2.5 Valorouse a implicacion do principio de non discriminacion nas relacions persoais e sociais do contorno, xulgando comportamentos propios e alleos e inferindo pautas e accions
apropiadas para acomodar a actitude aos dereitos e s obrigas que diso se derivan

CA2.6 Elaborouse informacién pautada e organizada para a sua utilizacién en situacions de traballo colaborativo e contraste de opiniéns

4.5.¢) Contidos

Contidos

-
Tratamento e elaboracién de informacién para as actividades educativas: traballo colaborativo; presentacions e publicacidons web.
Declaracion Universal de Dereitos Humanos: os dereitos humanos na vida cotid; conflitos internacionais actuais.

Tratamento e elaboracion de informacion para as actividades educativas. Procesos e pautas para o traballo colaborativo. Preparacion e presentacion de informacion para actividades
Heliberativas. Normas de funcionamento e actitudes no contraste de opinions.

-10-
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4.6.a) Identificacion da unidade didactica

N.° Titulo da UD Duracion

6 Modelo democratico espafiol. Construcién da Espafia democratica; constitucion Espafiola. A organizacion do Estado espafiol. O 6
Estado das autonomias. O Estatuto de Autonomia de Galicia.

4.6.b) Resultados de aprendizaxe do curriculo que se tratan

Resultado de aprendizaxe do curriculo Completo
RA1 - Infire as caracteristicas esenciais das sociedades contemporaneas a partir do estudo da sta evolucion histérica, analizando os trazos basicos da stia NO
organizacion social, politica e econémica en distintos momentos, e a sucesion de transformacions e conflitos acaecidos
RA2 - Valora os principios basicos do sistema democratico analizando as suas instituciéns e as organizacions politicas e econdmicas en que se manifesta, inferindo NO

pautas de actuacién para acomodar 0 seu comportamento ao cumprimento dos devanditos principios

4.6.d) Criterios de avaliacion que se aplicaran para a verificacion da consecucién dos obxectivos por parte do
alumnado

Criterios de avaliacion

A - -
CA1.9 Elaboraronse instrumentos pautados de recollida e difusién de informacion que permitan a avaliacién das aprendizaxes realizadas, utilizando o vocabulario preciso

CA1.10 Desenvolvéronse comportamentos acordes co desenvolvemento do propio esforzo e o traballo colaborativo

CA2.3 Valorouse a importancia da mediacion e da resolucion de conflitos na extensién do modelo democratico, desenvolvendo criterios propios e razoados para a resolucion destes

CA2.4 Xulgaronse os trazos esenciais do modelo democratico espafiol valorando o contexto histdrico do seu desenvolvemento

CA2.5 Valorouse a implicacion do principio de non discriminacion nas relacions persoais e sociais do contorno, xulgando comportamentos propios e alleos e inferindo pautas e accions
apropiadas para acomodar a actitude aos dereitos e s obrigas que diso se derivan

CA2.6 Elaborouse informacién pautada e organizada para a sua utilizacién en situacions de traballo colaborativo e contraste de opiniéns

4.6.e) Contidos

Contidos

-
Relacions internacionais. Grandes potencias e conflito colonial. Guerra civil europea. Descolonizacién e guerra fria. Mundo globalizado actual. Principais institucions internacionais. Galicia e
Espafia no marco de relacions actual.

Modelo democrético espafiol: construcion da Espafia democrética; constitucion Espariola. A organizacién do Estado espafiol. O Estado das autonomias. O Estatuto de Autonomia de Galicia.

Principio de non discriminacién na convivencia diaria. Resolucion de conflitos.

-11 -
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4.7.a) ldentificacion da unidade didactica

N.° Titulo da UD Duracion

7 bars and restaurants 9

4.7.b) Resultados de aprendizaxe do curriculo que se tratan

Resultado de aprendizaxe do curriculo Completo
RA1 - Utiliza estratexias para interpretar e comunicar informacion oral en lingua inglesa, aplicando os principios da escoita activa e elaborando presentacions orais S|
de pouca extension, claras e estruturadas, relativas a temas e aspectos concretos, frecuentes e cotians dos ambitos persoal, publico e profesional
RA2 - Mantén conversas sinxelas e breves en lingua inglesa en situacions habituais e concretas, cara a cara ou por medios técnicos, do ambito persoal, publico e S|
profesional, empregando estratexias de comunicacion basica
RA3 - Elabora textos breves e sinxelos con certo detalle en lingua inglesa relativos a situaciéns de comunicacion habituais do ambito persoal, publico e profesional, S|

aplicando estratexias de lectura comprensiva e desenvolvendo estratexias sistematicas de composicion

4.7.d) Criterios de avaliacion que se aplicaran para a verificacion da consecucion dos obxectivos por parte do
alumnado

Criterios de avaliacion

-
CA1.1 Aplicaronse sistematicamente as estratexias de escoita activa para a comprension global e especifica das mensaxes recibidas, sen necesidade de entender todos os seus elementos

CA1.2 Identificouse a intencién comunicativa de mensaxes directas ou empregando un repertorio limitado de expresions, frases, palabras e marcadores de discurso, estruturadores (de
apertura, continuidade e pechamento)

CA1.3 Identificouse o sentido global e as ideas principais do texto oral e de estruturas gramaticais basicas en oraciéns sinxelas, de situaciéns habituais frecuentes e de contido predicible e
concreto

CA1.4 Identificaronse trazos fonéticos e de entoacion esenciais que axudan a entender o sentido global e as ideas principais e secundarias da mensaxe

CA1.5 Realizaronse composiciéns e presentacidns orais breves de acordo cun guién estruturado, aplicando o formato e os trazos propios de cada tipo de texto de ambito persoal, publico ou
profesional

CA1.6 Utilizaronse estruturas gramaticais basicas e marcadores de discurso para iniciar, enlazar, ordenar e finalizar o discurso en situacions habituais frecuentes e aspectos concretos

CA1.7 Expresouse a informacién usando unha entoacion e unha pronuncia razoables, aceptandose as pautas e pequenas vacilacions

CA1.8 Amosouse unha actitude reflexiva e critica acerca da informacion que supofa calquera tipo de discriminacion

CA1.9 Identificaronse e valoraronse as normas de relacion social e as normas de cortesia mais frecuentes dos paises onde se fala a lingua estranxeira

CA1.10 Identificaronse e valoraronse os costumes ou as actividades cotids da comunidade e do lugar de traballo onde se fala a lingua estranxeira

CA1.11 Identificaronse as principais actitudes e os comportamentos profesionais en situacions de comunicacion habituais do ambito profesional

CA2.1 Dialogouse seguindo un guion sobre temas e aspectos concretos e frecuentes do ambito persoal, publico e profesional

CA2.2 Describironse, narraronse e explicaronse experiencias propias

CA2.3 Escoitouse e dialogouse en interaccions sinxelas, cotids da vida profesional, publica e persoal, solicitando e proporcionando informacién con certo detalle

CA2.4 Mantivose a interaccion utilizando diversas estratexias de comunicacion esenciais para amosar o interese e a comprension

CA2.5 Utilizaronse estratexias de compensacion para suplir carencias na lingua estranxeira (parafrasear, linguaxe corporal e axudas audiovisuais), para facilitar a comunicacion entre as
persoas interlocutoras

CA2.6 Utilizaronse estruturas gramaticais e oraciéns sinxelas, e un repertorio esencial e limitado de expresiéns, frases, palabras frecuentes e marcadores de discurso lineais

CA2.7 Expresouse con certa claridade, usando unha entoacién e unha pronuncia razoables e comprensibles, aceptandose algunhas pausas e vacilacions, nun rexistro formal ou neutro e
sempre que as condicions acUsticas sexan boas e a mensaxe non estea distorsionada
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XUNTA DE GALICIA ANEXO Xl
CONSELLERIA DE CULTURA, MODELO DE PROGRAMACION DE MODULOS j BI | C | B
EDUCACION E UNIVERSIDADE

PROFESIONAIS

Criterios de avaliacion

-
CA3.1 Leuse o texto recofiecendo os trazos esenciais do xénero, a sta intencién, o seu contexto e a stia estrutura, e interpretando o seu contido global e especifico sen necesidade de
entender todos os seus elementos

CA3.2 Identificouse a intencién comunicativa basica do texto, o sentido xeral, a informacién esencial e as partes principais, mesmo cando o texto se organiza de distinta maneira

CAZ3.3 Identificaronse estruturas gramaticais e oracions sinxelas, e un repertorio limitado de expresions, frases, palabras e marcadores de discurso basicos e lineais, en situacions habituais
frecuentes e concretas de contido predicible

CA3.4 Completaronse frases, oracions e textos sinxelos atendendo ao propdsito comunicativo, con estruturas gramaticais de escasa complexidade, en situacions habituais e concretas de
contido predicible

CAZ3.5 Elaboraronse textos breves e sinxelos, adecuados a un propdsito comunicativo, empregando os conectores mais frecuentes para enlazar as oracions

CAZ3.6 Respectaronse as normas gramaticais, ortograficas e tipograficas seguindo pautas sistematicas e concretas de revision e correccion

CA3.7 Amosouse unha actitude reflexiva e critica acerca da informacion que supofia calquera tipo de discriminacion

4.7.e) Contidos

Contidos

Distincion de ideas principais e secundarias, informacién esencial de textos orais breves e sinxelos.

OPronuncia de fonemas ou grupos fénicos que presenten maior dificultade.

Uso de rexistros axeitados nas relacions sociais e das normas de cortesia.

Recofiecemento e uso de expresions relacionadas cos costumes e os ritos nunha comunidade de persoas usuarias da lingua inglesa.

Descricién de aspectos concretos de persoas, lugares, servizos basicos, obxectos e xestions sinxelas.

Experiencias dos ambitos persoal, publico e profesional.

Narracion, explicacions e intercambio de acontecementos e experiencias do presente, do pasado e do futuro.

Léxico, frases e expresions para se desenvolver en transaccions e xestidns cotias dos ambitos persoal e profesional.

Tipos de textos e a sua estrutura.

Recursos tecnoléxicos

Recursos gramaticais. Tempos e formas verbais simples e compostas. Funciéns comunicativas asociadas a situacions habituais do &mbito persoal, publico e profesional. Elementos
Jingliisticos fundamentais. Marcadores do discurso. Dominio sinxelo do discurso: coherencia e cohesidn. Oracidns simples e subordinadas de escasa complexidade.
Estratexias de comprension e escoita activa.

Estratexias de interaccion para manter e seguir unha conversa.

Uso de frases estandarizadas.

Informacion global e especifica de mensaxes de escasa dificultade referentes a asuntos basicos cotians dos ambitos persoal, pablico e profesional.
Composicion de textos escritos breves e ben estruturados.

Léxico para se desenvolver en transaccions e xestions cotias, necesarias, sinxelas e concretas dos ambitos persoal, publico e profesional.

Terminoloxia especifica da area profesional do alumnado.

Recursos gramaticais. Marcadores do discurso. Dominio sinxelo do discurso: coherencia e cohesién. Uso das oracions simples e compostas na linguaxe escrita.
Estratexias e técnicas de compresion de lectura.

Propiedades basicas do texto.
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KM XUNTA DE GALICIA ANEXO Xl

1 & CONSELLERIADE CULTURA, _ MODELO DE PROGRAMACION DE MODULOS BI 1CI B
PROFESIONAIS
Contidos

Normas socioculturais nas relacions dos ambitos persoal, publico e profesional en situaciéns cotias.

Estratexias de planificacion da mensaxe.
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XUNTA DE GALICIA ANEXO XIlI

EOUGACION E DNIVERSIDADE MODELO DE PROGRAMACION DE MODULOS BI ICI3
PROFESIONAIS

4.8.a) Identificacion da unidade didactica

N.° Titulo da UD Duracion

8 taking reservations 8

4.8.b) Resultados de aprendizaxe do curriculo que se tratan

Resultado de aprendizaxe do curriculo Completo
RA1 - Utiliza estratexias para interpretar e comunicar informacion oral en lingua inglesa, aplicando os principios da escoita activa e elaborando presentacions orais S|
de pouca extension, claras e estruturadas, relativas a temas e aspectos concretos, frecuentes e cotians dos ambitos persoal, publico e profesional
RA2 - Mantén conversas sinxelas e breves en lingua inglesa en situacions habituais e concretas, cara a cara ou por medios técnicos, do ambito persoal, publico e S|
profesional, empregando estratexias de comunicacion basica
RA3 - Elabora textos breves e sinxelos con certo detalle en lingua inglesa relativos a situaciéns de comunicacion habituais do ambito persoal, publico e profesional, S|

aplicando estratexias de lectura comprensiva e desenvolvendo estratexias sistematicas de composicion

4.8.d) Criterios de avaliacion que se aplicaran para a verificacion da consecucion dos obxectivos por parte do
alumnado

Criterios de avaliacion

-
CA1.1 Aplicaronse sistematicamente as estratexias de escoita activa para a comprension global e especifica das mensaxes recibidas, sen necesidade de entender todos os seus elementos

CA1.2 Identificouse a intencién comunicativa de mensaxes directas ou empregando un repertorio limitado de expresions, frases, palabras e marcadores de discurso, estruturadores (de
apertura, continuidade e pechamento)

CA1.3 Identificouse o sentido global e as ideas principais do texto oral e de estruturas gramaticais basicas en oraciéns sinxelas, de situaciéns habituais frecuentes e de contido predicible e
concreto

CA1.4 Identificaronse trazos fonéticos e de entoacion esenciais que axudan a entender o sentido global e as ideas principais e secundarias da mensaxe

CA1.5 Realizaronse composiciéns e presentacidns orais breves de acordo cun guién estruturado, aplicando o formato e os trazos propios de cada tipo de texto de ambito persoal, publico ou
profesional

CA1.6 Utilizaronse estruturas gramaticais basicas e marcadores de discurso para iniciar, enlazar, ordenar e finalizar o discurso en situacions habituais frecuentes e aspectos concretos

CA1.7 Expresouse a informacién usando unha entoacion e unha pronuncia razoables, aceptandose as pautas e pequenas vacilacions

CA1.8 Amosouse unha actitude reflexiva e critica acerca da informacion que supofa calquera tipo de discriminacion

CA1.9 Identificaronse e valoraronse as normas de relacion social e as normas de cortesia mais frecuentes dos paises onde se fala a lingua estranxeira

CA1.10 Identificaronse e valoraronse os costumes ou as actividades cotids da comunidade e do lugar de traballo onde se fala a lingua estranxeira

CA1.11 Identificaronse as principais actitudes e os comportamentos profesionais en situacions de comunicacion habituais do ambito profesional

CA2.1 Dialogouse seguindo un guion sobre temas e aspectos concretos e frecuentes do ambito persoal, publico e profesional

CA2.2 Describironse, narraronse e explicaronse experiencias propias

CA2.3 Escoitouse e dialogouse en interaccions sinxelas, cotids da vida profesional, publica e persoal, solicitando e proporcionando informacién con certo detalle

CA2.4 Mantivose a interaccion utilizando diversas estratexias de comunicacion esenciais para amosar o interese e a comprension

CA2.5 Utilizaronse estratexias de compensacion para suplir carencias na lingua estranxeira (parafrasear, linguaxe corporal e axudas audiovisuais), para facilitar a comunicacion entre as
persoas interlocutoras

CA2.6 Utilizaronse estruturas gramaticais e oraciéns sinxelas, e un repertorio esencial e limitado de expresiéns, frases, palabras frecuentes e marcadores de discurso lineais

CA2.7 Expresouse con certa claridade, usando unha entoacién e unha pronuncia razoables e comprensibles, aceptandose algunhas pausas e vacilacions, nun rexistro formal ou neutro e
sempre que as condicions acUsticas sexan boas e a mensaxe non estea distorsionada
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XUNTA DE GALICIA ANEXO Xl
CONSELLERIA DE CULTURA, MODELO DE PROGRAMACION DE MODULOS j BI | C | B
EDUCACION E UNIVERSIDADE

PROFESIONAIS

Criterios de avaliacion

-
CA3.1 Leuse o texto recofiecendo os trazos esenciais do xénero, a sta intencién, o seu contexto e a stia estrutura, e interpretando o seu contido global e especifico sen necesidade de
entender todos os seus elementos

CA3.2 Identificouse a intencién comunicativa basica do texto, o sentido xeral, a informacién esencial e as partes principais, mesmo cando o texto se organiza de distinta maneira

CAZ3.3 Identificaronse estruturas gramaticais e oracions sinxelas, e un repertorio limitado de expresions, frases, palabras e marcadores de discurso basicos e lineais, en situacions habituais
frecuentes e concretas de contido predicible

CA3.4 Completaronse frases, oracions e textos sinxelos atendendo ao propdsito comunicativo, con estruturas gramaticais de escasa complexidade, en situacions habituais e concretas de
contido predicible

CAZ3.5 Elaboraronse textos breves e sinxelos, adecuados a un propdsito comunicativo, empregando os conectores mais frecuentes para enlazar as oracions

CAZ3.6 Respectaronse as normas gramaticais, ortograficas e tipograficas seguindo pautas sistematicas e concretas de revision e correccion

CA3.7 Amosouse unha actitude reflexiva e critica acerca da informacion que supofia calquera tipo de discriminacion

4.8.e) Contidos

Contidos

Distincion de ideas principais e secundarias, informacién esencial de textos orais breves e sinxelos.

OPronuncia de fonemas ou grupos fénicos que presenten maior dificultade.

Uso de rexistros axeitados nas relacions sociais e das normas de cortesia.

Recofiecemento e uso de expresions relacionadas cos costumes e os ritos nunha comunidade de persoas usuarias da lingua inglesa.

Descricién de aspectos concretos de persoas, lugares, servizos basicos, obxectos e xestions sinxelas.

Experiencias dos ambitos persoal, publico e profesional.

Narracion, explicacions e intercambio de acontecementos e experiencias do presente, do pasado e do futuro.

Léxico, frases e expresions para se desenvolver en transaccions e xestidns cotias dos ambitos persoal e profesional.

Tipos de textos e a sua estrutura.

Recursos tecnoléxicos

Recursos gramaticais. Tempos e formas verbais simples e compostas. Funciéns comunicativas asociadas a situacions habituais do &mbito persoal, publico e profesional. Elementos
Jingliisticos fundamentais. Marcadores do discurso. Dominio sinxelo do discurso: coherencia e cohesidn. Oracidns simples e subordinadas de escasa complexidade.
Estratexias de comprension e escoita activa.

Estratexias de interaccion para manter e seguir unha conversa.

Uso de frases estandarizadas.

Informacion global e especifica de mensaxes de escasa dificultade referentes a asuntos basicos cotians dos ambitos persoal, pablico e profesional.
Composicion de textos escritos breves e ben estruturados.

Léxico para se desenvolver en transaccions e xestions cotias, necesarias, sinxelas e concretas dos ambitos persoal, publico e profesional.

Terminoloxia especifica da area profesional do alumnado.

Recursos gramaticais. Marcadores do discurso. Dominio sinxelo do discurso: coherencia e cohesién. Uso das oracions simples e compostas na linguaxe escrita.
Estratexias e técnicas de compresion de lectura.

Propiedades basicas do texto.
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KM XUNTA DE GALICIA ANEXO Xl

1 & CONSELLERIADE CULTURA, _ MODELO DE PROGRAMACION DE MODULOS BI 1CI B
PROFESIONAIS
Contidos

Normas socioculturais nas relacions dos ambitos persoal, publico e profesional en situaciéns cotias.

Estratexias de planificacion da mensaxe.
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XUNTA DE GALICIA ANEXO XIlI

EOUGACION E DNIVERSIDADE MODELO DE PROGRAMACION DE MODULOS BI ICI3
PROFESIONAIS

4.9.a) Identificaciéon da unidade didactica

N.° Titulo da UD Duracion

9 presenting the menu 9

4.9.b) Resultados de aprendizaxe do curriculo que se tratan

Resultado de aprendizaxe do curriculo Completo
RA1 - Utiliza estratexias para interpretar e comunicar informacion oral en lingua inglesa, aplicando os principios da escoita activa e elaborando presentacions orais S|
de pouca extension, claras e estruturadas, relativas a temas e aspectos concretos, frecuentes e cotians dos ambitos persoal, publico e profesional
RA2 - Mantén conversas sinxelas e breves en lingua inglesa en situacions habituais e concretas, cara a cara ou por medios técnicos, do ambito persoal, publico e S|
profesional, empregando estratexias de comunicacion basica
RA3 - Elabora textos breves e sinxelos con certo detalle en lingua inglesa relativos a situaciéns de comunicacion habituais do ambito persoal, publico e profesional, S|

aplicando estratexias de lectura comprensiva e desenvolvendo estratexias sistematicas de composicion

4.9.d) Criterios de avaliacion que se aplicaran para a verificacion da consecucion dos obxectivos por parte do
alumnado

Criterios de avaliacion

-
CA1.1 Aplicaronse sistematicamente as estratexias de escoita activa para a comprension global e especifica das mensaxes recibidas, sen necesidade de entender todos os seus elementos

CA1.2 Identificouse a intencién comunicativa de mensaxes directas ou empregando un repertorio limitado de expresions, frases, palabras e marcadores de discurso, estruturadores (de
apertura, continuidade e pechamento)

CA1.3 Identificouse o sentido global e as ideas principais do texto oral e de estruturas gramaticais basicas en oraciéns sinxelas, de situaciéns habituais frecuentes e de contido predicible e
concreto

CA1.4 Identificaronse trazos fonéticos e de entoacion esenciais que axudan a entender o sentido global e as ideas principais e secundarias da mensaxe

CA1.5 Realizaronse composiciéns e presentacidns orais breves de acordo cun guién estruturado, aplicando o formato e os trazos propios de cada tipo de texto de ambito persoal, publico ou
profesional

CA1.6 Utilizaronse estruturas gramaticais basicas e marcadores de discurso para iniciar, enlazar, ordenar e finalizar o discurso en situacions habituais frecuentes e aspectos concretos

CA1.7 Expresouse a informacién usando unha entoacion e unha pronuncia razoables, aceptandose as pautas e pequenas vacilacions

CA1.8 Amosouse unha actitude reflexiva e critica acerca da informacion que supofa calquera tipo de discriminacion

CA1.9 Identificaronse e valoraronse as normas de relacion social e as normas de cortesia mais frecuentes dos paises onde se fala a lingua estranxeira

CA1.10 Identificaronse e valoraronse os costumes ou as actividades cotids da comunidade e do lugar de traballo onde se fala a lingua estranxeira

CA1.11 Identificaronse as principais actitudes e os comportamentos profesionais en situacions de comunicacion habituais do ambito profesional

CA2.1 Dialogouse seguindo un guion sobre temas e aspectos concretos e frecuentes do ambito persoal, publico e profesional

CA2.2 Describironse, narraronse e explicaronse experiencias propias

CA2.3 Escoitouse e dialogouse en interaccions sinxelas, cotids da vida profesional, publica e persoal, solicitando e proporcionando informacién con certo detalle

CA2.4 Mantivose a interaccion utilizando diversas estratexias de comunicacion esenciais para amosar o interese e a comprension

CA2.5 Utilizaronse estratexias de compensacion para suplir carencias na lingua estranxeira (parafrasear, linguaxe corporal e axudas audiovisuais), para facilitar a comunicacion entre as
persoas interlocutoras

CA2.6 Utilizaronse estruturas gramaticais e oraciéns sinxelas, e un repertorio esencial e limitado de expresiéns, frases, palabras frecuentes e marcadores de discurso lineais

CA2.7 Expresouse con certa claridade, usando unha entoacién e unha pronuncia razoables e comprensibles, aceptandose algunhas pausas e vacilacions, nun rexistro formal ou neutro e
sempre que as condicions acUsticas sexan boas e a mensaxe non estea distorsionada
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XUNTA DE GALICIA ANEXO Xl
CONSELLERIA DE CULTURA, MODELO DE PROGRAMACION DE MODULOS j BI | C | B
EDUCACION E UNIVERSIDADE

PROFESIONAIS

Criterios de avaliacion

-
CA3.1 Leuse o texto recofiecendo os trazos esenciais do xénero, a sta intencién, o seu contexto e a stia estrutura, e interpretando o seu contido global e especifico sen necesidade de
entender todos os seus elementos

CA3.2 Identificouse a intencién comunicativa basica do texto, o sentido xeral, a informacién esencial e as partes principais, mesmo cando o texto se organiza de distinta maneira

CAZ3.3 Identificaronse estruturas gramaticais e oracions sinxelas, e un repertorio limitado de expresions, frases, palabras e marcadores de discurso basicos e lineais, en situacions habituais
frecuentes e concretas de contido predicible

CA3.4 Completaronse frases, oracions e textos sinxelos atendendo ao propdsito comunicativo, con estruturas gramaticais de escasa complexidade, en situacions habituais e concretas de
contido predicible

CAZ3.5 Elaboraronse textos breves e sinxelos, adecuados a un propdsito comunicativo, empregando os conectores mais frecuentes para enlazar as oracions

CAZ3.6 Respectaronse as normas gramaticais, ortograficas e tipograficas seguindo pautas sistematicas e concretas de revision e correccion

CA3.7 Amosouse unha actitude reflexiva e critica acerca da informacion que supofia calquera tipo de discriminacion

4.9.e) Contidos

Contidos

Distincion de ideas principais e secundarias, informacién esencial de textos orais breves e sinxelos.

OPronuncia de fonemas ou grupos fénicos que presenten maior dificultade.

Uso de rexistros axeitados nas relacions sociais e das normas de cortesia.

Recofiecemento e uso de expresions relacionadas cos costumes e os ritos nunha comunidade de persoas usuarias da lingua inglesa.

Descricién de aspectos concretos de persoas, lugares, servizos basicos, obxectos e xestions sinxelas.

Experiencias dos ambitos persoal, publico e profesional.

Narracion, explicacions e intercambio de acontecementos e experiencias do presente, do pasado e do futuro.

Léxico, frases e expresions para se desenvolver en transaccions e xestidns cotias dos ambitos persoal e profesional.

Tipos de textos e a sua estrutura.

Recursos tecnoléxicos

Recursos gramaticais. Tempos e formas verbais simples e compostas. Funciéns comunicativas asociadas a situacions habituais do &mbito persoal, publico e profesional. Elementos
Jingliisticos fundamentais. Marcadores do discurso. Dominio sinxelo do discurso: coherencia e cohesidn. Oracidns simples e subordinadas de escasa complexidade.
Estratexias de comprension e escoita activa.

Estratexias de interaccion para manter e seguir unha conversa.

Uso de frases estandarizadas.

Informacion global e especifica de mensaxes de escasa dificultade referentes a asuntos basicos cotians dos ambitos persoal, pablico e profesional.
Composicion de textos escritos breves e ben estruturados.

Léxico para se desenvolver en transaccions e xestions cotias, necesarias, sinxelas e concretas dos ambitos persoal, publico e profesional.

Terminoloxia especifica da area profesional do alumnado.

Recursos gramaticais. Marcadores do discurso. Dominio sinxelo do discurso: coherencia e cohesién. Uso das oracions simples e compostas na linguaxe escrita.
Estratexias e técnicas de compresion de lectura.

Propiedades basicas do texto.
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KM XUNTA DE GALICIA ANEXO Xl

1 & CONSELLERIADE CULTURA, _ MODELO DE PROGRAMACION DE MODULOS BI 1CI B
PROFESIONAIS
Contidos

Normas socioculturais nas relacions dos ambitos persoal, publico e profesional en situaciéns cotias.

Estratexias de planificacion da mensaxe.
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XUNTA DE GALICIA ANEXO XIlI

EOUGACION E DNIVERSIDADE MODELO DE PROGRAMACION DE MODULOS BI ICI3
PROFESIONAIS

4.10.a) Identificacidon da unidade didactica

N.° Titulo da UD Duracion

10 serving drinks 8

4.10.b) Resultados de aprendizaxe do curriculo que se tratan

Resultado de aprendizaxe do curriculo Completo
RA1 - Utiliza estratexias para interpretar e comunicar informacion oral en lingua inglesa, aplicando os principios da escoita activa e elaborando presentacions orais S|
de pouca extension, claras e estruturadas, relativas a temas e aspectos concretos, frecuentes e cotians dos ambitos persoal, publico e profesional
RA2 - Mantén conversas sinxelas e breves en lingua inglesa en situacions habituais e concretas, cara a cara ou por medios técnicos, do ambito persoal, publico e S|
profesional, empregando estratexias de comunicacion basica
RA3 - Elabora textos breves e sinxelos con certo detalle en lingua inglesa relativos a situaciéns de comunicacion habituais do ambito persoal, publico e profesional, S|

aplicando estratexias de lectura comprensiva e desenvolvendo estratexias sistematicas de composicion

4.10.d) Criterios de avaliacion que se aplicaran para a verificacion da consecuciéon dos obxectivos por parte do
alumnado

Criterios de avaliacion

-
CA1.1 Aplicaronse sistematicamente as estratexias de escoita activa para a comprension global e especifica das mensaxes recibidas, sen necesidade de entender todos os seus elementos

CA1.2 Identificouse a intencién comunicativa de mensaxes directas ou empregando un repertorio limitado de expresions, frases, palabras e marcadores de discurso, estruturadores (de
apertura, continuidade e pechamento)

CA1.3 Identificouse o sentido global e as ideas principais do texto oral e de estruturas gramaticais basicas en oraciéns sinxelas, de situaciéns habituais frecuentes e de contido predicible e
concreto

CA1.4 Identificaronse trazos fonéticos e de entoacion esenciais que axudan a entender o sentido global e as ideas principais e secundarias da mensaxe

CA1.5 Realizaronse composiciéns e presentacidns orais breves de acordo cun guién estruturado, aplicando o formato e os trazos propios de cada tipo de texto de ambito persoal, publico ou
profesional

CA1.6 Utilizaronse estruturas gramaticais basicas e marcadores de discurso para iniciar, enlazar, ordenar e finalizar o discurso en situacions habituais frecuentes e aspectos concretos

CA1.7 Expresouse a informacién usando unha entoacion e unha pronuncia razoables, aceptandose as pautas e pequenas vacilacions

CA1.8 Amosouse unha actitude reflexiva e critica acerca da informacion que supofa calquera tipo de discriminacion

CA1.9 Identificaronse e valoraronse as normas de relacion social e as normas de cortesia mais frecuentes dos paises onde se fala a lingua estranxeira

CA1.10 Identificaronse e valoraronse os costumes ou as actividades cotids da comunidade e do lugar de traballo onde se fala a lingua estranxeira

CA1.11 Identificaronse as principais actitudes e os comportamentos profesionais en situacions de comunicacion habituais do ambito profesional

CA2.1 Dialogouse seguindo un guion sobre temas e aspectos concretos e frecuentes do ambito persoal, publico e profesional

CA2.2 Describironse, narraronse e explicaronse experiencias propias

CA2.3 Escoitouse e dialogouse en interaccions sinxelas, cotids da vida profesional, publica e persoal, solicitando e proporcionando informacién con certo detalle

CA2.4 Mantivose a interaccion utilizando diversas estratexias de comunicacion esenciais para amosar o interese e a comprension

CA2.5 Utilizaronse estratexias de compensacion para suplir carencias na lingua estranxeira (parafrasear, linguaxe corporal e axudas audiovisuais), para facilitar a comunicacion entre as
persoas interlocutoras

CA2.6 Utilizaronse estruturas gramaticais e oraciéns sinxelas, e un repertorio esencial e limitado de expresiéns, frases, palabras frecuentes e marcadores de discurso lineais

CA2.7 Expresouse con certa claridade, usando unha entoacién e unha pronuncia razoables e comprensibles, aceptandose algunhas pausas e vacilacions, nun rexistro formal ou neutro e
sempre que as condicions acUsticas sexan boas e a mensaxe non estea distorsionada
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Criterios de avaliacion

-
CA3.1 Leuse o texto recofiecendo os trazos esenciais do xénero, a sta intencién, o seu contexto e a stia estrutura, e interpretando o seu contido global e especifico sen necesidade de
entender todos os seus elementos

CA3.2 Identificouse a intencién comunicativa basica do texto, o sentido xeral, a informacién esencial e as partes principais, mesmo cando o texto se organiza de distinta maneira

CAZ3.3 Identificaronse estruturas gramaticais e oracions sinxelas, e un repertorio limitado de expresions, frases, palabras e marcadores de discurso basicos e lineais, en situacions habituais
frecuentes e concretas de contido predicible

CA3.4 Completaronse frases, oracions e textos sinxelos atendendo ao propdsito comunicativo, con estruturas gramaticais de escasa complexidade, en situacions habituais e concretas de
contido predicible

CAZ3.5 Elaboraronse textos breves e sinxelos, adecuados a un propdsito comunicativo, empregando os conectores mais frecuentes para enlazar as oracions

CAZ3.6 Respectaronse as normas gramaticais, ortograficas e tipograficas seguindo pautas sistematicas e concretas de revision e correccion

CA3.7 Amosouse unha actitude reflexiva e critica acerca da informacion que supofia calquera tipo de discriminacion

4.10.e) Contidos

Contidos

Distincion de ideas principais e secundarias, informacién esencial de textos orais breves e sinxelos.

OPronuncia de fonemas ou grupos fénicos que presenten maior dificultade.

Uso de rexistros axeitados nas relacions sociais e das normas de cortesia.

Recofiecemento e uso de expresions relacionadas cos costumes e os ritos nunha comunidade de persoas usuarias da lingua inglesa.

Descricién de aspectos concretos de persoas, lugares, servizos basicos, obxectos e xestions sinxelas.

Experiencias dos ambitos persoal, publico e profesional.

Narracion, explicacions e intercambio de acontecementos e experiencias do presente, do pasado e do futuro.

Léxico, frases e expresions para se desenvolver en transaccions e xestidns cotias dos ambitos persoal e profesional.

Tipos de textos e a sua estrutura.

Recursos tecnoléxicos

Recursos gramaticais. Tempos e formas verbais simples e compostas. Funciéns comunicativas asociadas a situacions habituais do &mbito persoal, publico e profesional. Elementos
Jingliisticos fundamentais. Marcadores do discurso. Dominio sinxelo do discurso: coherencia e cohesidn. Oracidns simples e subordinadas de escasa complexidade.
Estratexias de comprension e escoita activa.

Estratexias de interaccion para manter e seguir unha conversa.

Uso de frases estandarizadas.

Informacion global e especifica de mensaxes de escasa dificultade referentes a asuntos basicos cotians dos ambitos persoal, pablico e profesional.
Composicion de textos escritos breves e ben estruturados.

Léxico para se desenvolver en transaccions e xestions cotias, necesarias, sinxelas e concretas dos ambitos persoal, publico e profesional.

Terminoloxia especifica da area profesional do alumnado.

Recursos gramaticais. Marcadores do discurso. Dominio sinxelo do discurso: coherencia e cohesién. Uso das oracions simples e compostas na linguaxe escrita.
Estratexias e técnicas de compresion de lectura.

Propiedades basicas do texto.
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Contidos

Normas socioculturais nas relacions dos ambitos persoal, publico e profesional en situaciéns cotias.

Estratexias de planificacion da mensaxe.
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4.11.a) Identificacidon da unidade didactica

N.° Titulo da UD Duracion

1 A comunicacion e as linguas. 1

4.11.b) Resultados de aprendizaxe do curriculo que se tratan

Resultado de aprendizaxe do curriculo Completo

RA1 - Utiliza estratexias comunicativas para interpretar e comunicar informacion oral en lingua galega e en lingua casteld, no ambito laboral e noutros contextos,
aplicando os principios da escoita activa, estratexias razoadas de composicion e as normas linglisticas correctas en cada caso

RA2 - Utiliza estratexias comunicativas para comunicar informacién escrita en lingua galega e en lingua casteld, no &mbito laboral e noutros contextos, aplicando & S|
composicion auténoma de textos de progresiva complexidade estratexias de analise, sintese e clasificacion, de xeito estruturado

RA5 - Cofiece e valora a situacion sociolingtiistica das distintas linguas do Estado espafiol e as principais caracteristicas das variedades xeogréficas da lingua
galega e da lingua casteld, asi como as distintas etapas, desde comezos do século XX, da historia social da lingua galega e da lingua castela, valorando a funcién doj NO
estandar, a necesidade de normalizar a lingua galega e rexeitando os prexuizos linglisticos

Sl

4.11.d) Criterios de avaliacion que se aplicaran para a verificacion da consecuciéon dos obxectivos por parte do
alumnado

Criterios de avaliacion

CA1.1 Aplicaronse as técnicas da escoita activa na analise de mensaxes orais procedentes de diversas fontes

CA1.2 Recofieceuse a intencion comunicativa e a estrutura e cohesion da comunicacion oral, valorando posibles respostas

CA1.3 Realizouse un uso correcto dos elementos de comunicacién non verbal nas argumentacions e nas exposicions

CA1.4 Aplicaronse as técnicas de organizacion de reunions e de participacion nelas

CA1.5 Analizaronse os usos € 0s niveis da lingua e as normas linglisticas na comprension e aplicaronse na composicién de mensaxes orais, valorando e eliminando os usos
discriminatorios

CA1.6 Utilizouse a terminoloxia gramatical correcta na comprension das actividades gramaticais propostas e na stia resolucién

CA2.1 Valoraronse e analizaronse as caracteristicas principais dos tipos de textos en relacion coa stia adecuacion para o traballo que se desexe realizar e en funcién da sua finalidade

CA2.2 Utilizaronse diversas técnicas de procura na comprension dun texto escrito, aplicando estratexias de reinterpretacion de contidos

CA2.3 Aplicaronse sistematicamente estratexias de lectura comprensiva na interpretacion dos textos, recofiecendo posibles usos discriminatorios

CA2.4 Resumiuse o contido dun texto escrito, extraendo a idea principal, as secundarias e o propdsito comunicativo, revisando e reformulando as conclusions obtidas

CA2.5 Analizouse a estrutura de diversos textos escritos de uso académico ou profesional, recofiecendo os usos e os niveis da lingua, e pautas de elaboracién

CA2.6 Aplicaronse as principais normas gramaticais e ortograficas na redaccién de textos, de xeito que o texto final resulte claro, preciso e adecuado ao formato e ao contexto comunicativo

CA2.7 Utilizouse o léxico especifico da familia profesional do titulo

CA2.8 Desenvolvéronse pautas sistematizadas na preparacion de textos escritos que permiten mellorar a comunicacion escrita

CA2.9 Seguironse pautas de presentacion de traballos escritos tendo en conta o contido, o formato e o publico destinatario, utilizando un vocabulario correcto segundo as normas
lingliisticas e a finalidade

CA2.10 Resolvéronse actividades de comprensién e andlise das estruturas gramaticais, comprobando a precisién e a validez das inferencias realizadas

CAb.1 Identificouse a situacion sociolingliistica das distintas linguas do Estado espafiol, valorando a diversidade lingiiistica como un elemento de enriquecemento cultural e outorgandolle a
todas as linguas o mesmo valor e a mesma funcién comunicativa

CAb5.2 Recofiécese a variedade interna das linguas castela e galega como simbolo da riqueza do noso patrimonio lingistico
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Criterios de avaliacion

-
CAA5.4 Valorouse a funcién do estandar de calquera lingua, asi como a necesidade de normalizar a lingua galega no marco do plurilingliismo, rexeitando os prexuizos linguisticos

4.11.e) Contidos

Contidos

o3 n

Textos orais.

Técnicas de escoita activa na comprensién de textos orais.

Exposicion de ideas e argumentos: organizacion e preparacion dos contidos (ilacién, sucesién e coherencia); estrutura.

Aplicacion das normas lingiiisticas na comunicacion oral: organizacién da frase (estruturas gramaticais basicas en lingua galega e en lingua castela); coherencia semantica.

Uso de recursos audiovisuais.

Técnicas de organizacion de reunions e de participacién nelas.

Traballos, informes, ensaios e outros textos académicos, cientificos e profesionais.

Aspectos lingliisticos para ter en conta: rexistros comunicativos da lingua e factores que condicionan o seu uso; variacidns das formas deicticas en relacion coa situacion; estilo directo e
ndirecto.

Estratexias de lectura con textos académicos.

Presentacion de textos escritos.

Comprensién e producidn de textos escritos: conectores textuais (causa, consecuencia, condicion e hipotese); formas verbais nos textos (perifrases verbais; concordancia e coherencia
temporal e modal); sintaxe (complementos; frases compostas);estratexias para mellorar o interese da persoa receptora.

Léxico especifico da familia profesional do titulo.

A situacion sociolingdiistica das linguas do Estado espafiol.

A variedade interna da lingua casteld e da lingua galega.
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4.12.a) Identificaciéon da unidade didactica

N.° Titulo da UD Duracion
12 Os tipos de textos. 12

4.12.b) Resultados de aprendizaxe do curriculo que se tratan

Resultado de aprendizaxe do curriculo Completo

RA1 - Utiliza estratexias comunicativas para interpretar e comunicar informacion oral en lingua galega e en lingua casteld, no ambito laboral e noutros contextos,
aplicando os principios da escoita activa, estratexias razoadas de composicion e as normas linglisticas correctas en cada caso

RA2 - Utiliza estratexias comunicativas para comunicar informacién escrita en lingua galega e en lingua casteld, no &mbito laboral e noutros contextos, aplicando & S|
composicion auténoma de textos de progresiva complexidade estratexias de analise, sintese e clasificacion, de xeito estruturado

Sl

4.12.d) Criterios de avaliacidén que se aplicaran para a verificacion da consecuciéon dos obxectivos por parte do
alumnado

Criterios de avaliacion

CA1.1 Aplicaronse as técnicas da escoita activa na analise de mensaxes orais procedentes de diversas fontes

CA1.2 Recofeceuse a intencidn comunicativa e a estrutura e cohesion da comunicacion oral, valorando posibles respostas

CA1.3 Realizouse un uso correcto dos elementos de comunicacion non verbal nas argumentacions e nas exposicions

CA1.4 Aplicaronse as técnicas de organizacion de reunions e de participacion nelas

CA1.5 Analizaronse os usos € 0s hiveis da lingua e as normas lingliisticas na comprensién e aplicaronse na composicién de mensaxes orais, valorando e eliminando os usos
discriminatorios

CA1.6 Utilizouse a terminoloxia gramatical correcta na comprension das actividades gramaticais propostas e na sua resolucion

CA2.1 Valoraronse e analizaronse as caracteristicas principais dos tipos de textos en relacion coa stia adecuacion para o traballo que se desexe realizar e en funcién da sua finalidade

CA2.2 Utilizaronse diversas técnicas de procura na comprension dun texto escrito, aplicando estratexias de reinterpretacion de contidos

CA2.3 Aplicaronse sistematicamente estratexias de lectura comprensiva na interpretacion dos textos, recofiecendo posibles usos discriminatorios

CA2.4 Resumiuse o contido dun texto escrito, extraendo a idea principal, as secundarias e o propdsito comunicativo, revisando e reformulando as conclusiéns obtidas

CA2.5 Analizouse a estrutura de diversos textos escritos de uso académico ou profesional, recofiecendo os usos e os niveis da lingua, e pautas de elaboracion

CA2.6 Aplicaronse as principais normas gramaticais e ortograficas na redaccion de textos, de xeito que o texto final resulte claro, preciso e adecuado ao formato e ao contexto comunicativo

CA2.7 Utilizouse o léxico especifico da familia profesional do titulo

CA2.8 Desenvolvéronse pautas sistematizadas na preparacion de textos escritos que permiten mellorar a comunicacion escrita

CA2.9 Seguironse pautas de presentacion de traballos escritos tendo en conta o contido, o formato e o publico destinatario, utilizando un vocabulario correcto segundo as normas
linguisticas e a finalidade

CA2.10 Resolvéronse actividades de comprension e analise das estruturas gramaticais, comprobando a precision e a validez das inferencias realizadas

4.12.e) Contidos

Contidos

Textos orais.

Técnicas de escoita activa na comprensién de textos orais.
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Contidos

Exposicion de ideas e argumentos: organizacion e preparacion dos contidos (ilacion, sucesion e coherencia); estrutura.

Aplicacion das normas lingtiisticas na comunicacion oral: organizacion da frase (estruturas gramaticais basicas en lingua galega e en lingua castela); coherencia semantica.

Uso de recursos audiovisuais.

Técnicas de organizacion de reunions e de participacion nelas.

Traballos, informes, ensaios e outros textos académicos, cientificos e profesionais.

Aspectos lingliisticos para ter en conta: rexistros comunicativos da lingua e factores que condicionan o seu uso; variacions das formas deicticas en relacion coa situacion; estilo directo e
ndirecto.

Estratexias de lectura con textos académicos.

Presentacion de textos escritos.

Comprensidn e producion de textos escritos: conectores textuais (causa, consecuencia, condicidn e hipdtese); formas verbais nos textos (perifrases verbais; concordancia e coherencia

temporal e modal); sintaxe (complementos; frases compostas);estratexias para mellorar o interese da persoa receptora.
Léxico especifico da familia profesional do titulo.
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4.13.a) Identificaciéon da unidade didactica

N.° Titulo da UD Duracion

13 O substantivo. O adxectivo. Os pronomes. 15

4.13.b) Resultados de aprendizaxe do curriculo que se tratan

Resultado de aprendizaxe do curriculo Completo
RA1 - Utiliza estratexias comunicativas para interpretar e comunicar informacion oral en lingua galega e en lingua casteld, no ambito laboral e noutros contextos, NO
aplicando os principios da escoita activa, estratexias razoadas de composicion e as normas linglisticas correctas en cada caso
RA2 - Utiliza estratexias comunicativas para comunicar informacién escrita en lingua galega e en lingua casteld, no &mbito laboral e noutros contextos, aplicando & NO

composicion auténoma de textos de progresiva complexidade estratexias de analise, sintese e clasificacion, de xeito estruturado

4.13.d) Criterios de avaliacién que se aplicaran para a verificacion da consecuciéon dos obxectivos por parte do
alumnado

Criterios de avaliacion

CA1.1 Aplicaronse as técnicas da escoita activa na analise de mensaxes orais procedentes de diversas fontes

CA1.2 Recofeceuse a intencidn comunicativa e a estrutura e cohesion da comunicacion oral, valorando posibles respostas

CA1.3 Realizouse un uso correcto dos elementos de comunicacion non verbal nas argumentacions e nas exposicions

CA1.6 Utilizouse a terminoloxia gramatical correcta na comprension das actividades gramaticais propostas e na sua resolucion

CA2.6 Aplicaronse as principais normas gramaticais e ortograficas na redaccion de textos, de xeito que o texto final resulte claro, preciso e adecuado ao formato e ao contexto comunicativo

CA2.7 Utilizouse o léxico especifico da familia profesional do titulo

CA2.9 Seguironse pautas de presentacion de traballos escritos tendo en conta o contido, o formato e o publico destinatario, utilizando un vocabulario correcto segundo as normas
linguisticas e a finalidade

CA2.10 Resolvéronse actividades de comprension e analise das estruturas gramaticais, comprobando a precision e a validez das inferencias realizadas

4.13.e) Contidos

Contidos

-
Textos orais.

Técnicas de escoita activa na comprensién de textos orais.

Uso de recursos audiovisuais.

Traballos, informes, ensaios e outros textos académicos, cientificos e profesionais.

Estratexias de lectura con textos académicos.

Presentacion de textos escritos.

Comprension e producion de textos escritos: conectores textuais (causa, consecuencia, condicion e hipdtese); formas verbais nos textos (perifrases verbais; concordancia e coherencia

temporal e modal); sintaxe (complementos; frases compostas);estratexias para mellorar o interese da persoa receptora.
Léxico especifico da familia profesional do titulo.

-28-




XUNTA DE GALICIA ANEXO Xl
CONSELLERIA DE CULTURA, MODELO DE PROGRAMACION DE MODULOS j BI | C | B
EDUCACION E UNIVERSIDADE

PROFESIONAIS

4.14.a) Identificacidon da unidade didactica

N.° Titulo da UD Duracion

14 O verbo. O adverbio. A preposicion. 15

4.14.b) Resultados de aprendizaxe do curriculo que se tratan

Resultado de aprendizaxe do curriculo Completo
RA1 - Utiliza estratexias comunicativas para interpretar e comunicar informacion oral en lingua galega e en lingua casteld, no ambito laboral e noutros contextos, S|
aplicando os principios da escoita activa, estratexias razoadas de composicion e as normas linglisticas correctas en cada caso
RA2 - Utiliza estratexias comunicativas para comunicar informacién escrita en lingua galega e en lingua casteld, no &mbito laboral e noutros contextos, aplicando & S|
composicion auténoma de textos de progresiva complexidade estratexias de analise, sintese e clasificacion, de xeito estruturado
RA3 - Interpreta textos literarios representativos da literatura en lingua casteld desde o século XIX ata a actualidade, recofiecendo a intencién do autor ou da autora ¢ S|
relacionandoos co seu contexto histérico, sociocultural e literario
RA4 - Interpreta textos literarios representativos da literatura en lingua galega desde comezos do século XX ata a actualidade, recofiecendo a intencién da autora ou S|

do autor e relacionandoos co seu contexto histdrico, sociocultural e literario

RA5 - Cofiece e valora a situacion sociolingtiistica das distintas linguas do Estado espafiol e as principais caracteristicas das variedades xeogréficas da lingua
galega e da lingua castela, asi como as distintas etapas, desde comezos do século XX, da historia social da lingua galega e da lingua castela, valorando a funcién doj NO

estandar, a necesidade de normalizar a lingua galega e rexeitando os prexuizos lingiiisticos

4.14.d) Criterios de avaliacidon que se aplicaran para a verificacion da consecuciéon dos obxectivos por parte do
alumnado

Criterios de avaliacion

CA1.1 Aplicaronse as técnicas da escoita activa na analise de mensaxes orais procedentes de diversas fontes

CA1.2 Recofeceuse a intencion comunicativa e a estrutura e cohesion da comunicacion oral, valorando posibles respostas

CA1.3 Realizouse un uso correcto dos elementos de comunicacion non verbal nas argumentacions e nas exposicions

CA1.4 Aplicaronse as técnicas de organizacion de reunions e de participacion nelas

CA1.5 Analizaronse os usos € 0s hiveis da lingua e as normas lingliisticas na comprensién e aplicaronse na composicién de mensaxes orais, valorando e eliminando os usos
discriminatorios

CA1.6 Utilizouse a terminoloxia gramatical correcta na comprension das actividades gramaticais propostas e na sua resolucion

CA2.1 Valoraronse e analizaronse as caracteristicas principais dos tipos de textos en relacion coa stia adecuacion para o traballo que se desexe realizar e en funcién da sua finalidade

CA2.2 Utilizaronse diversas técnicas de procura na comprension dun texto escrito, aplicando estratexias de reinterpretacion de contidos

CA2.3 Aplicaronse sistematicamente estratexias de lectura comprensiva na interpretacion dos textos, recofiecendo posibles usos discriminatorios

CA2.4 Resumiuse o contido dun texto escrito, extraendo a idea principal, as secundarias e o propdsito comunicativo, revisando e reformulando as conclusiéns obtidas

CA2.5 Analizouse a estrutura de diversos textos escritos de uso académico ou profesional, recofiecendo os usos e os niveis da lingua, e pautas de elaboracion

CA2.6 Aplicaronse as principais normas gramaticais e ortograficas na redaccion de textos, de xeito que o texto final resulte claro, preciso e adecuado ao formato e ao contexto comunicativo

CA2.7 Utilizouse o léxico especifico da familia profesional do titulo

CA2.8 Desenvolvéronse pautas sistematizadas na preparacion de textos escritos que permiten mellorar a comunicacion escrita

CA2.9 Seguironse pautas de presentacion de traballos escritos tendo en conta o contido, o formato e o publico destinatario, utilizando un vocabulario correcto segundo as normas
linguisticas e a finalidade

CA2.10 Resolvéronse actividades de comprension e analise das estruturas gramaticais, comprobando a precision e a validez das inferencias realizadas
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Criterios de avaliacion

CA3.1 Describironse os movementos literarios en lingua castela no periodo considerado, recofiecendo as obras mais representativas

CA3.2 Valorouse a estrutura e o uso da linguaxe na lectura persoal de obras adecuadas ao nivel, situandoa no seu contexto e utilizando instrumentos pautados

CA3.3 Expresaronse opiniéns persoais fundamentadas sobre os aspectos apreciados en obras literarias

CA3.4 Aplicaronse estratexias de andlise de textos literarios, recofiecendo os temas e os motivos, os elementos simbdlicos e a funcionalidade dos recursos estilisticos mais significativos

CA3.5 Informouse sobre un autor ou unha autora, un periodo ou unha obra da literatura en lingua casteld, recollendo de forma analitica a informacion correspondente

CA4.1 Describironse os movementos literarios en lingua galega no periodo considerado, recofiecendo as obras mais representativas

CA4.2 Valorouse a estrutura e o uso da linguaxe na lectura persoal de obras adecuadas ao nivel, situandoa no seu contexto e utilizando instrumentos pautados

CA4.3 Expresaronse opiniéns persoais fundamentadas sobre os aspectos apreciados en obras literarias

CA4.4 Aplicaronse estratexias de andlise de textos literarios, recofiecendo os temas e os motivos, os elementos simbdlicos e a funcionalidade dos recursos estilisticos mais significativos

CA4.5 Informouse sobre un autor ou unha autora, un periodo ou unha obra da literatura en lingua galega, recollendo de forma analitica a informacion correspondente

CAA5.4 Valorouse a funcién do estandar de calquera lingua, asi como a necesidade de normalizar a lingua galega no marco do plurilingliismo, rexeitando os prexuizos linguisticos

4.14.e) Contidos

Contidos

-
Textos orais.

Técnicas de escoita activa na comprension de textos orais.

Exposicion de ideas e argumentos: organizacion e preparacion dos contidos (ilacién, sucesién e coherencia); estrutura.

Aplicacion das normas lingiiisticas na comunicacion oral: organizacién da frase (estruturas gramaticais basicas en lingua galega e en lingua castela); coherencia semantica.

Uso de recursos audiovisuais.

Técnicas de organizacion de reunions e de participacién nelas.

Traballos, informes, ensaios e outros textos académicos, cientificos e profesionais.

Estratexias de lectura con textos académicos.

Presentacion de textos escritos.

Comprensidn e producion de textos escritos: conectores textuais (causa, consecuencia, condicion e hipdtese); formas verbais nos textos (perifrases verbais; concordancia e coherencia
temporal e modal); sintaxe (complementos; frases compostas);estratexias para mellorar o interese da persoa receptora.

Léxico especifico da familia profesional do titulo.

Instrumentos para a recollida de informacion da lectura dunha obra literaria do periodo estudado.

A literatura en lingua castela nos seus xéneros.

Evolucion da literatura en lingua casteld desde o século XIX ata a actualidade.

Expresion de opinions fundamentadas sobre textos e obras literarias en lingua castela.

Instrumentos para a recollida de informacion da lectura dunha obra literaria.

A literatura en lingua galega nos seus xéneros.
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Contidos

Evolucion da literatura en lingua galega desde comezos do século XX ata a actualidade.

Expresion de opinidns fundamentadas sobre textos e obras literarias en lingua galega.
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4.15.a) Identificacidon da unidade didactica

N.° Titulo da UD Duracion

15 Alingua e a literatura do século XX & actualidade. 14

4.15.b) Resultados de aprendizaxe do curriculo que se tratan

Resultado de aprendizaxe do curriculo Completo
RA1 - Utiliza estratexias comunicativas para interpretar e comunicar informacion oral en lingua galega e en lingua casteld, no ambito laboral e noutros contextos, NO
aplicando os principios da escoita activa, estratexias razoadas de composicion e as normas linglisticas correctas en cada caso
RA2 - Utiliza estratexias comunicativas para comunicar informacién escrita en lingua galega e en lingua casteld, no &mbito laboral e noutros contextos, aplicando & S|
composicion auténoma de textos de progresiva complexidade estratexias de analise, sintese e clasificacion, de xeito estruturado
RA3 - Interpreta textos literarios representativos da literatura en lingua casteld desde o século XIX ata a actualidade, recofiecendo a intencién do autor ou da autora ¢ S|
relacionandoos co seu contexto histérico, sociocultural e literario
RA4 - Interpreta textos literarios representativos da literatura en lingua galega desde comezos do século XX ata a actualidade, recofiecendo a intencién da autora ou S|

do autor e relaciondndoos co seu contexto historico, sociocultural e literario
RA5 - Cofiece e valora a situacion sociolingtiistica das distintas linguas do Estado espafiol e as principais caracteristicas das variedades xeogréficas da lingua
galega e da lingua castela, asi como as distintas etapas, desde comezos do século XX, da historia social da lingua galega e da lingua castela, valorando a funcién doj Sl

estandar, a necesidade de normalizar a lingua galega e rexeitando os prexuizos lingiiisticos

4.15.d) Criterios de avaliacidén que se aplicaran para a verificacion da consecuciéon dos obxectivos por parte do
alumnado

Criterios de avaliacion

CA1.1 Aplicaronse as técnicas da escoita activa na analise de mensaxes orais procedentes de diversas fontes

CA1.2 Recofeceuse a intencion comunicativa e a estrutura e cohesion da comunicacion oral, valorando posibles respostas

CA1.3 Realizouse un uso correcto dos elementos de comunicacion non verbal nas argumentacions e nas exposicions

CA1.4 Aplicaronse as técnicas de organizacion de reunions e de participacion nelas

CA1.5 Analizaronse os usos € 0s hiveis da lingua e as normas lingliisticas na comprensién e aplicaronse na composicién de mensaxes orais, valorando e eliminando os usos
discriminatorios

CA2.1 Valoraronse e analizaronse as caracteristicas principais dos tipos de textos en relacion coa stia adecuacion para o traballo que se desexe realizar e en funcién da sua finalidade

CA2.2 Utilizaronse diversas técnicas de procura na comprension dun texto escrito, aplicando estratexias de reinterpretacion de contidos

CA2.3 Aplicaronse sistematicamente estratexias de lectura comprensiva na interpretacion dos textos, recofiecendo posibles usos discriminatorios

CA2.4 Resumiuse o contido dun texto escrito, extraendo a idea principal, as secundarias e o propdsito comunicativo, revisando e reformulando as conclusiéns obtidas

CA2.5 Analizouse a estrutura de diversos textos escritos de uso académico ou profesional, recofiecendo os usos e os niveis da lingua, e pautas de elaboracion

CA2.6 Aplicaronse as principais normas gramaticais e ortograficas na redaccion de textos, de xeito que o texto final resulte claro, preciso e adecuado ao formato e ao contexto comunicativo

CA2.7 Utilizouse o léxico especifico da familia profesional do titulo

CA2.8 Desenvolvéronse pautas sistematizadas na preparacion de textos escritos que permiten mellorar a comunicacion escrita

CA2.9 Seguironse pautas de presentacion de traballos escritos tendo en conta o contido, o formato e o publico destinatario, utilizando un vocabulario correcto segundo as normas
linguisticas e a finalidade

CA2.10 Resolvéronse actividades de comprension e analise das estruturas gramaticais, comprobando a precision e a validez das inferencias realizadas

CA3.1 Describironse os movementos literarios en lingua castela no periodo considerado, recofiecendo as obras mais representativas
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Criterios de avaliacion

—
CA3.2 Valorouse a estrutura e o uso da linguaxe na lectura persoal de obras adecuadas ao nivel, situandoa no seu contexto e utilizando instrumentos pautados

CA3.3 Expresaronse opiniéns persoais fundamentadas sobre os aspectos apreciados en obras literarias

CA3.4 Aplicaronse estratexias de andlise de textos literarios, recofiecendo os temas e os motivos, os elementos simbdlicos e a funcionalidade dos recursos estilisticos mais significativos

CA3.5 Informouse sobre un autor ou unha autora, un periodo ou unha obra da literatura en lingua casteld, recollendo de forma analitica a informacion correspondente

CA4.1 Describironse os movementos literarios en lingua galega no periodo considerado, recofiecendo as obras mais representativas

CA4.2 Valorouse a estrutura e o uso da linguaxe na lectura persoal de obras adecuadas ao nivel, situandoa no seu contexto e utilizando instrumentos pautados

CA4.3 Expresaronse opiniéns persoais fundamentadas sobre os aspectos apreciados en obras literarias

CA4.4 Aplicaronse estratexias de andlise de textos literarios, recofiecendo os temas e os motivos, os elementos simbdlicos e a funcionalidade dos recursos estilisticos mais significativos

CA4.5 Informouse sobre un autor ou unha autora, un periodo ou unha obra da literatura en lingua galega, recollendo de forma analitica a informacion correspondente

CAA5.1 Identificouse a situacion sociolingiiistica das distintas linguas do Estado espafiol, valorando a diversidade lingliistica como un elemento de enriquecemento cultural e outorgandolle a
todas as linguas o mesmo valor e a mesma funcién comunicativa

CA5.2 Reconfécese a variedade interna das linguas castela e galega como simbolo da riqueza do noso patrimonio lingiistico

CAb5.3 Identificaronse as causas e consecuencias dos feitos mais relevantes da historia social da lingua galega e da lingua castela desde comezos do século XX

CAA5.4 Valorouse a funcién do estandar de calquera lingua, asi como a necesidade de normalizar a lingua galega no marco do plurilingliismo, rexeitando os prexuizos linguisticos

4.15.e) Contidos

Contidos

o3 n

Textos orais.

Técnicas de escoita activa na comprensién de textos orais.

Exposicion de ideas e argumentos: organizacion e preparacion dos contidos (ilacién, sucesién e coherencia); estrutura.

Aplicacion das normas lingiiisticas na comunicacion oral: organizacién da frase (estruturas gramaticais basicas en lingua galega e en lingua castela); coherencia semantica.

Uso de recursos audiovisuais.

Técnicas de organizacion de reunions e de participacién nelas.

Traballos, informes, ensaios e outros textos académicos, cientificos e profesionais.

Aspectos lingliisticos para ter en conta: rexistros comunicativos da lingua e factores que condicionan o seu uso; variacidns das formas deicticas en relacion coa situacion; estilo directo e
ndirecto.

Estratexias de lectura con textos académicos.

Presentacion de textos escritos.

Comprensién e producidn de textos escritos: conectores textuais (causa, consecuencia, condicion e hipotese); formas verbais nos textos (perifrases verbais; concordancia e coherencia
temporal e modal); sintaxe (complementos; frases compostas);estratexias para mellorar o interese da persoa receptora.

Léxico especifico da familia profesional do titulo.

Instrumentos para a recollida de informacién da lectura dunha obra literaria do periodo estudado.

A literatura en lingua castela nos seus xéneros.

-33-



XUNTA DE GALICIA ANEXO XIlI

gggg%gnié Bﬁﬁggsﬁjgﬁbg MODELO DE PROGRAMACION DE MODULOS
PROFESIONAIS

thCIB

Contidos

Evolucion da literatura en lingua casteld desde o século XIX ata a actualidade.

Expresion de opinidns fundamentadas sobre textos e obras literarias en lingua castela.
Instrumentos para a recollida de informacion da lectura dunha obra literaria.

A literatura en lingua galega nos seus xéneros.

Evolucion da literatura en lingua galega desde comezos do século XX ata a actualidade.
Expresion de opinidns fundamentadas sobre textos e obras literarias en lingua galega.

A situacion sociolinguistica das linguas do Estado espaiol.

A variedade interna da lingua castela e da lingua galega.

Caracteristicas das etapas da historia social da lingua galega e da lingua castela desde comezos do século XX.
Funciéns e valor da lingua estandar.

Adopcion de actitudes positivas cara & normalizacion da lingua galega e cofiecemento do proceso.

Recofiecemento e rexeitamento dos prexuizos lingliisticos, valorando o plurilinglismo como expresion da riqueza cultural da humanidade.
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5. Minimos exixibles para alcanzar a avaliacidon positiva e os criterios de cualificacién

Minimos esixibles na UF de Sociedade:

RA 1Infire as caracteristicas esenciais das sociedades contemporaneas a partir do estudo da stia evolucion histérica, analizando os trazos basicos
da sua organizacion social, politica e econémica en distintos momentos, e a sucesion de transformacions e conflitos acaecidos

CA 1.1Elaboraronse instrumentos pautados de recollida e difusion de informacion que permitan a avaliacidén das aprendizaxes realizadas,
utilizando o vocabulario preciso.

CA1.2Valorouse o modelo globalizado actual de relacions econdmicas mediante o estudo das transformacions econdmicas producidas como
consecuencia das innovacions tecnoldxicas e os sistemas organizativos da actividade produtiva

CA1.3Categorizaronse as caracteristicas da organizacién social contemporanea, en especial a galega e a espafiola, analizando a estrutura e as
relaciéns sociais da poboacién actual e a sua evolucidn durante o periodo, utilizando gréficas e fontes directas seleccionadas

CA1.4 Examinouse a evolucién das relacions internacionais contemporaneas, elaborando explicacions causais e consecutivas que permitan
desenvolver opiniéns propias sobre os conflitos actuais

CA1.5 Valorouse o proceso de unificacidén do espazo europeo, analizando a sta evolucidn, 0s seus principios e as suas institucions significativas, e
argumentouse a sta influencia nas politicas nacionais dos paises membros da Unién Europea

CA1.6 Asociouse a evolucion dos acontecementos histéricos globais coa evolucion histérica do Estado espafiol e do territorio galego, identificando
as suas fases de evolucion, os principais conflitos e a sua situacion actual

CA1.7 Identificaronse os trazos esenciais da arte contemporanea, en especial a galega e a espafiola, e a sta evolucién ata os nosos dias,
construindo opinidns e criterios propios de orde estética

CA1.8 Analizouse a evolucién do sector ou dos sectores produtivos propios do titulo e describironse as suas transformacions e os principais fitos
de evolucion nos seus sistemas organizativos e tecnoloxicos

CA1.9Discriminaronse as consecuencias para a organizacion das sociedades actuais das correntes ideoldxicas que a cimentaron, situdndoas no
tempo e no espazo.

CA1.10 Desenvolvéronse comportamentos acordes co desenvolvemento do propio esforzo e o traballo colaborativo

RA2: Este mddulo contrible a alcanzar as competencias para a aprendizaxe permanente e contén a formacion para que o alumnado sexa quen de
recofiecer as caracteristicas basicas dos fenémenos relacionados coa actividade humana e mellorar as suas habilidades comunicativas:
a.Desenvolver as destrezas basicas das fontes de informacion utilizando con sentido critico as tecnoloxias da informacién e da comunicacion.
b.Recofiecer a caracteristicas basicas de producions culturais e artisticas, aplicando técnicas de analise basica dos seus elementos, para actuar
con respecto e sensibilidade cara & diversidade cultural, o patrimonio histérico-artistico e as manifestacions culturais e artisticas.

c.Desenvolver e afianzar destrezas lingliisticas, e alcanzar o nivel requerido de precision , claridade e fluidez utilizando os cofiecementos sobre as
linguas glaega e castela, para se comunicar no contexto social, na sua vida cotia e na actividade laboral.

d.Recofiecer as causas de fendmenos e acontecementos contemporaneos para explicar as caracteristicas propias das sociedades
contemporaneas.

Minimos esixibles na UF de Lingua Inglesa.
RA1 Utiliza estratexias para interpretar e comunicar informacion oral en lingua inglesa, aplicando os principios da escoita activa e elaborando

presentacions orais de pouca extension, claras e estruturadas, relativas a temas e aspectos concretos, frecuentes e cotians dos ambitos persoal,
publico e profesional
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CA1.1Aplicaronse sistematicamente as estratexias de escoita activa para a comprensién global e especifica das mensaxes recibidas, sen
necesidade de entender todos os seus elementos

CA1.2Identificouse a intencién comunicativa de mensaxes directas ou empregando un repertorio limitado de expresiéns, frases, palabras e
marcadores de discurso, estruturadores (de apertura, continuidade e pechamento)

CA1.3Identificouse o sentido global e as ideas principais do texto oral e de estruturas gramaticais basicas en oraciéns sinxelas, de situacions
habituais frecuentes e de contido predicible e concreto

CA1.4ldentificaronse trazos fonéticos e de entoacion esenciais que axudan a entender o sentido global e as ideas principais e secundarias da
mensaxe

CA1.5Realizaronse composicions e presentacions orais breves de acordo cun guién estruturado, aplicando o formato e os trazos propios de cada
tipo de texto de ambito persoal, publico ou profesional

CA1.6Utilizaronse estruturas gramaticais basicas e marcadores de discurso para iniciar, enlazar, ordenar e finalizar o discurso en situacions
habituais frecuentes e aspectos concretos

CA1.7Expresouse a informacion usando unha entoacion e unha pronuncia razoables, aceptandose as pautas e pequenas vacilacions
CA1.8Amosouse unha actitude reflexiva e critica acerca da informacién que supofia calquera tipo de discriminacion

CA1.91dentificaronse e valoraronse as normas de relacién social e as normas de cortesia mais frecuentes dos paises onde se fala a lingua
estranxeira

CA1.10ldentificaronse e valoraronse os costumes ou as actividades cotids da comunidade e do lugar de traballo onde se fala a lingua estranxeira
CA1.11ldentificaronse as principais actitudes e os comportamentos profesionais en situaciéns de comunicacion habituais do ambito profesional

RA2Mantén conversas sinxelas e breves en lingua inglesa en situacions habituais e concretas, cara a cara ou por medios técnicos, do ambito
persoal, publico e profesional, empregando estratexias de comunicacion basica

CA2.1Dialogouse seguindo un guidn sobre temas e aspectos concretos e frecuentes do ambito persoal, publico e profesional
CA2.2Describironse, narraronse e explicaronse experiencias propias

CA2.3Escoitouse e dialogouse en interaccidns sinxelas, cotias da vida profesional, publica e persoal, solicitando e proporcionando informacién con
certo detalle

CA2.4Mantivose a interaccion utilizando diversas estratexias de comunicacion esenciais para amosar o interese e a comprension
CA2.5Utilizaronse estratexias de compensacion para suplir carencias na lingua estranxeira (parafrasear, linguaxe corporal e axudas audiovisuais),
para facilitar a comunicacién entre as persoas interlocutoras

CA2.6Utilizaronse estruturas gramaticais e oraciéns sinxelas, e un repertorio esencial e limitado de expresions, frases, palabras frecuentes e
marcadores de discurso lineais

CA2.7Expresouse con certa claridade, usando unha entoacion e unha pronuncia razoables e comprensibles, aceptandose algunhas pausas e
vacilaciéns, nun rexistro formal ou neutro e sempre que as condicions acusticas sexan boas e a mensaxe non estea distorsionada

RA3Elabora textos breves e sinxelos con certo detalle en lingua inglesa relativos a situaciéns de comunicacion habituais do ambito persoal, publico
e profesional, aplicando estratexias de lectura comprensiva e desenvolvendo estratexias sistematicas de composicion

CA3.1Leuse o texto recofiecendo os trazos esenciais do xénero, a sta intencion, o seu contexto e a sla estrutura, € interpretando o seu contido
global e especifico sen necesidade de entender todos os seus elementos

CA3.2ldentificouse a intencién comunicativa basica do texto, o sentido xeral, a informacion esencial e as partes principais, mesmo cando o texto se
organiza de distinta maneira

CAZ3.3Identificaronse estruturas gramaticais e oraciéns sinxelas, e un repertorio limitado de expresions, frases, palabras e marcadores de discurso
basicos e lineais, en situacions habituais frecuentes e concretas de contido predicible

CA3.4Completaronse frases, oracions e textos sinxelos atendendo ao propdsito comunicativo, con estruturas gramaticais de escasa complexidade,
en situaciéns habituais e concretas de contido predicible

CA3.5Elaboraronse textos breves e sinxelos, adecuados a un propésito comunicativo, empregando os conectores mais frecuentes para enlazar as
oracions
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CA3.6Respectaronse as normas gramaticais, ortograficas e tipograficas seguindo pautas sistematicas e concretas de revision e correccion
CA3.7Amosouse unha actitude reflexiva e critica acerca da informacién que supofia calquera tipo de discriminacion

Minimos esixibles na UF de Lingua Galega e Castela

RA1Utiliza estratexias comunicativas para interpretar e comunicar informacién oral en lingua galega e en lingua casteld, no dmbito laboral e noutros
contextos, aplicando os principios da escoita activa, estratexias razoadas de composicién e as normas lingiisticas correctas en cada caso
CA1.1Aplicaronse as técnicas da escoita activa na analise de mensaxes orais procedentes de diversas fontes

CA1.2Recofieceuse a intencién comunicativa e a estrutura e cohesién da comunicacién oral, valorando posibles respostas

CA1.3Realizouse un uso correcto dos elementos de comunicacion non verbal nas argumentacions e nas exposicions

CA1.4Aplicaronse as técnicas de organizacion de reuniéns e de participacion nelas

CA1.5Analizéronse os usos e 0s niveis da lingua e as normas linglisticas na comprension e aplicaronse na composicién de mensaxes orais,
valorando e eliminando os usos discriminatorios

CA1.6Utilizouse a terminoloxia gramatical correcta na comprensién das actividades gramaticais propostas e na sta resolucion

RA2Utiliza estratexias comunicativas para comunicar informacion escrita en lingua galega e en lingua castela, no ambito laboral e noutros
contextos, aplicando & composicion auténoma de textos de progresiva complexidade estratexias de andlise, sintese e clasificacion, de xeito
estruturado

CA2.1Valoraronse e analizaronse as caracteristicas principais dos tipos de textos en relacién coa sua adecuacion para o traballo que se desexe
realizar e en funcién da sta finalidade

CA2.2Utilizaronse diversas técnicas de procura na comprension dun texto escrito, aplicando estratexias de reinterpretacion de contidos
CA2.3Aplicaronse sistematicamente estratexias de lectura comprensiva na interpretacion dos textos, recofiecendo posibles usos discriminatorios
CA2.4Resumiuse o contido dun texto escrito, extraendo a idea principal, as secundarias e o propdsito comunicativo, revisando e reformulando as
conclusiéns obtidas

CA2.5Analizouse a estrutura de diversos textos escritos de uso académico ou profesional, recofiecendo os usos e 0s niveis da lingua, e pautas de
elaboracion

CA2.6Aplicaronse as principais normas gramaticais e ortograficas na redaccion de textos, de xeito que o texto final resulte claro, preciso e
adecuado ao formato e ao contexto comunicativo

CA2.7Utilizouse o léxico especifico da familia profesional do titulo

CA2.8Desenvolvéronse pautas sistematizadas na preparacion de textos escritos que permiten mellorar a comunicacion escrita

CA2.9Seguironse pautas de presentacion de traballos escritos tendo en conta o contido, o formato e o publico destinatario, utilizando un
vocabulario correcto segundo as normas lingiisticas e a finalidade

CA2.10Resolvéronse actividades de comprension e analise das estruturas gramaticais, comprobando a precision e a validez das inferencias
realizadas

RA3Interpreta textos literarios representativos da literatura en lingua castela desde o século XIX ata a actualidade, recofiecendo a intencién do
autor ou da autora e relacionandoos co seu contexto histdrico, sociocultural e literario

CAZ3.1Describironse os movementos literarios en lingua castela no periodo considerado, recofiecendo as obras mais representativas
CA3.2Valorouse a estrutura e o uso da linguaxe na lectura persoal de obras adecuadas ao nivel, situdndoa no seu contexto e utilizando
instrumentos pautados

CA3.3Expresaronse opinions persoais fundamentadas sobre os aspectos apreciados en obras literarias

CA3.4Aplicaronse estratexias de analise de textos literarios, recofiecendo os temas e os motivos, os elementos simbdlicos e a funcionalidade dos
recursos estilisticos mais significativos

CA3.5Informouse sobre un autor ou unha autora, un periodo ou unha obra da literatura en lingua castela, recollendo de forma analitica a
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informacion correspondente

RA4Interpreta textos literarios representativos da literatura en lingua galega desde comezos do século XX ata a actualidade, recofiecendo a
intencion da autora ou do autor e relaciondndoos co seu contexto histérico, sociocultural e literario

CA4.1Describironse os movementos literarios en lingua galega no periodo considerado, recofiecendo as obras mais representativas
CA4.2Valorouse a estrutura e o uso da linguaxe na lectura persoal de obras adecuadas ao nivel, situdndoa no seu contexto e utilizando
instrumentos pautados

CA4.3Expresaronse opinions persoais fundamentadas sobre os aspectos apreciados en obras literarias

CA4 4Aplicaronse estratexias de analise de textos literarios, recofiecendo os temas e os motivos, os elementos simbdlicos e a funcionalidade dos
recursos estilisticos mais significativos

CA4.5Informouse sobre un autor ou unha autora, un periodo ou unha obra da literatura en lingua galega, recollendo de forma analitica a
informacion correspondente

RA5Coriece e valora a situacién sociolingiistica das distintas linguas do Estado espafiol e as principais caracteristicas das variedades xeogréficas
da lingua galega e da lingua castela, asi como as distintas etapas, desde comezos do século XX, da historia social da lingua galega e da lingua
casteld, valorando a funcién do estandar, a necesidade de normalizar a lingua galega e rexeitando os prexuizos linglisticos

CA5.1ldentificouse a situacién sociolingiistica das distintas linguas do Estado espafiol, valorando a diversidade linglistica como un elemento de
enriquecemento cultural e outorgandolle a todas as linguas o0 mesmo valor e a mesma funcién comunicativa

CA5.2Recofiécese a variedade interna das linguas castela e galega como simbolo da riqueza do noso patrimonio linguistico

CAb5.3ldentificaronse as causas e consecuencias dos feitos mais relevantes da historia social da lingua galega e da lingua castela desde comezos
do século XX

CA5.4Valorouse a funcién do estandar de calquera lingua, asi como a necesidade de normalizar a lingua galega no marco do plurilingiismo,
rexeitando os prexuizos linglisticos

Criterios de cualificacion para as UFs de Sociedade e Lingua Galega e Castela:

Para acadar unha avaliacién positiva no médulo de Comunicacién e Sociedade |1, (5 ou mais), o alumnado debera acadar os minimos establecidos
en todos os criterios de avaliacion.

A avaliacién do alumnado tera caracter continuo. O alumnado tera tres avaliacions ordinarias e unha extraordinaria en xufio se non resulta apto na
convocatoria ordinaria. A nota destas avaliaciéns obterase de:

-Probas obxectivas: 50% da nota

-Entrega de traballos /realizacion de presentaciéns : 30% da nota

-Traballo na aula e interese pola materia: 20% da nota.

En canto & UF de Lingua Inglesa, o alumnado tera avaliacion continua: se aproba a terceira avaliacion, terd aprobado na dita UF. A nota obterase
de:

Probas escritas: gramatica, vocabulario, comprension de lectura: 50%

Probas orais: 40% (20% comprensién oral; 20% expresion oral)

Interese pola materia, traballo na aula...10%
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O peso de cada unha das areas que compofien 0 médulo de Comunicacion e Sociedade Il cara a nota final do mesmo sera o seguinte: Sociedade
[130%, Inglés 30% e Lingua Galega-Castela 40%

6. Procedemento para a recuperacion das partes non superadas
6.a) Procedemento para definir as actividades de recuperacion

Realizacion de exercicios e actividades de repaso da materia a recuperar.
Realizacion de probas escritas de recuperacion.
Estas actividades realizaranse sempre despois da avaliacion correspondente

6.b) Procedemento para definir a proba de avaliaciéon extraordinaria para o alumnado con perda de dereito a
avaliacion continua

O alumnado que perda o dereito & avaliacion continua realizara unha dnica proba con toda a materia a final de curso

7. Procedemento sobre o seguimento da programacion e a avaliaciéon da propia
practica docente

Os criterios utilizados para avaliar a programacion son os seguintes:

1.- A adecuacion de obxectivos, contidos, criterios de avaliacion s caracteristicas e necesidades do alumnado.

2.- A adecuacion de procedementos e instrumentos de avaliacion &s caracteristicas e necesidades do alumnado.

Cando se considere que a programacion & mellorable nestes aspectos, sera necesaria unha reflexién por parte do Departamento que leve a atopar
as causas do problema e a buscar solucidns. Ditas accions de mellora recolleranse na memoria final de curso para ter en conta na elaboracién da
programacion do curso seguinte.

3.- O grao de desenvolvemento da programacion didactica.

Se 0 grao de desenvolvemento da programacion € inferior a un 75% procederase do mesmo xeito que no apartado anterior.

O desenvolvemento da programacion didactica analizase tamén nas sesidns de avaliacién, nas que se da conta da conformidade ou non neste
aspecto nos distintos cursos para unha posterior avaliacion no departamento en caso de que se detecte unha non conformidade.

8. Medidas de atencion a diversidade

8.a) Procedemento para a realizacion da avaliacidn inicial

Debido as peculiaridades deste nivel: distintas idades do alumnado, moi diferente grao de comprensién e de interese, consideramos que é convinte
facer unha avaliacion inicial baseada na resposta do alumnado ante actividades que midan a atencion, a comprension, a capacidade de sintese, a
expresion oral e escrita, a existencia ou non de cofiecementos previos, etc

8.b) Medidas de reforzo educativo para o alumnado que non responda globalmente aos obxectivos programados

Ao longo do curso e, segundo a evolucion e as necesidades concretas de cada alumno/a, poderanse levar a cabo todas as medidas que
consideremos necesarias para o0 correcto desenvolvemento destes alumnos/ as, incidindo na atencién personalizada e na adaptacién metodoléxica
ou de contidos se fose necesaria.
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9. Aspectos transversais

9.a) Programacién da educacién en valores

A nosa materia pode ter un importante papel no traballo dos temas transversais cos alumnos/as, temas como a Educacion Moral e Civica,
Educacién para a paz, Educacion ambiental, a Educacion para a igualdade de oportunidades para ambos sexos son traballados na aula a través
da visién dos conflitos bélicos, revolucidns, acordos internacionais, discriminacion (sexismo, racismo, xenofobia) a valoracion do patrimonio
cultural...

Pretendemos asi que o noso alumnado tefia unha vision real sobre os problemas da relacion do ser humano co seu medio natural e sobre as
complexas relacions sociais, que deben estar marcadas polos valores éticos da tolerancia e a solidaridade.

9.b) Actividades complementarias e extraescolares

Dada a situacion actual provocada polo COVID 19, non se contempla a realizacion de actividades complementarias e extraescolares especificas
da materia, ainda que nos mostramos dispostos a colaborar con outros departamentos.

10.0utros apartados

10.1) Contidos curso 2019-2020

Ao comezo do presente curso, se recolleran os contidos non impartidos nos médulos do primeiro curso, tendo en conta o informe individual do
grupo que se esta a consultar nestes momentos e da informacidn que nse obtefia nas xuntas de avaliacion inicial.
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1. Identificacién da programacién

Centro educativo

Codigo Centro Concello Ar,|o .
académico
15025682 | Fraga do Eume Pontedeume 2021/2022
Ciclo formativo
Codigo Codigo do
da familia Familia profesional " go do Ciclo formativo Grao Réxime
. ciclo formativo
profesional
HOT Hostalaria e turismo CBHOTO1 Cocifia e restauracién Ciclos Réxime xeral-
formativos de | ordinario
grao basico
Modulo profesional e unidades formativas de menor duracion (*)
Cédigo Sesions Horas Sesions
Nome Curso . ) .
MP/UF semanais anuais anuais
MP3034 Técnicas elementais de preelaboracion 2021/2022 5 175 175
MP3034_22 |Preparacién de materias primas 2021/2022 5 120 120
MP3034_12 | Aprovisionamento de materias primas e preparacién de 2021/2022 5 55 55
equipamentos

(*) No caso de que o modulo profesional estea organizado en unidades formativas de menor duracion

Profesorado responsable

Profesorado asignado ao médulo | ROSA ANA PICO GALDO

Outro profesorado

Estado: Supervisada
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2. Concrecion do curriculo en relaciéon coa stla adecuacion as caracteristicas do ambito produtivo

Esta programacion realizase para o mddulo Técnicas elementais de preelaboracion , pertencente ao Ciclo Basico en Cocifia e Restauracion
seguindo as bases do curriculo segun o publicado no Decreto 107/2014, do 4 de setembro, polo que se regulan aspectos especificos da formacién
profesional basica das ensinanzas de formacion profesional do sistema educativo en Galicia e se establecen vinte e un curriculos de titulos
profesionais basicos (Anexo V). Témase, por tanto, como referencia dito curriculo e fanse as adaptacions necesarias para adecuar a docencia s
caracteristicas do alumnado e &s caracteristicas do contorno sociocultural do centro. O contorno laboral e empresarial do alumnado é
principalmente o de proximidade ao CIFP Fraga do Eume na comarca do Eume Ortegal. O perfil dos traballadores é que as persoas exercen a sta
actividade por conta allea en pequenas, medianas e grandes empresas do sector da hostalaria, en establecementos de restauracion, bares e
cafetarias, en tendas especializadas en comidas preparadas e en empresas dedicadas ao almacenamento, 0 envasamento e a distribucion de
produtos alimenticios. Tamén poden traballar por conta propia en pequenos establecementos dos subsectores de hotelaria e restauracion
tradicional, moderna ou colectiva.

A competencia xeral do titulo profesional basico en Cocifia e Restauracidn consiste en realizar con autonomia as operacions béasicas de
preparacion e conservacion de elaboracions culinarias sinxelas no &mbito da producion en cocifia, asi como as operacidns de preparacion e
presentacion de alimentos e bebidas en establecementos de restauracion e catering, asistindo nos procesos de servizo e atencion a clientela,
seguindo os protocolos de calidade establecidos, cumprindo as normas de hixiene, prevencion de riscos laborais e proteccién ambiental, con
responsabilidade e iniciativa persoal, e comunicandose oralmente e por escrito en linguas galega e casteld, asi como nalgunha lingua estranxeira.
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3. Relacién de unidades didacticas que a integran, que contribuiran ao desenvolvemento do médulo profesional,
xunto coa secuencia e o tempo asighado para o desenvolvemento de cada unha

u.D. Titulo Descricion Duracion (sesions) |Peso (%)

1 O aprovisionamento | Aprovisionamento de materias primas e distribucion adecuada interpretando a documentacion e as instrucions 20 1
interno de materias | recibidas
primas

2 A maquinaria, a Cofiecemento do funcionamento da maquinaria e identificacion da bateria, utensilios e ferramentas que se 35 20
bateria, os utensilios e| utilizan para a preelaboracién de materias primas
as ferramentas
propias para a
preelaboracién

3 Limpeza e Procedementos de manipulacion e limpeza das materias primas, maquinaria e utensilios e cumprimento da 12 7
manipulacion das normativa hixiénico-sanitaria, de seguridade e proteccion ambiental. Introduccion aos termos relacionados coa
materias primas. preelaboracion, conservacion e rexeneracion
Conservacion

4 A preelaboracion das | Identificacion, limpeza e cortes basicos das diferentes hortalizas. Hixiene, conservacion e rexeneracion cando 25 14
hortalizas proceda

5 A prelaboracién dos | Identificacion, limpeza e cortes basicos dos peixes mais habituais 20 1
peixes

6 A preelaboracion dos | Identificacién, preelaboracion e conservacion dos mariscos mais habituais 8 5
mariscos

7 A preelaboracion do | Preelaboracion, cortes e pezas con nome propio co polo 10 6
polo

8 Acarne e a stia Identificacion das carnes mais habituais na cocifia, nomes das distintas pezas e cortes 20 1
preelaboracion

9 Os condimentos : Identificacion e utilizacion dos condimentos 10 6
especias, herbas
aromaticas e outros
condimentos

10 A rexeneracion das | Técnicas de rexeneracién para as materias primas; equipamento e operacions 5 3
materias primas

1" Outras materias Identificacion, orixe e definicion doutras materias primas de uso comudn 10 6
primas :ovos, lacteos,
legumes, arroces,
cogumelos, algas e
froitas
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4. Por cada unidade didactica

4.1.a) Identificaciéon da unidade didactica

N.° Titulo da UD Duracion

1 O aprovisionamento interno de materias primas 20

4.1.b) Resultados de aprendizaxe do curriculo que se tratan

Resultado de aprendizaxe do curriculo Completo

RA1 - Aprovisiona e distriblie materias primas, interpretando documentos afins & producién e instrucions recibidas Sl

4.1.d) Criterios de avaliacion que se aplicaran para a verificacion da consecucion dos obxectivos por parte do
alumnado

Criterios de avaliacion

CA1.1 Recofiecéronse e interpretaronse os documentos asociados ao aprovisionamento

CA1.2 Interpretaronse correctamente as instrucions recibidas

CA1.3 Cubriuse a folla de solicitude seguindo as normas preestablecidas

CA1.4 Seleccionaronse os produtos tendo en conta a prioridade no seu consumo

CA1.5 Comprobouse a coincidencia de cantidade e calidade do solicitado co recibido

CA1.6 Trasladaronse as materias primas aos lugares de traballo seguindo os procedementos establecidos

CA1.7 Realizéronse todas as operacions tendo en conta a normativa hixiénico-sanitaria, de seguridade laboral e de proteccion ambiental

4.1.e) Contidos

Contidos

Documentos relacionados co aprovisionamento: albar, ficha de almacén e vale de pedido interno.
Normas basicas de etiquetaxe de materias primas.

Procesos de aprovisionamento interno e distribucién de xéneros.

Puntos criticos no aprovisionamento e medidas preventivas.

Contedores para recollida selectiva de lixo e contedores de residuos perigosos.

Medidas de prevencion de riscos durante o aprovisionamento.
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4.2.a) Identificaciéon da unidade didactica

N.° Titulo da UD Duracion

2 A magquinaria, a bateria, os utensilios e as ferramentas propias para a preelaboracion 35

4.2.b) Resultados de aprendizaxe do curriculo que se tratan

Resultado de aprendizaxe do curriculo Completo

RA2 - Prepara maquinaria, bateria, utensilios e ferramentas, tendo en conta a relacion entre as suas aplicacions basicas e o seu funcionamento Sl

4.2.d) Criterios de avaliacion que se aplicaran para a verificacion da consecucion dos obxectivos por parte do
alumnado

Criterios de avaliacion

CA2.1 Caracterizaronse as maquinas, a bateria, as ferramentas e os utensilios relacionados coa producion culinaria

CA2.2 Recofiecéronse as aplicacions das maquinas, da bateria, dos utensilios e das ferramentas

CA2.3 Realizéronse as operacions de posta en marcha das maquinas seguindo os procedementos establecidos

CA2.4 Realizéronse as operacions de preparacion e mantemento da maquinaria, da bateria, dos utensilios e das ferramentas

CA2.5 Comprobaronse as condiciéns de prevencion e seguridade nas actividades de preparacion

CA2.6 Realizéronse todas as operacions tendo en conta a normativa hixiénico-sanitaria, de seguridade laboral e de proteccion ambiental

4.2.e) Contidos

Contidos

Clasificacion dos equipamentos de cocifia.
Condicions especificas de seguridade que deben cumprir a moblaxe, os equipamentos, a maquinaria e as ferramentas de cocifia.

Maguinaria de cocifia: descricion e clasificacion, aplicacions, colocacion e distribucion, procedementos de uso e mantemento, medidas de prevencion e seguridade no manexo de utensilios ]
maquinaria.

Bateria, utensilios e ferramentas: descricion e clasificacién da bateria, dos utensilios e das ferramentas de cocifia, procedementos de uso, aplicacions e mantemento, uniformes de cocifia:
ipos, adecuacion e normativa, pezas e equipamentos de proteccion individual.
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4.3.a) Identificaciéon da unidade didactica

N.° Titulo da UD Duracion

3 Limpeza e manipulacion das materias primas. Conservacion 12

4.3.b) Resultados de aprendizaxe do curriculo que se tratan

Resultado de aprendizaxe do curriculo Completo
RA1 - Realiza operacions previas de manipulacion identificando e aplicando os procedementos basicos de limpeza e cortes elementais, de acordo con normas NO
establecidas e instrucions recibidas
RA2 - Realiza e obtén cortes especificos e pezas con denominacién, identificando e aplicando as técnicas e os procedementos adecuados &s materias primas, de NO
acordo con normas establecidas e instrucions recibidas
RA3 - Rexenera materias primas identificando e aplicando as técnicas en funcion das caracteristicas do produto que cumpra rexenerar NO

4.3.d) Criterios de avaliacion que se aplicaran para a verificacion da consecucion dos obxectivos por parte do
alumnado

Criterios de avaliacion

CA1.1 Identificaronse as necesidades de limpeza e preparacions previas das materias primas

CA1.2 Relacionaronse as técnicas elementais coas especificidades das materias primas, as stas posibles aplicacions posteriores e os equipamentos, as ferramentas e/ou os utensilios
necesarios

CA1.3 Realizéronse as tarefas de preparacion e limpeza previas ao corte, utilizando correctamente equipamentos, utensilios e/ou ferramentas, seguindo os procedementos establecidos

CA1.4 Cumprironse as medidas de seguridade no manexo de utensilios e ferramentas

CA1.7 Desenvolvéronse os procedementos intermedios de conservacion tendo en conta as necesidades das materias primas e o seu uso posterior

CA1.8 Realizéronse todas as operacions tendo en conta a normativa hixiénico-sanitaria

CA2.1 Relacionaronse as técnicas elementais coas especificidades das materias primas, as stas posibles aplicacidns posteriores e os equipamentos, ferramentas e/ou utensilios necesarios|

CA2.2 Realizéronse as tarefas de preparacion e limpeza previas ao corte, utilizando correctamente equipamentos, utensilios e/ou ferramentas, seguindo os procedementos establecidos

CA2.3 Cumprironse as medidas de seguridade no manexo de utensilios e ferramentas

CA2.4 Caracterizaronse as pezas e 0s cortes especificos, relacionando e identificando as sutas posibles aplicacions as materias primas

CA2.6 Desenvolvéronse os procedementos intermedios de conservacion tendo en conta as necesidades das materias primas e o seu uso posterior

CA2.7 Realizéronse todas as operacions tendo en conta a normativa hixiénico-sanitaria

CA3.5 Realizéronse todas as operacions tendo en conta a normativa hixiénico-sanitaria e de proteccién ambiental

4.3.e) Contidos

Contidos

-
Termos culinarios relacionados coa preelaboracion.

Limpeza e preparacions previas ao corte e/ou racionamento de xéneros de cocifia.
Fases, procedementos e puntos clave na manipulacion.

Procedementos de execucion de cortes basicos a xéneros de cocifia.
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Contidos

Medidas de prevencion e seguridade.
Medidas de prevencion e seguridade.

Normativa hixiénico-sanitaria e de proteccién ambiental.
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4.4.a) Identificacidon da unidade didactica

N.° Titulo da UD Duracion

4 A preelaboracion das hortalizas 25

4.4.b) Resultados de aprendizaxe do curriculo que se tratan

Resultado de aprendizaxe do curriculo Completo
RA1 - Realiza operacions previas de manipulacion identificando e aplicando os procedementos basicos de limpeza e cortes elementais, de acordo con normas NO
establecidas e instrucions recibidas
RA2 - Realiza e obtén cortes especificos e pezas con denominacién, identificando e aplicando as técnicas e os procedementos adecuados &s materias primas, de NO

acordo con normas establecidas e instrucions recibidas

4.4.d) Criterios de avaliacion que se aplicaran para a verificacion da consecucién dos obxectivos por parte do
alumnado

Criterios de avaliacion

CA1.5 Caracterizaronse os cortes basicos e identificaronse as suas aplicacions s materias primas

CA1.5.1 Identificaronse hortalizas e cortes

CA1.6 Executaronse as técnicas de cortes basicos seguindo os procedementos establecidos

CA1.6.1 Executaronse os cortes para hortalizas

CA2.5 Executaronse as técnicas elementais de obtencién de pezas e/ou cortes especificos seguindo os procedementos establecidos

CA2.5.1 Obtivéronse os cortes coas hortalizas

4.4.¢e) Contidos

Contidos

Cortes basicos: descricion, formatos e aplicacions.
Estudéronse os cortes para as hortalizas
Cortes especificos e pezas con denominacion.
Expuxéronse os cortes das hortalizas
Procedementos basicos de execucién de cortes especificos a diversos xéneros de cocifia.

Explicaronse os cortes das hortalizas
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4.5.a) Identificacion da unidade didactica

N.° Titulo da UD Duracion

5 A prelaboracién dos peixes 20

4.5.b) Resultados de aprendizaxe do curriculo que se tratan

Resultado de aprendizaxe do curriculo Completo
RA1 - Realiza operacions previas de manipulacion identificando e aplicando os procedementos basicos de limpeza e cortes elementais, de acordo con normas NO
establecidas e instrucions recibidas
RA2 - Realiza e obtén cortes especificos e pezas con denominacién, identificando e aplicando as técnicas e os procedementos adecuados &s materias primas, de NO

acordo con normas establecidas e instrucions recibidas

4.5.d) Criterios de avaliacion que se aplicaran para a verificacién da consecucién dos obxectivos por parte do
alumnado

Criterios de avaliacion

CA1.5 Caracterizaronse os cortes basicos e identificaronse as suas aplicacions s materias primas

CA1.5.2 Identificaronse peixes e cortes

CA1.6 Executaronse as técnicas de cortes basicos seguindo os procedementos establecidos

CA1.6.2 Executaronse os cortes para peixes

CA2.5 Executaronse as técnicas elementais de obtencién de pezas e/ou cortes especificos seguindo os procedementos establecidos

CA2.5.2 Obtivéronse os cortes cos peixes

4.5.¢) Contidos

Contidos

Cortes basicos: descricion, formatos e aplicacions.
Estudaronse os cortes para os peixes
Cortes especificos e pezas con denominacion.
Expuxéronse os cortes dos peixes
Procedementos basicos de execucién de cortes especificos a diversos xéneros de cocifia.

Explicaronse os cortes para os peixes
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4.6.a) Identificacion da unidade didactica

establecidas e instrucions recibidas

N.° Titulo da UD Duracion
6 A preelaboracion dos mariscos 8
4.6.b) Resultados de aprendizaxe do curriculo que se tratan
Resultado de aprendizaxe do curriculo Completo
RA1 - Realiza operacions previas de manipulacion identificando e aplicando os procedementos basicos de limpeza e cortes elementais, de acordo con normas NO

4.6.d) Criterios de avaliacion que se aplicaran para a verificacion da consecucion dos obxectivos por parte do

alumnado

Criterios de avaliacion

CA1.5 Caracterizaronse os cortes basicos e identificaronse as suas aplicacions as materias primas

CA1.5.3 Identificaronse os mariscos

4.6.e) Contidos

Contidos

Fases, procedementos e puntos clave na manipulacion.

Manipulacion e conservacion do marisco
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4.7.a) ldentificacion da unidade didactica

N.° Titulo da UD Duracion

7 A preelaboracion do polo 10

4.7.b) Resultados de aprendizaxe do curriculo que se tratan

Resultado de aprendizaxe do curriculo Completo
RA1 - Realiza operacions previas de manipulacion identificando e aplicando os procedementos basicos de limpeza e cortes elementais, de acordo con normas NO
establecidas e instrucions recibidas
RA2 - Realiza e obtén cortes especificos e pezas con denominacién, identificando e aplicando as técnicas e os procedementos adecuados &s materias primas, de NO

acordo con normas establecidas e instrucions recibidas

4.7.d) Criterios de avaliacion que se aplicaran para a verificacién da consecucién dos obxectivos por parte do
alumnado

Criterios de avaliacion

CA1.5 Caracterizaronse os cortes basicos e identificaronse as suas aplicacions s materias primas

CA1.5.4 Identificaronse os cortes do polo

CA1.6 Executaronse as técnicas de cortes basicos seguindo os procedementos establecidos

CA1.6.3 Executaronse os cortes para o polo

CA2.5 Executaronse as técnicas elementais de obtencién de pezas e/ou cortes especificos seguindo os procedementos establecidos

CA2.5.3 Obtivéronse os cortes co polo

4.7.e) Contidos

Contidos

Cortes basicos: descricion, formatos e aplicacions.
Estudaronse os cortes para o polo
Cortes especificos e pezas con denominacion.
Expuxéronse os cortes do polo
Procedementos basicos de execucién de cortes especificos a diversos xéneros de cocifia.

Explicaronse os cortes para o polo
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4.8.a) Identificacion da unidade didactica

establecidas e instrucions recibidas

N.° Titulo da UD Duracion
8 A carne e a sUa preelaboracién 20
4.8.b) Resultados de aprendizaxe do curriculo que se tratan
Resultado de aprendizaxe do curriculo Completo
RA1 - Realiza operacions previas de manipulacion identificando e aplicando os procedementos basicos de limpeza e cortes elementais, de acordo con normas NO

4.8.d) Criterios de avaliacion que se aplicaran para a verificacion da consecucion dos obxectivos por parte do

alumnado

Criterios de avaliacion

CA1.5 Caracterizaronse os cortes basicos e identificaronse as suas aplicacions as materias primas

CA1.5.5 Identificaronse outras carnes e cortes propios

4.8.e) Contidos

Contidos

Procedementos de execucion de cortes basicos a xéneros de cocifia.
Procedementos de obtencion de pezas con denominacién propia.

Explicaronse as diferentes pezas con denominacion propia
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4.9.a) Identificaciéon da unidade didactica

establecidas e instrucions recibidas

N.° Titulo da UD Duracion
9 Os condimentos : especias, herbas aromaticas e outros condimentos 10
4.9.b) Resultados de aprendizaxe do curriculo que se tratan
Resultado de aprendizaxe do curriculo Completo
RA1 - Realiza operacions previas de manipulacion identificando e aplicando os procedementos basicos de limpeza e cortes elementais, de acordo con normas NO

4.9.d) Criterios de avaliacion que se aplicaran para a verificacion da consecucion dos obxectivos por parte do

alumnado

Criterios de avaliacion

CA1.5 Caracterizaronse os cortes basicos e identificaronse as suas aplicacions as materias primas

CA1.5.6 Identificacion de condimentos

4.9.e) Contidos

Contidos

Fases, procedementos e puntos clave na manipulacion.

Manipulacion e conservacion dos condimentos
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4.10.a) Identificacidon da unidade didactica

thCIB

N.° Titulo da UD Duracion
10 A rexeneracion das materias primas 5
4.10.b) Resultados de aprendizaxe do curriculo que se tratan
Resultado de aprendizaxe do curriculo Completo
RA3 - Rexenera materias primas identificando e aplicando as técnicas en funcion das caracteristicas do produto que cumpra rexenerar NO

4.10.d) Criterios de avaliacion que se aplicaran para a verificacion da consecucion dos obxectivos por parte do

alumnado

Criterios de avaliacion

CA3.1 Identificaronse as materias primas en cocifia con posibles necesidades de rexeneracion

CA3.2 Caracterizaronse as técnicas basicas de rexeneracion de materias primas en cocifia

CA3.3 Identificaronse e seleccionaronse os equipamentos e os procedementos axeitados para aplicar as técnicas de rexeneracion

CA3.4 Executéronse as técnicas de rexeneracion seguindo os procedementos establecidos e instrucions recibidas

4.10.e) Contidos

Contidos

Necesidades de rexeneracion das materias primas.
Descricidn e caracteristicas das técnicas de rexeneracion.
Equipamentos asociados & rexeneracion de materias primas.

Procedementos de execucion de técnicas basicas de rexeneracion.
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4.11.a) Identificacidon da unidade didactica

establecidas e instrucions recibidas

N.° Titulo da UD Duracion
11 Outras materias primas :ovos, lacteos, legumes, arroces, cogumelos, algas e froitas 10
4.11.b) Resultados de aprendizaxe do curriculo que se tratan
Resultado de aprendizaxe do curriculo Completo
RA1 - Realiza operacions previas de manipulacion identificando e aplicando os procedementos basicos de limpeza e cortes elementais, de acordo con normas NO

4.11.d) Criterios de avaliacion que se aplicaran para a verificacion da consecuciéon dos obxectivos por parte do

alumnado

Criterios de avaliacion

CA1.5 Caracterizaronse os cortes basicos e identificaronse as suas aplicacions as materias primas

CA1.5.7 Identificaronse outras materias primas comuns na cocifia

4.11.e) Contidos

Contidos

Limpeza e preparacions previas ao corte e/ou racionamento de xéneros de cocifia.
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5. Minimos exixibles para alcanzar a avaliacidon positiva e os criterios de cualificacién

Os minimos esixibles son :

CA1.1 - Recofiecéronse e interpretaronse os documentos asociados ao aprovisionamento

CA1.2 - Interpretaronse correctamente as instrucions recibidas

CA1.3 - Cubriuse a folla de solicitude seguindo as normas preestablecidas

CA1.4 - Seleccionaronse os produtos tendo en conta a prioridade no seu consumo

CA1.5 - Comprobouse a coincidencia de cantidade e calidade do solicitado co recibido

CA1.6 - Trasladaronse as materias primas aos lugares de traballo seguindo os procedementos establecidos

CA2.1 - Relacionaronse as técnicas elementais coas especificidades das materias primas, as stas posibles aplicaciéns posteriores € 0s
equipamentos, ferramentas e/ou utensilios necesarios

CA2.4 - Caracterizaronse as pezas e 0s cortes especificos, relacionando e identificando as stas posibles aplicacidéns 4s materias primas
CA1.5.1 - |dentificaronse hortalizas e cortes

CA1.6.1 - Executaronse os cortes para hortalizas

CA2.5.1 - Obtivéronse os cortes coas hortalizas

CA1.5 - Caracterizaronse os cortes basicos e identificaronse as stas aplicaciéns as materias primas

CA1.5.2 - Identificaronse peixes e cortes

CA1.6 - Executaronse as técnicas de cortes basicos seguindo os procedementos establecidos

CA1.6.2 - Executaronse os cortes para peixes

CA2.5 - Executaronse as técnicas elementais de obtencién de pezas e/ou cortes especificos seguindo os procedementos establecidos
CA2.5.2 - Obtivéronse os cortes cos peixes

CA1.5.3 - Identificaronse os mariscos

CA1.5.4 - |dentificaronse os cortes do polo

CA1.6.3 - Executaronse os cortes para o polo

CA2.5.3 - Obtivéronse os cortes co polo

CA1.5.5 - Identificaronse outras carnes e cortes propios

CA1.5.6 - Identificacion de condimentos

CA3.1 - Identificaronse as materias primas en cocifia con posibles necesidades de rexeneracion

CA3.3 - Identificaronse e seleccionaronse os equipamentos e os procedementos axeitados para aplicar as técnicas de rexeneracion

A avaliacién continua tera en conta o seguinte;

0 alumnado ira facendo actividades que seran puntuadas segun corresponda ao formato pero, en xeral, puntuaranse entre 1 e 10.

Seran puntuadas todas as actividades que cada alumno vaia facendo e a puntuacion final serd a media de todas esas puntuacions obtidas durante
o trimestre.

As actividades seran exames, probas con diferentes formatos (exame tradicional, test, traballo, suposto, exposicidn oral...) e tarefas practicas que
se levaran a cabo na aula taller e que seran valoradas mediante taboas de observacidn principalmente.

O criterio seguido para a cualificacion sera a analise das evidencias arroxadas polos distintos instrumentos de avaliacién, a través das probas
escritas e as produciéns do alumnado e a observacion en taller.

O peso na avaliacion de cada UD sera o indicado no punto 3.a da presente programacion.
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Unha parte sobre cofiecementos e unha sobre desempefios que se avaliaran dun xeito independente. As probas puntuaranse de 1 a 10.

1°)PARTE DE CONECEMENTOS (mediré a parte conceptual dos contidos do médulo):

Probas escritas que incluirdn exames tipo test, preguntas cortas, desenvolvemento dun tema, exposicidns orais, resolucion de supostos practicos
ou combinacions de diferentes tipos de preguntas, .... éstas probas representaran a porcentaxe indicada en cada unha das UD para este tipo de
instrumentos de avaliacion.

2°) PARTE SOBRE DESEMPENOS (mediré a parte procedimental dos contidos do médulo):

Utilizando os instrumentos de avaliacién,:

-taboas de observacion, que se aplicaran sobre os procedementos realizados polo alumnado na aula-taller e que suporan a porcentaxe indicada en
cada unha das UD para este instrumento,

-taboas de indicadores, que reflexen o grado de consecucién de distintos indicadores que se aplicaran sobre tarefas ou produtos rematados e que
suporan a porcentaxe indicada nos criterios de avaliacion asociados a este tipo de instrumento nas distintas UD,

-outros, dependendo da UD.

A nota de cada avaliacion resultara da media aritmética dos resultados das distintas probas.

O criterio seguido para a cualificacién sera a analise das evidencias arroxadas polos distintos instrumentos de avaliacion, a través das probas
escritas e as producidns do alumnado e a observacion en taller.
O peso na avaliacién de cada UD sera o indicado no punto 3.a da presente programacion.

OBSERVACIONS A TER EN CONTA :

O numero de probas a realizar dependera estrictamente do desenvolvemento do curso e as caracteristicas do grupo de alumnos e do seu progreso
académico.

O ser un niimero elevado de alumnos por grupo todo dependera do ritmo do proceso de ensino-aprendizaxe e as dificultades que poideran
aparecer.

De todos xeitos ao longo de todo 0 médulo levarase a cabo un proceso de avaliacion continua e integral do alumno que proporcionara informacion
sobre a marcha da aprendizaxe, este seguimento farase diariamente tanto de xeito individualizado como nas relacions interpersoais e traballo en
grupo segundo os criterios de avaliacion contidos nas distintas unidades didacticas, tendo en conta os seguintes criterios:

6. Procedemento para a recuperacion das partes non superadas

6.a) Procedemento para definir as actividades de recuperacion

A avaliacién vai a ser continua, e este feito permitira a realizacién dun axuste ensinanza e aprendizaxe para que aqueles alumnos/as que
presenten algunha carencia nos contidos poidan acadalos.

O axuste realizarase mediante actividades de recuperacion que constaran dun conxunto de tarefas de apoio que o profesor considere necesarias
para mellorar a stia aprendizaxe. Ditas tarefas trataran conceptos e procedementos desenvoltos nos contidos do mddulo.

6.b) Procedemento para definir a proba de avaliacion extraordinaria para o alumnado con perda de dereito a
avaliacion continua

Para os alumnos que perderan o dereito & avaliacién continua por ter faltado presencialmente mais dun 10% do total das horas do mddulo teran
que realizar unhas probas que incluiran tddolos contidos do médulo. Consistira nunha proba escrita convencional e unha proba practica. A
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calificacion sera a media das duas probas.

7. Procedemento sobre o seguimento da programacion e a avaliacion da propia
practica docente

0O longo do proceso ( desenvolvemento dunha unidade didactica, dunha determinada actividade, etc.)compre ser conscientes das incidencias que
se presentan : se estan claros os obxectivos, se a seleccion de contidos é a axeitada se o enfoque metodoldxico é apropiado, se as actividades
son atractivas, se son eficaces, se estan ben secuenciadas, se estan coordenadas entre si, se son suficientes, etc. A maneira como os alumnos
responden ao traballo, en equipo ou de xeito individual, tamén debe ser tido en conta. Todo esto forma parte da avaliacién da propia programacion,
0s seus resultados serven para realizar os axustes e a correccidn necesarios. De acordo cos resultados de avaliacion, permitirdme a revision da
programacion.

8. Medidas de atencidn a diversidade

8.a) Procedemento para a realizacién da avaliacién inicial

Tal e como se establece na lexislacién vixente Orde de 12 de xullo de 20011 no seu artigo 28. O comezo das actividades do curso académico, o
equipo docente realizara unha sesion de avaliacién inicial do alumnado que tera por obxecto cofiecer as caracteristicas e a formacion previa de
cada alumno/a, asi como as sUas capacidades. Tamén debera servir para orientar e situar ao alumno/a en relacién co perfil profesional
correspondente. Para este mddulo pasarase ao comezo do curso un cuestionario de avaliacion inicial( sobre cofiecementos previos, interese,
motivacidns que se complementara cos datos da informacién da matricula de cada alumno/a.

8.b) Medidas de reforzo educativo para o alumnado que non responda globalmente aos obxectivos programados

A avaliacién vai a ser continua, e este feito permitira a realizacién dun axuste ensinanza e aprendizaxe para que aqueles alumnos/as que
presenten algunha carencia nos contidos poidan acadalos.

O axuste realizarase mediante actividades de recuperacion que constaran dun conxunto de tarefas de apoio que o profesor considere necesarias
para mellorar a sta aprendizaxe. Ditas tarefas trataran conceptos e procedementos desenvoltos nos contidos do médulo.

No caso de que non sexa posible garantira consecucion efectiva dos resultados de aprendizaxe, o equipo docente podera propofier a través do
departamento de orientacién as medidas que se consideren mais axeitadas a cada caso.

9. Aspectos transversais

9.a) Programacion da educacion en valores

Programarénse actividades tendo en conta os seguintes criterios, por ser imprescindibles para acadar a formacion integral da persoa, estes
apelaran a conductas:

Educacion para a Paz e a Convivencia: Estes temas simultanearanse durante o desenvolvemento de todas as tarefas do médulo, pofiendo
en practica a cooperacion, comparieirismo, respecto aos demais e traballo en equipo.

Educacién para a Saude: Desenvolveranse durante o curso temas relacionados coa seguridade e hixiene dos alimentos, ademais
reflectido tamén nos contidos especificos, e outros que resulten de interese para completar a formacién.

Educacién para a Igualdade: Realizaranse unha serie de actividades nas que se evidencia que é igual a sta practica tanto para os
alumnos como para as alumnas & hora de acceder 6 mundo laboral.

Educacién Ambiental: Inculcaraselles 6s alumnos o aproveitamento e non despilfarro de materias primas empregadas nas practicas, asi
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como dos recursos naturais.

Educacién Multicultural: Fomentarase o respecto polas diferentes culturas pofiendo en relevo os diferentes gustos culinarios, e formas
variadas de alimentacion.
As actividades programadas deberan estar impregnadas en funcionalidade e tamén estar contextualizadas no noso entorno socioeconémico.

9.b) Actividades complementarias e extraescolares

Actividades complementarias :

Visita a un supermercado da vila de Pontedeume

Visita & Praza de Abastos de Pontedeume

Colaboracion en actividades do centro facendo ou axudando a facer elaboracions para algun evento que poida ter lugar
Asistencia a algun taller ou charla que poida haber durante o curso (depende da situacién polo covid)

Actividades extraescolares :
Visita @ unha lonxa e/ou matadoiro
Visita a algunha feira do sector que se poida celebrar durante o curso (depende da situacién polo covid)
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1. Identificacién da programacién

Centro educativo

Codigo Centro Concello Ar,|o .
académico
15025682 | Fraga do Eume Pontedeume 2021/2022
Ciclo formativo
Codigo Codigo do
da familia Familia profesional " go do Ciclo formativo Grao Réxime
. ciclo formativo
profesional
HOT Hostalaria e turismo CBHOTO1 Cocifia e restauracién Ciclos Réxime xeral-
formativos de | ordinario
grao basico
Modulo profesional e unidades formativas de menor duracion (*)
Cédigo Sesions Horas Sesions
Nome Curso . ) .
MP/UF semanais anuais anuais
MP3035 Procesos basicos de producién culinaria 2021/2022 5 179 179
MP3035_12 | Técnicas culinarias 2021/2022 5 110 110
MP3035_22 | Decoracién e presentacion en cocifia 2021/2022 5 69 69

(*) No caso de que o modulo profesional estea organizado en unidades formativas de menor duracion

Profesorado responsable

Profesorado asignado ao médulo | MARIA VICTORIA ARRIBI BARCIA

Outro profesorado

Estado: Supervisada
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2. Concrecion do curriculo en relaciéon coa stla adecuacion as caracteristicas do ambito produtivo

A presente programacion realizase para 0 médulo de "Procesos basicos de producion culinaria” pertencente ao primeiro curso de "Formacién
Profesional Basica de Cocifia e Restauracién”. Para a realizacion da mesma resulta necesario tomar como referencia o curriculo que se establece
a partir do Anexo V do Decreto 107/2014, do 4 de setembro e a ORDE do 13 de xullo de 2015.

O médulo de P.B.P.C. contén a formacion necesaria para desempefar desempefiar funcidns de aplicacidn das técnicas de coccidn as diversas
materias primas, identificando e controlando os efectos que esas técnicas producen nos alimentos, asi como o desenvolvemento de
procedementos relacionados coas elaboracions basicas de multiples aplicacions, preparacion, presentacion e conservacion de elaboraciéns
culinarias sinxelas, e a asistencia durante o desenvolvemento dos servizos en cocifia.

Ademais 0 modulo de P.B.P.C. esta asociado as unidades de competencia "UC0256_1: asistir na elaboracién culinaria e realizar e presentar
preparacions sinxelas" da cualificacién "HOT091_1" do Catalogo Nacional de Cualificacions.

A formacion do mddulo relaciénase cos obxectivos xerais a), b), ¢) e d) do ciclo formativo, e coas competencias profesionais, persoais e sociais b),
d), e) e f). Ademais, relaciénase cos obxectivos t), u), v), w), X), y) e z), e coas competencias t), u), v), w), X), ¥) € z), que se incluiran neste médulo
profesional de xeito coordinado co resto de mddulos profesionais.

As lifias de actuacion no proceso de ensino e aprendizaxe que permiten alcanzar as competencias do modulo han versar sobre:
- Execucién de técnicas de coccion cos seus procedementos, as suas fases e 0s seus puntos clave.

- Confeccion de elaboracidns basicas de mdltiples aplicacions incluindo fondos, mollos, gorniciéns, etc.

- Preparacion de elaboraciéns culinarias sinxelas seguindo as instrucions recibidas e os procedementos establecidos.

- Terminacién e decoracion de pratos e outras presentacions culinarias sinxelas.

- Asistencia durante o desenvolvemento dos servizos en cocifia desde o preservizo as tarefas posteriores a sta execucion.

Os postos de traballo que ocupan os alumnos unha vez superado o ciclo, en relacién co médulo de P.B.P.C. son de axudante ou aukxiliar de cocifia
ou axudante de cocifia na oferta de elaboracions sinxelas e rapidas (tapas, pratos combinados, etc.)

Atendendo a estes postos de traballo enfocarei a stia aprendizaxe a adquisicion cofiecementos e habilidades que lles permitan realizar con
autonomia técnicas de coccion basicas; confeccién de fondos e salsas; preparacion de elaboracions culinarias sinxelas; terminacion e decoracion
de pratos; e asistencia nos servicios de cocifia
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3. Relacién de unidades didacticas que a integran, que contribuiran ao desenvolvemento do médulo profesional,
xunto coa secuencia e o tempo asighado para o desenvolvemento de cada unha

u.D. Titulo Descricion Duracion (sesions) |Peso (%)
- -
1 Técnicas elementais | Nesta U.D. aprenderase a identificar e executar as técnicas elementais de coccion identificando as stas 30 15
de coccion caracteristicas e as stas aplicacions.
2 Elaboracions basicas | Nesta U.D. aprenderase a identificar e elaborar fondos e salsas recofiecendo e aplicando os procedementos. 30 15
de multiple aplicacion.
3 Iniciativa Nesta U.D. aprenderase a recofiecer as capacidades asociadas a iniciativa emprendedora. 10 8
emprendedora.
4 Elaboracions Nesta U.D. aprenderase a identificar e preparar elaboracions culinarias sinxelas, identificando e aplicando os 40 22
culinarias sinxelas. procedementos.
5 Gorniciéns Nesta U.D. aprenderase a identificar e elaborar gorniciéns, en relacion co tipo de elaboracién e coa forma de 25 15
presentacion.
6 Presentaciéns e Nesta U.D. aprenderase a realizar acabamentos, presentacions sinxelos e elementos de decoraciéns basicas, 20 10
decoracions en cocifia| valorando a sua importancia no resultado final das elaboracions
7 Servizo en cocifia. Nesta U.D. aprenderase a asistir nos procesos de elaboracion culinaria complexos e no servizo en cocifia, 14 7
valorando as stas implicacions nos resultados finais e na satisfaccion da clientela.
8 Iniciativa Nesta U.D. aprenderase a recofiecer as capacidades asociadas a iniciativa emprendedora. 10 8
emprendedora
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4. Por cada unidade didactica

4.1.a) Identificaciéon da unidade didactica

alicis

N.° Titulo da UD Duracion
1 Tecnicas elementais de coccion 30
4.1.b) Resultados de aprendizaxe do curriculo que se tratan
Resultado de aprendizaxe do curriculo Completo
RA1 - Executa técnicas elementais de coccion identificando as sUas caracteristicas e as stas aplicacions Sl

alumnado

4.1.d) Criterios de avaliacion que se aplicaran para a verificacion da consecucion dos obxectivos por parte do

Criterios de avaliacion

CA1.1 Interpretouse a terminoloxia profesional relacionada

CA1.2 Describironse e clasificaronse as técnicas de coccion

CA1.3 Identificaronse e relacionaronse as técnicas elementais de coccion con respecto as suas posibilidades de aplicacion a diversos xéneros

CA1.4 Relacionaronse e determindronse as necesidades previas ao desenvolvemento das técnicas de coccion

CA1.5 Identificaronse as fases e as formas de operar distintivas na aplicacion de cada técnica

CA1.6 Executéronse as técnicas de coccion seguindo os procedementos establecidos

CA1.7 Distinguironse posibles alternativas en funcién dos resultados obtidos

CA1.8 Desenvolvéronse os procedementos intermedios de conservacion tendo en conta as necesidades das materias primas e o seu uso posterior

CA1.9 Realizéronse todas as operacions tendo en conta a normativa hixiénico-sanitaria e de prevencion de riscos laborais

4.1.e) Contidos

Contidos

Normativa hixiénico-sanitaria

Terminoloxia profesional asociada a producién culinaria.

Técnicas de coccidn: descricion, analise, clasificacion e aplicacions.
Procedementos de execucion das técnicas.

Medidas de prevencion de riscos laborais.
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4.2.a) Identificaciéon da unidade didactica

N.° Titulo da UD Duracion

2 Elaboracions basicas de multiple aplicacion. 30

4.2.b) Resultados de aprendizaxe do curriculo que se tratan

Resultado de aprendizaxe do curriculo Completo

RA2 - Realiza elaboraciéns basicas de multiples aplicaciéns, recofiecendo e aplicando os procedementos Sl

4.2.d) Criterios de avaliacion que se aplicaran para a verificacion da consecucion dos obxectivos por parte do
alumnado

Criterios de avaliacion

CA2.1 Describironse e clasificaronse as elaboracions basicas de mdltiples aplicacions, asi como as suas posibles aplicacions

CA2.1.1 Describironse e clasificaronse os fondos basicos, asi como as suas posibles aplicacions

CA2.1.2 Describironse e clasificaronse as salsas basicas, asi como as stas posibles aplicacions

CA2.2 Verificouse a dispofiibilidade de todos os elementos necesarios para o desenvolvemento dos procedementos de elaboracion de fondos, mollos e outras elaboracions basicas de
multiples aplicacions

CA2.2.1 Verificouse a dispofiibilidade de todos os elementos necesarios para o desenvolvemento dos procedementos de elaboracion de fondos.

CA2.2.2 erificouse a dispoiiibilidade de todos os elementos necesarios para o desenvolvemento dos procedementos de elaboracion de salsas

CA2.3 Realizéronse os procedementos de obtencion de elaboracions basicas de mdltiples aplicacions seguindo os procedementos establecidos

CA2.3.1 Realizéronse os procedementos de obtencion de fondos basicos seguindo os procedementos establecidos.

CA2.3.2 Realizaronse os procedementos de obtencion de salsas basicas seguindo os procedementos establecidos.

CA2.4 Determinaronse as posibles medidas de correccion en funcién dos resultados obtidos

CA2.4.1 Determinaronse as posibles medidas de correccion en funcién dos resultados obtidos na elaboracion de fondos.

CA2.4.2 Determinaronse as posibles medidas de correccion en funcion dos resultados obtidos na elaboracion de salsas.

CA2.5 Desenvolvéronse os procedementos intermedios de conservacion tendo en conta as necesidades das elaboraciéns e o seu uso posterior

CA2.5.1 Desenvolvéronse os procedementos intermedios de conservacion tendo en conta as necesidades dos fondos e 0 seu uso posterior.

CA2.5.2 Desenvolvéronse os procedementos intermedios de conservacion tendo en conta as necesidades das salsas e o seu uso posterior.

CA2.6 Realizéronse todas as operacions tendo en conta a normativa hixiénico-sanitaria e de proteccion ambiental

CA2.6.1 Realizaronse todas as operaciéns de elaboracion de fondos tendo en conta a normativa hixiénico-sanitaria e de proteccion ambiental

CA2.6.2 Realizaronse todas as operaciéns de elaboracion de salsas tendo en conta a normativa hixiénico-sanitaria e de proteccién ambiental

4.2.e) Contidos

Contidos

-5-
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Contidos

Normativa de proteccidon ambiental.

Elaboracidns basicas de multiples aplicacidns: fondos de cocifia e salsas.
Fondos.
Salsas.

Descricién, andlise, clasificacions e aplicacions.
Descricién, andlise, clasificacions e aplicacions dos fondos.
Descricién, andlise, clasificacions e aplicacions das salsas

Procedementos de execucion das elaboracions de fondos e mollos.
Procedementos de execucion das elaboracions de fondos.
Procedementos de execucion das elaboracions de salsas.

Puntos clave e control de resultados.
Puntos clave e control de resultados na elaboracién de fondos.
Puntos clave e control de resultados na elaboracion de salsas.

Normativa hixiénico-sanitaria.
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4.3.a) Identificaciéon da unidade didactica

N.° Titulo da UD Duracion

3 Iniciativa emprendedora. 10

4.3.b) Resultados de aprendizaxe do curriculo que se tratan

Resultado de aprendizaxe do curriculo Completo

RA3 - Recofiece as capacidades asociadas 4 iniciativa emprendedora, identificando os requisitos derivados da preparacion de elaboracions culinarias Sl

4.3.d) Criterios de avaliacion que se aplicaran para a verificacion da consecucion dos obxectivos por parte do
alumnado

Criterios de avaliacion

-
CA3.1 Caracterizouse o perfil de persoa emprendedora e describironse os requisitos e as actitudes necesarias para a preparacion de elaboracions culinarias

CA3.1.1 Caracterizouse o perfil de persoa emprendedora e describironse os requisitos e as actitudes necesarias para a preparacion de elaboracions culinarias

CA3.2 Valorouse a importancia da iniciativa individual, da creatividade, da colaboracién, da motivacion e da formacion no éxito na preparacion de elaboracions culinarias

CA3.2.1 Valorouse a importancia da iniciativa individual, da creatividade, da colaboracién, da motivacion e da formacién no éxito na preparacion de elaboracions culinarias

CA3.3 Recofiece os factores de risco inherentes & actividade emprendedora relacionada coa preparacion de elaboracions culinarias

CA3.3.1 Recofiece os factores de risco inherentes & actividade emprendedora relacionada coa preparacion de elaboraciéns culinarias

4.3.e) Contidos

Contidos

A persoa emprendedora na preparacion de elaboracions culinarias.
Iniciativa, creatividade, colaboracién, motivacion e formacién na preparacion de elaboracions culinarias.

0 risco como factor inherente & actividade emprendedora relacionada coa preparacién de elaboracions culinarias.
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4.4.a) Identificacidon da unidade didactica

N.° Titulo da UD Duracion

—
4 Elaboraciéns culinarias sinxelas. 40

4.4.b) Resultados de aprendizaxe do curriculo que se tratan

Resultado de aprendizaxe do curriculo Completo

RA4 - Prepara elaboracions culinarias sinxelas, identificando e aplicando os procedementos Sl

4.4.d) Criterios de avaliacion que se aplicaran para a verificacion da consecucion dos obxectivos por parte do
alumnado

Criterios de avaliacion

CA4.1 Interpretouse correctamente a informacion necesaria

CA4.2 Realizéronse en tempo e forma as tarefas de organizacion e secuencia das fases necesarias no desenvolvemento das elaboracions

CA4.2.1 Realizéronse en tempo e forma as tarefas de organizacién necesarias previas ao desenvolvemento das elaboraciéns

CA4.2.2 Realizaronse en tempo e forma as fases necesarias no desenvolvemento das elaboraciéns.

CAA4.3 Verificouse a dispofiibilidade de todos os elementos necesarios previamente ao desenvolvemento das tarefas

CA4.4 Executéronse as tarefas de obtencion de elaboraciéns culinarias elementais seguindo os procedementos establecidos

CA4.5 Executaronse as tarefas tendo en conta a normativa hixiénico-sanitaria

CA4.6 Mantivose o lugar de traballo limpo e ordenado durante todo o proceso

CAA4.7 Xustificouse o uso da técnica en funcion do alimento que se vaia procesar

CA4.8 Desenvolvéronse os procedementos intermedios de conservacion tendo en conta as necesidades das elaboraciéns e o seu uso posterior

CA4.9 Determinaronse as posibles medidas de correccion en funcién dos resultados obtidos

CA4.10 Realizaronse todas as operacions tendo en conta a normativa de seguridade laboral

4.4.e) Contidos

Contidos

Documentos relacionados coa producion en cocifia: receitas, fichas técnicas, etc. Descricion e interpretacion da informacion contida.
Organizacion e secuencia das fases na elaboracion.
Organizacion previa as elaboracions.
Secuencia das fases na elaboracion.
Seleccion de utensilios e equipamentos necesarios.
Aplicacion de cada técnica a materias primas de diferentes caracteristicas.

Procedementos intermedios de conservacion.
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Contidos

Puntos clave e control de resultados.
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4.5.a) Identificacion da unidade didactica

N.° Titulo da UD Duracion

5 Gornicions 25

4.5.b) Resultados de aprendizaxe do curriculo que se tratan

Resultado de aprendizaxe do curriculo Completo

RA1 - Elabora gorniciéns e elementos de decoracion basicos, en relacion co tipo de elaboracion e coa forma de presentacion NO

4.5.d) Criterios de avaliacion que se aplicaran para a verificacion da consecucion dos obxectivos por parte do
alumnado

Criterios de avaliacion

CA1.1 Describironse e clasificaronse as gornicions e as decoracions sinxelas, asi como as suas posibles aplicacions

CA1.1.1 Describironse e clasificaronse as gornicions sinxelas, asi como as stas posibles aplicacions.

CA1.1.3 Describironse e clasificaronse as gornicions clasicas, asi como as suas posibles aplicaciéns.

CA1.2 Determinaronse as gornicions e as decoracions adecuandoas & elaboracion & que acompafan

CA1.2.1 Determindronse as gornicions adecuandoas a elaboracion a que acompafan

CA1.2.3 Determindronse as gornicions clasicas, adecuandoas & elaboracion & que acompafian

CA1.3 Verificouse a dispofiibilidade de todos os elementos necesarios previamente ao desenvolvemento das tarefas

CA1.3.1 Verificouse a dispoiiibilidade de todos os elementos necesarios previamente ao desenvolvemento das tarefas de elaboracion de gornicions.

CA1.3.3 Verificouse a dispoiibilidade de todos os elementos necesarios previamente ao desenvolvemento das tarefas de elaboracidn de gornicions basicas.

CA1.4 Elaboraronse as gornicions e as decoracions seguindo os procedementos establecidos

CA1.4.1 Elaboraronse as gornicions seguindo os procedementos establecidos

CA1.4.3 Elaboraronse as gornicions basicas seguindo os procedementos establecidos.

CA1.5 Desenvolvéronse os procedementos intermedios de conservacion tendo en conta as necesidades das elaboraciéns e o seu uso posterior

CA1.5.1 Desenvolvéronse os procedementos intermedios de conservacion tendo en conta as necesidades das elaboracidns das gornicions basicas e o seu uso posterior

CA1.5.2 Desenvolvéronse os procedementos intermedios de conservacion tendo en conta as necesidades das elaboraciéns das gornicions clasicas e 0 seu uso posterior

CA1.6 Executaronse as tarefas tendo en conta a normativa hixiénico-sanitaria

CA1.6.1 Executaronse as tarefas das gornicions basicas tendo en conta a normativa hixiénico-sanitaria

CA1.6.2 Executaronse as tarefas das gornicions clasicas tendo en conta a normativa hixiénico-sanitaria

CA1.7 Determinaronse as posibles medidas de correccion en funcién dos resultados obtidos

CA1.7.1 Determinaronse as posibles medidas de correccion nas gornicidns basicas, en funcion dos resultados obtidos

-10-
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Criterios de avaliacion

CA1.7.2 Determinaronse as posibles medidas de correccion nas gornicions clasicas, en funcion dos resultados obtidos

4.5.e) Contidos

Contidos

Gorniciéns e decoracions: descricion, finalidade, tipos, analise e aplicacions.
Gorniciéns clasicas: denominacions, ingredientes e aplicacions.
Procedementos de execucion das elaboracions de gornicions e decoracions.
Procedementos intermedios de conservacion.

Puntos clave e control de resultados.

Normativa hixiénico-sanitaria.

-11-
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N.° Titulo da UD Duracion
6 Presentacions e decoracions en cocifia 20
4.6.b) Resultados de aprendizaxe do curriculo que se tratan
Resultado de aprendizaxe do curriculo Completo
RA1 - Elabora gorniciéns e elementos de decoracion basicos, en relacion co tipo de elaboracion e coa forma de presentacion NO
RA2 - Realiza acabamentos e presentaciéns sinxelos, valorando a sta importancia no resultado final das elaboracions Sl

4.6.d) Criterios de avaliacion que se aplicaran para a verificacion da consecucién dos obxectivos por parte do

alumnado

Criterios de avaliacion

CA1.1 Describironse e clasificaronse as gornicions e as decoracions sinxelas, asi como as stas posibles aplicacions

CA1.1.2 2 Describironse e clasificaronse as decoracions sinxelas, asi como as stas posibles aplicacions

CA1.2 Determinaronse as gornicions e as decoracidns adecuandoas a elaboracién a que acompafan

CA1.2.2 Determinaronse as decoracions adecuandoas & elaboracion & que acompafian.

CA1.3 Verificouse a dispofiibilidade de todos os elementos necesarios previamente ao desenvolvemento das tarefas

CA1.3.2 Verificouse a dispofiibilidade de todos os elementos necesarios previamente ao desenvolvemento das tarefas de elaboracion de decoracions

CA1.4 Elaboraronse as gornicions e as decoracions seguindo os procedementos establecidos

CA1.4.2 Elaboraronse as decoracions seguindo os procedementos establecidos.

CA2.1 Verificouse a dispofiibilidade de todos os elementos que configuran a elaboracién

CA2.1.1 Identificouse a necesidade de verificar a dispofiibilidade de todos os elementos que configuran a elaboracion

CA2.2 Dispuxéronse os elementos da elaboracién seguindo criterios estéticos, instrucions recibidas ou procedementos establecidos

CA2.3 Relacionaronse e aplicaronse as técnicas de envasamento e conservacion necesarias para os produtos semielaborados e/ou acabados, seguindo os procedementos establecidos

CA2.3.1 Relacionaronse as técnicas de envasamento e conservacion necesarias para os produtos semielaborados e/ou acabados, seguindo os procedementos establecidos.

CA2.3.2 Aplicaronse as técnicas de envasamento e conservacion necesarias para os produtos semielaborados e/ou acabados, seguindo os procedementos establecidos.

CA2.4 Determinaronse as posibles medidas de correccion en funcién dos resultados obtidos

CA2.5 Executaronse as tarefas tendo en conta a normativa hixiénico-sanitaria

CA2.6 Realizéronse todas as operacions tendo en conta a normativa de prevencion de riscos laborais

4.6.e) Contidos

Contidos

-12-
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Contidos

Gorniciéns e decoracions: descricion, finalidade, tipos, analise e aplicacions.

Elementos empregados para a realizacion de decoracions.

Procedementos de execucion das elaboracions de gornicions e decoracions.

Normas de decoracion e presentacion.

Execucion dos procesos basicos de acabamento e presentacion. Puntos clave e control de resultados.
Envasamento e conservacién de produtos

Normativa hixiénico-sanitaria.

-13-
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4.7.a) ldentificacion da unidade didactica

N.° Titulo da UD Duracion

7 Servizo en cocifa. 14

4.7.b) Resultados de aprendizaxe do curriculo que se tratan

Resultado de aprendizaxe do curriculo Completo

RA4 - Asiste nos procesos de elaboracion culinaria complexos e no servizo en cocifia, valorando as stias implicacions nos resultados finais e na satisfaccion da S|
clientela

4.7.d) Criterios de avaliacion que se aplicaran para a verificacion da consecucion dos obxectivos por parte do
alumnado

Criterios de avaliacion

CA4.1 Identificaronse os tipos de servizo e as suas caracteristicas

CA4.2 Mantivéronse os produtos en condiciéns 6ptimas de servizo, segundo instrucidns recibidas ou procedementos establecidos

CA4.2.1 1 Recorieceronse as condicions optimas de conservacion dos produtos e os procedementos necesarios para garantilas.

CAA4.3 Verificouse a dispofiibilidade de todos os elementos necesarios para o desenvolvemento do servizo

CA4.3.1 Identificouse a necesidade de verificar a dispofiibilidade de todos os elementos necesarios para o desenvolvemento do servizo.

CA4 .4 Interpretouse a documentacion e as instrucions relacionadas cos requisitos do servizo

CA4.5 Colaborouse na realizacion das elaboracions de obrigada execucion durante o desenvolvemento do servizo seguindo os procedementos establecidos

CA4.6 Executaronse as tarefas tendo en conta a normativa hixiénico-sanitaria

CA4.7 Asistiuse na disposicion dos elementos que compofien a elaboracién seguindo instruciéns ou normas establecidas

CA4.8 Realizéronse todas as operacions tendo en conta a normativa de seguridade laboral

4.7.e) Contidos

Contidos

Servizo en cocifia.

Tarefas previas aos servizos de cocifia. "Mise en place".
Execucion dos procesos de asistencia propios do servizo.
Tarefas de finalizacion do servizo.

Normativa hixiénico-sanitaria.

Medidas de prevencion de riscos laborais.

-14 -
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4.8.a) Identificacion da unidade didactica

N.° Titulo da UD Duracion

8 Iniciativa emprendedora 10

4.8.b) Resultados de aprendizaxe do curriculo que se tratan

Resultado de aprendizaxe do curriculo Completo

RA3 - Recofiece as capacidades asociadas 4 iniciativa emprendedora, identificando os requisitos derivados da decoracién e presentacion de elaboraciéns culinarias Sl

4.8.d) Criterios de avaliacion que se aplicaran para a verificacion da consecucion dos obxectivos por parte do
alumnado

Criterios de avaliacion

-
CA3.1 Caracterizouse o perfil de persoa emprendedora e describironse os requisitos e as actitudes necesarias para a decoracion e presentacion de elaboracions culinarias

CA3.1.1 Caracterizouse o perfil de persoa emprendedora e describironse os requisitos e as actitudes necesarias para a decoracion e presentacion de elaboracions culinarias.

CA3.2 Valorouse a importancia da iniciativa individual, da creatividade, da colaboracién, da motivacion e da formacién no éxito na decoracion e presentacion de elaboracidns culinarias

CA3.2.1 Valorouse a importancia da iniciativa individual, da creatividade, da colaboracién, da motivacion e da formacién no éxito na decoracién e presentacion de elaboraciéns culinarias.

CA3.3 Recofiece os factores de risco inherentes & actividade emprendedora relacionada coa decoracion e presentacion de elaboracions culinarias

CA3.3.1 Recofiece os factores de risco inherentes & actividade emprendedora relacionada coa decoracion e presentacion de elaboraciéns culinarias.

4.8.e) Contidos

Contidos

A persoa emprendedora na decoracion e presentacion de elaboracions culinarias.
Iniciativa, creatividade, colaboracién, motivacion e formacién na decoracion e presentacion de elaboraciéns culinarias.

0 risco como factor inherente & actividade emprendedora relacionada coa decoracion e presentacion de elaboracions culinarias.
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5. Minimos exixibles para alcanzar a avaliacidon positiva e os criterios de cualificacién

MINIMOS EXIXIBLES:

En cada unidade didactica debera superar cada un dos instrumentos de avaliacién que contefian criterios de avaliacion fixados como minimos
exixibles, sendo a méxima nota a suma de todas as porcentaxes, e facendo a media das mesmas nas uds avaliadas.

A avaliacion realizarase ao longo de todo o proceso formativo do alumno, polo que ten un caracter continuo.

Na avaliacién da aprendizaxe terase en conta, ademais dos resultados das probas escritas, a realizacién das tarefas propostas, o progreso do
alumnado na sua aprendizaxe, por medio de taboas de observacion e listas de cotexo.

Realizaranse tres avaliacions parciais nas datas que fixe o centro. Para obter unha cualificacion positiva resulta necesario superar os Cas
fixadoscomo minimos esixibles e obter unha cualificacién de 5 puntos.

A nota da 3?2 avaliacién e a da final deberan coincidir.

UD1.-TECNICAS ELEMENTAIS DE COCCION (20% Proba Escrita e 30% Lista de Cotexo).

CA1.2- Describironse e clasificaronse as técnicas de coccion.

CA1.3- Identificaronse e relacionaronse as técnicas elementais de coccidn con respecto as suas posibilidades de aplicacion a diversos xéneros
CA1.6 - Executaronse as técnicas de coccidn seguindo os procedementos establecidos

CA1.9 - Realizéronse todas as operacions tendo en conta a normativa hixiénico-sanitaria e de prevencion de riscos laborais

UD2.- ELABORACIONS BASICAS DE MULTIPLE APLICACION (20% Proba Escrita, 20% Lista de Cotexo e 10% T4boa de Observacion).
CA2.1.1 - Describironse e clasificaronse os fondos basicos, asi como as stas posibles aplicaciéns

CA2.1.2 - Describironse e clasificaronse as salsas basicas, asi como as suas posibles aplicacions

CA2.3.1 - Realizaronse os procedementos de obtencion de fondos basicos seguindo os procedementos establecidos

CA2.3.2 - Realizaronse os procedementos de obtencion de salsas basicas seguindo os procedementos establecidos

CA2.6.1 - Realizéronse todas as operacions de elaboracion de fondos tendo en conta a normativa hixiénico-sanitaria e de proteccion ambiental
CA2.6.2 - Realizéronse todas as operacions de elaboracion de salsas tendo en conta a normativa hixiénico-sanitaria e de proteccién ambiental

UD3.- INICIATIVA EMPRENDEDORA (50% Proba Escrita).
CA3.1.1 - Caracterizouse o perfil de persoa emprendedora e describironse os requisitos e as actitudes necesarias para a preparacion de
elaboracions culinarias

UD4.- ELABORACIONS CULINARIAS SINXELAS (20% Proba Escrita e 30% Taboa de Observacion).

CA4.3 - Verificouse a dispofiibilidade de todos os elementos necesarios previamente ao desenvolvemento das tarefas

CA4.4 - Executaronse as tarefas de obtencién de elaboracions culinarias elementais seguindo os procedementos establecidos

CA4.5 - Executaronse as tarefas tendo en conta a normativa hixiénico-sanitaria

CA4.7 - Xustificouse o uso da técnica en funcién do alimento que se vaia procesar

CA4.8 - Desenvolvéronse os procedementos intermedios de conservacion tendo en conta as necesidades das elaboracions e o seu uso posterior

UD5.- GORNICIONS (20% Proba Escrita e 30% Lista de Cotexo)
CA1.1.1 - Describironse e clasificaronse as gornicions sinxelas, asi como as stas posibles aplicacions
CA1.3.1 - Verificouse a dispofiibilidade de todos os elementos necesarios previamente ao desenvolvemento das tarefas de elaboracion de
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gornicions
CA1.4.1 - Elaboraronse as gornicions seguindo os procedementos establecidos

UD6.- PRESENTACIONS E DECORACIONS EN COCINA (20% Proba Escrita, 20% Lista de Cotexo e 10% Taboa de Observacién).

CA1.2.2 - Determinaronse as decoraciéns adecuandoas & elaboracién & que acompafian

CA1.4.2 - Elaboraronse as decoraciéns seguindo os procedementos establecidos

CA2.1.1 - Identificouse a necesidade de verificar a dispofiibilidade de todos os elementos que configuran a elaboracién

CA2.3.2 - Aplicaronse as técnicas de envasamento e conservacion necesarias para os produtos semielaborados e/ou acabados, seguindo os
procedementos establecidos

UD7.- SERVIZO EN COCINA (25% Lista de Cotexo, 15% Taboa de Observacion e 10% Proba Escrita).

CA4.2.1 - 1 Recofieceronse as condicidns optimas de conservacion dos produtos e os procedementos necesarios para garantilas

CA4.3.1 - Identificouse a necesidade de verificar a dispofibilidade de todos os elementos necesarios para o desenvolvemento do servizo

CA4.5 - Colaborouse na realizacion das elaboracions de obrigada execucién durante o desenvolvemento do servizo seguindo os procedementos
establecidos

CA4.6 - Executaronse as tarefas tendo en conta a normativa hixiénico-sanitaria

UD8.- INICIATIVA EMPRENDEDORA (50% Proba Escrita).
CA3.1.1 - Caracterizouse o perfil de persoa emprendedora e describironse os requisitos e as actitudes necesarias para a preparacion de
elaboracions culinarias

6. Procedemento para a recuperacion das partes non superadas

6.a) Procedemento para definir as actividades de recuperacion

As probas de recuperacidn versaran sobre os contidos do bloque ou bloques tratados en cada un dos trimestres, independentemente de que o
alumnado obtivera unha cualificacidn positiva nas probas parciais realizadas durante 0 mesmo. Esta proba realizarase despois de cada avaliacion.
A cualificacion desta proba sera a que se tome para o calculo da cualificacion final.

O alumnado que non acade unha cualificacién final igual ou superior a 5, debera presentarse a proba extraordinaria de setembro.

6.b) Procedemento para definir a proba de avaliaciéon extraordinaria para o alumnado con perda de dereito a
avaliacion continua

A proba extraordinaria de setembro versara sobre os contidos e os procedementos das unidades didacticas traballadas o longo do curso. Unha
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cualificacidn positiva nesta proba require o cofiecemento global da materia, e dicir, farase un exame teérico e outro practico de todo 0 médulo no
que o alumnado tera que demostrar que acadou os resultados de aprendizaxe propostos para este curso.

A cualificacion final da proba extraordinaria sera o resultado de aplicar as porcentaxes asociadas os resultados de aprendizaxe, sempre que se
superen os criterios de avaliacién establecidos como minimos exixibles.

7. Procedemento sobre o seguimento da programacién e a avaliaciéon da propia
practica docente

SEGUEMENTO DA PROGRAMACION

Esta levarase a cabo mediante un continuo proceso de Feed-back. Corrixindo € mellorando todos aqueles aspectos que a xuizo do docente no dan
os resultados esperados e polas canles establecidas por normativa legal.

- AVALIACION DA PROPIA PRACTICA DOCENTE

Para a avaliacion da propia practica docente, tras cada unidade didactica, farase unha reflexién sobre os seguintes aspectos:

a) Motivacion para o aprendizaxe: acciones concretas que invitan ao alumnado a aprender.

b) Organizacion do momento de ensinanza: dar estrutura e cohesion as diferentes secuencias do proceso de ensinar do profesorado e de aprender
do alumnado.

c) Orientacién do traballo do alumnado: axuda e colaboracién que se efectlia para que o alumnado logren con éxito os aprendizaxes previstos.

d) Seguimento do proceso de aprendizaxe: accions de comprobacion e mellora do proceso de aprendizaxe (ampliacion, recuperacion, reforzo,
etc.).

8. Medidas de atencién a diversidade

8.a) Procedemento para a realizacion da avaliacion inicial

A avaliacién inicial realizase para obter informacion sobre a situacién do alumnado, co fin de obter informacion que permita planificar a intervencién
educativa atendendo as capacidades e necesidades individuais e grupais, asi como as caracteristicas do entorno.

O procedemento a seguir para a recollida de informacion terd unha duracién aproximada dun mes. As técnicas empregadas seran:

- Observacién tanto de feitos positivos como negativos da conducta do alumnado.

- Proba escrita de recollida de informacién.

- Reunién do equipo docente, da xefatura de estudos e da orientadora do centro para a posta en comun de toda a informacién recollida.

8.b) Medidas de reforzo educativo para o alumnado que non responda globalmente aos obxectivos programados

Esta programacion estd pensada para un alumnado cun perfil moi concreto (falta de capacidade para seguir o ritmo dun grupo ordinario,
irregularidade na disposicion de cara o traballo, etc.) polo que as actividades plantexadas baséanse en métodos préacticos (cun maior grado de
aceptacion por parte do alumnado) e instrumentais. Deste xeito tratase de dar respostas diferenciadas empregando actividades de aprendizaxe
variadas, con distintos graos de dificultade, que combinen o traballo individual co traballo en pequenos grupos.

Para o alumnado con dificultades concretas que no logren acadar os obxectivos propostos en cada unidade didactica prepararanse actividades de
apoio e reforzo, tendo en conta as diferentes capacidades, motivacions e intereses que presentan.

9. Aspectos transversais
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9.a) Programacién da educacién en valores

Un profesional da rama de hostaleria debe ser tamén unha persoa socialmente madura que participa na construcién da sua comunidade, un
cidadan protagonista no discurso pola paz e a no violencia, a tolerancia, o respecto a diversidade, a sensibilizacion medioambiental, a vida
saudable, o consumo intelixente, asi como, un cidadan formado no civismo imprescindible para a convivencia democratica.

O traballo interdisciplinario pddese desenrolar en cada recuncho e en cada momento e, por iso, o tratamento que se daran os contidos transversais
sera a integracién no modulo. Tamén seremos sensibles a un conxunto de conmemoracions (dia da arbore, dia do medioambiente, etc.) que
permitiranos reforzar a atencidn e favorecera a sensibilizacion de toda a comunidade educativa és mencionados contidos.

En conxunto ou por separado trataranse os seguintes temas transversais:

- Educacion para o consumo responsable.

- Educacién para a saude, tendo en conta a alimentacion como factor de salide.

- Educacion medio ambiental, mostrando interese e respecto polo medio ambiente.

- Educacion en valores, tendo presente valores humanos e de convivencia.

- Educacion para a igualdade, respectando as persoas dende a igualdade.

- Educacion para a cooperacion, aprendendo a cooperar cos demais.

- Educacion para a integracion social, aprendendo a integrarse e convivir.

- Educacion para a interculturalidade, estando aberto a outras costumes e formas de vivir.

9.b) Actividades complementarias e extraescolares

A programacion das actividades complementarias e extraescolares deben contribuir o logro das capacidades terminais do médulo, as finalidades e
obxectivos xerais dos ciclos formativos e & finalidade educativa da Formacion Profesional, en ningun caso resultar de acciones arbitrarias, froito da
improvisacion, ou inconexas co desefio curricular.

As actividades extraescolares previstas no momento de realizar esta programacion son as que se poidan levar a cabo pola situacion sanitaria
sobrevida pola pandemia por COVID-19, e seran supervisadas polo equipo COVID, que informara das restriccions vixentes en cada momento.

Por este motivo, e sen poder prever a situacién no futuro, quedaran limitadas a:

1_Participar en actividades ludicas e formativas do Centro Educativo.

2_Participar en actividades programadas polo Departamento de Orientacién.

3_Participar en actividades programadas pola Biblioteca.
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1. Identificacién da programacién

Centro educativo

Codigo Centro Concello Ar,|o .
académico
15025682 | Fraga do Eume Pontedeume 2021/2022
Ciclo formativo
Cddigo "
da familia Familia profesional . Il dc'> Ciclo formativo Grao Réxime
. ciclo formativo
profesional
HOT Hostalaria e turismo CBHOTO1 Cocifia e restauracién Ciclos Réxime xeral-
formativos de | ordinario
grao basico
Modulo profesional e unidades formativas de menor duracion (*)
Cédigo Sesions Horas Sesions
Nome Curso . ) .
MP/UF semanais anuais anuais
MP3036 | Aprovisionamento e conservacion de materias primas e hixiene na 2021/2022 3 117 117
manipulacion

(*) No caso de que o médulo profesional estea organizado en unidades formativas de menor duracion

Profesorado responsable

Profesorado asignado ao médulo | ALEXIS DE LOPE CONDE (Subst.),JOSE MARIA ESTEBAN QUINOA (Subst.)

Outro profesorado

Estado: Supervisada
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2. Concrecion do curriculo en relaciéon coa stla adecuacion as caracteristicas do ambito produtivo

A presente programacion realizase para 0 médulo de "Aprovisionamento e conservacion de materias primas e hixiene na manipulacién”
pertencente ao primeiro curso de "Formacién Profesional Basica de Cocifia e Restauracion”. Para a realizacién da mesma resulta necesario tomar
como referencia o curriculo que se establece a partir do Decreto 107/2014, do 4 de setembro, polo que se regulan aspectos especificos da
formacién profesional do sistema educativo en Galicia, € a ORDE do 13 de xullo de 2015 pola que se regulan aspectos especificos para a
implantacion das ensinanzas de formacién profesional basica.

Na contorna produtiva que afecta o modulo, os establecementos de restauracion foron evolucionando, engadindoselle progresivamente unha gama
mais ampla de oferta ao produto base.

Este feito foi ligado & incorporacién de sistemas de xestion mais modernos, asi como & introducién de novos modelos e actualizacién ( motivada en
gran medida pola pandemia) da restauracién, nos que prima a "imaxe" impoluta en seguridade e hixiene e manipulacién; pilares do modulo de
aprovisionamento, conservacion e hixiene na manipulacion.

A poboacion consumidora, pola stia banda, foi adquirindo unha cultura gastrondmica, tanto por lecer como por traballo, que produciu un incremento
na frecuencia de uso dos establecementos. A facilidade para comparar os produtos de restauracién existentes no sector fai que a poboacion
consumidora sexa cada vez mais esixente e procure servizos mais modernos e personalizados. As empresas evolucionan con rapidez, mesmo
anticipandose aos cambios no sector, polo que cdmpre contar cada vez mais con profesionais cualificados que sexan capaces de adaptarse e
anticiparse a evolucion cambiante do mercado da xestion dos establecementos de restauracion e afins.

A gastronomia é parte da cultura e a comida e tema de todos tal e como se reflexa en multitude de manifestacions: esta de moda nos medios de
comunicacion, esta presente en rutas de viaxes e entretemento e, o longo do pais encontramos infinidade de festas gastronémicas. Nos ultimos
anos vivimos baixo un asombroso crecemento gastrondmico e criticos, cocifieiros e analistas reputados pofien sobre a mesa este fenémeno
culinario que ten un importante potencial para reafirmar a identidade cultural dun pobo e para promover o seu desenvolvemento econémico.

Os cambios nos habitos de vida, o crecemento exponencial dos establecementos de restauracion e as novas técnicas de producion estan a
converter este sector nun importante xerador de emprego e de oportunidades.

En canto ao contexto socio-productivo, o centro atépase nun medio que alterna vilas de tamafio medio e ambito rural, repartindose a producion do
sector principalmente entre establecementos de corte tradicional e outros de caracter mais estacional.

O establecer o curriculo deste ciclo formativo non se deben esquecer as caracteristicas do alumnado, asi como, as caracteristicas do contorno
sociocultural do centro.

O modulo de Aprovisionamento e conservacion de materias primas e hixiene na manipulacion contrible a alcanzar as competencias para a
aprendizaxe permanente e conten a formacién para que o alumnado sexa consciente tanto da sla propia persoa como do medio que o rodea.

Os contidos deste madulo contriblien a afianzar e aplicar habitos saudables en todos os aspectos da vida, asi como, & resolucion de problemas de
diversa indole, aplicados a calquera situacion da vida cotia e da vida laboral.

Unha vez superado o médulo, o alumnado dispdn da formacién necesaria para o cofiecemento, a valoracion e a aplicacién de normas hixiénico-
sanitarias e de proteccidn ambiental, as relacionadas cos espazos de producion, o equipamento, as materias primas, a stia caracterizacion e a sta
conservacion.

A formacion do médulo relaciénase cos:

-Obxectivos xerais do titulo:

a)Recofiecer as aplicacion e os condicionantes de materiais e instalaciéns de laado e mantemento, e asocialas a cada elemento do enxoval, para
lavar utensilios e equipamentos en condiciéns hixiénico-sanitarias.

b)ldentificar a necesidade de manipulacién previa das materias primas e de almacenamento de mercadorias, recofiecendo as suas caracteristicas
e as sUas posibles aplicaciéns, para executar os procesos basicos de preelaboracion e/ou rexeneracion.

f)Distinguir métodos e equipamentos de conservacion e envasamento, valorando a stia adecuacidn &s caracteristicas dos xéneros ou das
elaboracions, para executar os procesos de envasamento e/ou conservacion.

-Competencias profesionais, persoais e sociais do titulo:

a)Realizar as operaciéns basicas de recepcion, almacenamento e distribucién de materias primas en condicions iddneas de mantemento ata a sta
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utilizacion, a partir das instrucions recibidas e dos protocolos establecidos.

g)Executar os procesos de envasado e/ou conservacion de acordo coas normas establecidas, para preservar a sta calidade e evitar riscos
alimentarios.

-Obxectivos que se inclien neste modulo de xeito coordinado con resto dos médulos:

t)Comparar e seleccionar recursos e ofertas formativas existentes para a aprendizaxe ao longo da vida, para se adaptar as novas situaciéns
laborais e persoais.

u)Desenvolver a iniciativa, a creatividade e o espirito emprendedor, asi como a confianza en si mesmo/a, a participacion e o espirito critivo, para
resolver situacions e incidencias da actividade profesional ou de indole persoal.

v)Desenvolver traballos en equipo asumindo os deberes, cooperando coas demais persoas con tolerancia e respecto, para a realizacion eficaz das
tarefas e como medio de desenvolvemento persoal.

w)Utilizar as tecnoloxias da informacion e da comunicacion para se informar, se comunicar, aprender e facilitar as tarefas laborais.

X)Relacionar os riscos laborais e ambientais coa actividade laboral, co propésito de utilizar a medidas preventivas correspondentes para a
proteccion persoal, evitando danos ambientais e as demais persoas.

y)Desenvolver as técnicas da sta actividade profesional asegurando a eficacia e a calidade no seu traballo, e propor, se procede, melloras nas
actividades de traballo.

z)Recofiecer os dereitos e deberes como axente activo na sociedade, tendo en conta o marco legar que regula as condicions sociais e laborais,
para participar na cidadania democratica.

-Competencias que se inclien neste modulo de xeito coordinado con resto dos modulos:

t)Adaptarse as novas situacions laborais orixinadas por cambios tecnoldxicos e organizativos na sua actividade laboral, utilizando as ofertas
formativas ao seu alcance e localizando os recursos mediante as tecnoloxias da informacién e da comunicacion.

u)Cumprir as tarefas propias do seu nivel con autonomia e responsabilidade, empregando criterios de calidade e eficiencia no traballo asignado e
efectuandoo de forma individual ou como membro dun equipo.

v)Comunicarse eficazmente, respectando a autonomia e a competencia das persoas que intervefien no seu ambito de traballo, contribuindo &
calidade do traballo realizado.

w)Asumir e cumprir as medidas de prevencion de riscos e seguridade laboral na realizacién das actividades laborais, evitando danos persoais,
laborais e ambientais.

x)Cumprir as normas de calidade e de accesibilidade e desefio universais que afectan a sta actividade profesional.

y)Actuar con espirito emprendedor, iniciativa persoal e responsabilidade na eleccion dos procedementos da sua actividade profesional.
z)Exercer os dereitos e cumprir as obrigas derivadas da sta actividade profesional, de acordo co establecido na lexislacidn vixente, participando
activamente na vida econdmica, social e cultura.

As lifias de actuacion no proceso de ensino e aprendizaxe que permiten alcanzar as competencias do mudulo han versar sobre:

-Limpeza e desinfeccion de utensilios, equipamentos e instalaciéns, asi como, os procedementos, a lexislacién e os perigos asociados.

-Boas précticas hixiénicas e normativa xeral de hixiene aplicable a actividade, as alteracions e a contaminacion dos alimentos debido a habitos
inadecuados do persoal manipulador.

-Guias de practicas correctas de hixiene, e aplicacion de boas practicas de manipulacion dos alimentos.

-Reducién de consumos e impacto ambiental, recollida de residuos, reutilizacion e reciclaxe.

-Recepcion, almacenaxe e conservacion de materias primas en cocifa.
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3. Relacion de unidades didacticas que a integran, que contribuiran ao desenvolvemento do médulo profesional,
xunto coa secuencia e o tempo asignado para o desenvolvemento de cada unha

U.D. Titulo Descricion Duracion (sesions) |Peso (%)
1 Boas préacticas e Manter boas practicas hixiénicas na area de cocifia e aplicacion das mesmas. Alerxias e intolerancias 25 22
aplicacion das bbpp | alimentarias.
hixiénicas
2 Limpeza e Limpiar e desinfectar utensilios, equipos e instalacions da area de cocifia. 25 22

desinfeccion de
utensilios, equipos e
1
3 Xestion de recursos e | Reducir consumos e residuos. 21 17
impacto
medioambiental.
4 Métodos de Conservar o xénero e os productos xa tratados. 25 22
conservacion de
alimentos.
5 Recepcion, Clasificar e distribuir as mercadorias en funcion do seu almacenamento e consumo. 21 17
identificacion e
necesidades de
conservacion e
almacenamiento de

rias primas.
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4. Por cada unidade didactica

4.1.a) Identificaciéon da unidade didactica

N.° Titulo da UD Duracion

1 Boas practicas e aplicacion das bbpp hixiénicas 25

4.1.b) Resultados de aprendizaxe do curriculo que se tratan

Resultado de aprendizaxe do curriculo Completo
RA2 - Mantén boas practicas hixiénicas, avaliando os perigos asociados aos malos habitos hixiénicos Sl
RA3 - Aplica boas préacticas de manipulacién de alimentos, en relacidn coa calidade hixiénico-sanitaria dos produtos NO

4.1.d) Criterios de avaliacion que se aplicaran para a verificacién da consecucién dos obxectivos por parte do
alumnado

Criterios de avaliacion

CA2.1 Recofiecéronse as normas hixiénico-sanitarias de obrigado cumprimento relacionadas coas practicas hixiénicas

CA2.2 Identificaronse os perigos sanitarios asociados aos malos habitos e as slias medidas de prevencion

CA2.3 Identificaronse as medidas de hixiene persoal asociadas & manipulacion de alimentos

CA2.4 Recofecéronse os comportamentos e as aptitudes susceptibles de producir contaminacion nos alimentos

CA2.5 Enumeraronse as doenzas de obrigada declaracion

CA2.6 Recofeceuse a vestimenta de traballo completa e os seus requisitos de limpeza

CAZ2.7 Identificaronse os medios de proteccién de cortes, queimaduras ou feridas da persoa manipuladora

CA3.1 Recofiecéronse as normas hixiénico-sanitarias de obrigado cumprimento relacionadas coas practicas de manipulacién

CA3.2 Clasificaronse e describironse os principais riscos e as toxiinfeccions de orixe alimentaria, en relacién cos axentes causantes

CA3.3 Valorouse a repercusion dunha mala manipulacién de alimentos na salide das persoas consumidoras

CA3.6 Evitouse o contacto de materias primas ou semielaboradas cos produtos procesados

CA3.7 Identificaronse alerxias e intolerancias alimentarias

CA3.8 Evitouse a posible presenza de trazas de alérxenos en produtos libres destes

CA3.9 Recofecéronse os procedementos de actuacion fronte a alertas alimentarias

4.1.e) Contidos

Contidos

Normativa xeral de hixiene aplicable a actividade.
Limpeza e desinfeccion.

Guias de practicas correctas de hixiene (GPCH).
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Uniformidade e equipamento persoal de seguridade: caracteristicas.
Autocontrol. Sistemas de analise de perigos e puntos de control critico (APPCC).
Normativa xeral de manipulacion de alimentos.

Alteracion e contaminacion dos alimentos debido a practicas de manipulacion inadecuadas.
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4.2.a) Identificaciéon da unidade didactica

N.° Titulo da UD Duracion

2 Limpeza e desinfeccién de utensmos, equipos e instalacions. 25

4.2.b) Resultados de aprendizaxe do curriculo que se tratan

Resultado de aprendizaxe do curriculo Completo

RA1 - Limpa e desinfecta utensilios, equipamentos e instalacions, valorando a sua repercusion na calidade hixiénico-sanitaria dos produtos Sl

4.2.d) Criterios de avaliacion que se aplicaran para a verificacion da consecucion dos obxectivos por parte do
alumnado

Criterios de avaliacion

-
CA1.1 Identificaronse os requisitos hixiénico-sanitarios que deben cumprir os equipamentos, os utensilios e as instalacions de manipulacion de alimentos

CA1.2 Avalidronse as consecuencias da limpeza e da desinfeccion inadecuadas para a inocuidade dos produtos e a seguridade das persoas consumidoras

CA1.3 Describironse os procedementos, as frecuencias e os equipamentos de limpeza e desinfeccion (L+D)

CA1.4 Describironse os parametros obxecto de control asociados ao nivel de limpeza ou desinfeccion requiridos

CA1.5 Recofiecéronse os tratamentos de desratizacion, desinsectacion e desinfeccion (DDD)

CA1.6 Describironse os procedementos para a recollida e a retirada dos residuos dunha unidade de manipulacién de alimentos

CA1.7 Clasificaronse os produtos de limpeza e desinfeccion, e os utilizados para os tratamentos de DDD e as stas condiciéns de emprego

CA1.7.1 Clasificaronse os productos de limpeza e desinfeccidn e as stias condicions de emprego

CA1.7.2 Clasificaronse os productos utilizados para os tratamentos de DDD e as suas condiciéns de emprego

CA1.8 Avalidronse os perigos asociados & manipulacion de produtos de limpeza, desinfeccion e tratamentos DDD

CA1.8.1 Avalidronse os perigos asociados & manipulacién de produtos de limpeza e desinfeccion

CA1.8.2 Avalidronse os perigos asociados & manipulacion de produtos e tratamentos DDD

4.2.e) Contidos

Contidos

Conceptos e niveis de limpeza.
Lexislacion e requisitos xerais de limpeza de utensilios, equipamentos e instalaciéns.
Procesos e produtos de limpeza: tipos, caracteristicas e aplicaciéns, medidas de seguridade e normas de almacenaxe, interpretacion das especificacions, perigos asociados a unha mala

anipulacion dos produtos,

Sistemas e métodos de limpeza: aplicacions dos equipamentos e dos materiais basicos. Procedementos habituais: tipos e execucion.
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4.3.a) Identificaciéon da unidade didactica

thCIB

N.° Titulo da UD Duracion
3 Xestion de recursos e impacto medioambiental. 21
4.3.b) Resultados de aprendizaxe do curriculo que se tratan
Resultado de aprendizaxe do curriculo Completo
RA4 - Utiliza os recursos eficientemente avaliando os beneficios ambientais asociados Sl
RAS5 - Recolle os residuos de xeito selectivo e recofiece as suas implicacidns a nivel sanitario e ambiental Sl

4.3.d) Criterios de avaliacion que se aplicaran para a verificacién da consecucién dos obxectivos por parte do

alumnado

Criterios de avaliacion

CA4.1 Relacionouse o consumo de cada recurso co impacto ambiental que provoca

CA4.2 Definironse as vantaxes que o concepto de reducidn de consumos lle achega a proteccion ambiental

CA4.3 Describironse as vantaxes ambientais do concepto de reutilizacion dos recursos

CA4.4 Recofecéronse as enerxias e/ou os recursos cuxa utilizacion sexa menos prexudicial para 0 ambiente

CA4.5 Caracterizaronse as metodoloxias existentes para o aforro de enerxia e o resto de recursos que se utilicen na industria alimentaria

CAA4.6 Identificaronse as non-conformidades e as accions correctivas relacionadas co consumo dos recursos

CAb5.1 Identificaronse e clasificaronse os tipos de residuos xerados de acordo coa sta orixe, 0 seu estado e a necesidade de reciclaxe, depuracion ou tratamento

CAb5.2 Recofiecéronse os efectos ambientais dos residuos, os contaminantes e outras afeccions orixinadas pola industria alimentaria

CA5.3 Describironse as técnicas de recollida, seleccion, clasificacion e eliminacion ou vertedura de residuos

CA5.4 Recofiecéronse os parametros que posibilitan o control ambiental nos procesos de producién dos alimentos relacionados cos residuos, as verteduras ou as emisidns

CAA5.5 Establecéronse por orde de importancia as medidas tomadas para a proteccién ambiental

CAb5.6 Identificaronse as non-conformidades e as accions correctivas relacionadas coa xestién dos residuos

4.3.e) Contidos

Contidos

Impacto ambiental provocado polo uso de recursos na industria alimentaria.
Metodoloxias para a reducion do consumo dos recursos.

Lexislacion ambiental.

Descricién dos residuos xerados na industria alimentaria e os seus efectos ambientais.

Técnicas de recollida, clasificacion e eliminacién ou vertedura de residuos.
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4.4.a) Identificacidon da unidade didactica

N.° Titulo da UD Duracion

4 Métodos de conservacion de alimentos. 25

4.4.b) Resultados de aprendizaxe do curriculo que se tratan

Resultado de aprendizaxe do curriculo Completo
RA3 - Aplica boas practicas de manipulacion de alimentos, en relacion coa calidade hixiénico-sanitaria dos produtos NO
RAG6 - Envasa e conserva xéneros crus, semielaborados e elaborados, relacionando e aplicando 0 método acorde as necesidades dos produtos, segundo instrucions S|

recibidas e normas establecidas

4.4.d) Criterios de avaliacion que se aplicaran para a verificacion da consecucién dos obxectivos por parte do
alumnado

Criterios de avaliacion

CA3.4 Describironse as principais alteracions dos alimentos

CA3.5 Describironse os métodos de conservacion de alimentos

CAB.1 Caracterizaronse os métodos de envasamento e conservacion, e os equipamentos asociados a cada método

CAB6.2 Relacionaronse as necesidades de envasamento e conservacion das materias primas en cocifia cos métodos e os equipamentos

CAB.3 Executaronse as técnicas basicas de envasamento e conservacion seguindo os procedementos establecidos

CAB.4 Executaronse as tarefas tendo en conta a normativa hixiénico-sanitaria

CAG6.5 Determinaronse os lugares de conservacion idoneos para os xéneros, ata 0 momento do seu uso ou consumo, ou destino final

CAB.6 Realizaronse todas as operacions tendo en conta a normativa de prevencion de riscos laborais

4.4.¢e) Contidos

Contidos

Sistemas e métodos.
Descricion e caracteristicas dos sistemas e dos métodos de envasamento e conservacion.
Equipamentos asociados a cada método.

Procedementos de execucion de técnicas basicas de envasamento e conservacion.
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4.5.a) Identificacion da unidade didactica

thCIB

N.° Titulo da UD Duracion
5 Recepcion, identificacion e necesidades de conservacion e almacenamiento de materias primas. 21
4.5.b) Resultados de aprendizaxe do curriculo que se tratan
Resultado de aprendizaxe do curriculo Completo
RA7 - Recibe materias primas identificando as stas caracteristicas e as stias necesidades de conservacion e almacenamento Sl

4.5.d) Criterios de avaliacion que se aplicaran para a verificacion da consecucion dos obxectivos por parte do

alumnado

Criterios de avaliacion

CAT.1 Interpretaronse as instrucions recibidas e a documentacion asociada & recepcion de materias primas

CA7.2 Recofiecéronse as materias primas e as suas caracteristicas

CA7.3 Interpretouse a etiquetaxe dos produtos

CA7.4 Comprobouse a coincidencia de cantidade e calidade do solicitado co recibido

CA7.5 Identificaronse as necesidades de conservacion das materias primas

CA7.6 Almacenaronse as materias primas no lugar apropiado para a stia conservacion, atendendo a normas establecidas e instrucions recibidas

CA7.7 Colocéronse as materias primas en funcion da prioridade no seu consumo

CA7.8 Mantivose o almacén en condicions de orde e limpeza

4.5.e) Contidos

Contidos

Materias primas.

Descricion, caracteristicas, clasificacions e aplicacions.
Categorias comerciais € etiquetaxes.

Necesidades basicas de rexeneracion e de conservacion.
Medidas de prevencion de riscos laborais.

Lexislacion hixiénico-sanitaria.

Documentos relacionados coas operaciéns de recepcion e saida.

Almacenaxe: métodos sinxelos e aplicacions.

Economato e bodega: descricion e caracteristicas, clasificacion e distribucion de mercadorias en funcién do seu aimacenamento e do seu consumo.

-10-



KM XUNTA DE GALICIA ANEXO Xl

1 & CONSELLERIADE CULTURA, _ MODELO DE PROGRAMACION DE MODULOS BI 1CI B
PROFESIONAIS

5. Minimos exixibles para alcanzar a avaliacidon positiva e os criterios de cualificacién

Minimos esixibles unidade 1:

CA2.2 - Identificaronse os perigos sanitarios asociados aos malos habitos e as stias medidas de prevencion
CA2.3 - Identificaronse as medidas de hixiene persoal asociadas & manipulacién de alimentos

CA2.4 - Recofiecéronse os comportamentos e as aptitudes susceptibles de producir contaminacion nos alimentos
CA2.7 - Identificaronse os medios de proteccion de cortes, queimaduras ou feridas da persoa manipuladora
CA3.1 - Recofiecéronse as normas hixiénico-sanitarias de obrigado cumprimento relacionadas coas practicas de manipulacion
CA3.3 - Valorouse a repercusion dunha mala manipulacién de alimentos na salde das persoas consumidoras
CA3.6 - Evitouse o contacto de materias primas ou semielaboradas cos produtos procesados

CA3.7 - Identificaronse alerxias e intolerancias alimentarias

CA3.8 - Evitouse a posible presenza de trazas de alérxenos en produtos libres destes

CA3.9 - Recoriecéronse os procedementos de actuacion fronte a alertas alimentarias

Minimos esixibles unidade 2:

CA1.3 - Describironse os procedementos, as frecuencias e os equipamentos de limpeza e desinfeccion (L+D)

CA1.5 - Recofiecéronse os tratamentos de desratizacion, desinsectacion e desinfeccion (DDD)

CA1.6 - Describironse os procedementos para a recollida e a retirada dos residuos dunha unidade de manipulacién de alimentos
CA1.8 - Avalidronse os perigos asociados & manipulacion de produtos de limpeza, desinfeccién e tratamentos DDD

Minimos esixibles unidade 3

CA4.1 - Relacionouse 0 consumo de cada recurso co impacto ambiental que provoca

CA4.4 - Recofiecéronse as enerxias e/ou 0s recursos cuxa utilizacion sexa menos prexudicial para o ambiente

CA4.5 - Caracterizaronse as metodoloxias existentes para o aforro de enerxia e o resto de recursos que se utilicen na industria alimentaria

CA5.1 - Identificaronse e clasificaronse os tipos de residuos xerados de acordo coa sua orixe, 0 seu estado e a necesidade de reciclaxe,
depuracion ou tratamento

CA5.2 - Recofiecéronse os efectos ambientais dos residuos, os contaminantes e outras afeccions orixinadas pola industria alimentaria

CA5.3 - Describironse as técnicas de recollida, seleccion, clasificacion e eliminacién ou vertedura de residuos

CA5.4 - Recofiecéronse os parametros que posibilitan o control ambiental nos procesos de producion dos alimentos relacionados cos residuos, as
verteduras ou as emisions

Minimos esixibles unidade 4:

CA3.4 - Describironse as principais alteracions dos alimentos

CA3.5 - Describironse os métodos de conservacién de alimentos

CAGB.1 - Caracterizaronse os métodos de envasamento e conservacion, e os equipamentos asociados a cada método

CAB.4 - Executaronse as tarefas tendo en conta a normativa hixiénico-sanitaria

CAB.5 - Determinaronse os lugares de conservacion iddneos para os xéneros, ata 0 momento do seu uso ou consumo, ou destino final
CAGB.6 - Realizaronse todas as operacions tendo en conta a normativa de prevencion de riscos laborais

Minimos esixibles unidade 5
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CA7.1 - Interpretaronse as instrucions recibidas e a documentacién asociada & recepcion de materias primas

CAT7.6 - Almacenaronse as materias primas no lugar apropiado para a stia conservacion, atendendo a normas establecidas e instrucions recibidas
CAT7.7 - Colocaronse as materias primas en funcion da prioridade no seu consumo

CAT7.8 - Mantivose o almacén en condiciéns de orde € limpeza

A ter en conta:

1) O alumnado debe demostrar que supera o cofiecemento dos contidos minimos para aprobar o médulo correspondente, alcanzando para iso
como minimo, a cualificacién de 5.

2) A cualificacion en cada avaliacion e final serd a media ponderada das notas establecidadas segundo as actividades de cada unidade.

3) De non ter superadas todas as avaliacions, o alumnado pendente debera recuperar aquelas actividades que estean suspensas no periodo
estipulado.

4) As probas escritas serén unha combinacion de cuestionarios tipo test, de preguntas a desenvolver e cuestiéns curtas, asi como exercicios de
calculo nas unidades que dispofian destes contidos.

5) Os traballos a presentar de xeito oral ou escrito entregaranse mediante a plataforma Aula Virtual do Cifp Fraga do Eume, onde se calificara a
sua presentacion escrita mediante unha lista de cotexo. Non se permitira, salvo causa xustificada, a entrega por outra via.

6) Nos traballos e exercicios practicos propostos: Valorarase a creatividade, a iniciativa, o esforzo e a autosuficiencia na busca de informacion e no
manexo de bibliografia especializada. Terase en conta a presentacion, a capacidade critica, a capacidade comunicativa e a organizacion na
exposicion. Todas estas cuestions veranse reflectidas nunha lista de cotexo ou rubrica en cada caso, cuxo contido sera cofiecido con
anterioridade 4 realizacion da tarefa polo alumnado. E preciso observar que é requisito imprescindible presentar os anteditos traballos na data
sinalada a tal fin para ter dereito a superar a avaliacion.

7) O alumnado que non supere a proba de recuperacion de calquera das avaliaciéns en periodo ordinario, debera examinarse de toda a materia,
Nno seu caso, nas probas extraordinarias ao efecto.

8) O alumnado que decida presentarse a recuperacion final para subir nota poderan facelo. A nota final que acadaran neste caso sera a nota que
resulte mais favorable ao alumnado.

6. Procedemento para a recuperacion das partes non superadas
6.a) Procedemento para definir as actividades de recuperacion

Ademais das avaliacions ordinarias que se realizaran durante o curso e tras a comprobacion dos resultados obtidos, proporanse reforzos
curriculares especificos para cada un dos alumnos e alumnas que o requiran. Os criterios a seguir estaran baseados nos contidos minimos para
poder alcanzar unha avaliacion positiva. As actividades de recuperacion que se realizaran estaran baseadas en criterios de realizacion dentro dos
contidos minimos. Ao final de cada avaliacidn, determinarase a data de recuperacion dos contidos correspondentes. Como o termo de cada
avaliacion coincide con periodos vacacionais, especificaranse aqueles traballos, exercicios ou actividades de reforzo necesarios para a preparacion
da proba de recuperacién que se realizara ao principio da nova avaliacion, asi como a entrega de traballos pendentes ou non superados. A
variedade de actividades ira en funcion das necesidades de formacién dos alumnos e alumnas que non alcanzaron os minimos esixibles para
lograr a avaliacién positiva ao longo do curso.

Mecanismos/s para recuperar unha proba non superada: Se o alumnado non superase unha proba das encomendadas tera opcion de repetila na
recuperacion, que se realizara conxuntamente coa seguinte proba da mesma indole proposta.

Mecanismo/s para recuperar unha avaliacion non superada: Se o alumnado non superase unha avaliacidn tera opcion de recuperar as partes non
superadas coas seguintes probas de avaliacion. No caso da segunda avaliacion realizarase unha recuperacién das partes non superadas antes do
seu remate.

Alumnado que debera realizar a recuperacion: Debera realizar a recuperacion todo o alumnado que non alcanzase a cualificacion de 5 puntos en
calquera das avaliacions realizadas durante o curso. A recuperacion realizarase adaptada aos criterios de avaliacidon pendentes de cada alumnado.
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A cualificacion final da proba sera a media aritmética de todas as partes correspondentes a un mesmo tipo de contido. O redondeo cara arriba
sera de aplicacion cando a nota resultante sexa cun decimal superior a 7, ou a 5 se os contidos actitudianais estan valorados positivamente.

6.b) Procedemento para definir a proba de avaliaciéon extraordinaria para o alumnado con perda de dereito a
avaliacion continua

A perda do dereito a avaliacidn continua non sera de aplicacién o alumnado de ciclos de formacion profesional basica en idade de escolarizacién
obrigatoria regulado no artigo 25 da Orde de 12 de Xulio de 2011. Polo que a proba extraordinaria sera para todo aquel alumnado que non supere
0 mddulo na avaliacién final ordinaria de xufio. A proba versara sobre os contidos minimos das unidades didacticas traballadas o longo do curso.

Proporase un plan de traballo para acadar 0 40% da nota total da avaliacién extraordinaria. Deste xeito a cualificacion final da proba extraordinaria
sera o resultado de:
60% da proba escrita + 40% do plan de traballo. Neste caso resulta necesario acadar un 4 na proba escrita para facer media ponderada.

7. Procedemento sobre o seguimento da programacion e a avaliacion da propia
practica docente

No seguimento da programacién teranse en conta as conclusions obtidas na avaliacién inicial. Os principais indicadores do grao do cumprimento
da programacién seran:

-0 grao de cumprimento da temporalizacién

-O logro dos obxectivos programados

-Os resultados académicos acadados

Para a avaliacion da préctica docente recabarase informacion a través de cuestiéns periddicas aos alumnos nas que se solicitara valoracion sobre
a metodoloxia e aspectos relativos & docencia, a forma de traballo na aula, técnicas de avaliacion, asi como cuestions que indiquen se se
acadaron os obxectivos das distintas unidades didacticas.

8. Medidas de atencidn a diversidade

8.a) Procedemento para a realizacion da avaliacion inicial

A avaliacién inicial realizase para obter informacion sobre a situacién de cada alumno e alumna con fin de obter informacion que permita planificar
a intervencién educativa atendendo as capacidades e necesidades individuais e grupais, asi como, as caracteristicas do entorno.

O procedemento a seguir para a recollida de informacion terd unha duracién aproximada dun mes. Durante este periodo empregaranse técnicas
de:

- Observacién: realizar un rexistro anecdatico tanto de feitos positivos como negativos da conducta do alumnado.

- Circulos restaurativos: tratando temas clave que permitan a obtencién da informacion buscada e onde o docente de a cofiecer informacién propia
(real ou ficticia) para crear un ambiente de confianza mutuo.

- O diario: realizar anotacions diarias sobre as tarefas plantexadas e as que se fan, asi como, o interese que suscita unha tarefa determinada.

- Proba escrita sobre os contidos traballados durante o mes adicado a recollida de informacion.

- Reunion do equipo docente, da xefatura de estudos e da orientadora do centro para a posta en comun de toda a informacién recabada.
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8.b) Medidas de reforzo educativo para o alumnado que non responda globalmente aos obxectivos programados

Esta programacion estd pensada para un alumnado cun perfil moi concreto (falta de capacidade para seguir o ritmo dun grupo ordinario,
irregularidade na disposicion de cara o traballo, etc.) polo que as actividades plantexadas baséanse en métodos practicos (cun maior grado de
aceptacion por parte do alumnado) e instrumentais. Deste xeito tratase de dar respostas diferenciadas empregando actividades de aprendizaxe
variadas, con distintos graos de dificultade, que combinen o traballo individual co traballo en pequenos grupos.

Para o alumnado con dificultades concretas que no logren acadar os obxectivos propostos en cada unidade didactica prepararanse actividades de
apoio e reforzo, tendo en conta as diferentes capacidades, motivacions e intereses que presentan.

9. Aspectos transversais

9.a) Programacién da educacion en valores

Un profesional da rama de hostaleria debe ser tamén unha persoa socialmente madura que participa na construcion da sua comunidade, un
cidadan protagonista no discurso pola paz e a no violencia, a tolerancia, o respecto a diversidade, a sensibilizacion medioambiental, a vida
saudable, o consumo intelixente, asi como, un cidadan formado na sta cultura, na ética e no civismo imprescindible para a convivencia
democrética chea de sentido humano.

O traballo interdisciplinario pddese desenrolar en cada recuncho e en cada momento e, por iso, o tratamento que se daran os contidos transversais
sera a integracion no modulo. Tamén seremos sensibles a un conxunto de conmemoracions (dia da arbore, dia da muller, dia da paz, dia do medio
ambiente, etc) que permitiranos reforzar a atencion e favorecera sensibilizacion de toda a comunidade educativa 6s mencionados contidos.

En conxunto ou por separado trataranse os seguintes temas transversais:

- Educacion para o consumo responsable.

- Educacion para a saude, tendo en conta a alimentacién como factor de saude.

- Educacion medio ambiental, mostrando interese e respecto polo medio ambiente.

- Educacion en valores, tendo presente valores humanos e de convivencia.

- Educacion para a igualdade, respectando as persoas dende a igualdade.

- Educacion para a cooperacion, aprendendo a cooperar cos demais.

- Educacion para a integracion social, aprendendo a integrarse e convivir.

- Educacion para a interculturalidade, estando aberto a outras costumes e formas de vivir.

9.b) Actividades complementarias e extraescolares

Actividades complementarias

Dentro das actividades complementarias encadranse aquelas que se producen como resultado de eventos especiais que se poidan organizar no
centro:

Semanas ou xornadas gastrondmicas e turisticas.

Conferencias e charlas especializadas.

Cursos monograficos

E tamén outras dentro ou fora do centro como resultado da colaboracién do CIFP con outras institucions ou organismos en actos de caracter
benéfico ou non.

-Charlas e conferencias de profesionais da Hosteleria e do sector turistico en xeral.

Actividades extraescolares

-As actividade extraescolares seran as previstas na xuntanza de ciclo e dependera dos eventos que realicen as administracions “publicas e
privadas segundo as circunstancias derivadas da crise pola COVID. Seria desexable a visita a feiras gastronomicas e de hostaleria de caracter

-14 -
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nacional e internacional.

10.0utros apartados

10.1) convocatoria extraordinaria

Segundo o establecido na orde de 19 de maio de 2021 pola que se aproba o calendario escolar para o curso 2021/22 nos centros docentes
sostidos con fondos publicos na Comunidade Auténoma de Galicia nos artigos 10 e 11:

art. 10 Sesions de avaliacion:

...a sesién da avaliacion final de médulos do alumnado do primeiro curso dos ciclos da formacion profesional basica deberan realizarse a partir do
dia 6 de xufio de 2022.

3. Deberan realizarse a partir do dia 23 de xufio de 2022 as sesions de avaliacion final extraordinaria do alumnado da educacién secundaria
obrigatoria, do bacharelato e do primeiro curso dos ciclos da formacion profesional basica; as sesions da avaliacion final de ciclo do segundo curso
dos ciclos da formacion profesional basica, e as sesiéns da avaliacién final de mddulos do alumnado dos ciclos formativos de formacion
profesional.

art. 11 Probas finais

2. As probas finais da convocatoria extraordinaria para ... 0 primeiro curso da formacion profesional basica realizaranse entre 0 20 e 0 22 de xufio
de 2022."

-15-
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1. Identificacién da programacién

Centro educativo

Codigo Centro Concello Ar,|o .
académico
15025682 | Fraga do Eume Pontedeume 2021/2022
Ciclo formativo
Cddigo "
da familia Familia profesional . Il dc'> Ciclo formativo Grao Réxime
. ciclo formativo
profesional
HOT Hostalaria e turismo CBHOTO1 Cocifia e restauracion Ciclos Réxime xeral-
formativos de | ordinario
grao basico
Modulo profesional e unidades formativas de menor duracion (*)
Cédigo Sesions Horas Sesions
Nome Curso . ) .
MP/UF semanais anuais anuais
MP3037 Técnicas elementais de servizo 2021/2022 6 157 157

(*) No caso de que o médulo profesional estea organizado en unidades formativas de menor duracion

Profesorado responsable

Profesorado asignado ao médulo | GONZALO PEREZ SAAVEDRA

Outro profesorado

Estado: Supervisada
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2. Concrecion do curriculo en relaciéon coa stla adecuacion as caracteristicas do ambito produtivo

A presente programacion realizase para 0 médulo de "Técnicas elementais de servizo" pertencente ao segundo curso de "Formacion Profesional
Basica de Cocifia e Restauracion”. Para a realizacion da mesma resulta necesario tomar como referencia o curriculo que se establece a partir do
Anexo V do Decreto 107/2014, do 4 de setembro e a ORDE do 13 de xullo de 2015.

O mddulo de T.E.S. contén a formacidn necesaria para desempefiar funcions de aprovisionamento e distribucion interna de materiais e xéneros,
asi como as operacidns de preservizo e postservizo en sala, a aplicacion de técnicas ou asistencia durante a prestacion dos servizos, e a atencién
a clientela. Ademais o0 médulo de T.E.S. esté asociado a unidade de competencia 4 UC0257_1: asistir no servizo de alimentos e bebidas;, da
cualificacién ;HOT092_1; do Catalogo Nacional de Cualificacions.

A formacion do médulo relaciénase cos obxectivos xerais do titulo a), d), ), h) do ciclo formativo, e coas competencias profesionais, persoais e
sociais do titulo b), f), h). Ademais, relaciénase cos obxectivos t), u), v), w), ), y), z), e coas competencias t), u), v), w), X), ¥), z), que se incluiran
neste modulo profesional de xeito coordinado co resto dos mddulos profesionais.

As lifias de actuacion no proceso de ensino e aprendizaxe que permiten alcanzar as competencias do modulo han versar sobre:

- Descricion, preparacion e utilizacion de moblaxe, utensilios, ferramentas e materiais propios do restaurante.

- Fases de execucion e/ou asistencia dos procedementos elementais de servizo e atencion a clientela.

- Execucion de procesos de postservizo.

O posto de traballo que ocupan os alumnos unha vez superado o ciclo, en relacion co modulo de T.E.S., € o de axudante de camareiro/a en sala e
polo tanto a sta aprendizaxe a enfocarei & adquisicion de cofiecementos e habilidades que lles permitan realizar con autonomia operacions de
limpeza e repaso de equipamentos, utensilios e enxoval, operaciéns de montaxe do comedor, operacions sinxelas de servizo de alimentos e
bebidas e operaciéns de recollida e remontaxe da sala.
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3. Relacién de unidades didacticas que a integran, que contribuiran ao desenvolvemento do médulo profesional,
xunto coa secuencia e o tempo asighado para o desenvolvemento de cada unha

u.D. Titulo Descricion Duracion (sesions) |Peso (%)
1 O Restaurante. Nesta U.D. aprenderase a identificar os distintos departamentos, omaterial e as funcions do persoal do 30 19
restaurante, asi como as normas basicas de aseo persoal.
2 Posta a punto da sala.| Nesta U.D. aprenderase a identificar e a realizar as operaciéns previas ao desenvolvemento dos tipos de 50 32
servizo.
3 Servizo de alimentos €] Nesta U.D. aprenderase a identificar e a realizar os procedementos e as técnicas de servizo de alimentos e 50 32
bebidas na sala. bebidas na area de restaurante.
4 Recollida e peche da | Nesta U.D. aprenderase U.D. aprenderase a identificar e a realizar os procedementos e as técnicas posteriores, 27 17
sala. ao desenvolvemento do servizo na &rea de restaurante.
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4. Por cada unidade didactica

4.1.a) Identificaciéon da unidade didactica

thCIB

N.° Titulo da UD Duracion
1 O Restaurante. 30
4.1.b) Resultados de aprendizaxe do curriculo que se tratan
Resultado de aprendizaxe do curriculo Completo
RA1 - Aprovisiona e distrible internamente xéneros e material na zona de restaurante, interpretando documentos afins as operacions de aprovisionamento interno e NO
instrucions recibidas
RA2 - Prepara os equipamentos, os utensilios e o0 enxoval propios da area de restaurante, recofiecendo e relacionando as stas aplicacions basicas e/ou o seu NO
funcionamento

4.1.d) Criterios de avaliacion que se aplicaran para a verificacién da consecucién dos obxectivos por parte do

alumnado

Criterios de avaliacion

—
CA1.4 Trasladaronse os xéneros e os materiais aos lugares de traballo seguindo os procedementos establecidos

CA1.4.1 Identificaronse as funciéns dos distintos departamentos implicados no servizo de alimentos e bebidas.

CA1.6 Executaronse as tarefas tendo en conta a normativa hixiénico-sanitaria, de seguridade laboral e de proteccién ambiental

CA1.6.1 Identificaronse as normas de aseo e seguridade laboral, asi como, as caracteristicas que debe cumprir o uniforme.

CA1.7 Realizouse o plano de distribucion dos departamentos do restaurante seguindo as instrucions recibidas.

CA2.1 Describironse e caracterizaronse os equipamentos, os utensilios e o enxoval propios desta zona de consumos de alimentos e bebidas

CA2.2 Recofecéronse as aplicacions de equipamentos, utensilios e enxoval propios da area de restaurante

CA2.6 Realizouse a infografia seguindo as instruciéns recibidas.

CA2.7 Identificaronse e describironse as funcions do persoal do restaurante.

CA2.8 Comprendeuse a importancia de atender as instruciéns dos mandos superiores.

CA2.9 Realizouse o organigrama seguindo as instrucions recibidas.

4.1.e) Contidos

Contidos

Prevencion de riscos laborais.

Organigrama e funcions do persoal.

Relacions interdepartamentais.

Area de restaurante: descricion e caracterizacion.

Moblaxe e equipamentos para o servizo de alimentos e bebidas: descricion e clasificacion.

Lexislacion hixiénico-sanitaria.
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4.2.a) Identificaciéon da unidade didactica

N.° Titulo da UD Duracion

2 Posta a punto da sala. 50

4.2.b) Resultados de aprendizaxe do curriculo que se tratan

Resultado de aprendizaxe do curriculo Completo
RA1 - Aprovisiona e distrible internamente xéneros e material na zona de restaurante, interpretando documentos afins as operacions de aprovisionamento interno e NO
instrucions recibidas
RA2 - Prepara os equipamentos, os utensilios e o enxoval propios da area de restaurante, recofiecendo e relacionando as stas aplicacions basicas e/ou o seu NO
funcionamento
RA3 - Realiza operacions de preservizo previas ao desenvolvemento dos tipos de servizo, identificando e aplicando os procedementos e as técnicas basicas Sl

4.2.d) Criterios de avaliacion que se aplicaran para a verificacion da consecucion dos obxectivos por parte do
alumnado

Criterios de avaliacion

CA1.1 Identificaronse e interpretaronse correctamente os documentos asociados ao aprovisionamento, asi como as instrucions recibidas

CA1.1.1 Interpretaronse os documentos asociados ao aprovisionamento.

CA1.1.2 Interpretaronse as instrucions recibidas asociadas ao aprovisionamento.

CA1.2 Cubrironse as follas de solicitude seguindo as normas preestablecidas

CA1.3 Comprobouse cuantitativamente e cualitativamente o solicitado co recibido

CA1.4 Trasladaronse os xéneros e os materiais aos lugares de traballo seguindo os procedementos establecidos

CA1.4.2 Trasladaronse os materiais aos lugares de traballo seguindo os procedementos establecidos.

CA1.4.3 Trasladaronse os xéneros aos lugares de traballo seguindo os procedementos establecidos.

CA1.5 Distribuironse os xéneros e os materiais nos lugares idéneos atendendo &s stias necesidades de conservacion e colocacion, conforme normas establecidas e instrucions recibidas

CA1.5.1 Distribuironse os materiais nos lugares idoneos atendendo &s stas necesidades de colocacion, conforme normas establecidas e instruciéns recibidas.

CA1.5.2 Distribuironse o mobiliario € a maquinaria nos lugares idéneos atendendo &s stas necesidades de colocacion, conforme normas establecidas e instrucions recibidas.

CA1.5.3 Distribuironse os xéneros nos lugares idoneos atendendo &s suas necesidades de conservacion e colocacion, conforme normas establecidas e instrucions recibidas.

CA1.6 Executéronse as tarefas tendo en conta a normativa hixiénico-sanitaria, de seguridade laboral e de proteccién ambiental

CA1.6.2 Executaronse as tarefas tendo en conta a normativa hixiénico-sanitaria, de seguridade laboral e de proteccion ambiental.

CA1.8 Identificaronse as necesidades de conservacion dos distintos xéneros de uso habitual no restaurante.

CA2.3 Efectuaronse as operacions de posta en marcha de equipamentos, verificando a stia adecuacion e a dispofiibilidade para usos posteriores, seguindo normas establecidas e
instrucions recibidas

CA2.4 Efectuouse o mantemento de equipamentos, utensilios e enxoval propios da area de restaurante, manténdoos en condicions de uso durante o desenvolvemento das operaciéns de
servizo, seguindo os procedementos establecidos

CA2.4.1 Efectuouse o mantemento dos utensilios e enxoval propios da area de restaurante, manténdoos en condicions de uso durante o desenvolvemento das operacions de servizo,
seguindo os procedementos establecidos.
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Criterios de avaliacion

CA2.4.2 Efectuouse 0 mantemento do mobiliario e a maquinaria propia da area de restaurante, manténdoos en condicions de uso durante o desenvolvemento das operaciéns de servizo,
seguindo os procedementos establecidos.

CA2.5 Realizaronse todas as operacions tendo en conta a normativa hixiénico-sanitaria, de prevencion de riscos laborais

CA2.5.1 Realizéronse as operacions de repaso e colocacion do material, asi como, as de traslado e distribucion, tendo en conta a normativa hixiénico-sanitaria, de prevencion de riscos
laborais.

CA2.5.2 Realizéronse as operacions de preparacion do mobiliario e da maquinaria tendo en conta a normativa hixiénico-sanitaria, de prevencion de riscos laborais.

CA3.1 Describironse e caracterizaronse as operacions de preservizo mais significativas, tendo en conta as tipoloxias e 0 ambito da stia execucion

CA3.2 Relacionaronse as operacions de preservizo coas suas especificidades e a sua funcionalidade posterior, segundo o tipo de servizo que se vaia desenvolver

CAZ3.3 Relacionaronse e determinaronse as necesidades previas ao desenvolvemento das técnicas

CA3.3.1 Determinaronse as necesidades previas de material atendendo o tipo de servizo a desenvolver.

CA3.3.2 Determinaronse as necesidades previas de xénero atendendo o tipo de servizo a desenvolver.

CA3.4 Identificaronse as fases e as formas de operar para o desenvolvemento idéneo dos procedementos de preservizo

CAZ3.5 Realizéronse as operacions de preservizo mais significativas en tempo e forma, seguindo os procedementos establecidos e atendendo as instrucions recibidas

CA3.5.1 Realizéronse as operacions de repaso e colocacion do material, asi como, as de traslado e distribucion, mais significativas en tempo e forma, seguindo os procedementos
establecidos e atendendo as instrucions recibidas.

CA3.5.2 Realizéronse as operacions de preparacion do mobiliario e da maquinaria en tempo e forma, seguindo os procedementos establecidos e atendendo as instruciéns recibidas.

CA3.5.3 Realizéronse as operacions de montaxe de mesas en tempo e forma, seguindo os procedementos establecidos e atendendo as instrucions recibidas.

CA3.6 Determinaronse as posibles medidas de correccion en funcién dos resultados obtidos

CA3.7 Realizéronse todas as operacions tendo en conta a normativa hixiénico-sanitaria e a de prevencion de riscos laborais

CA3.8 Realizouse o mapa conceptual seguindo as instrucions recibidas.

CA3.8.1 Realizouse o mapa conceptual da mise-en-place seguindo as instrucions recibidas.

CA3.8.2 Realizouse o mapa conceptual da montaxe de mesas seguindo as instrucions recibidas.

CA3.8.3 Realizouse o mapa conceptual da reposicion de xéneros seguindo as instrucions recibidas.

CA3.9 Realizouse a memoria das practicas seguindo as instruciéns recibidas.

CA3.9.1 Realizouse a memoria das practicas de repaso e colocacién do material seguindo as instruciéns recibidas.

CA3.9.2 Realizouse a memoria das practicas de preparacion do mobiliario € da maquinaria seguindo as instruciéns recibidas.

CA3.9.3 Realizouse a memoria das practicas de reposicion de xéneros seguindo as instrucions recibidas.

4.2.e) Contidos

Contidos

Documentos relacionados co aprovisionamento interno: identificacion, caracterizacion e formalizacion de formularios.
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Contidos

Procesos de aprovisionamento interno e distribucion de xéneros e material na zona de restaurante.

Procedementos de uso, aplicacions, distribucion e mantemento.
Normativa de proteccién ambiental.

Tipos de servizo propios dos establecementos hostaleiros.

Operacions de preservizo: identificacion e caracteristicas; fases e procesos mais significativos.

Procedementos de preparacion e montaxe de moblaxe, equipamentos e material.
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4.3.a) Identificaciéon da unidade didactica

N.° Titulo da UD Duracion

3 Servizo de alimentos e bebidas na sala. 50

4.3.b) Resultados de aprendizaxe do curriculo que se tratan

Resultado de aprendizaxe do curriculo Completo

RA4 - Asiste ou realiza operacions sinxelas de servizo de alimentos e bebidas propias da area de restaurante, identificando e aplicando as técnicas de organizacion S|
e servizo desta &rea de consumo

4.3.d) Criterios de avaliacion que se aplicaran para a verificacion da consecucion dos obxectivos por parte do
alumnado

Criterios de avaliacion

CA4.1 Interpretouse a documentacion e as instrucions relacionadas cos requisitos do servizo

CA4.1.1 Interpretouse a documentacion e as instrucions relacionadas cos requisitos do servizo.

CA4.1.2 Elaboraronse comandas sinxelas.

CA4.2 Describironse e caracterizaronse as técnicas de servizo basicas, tendo en conta os tipos de servizo e 0 &mbito da stia execucion

CA4.2.1 Describironse as técnicas basica de servizo de alimentos, tendo en conta os tipos de servizo e 0 ambito da stia execucion.

CA4.2.2 Caracterizaronse as técnicas basica de servizo de alimentos, tendo en conta os tipos de servizo e o &mbito da sta execucion.

CA4.2.3 Describironse as técnicas basica de servizo de bebidas, tendo en conta os tipos de servizo e o dmbito da sua execucion.

CA4.2.4 Caracterizaronse as técnicas basica de servizo de bebidas, tendo en conta os tipos de servizo e 0 ambito da stia execucion.

CA4.3 Identificaronse e seleccionaronse os equipamentos, os utensilios e 0 enxoval necesarios e acordes para o desenvolvemento posterior das operacions de servizo

CA4.3.1 Identificaronse os equipamentos, os utensilios e 0 enxoval necesarios e acordes para o desenvolvemento posterior das operacions de servizo de alimentos.

CA4.3.2 Identificaronse os equipamentos, os utensilios e o enxoval necesarios e acordes para o desenvolvemento posterior das operacions de servizo de bebidas.

CA4.3.3 Seleccionaronse os equipamentos, os utensilios e o enxoval necesarios e acordes para o desenvolvemento posterior das operacidns de servizo de bebidas.

CA4 .4 Verificouse a dispofiibilidade de todos os elementos necesarios, previamente ao desenvolvemento das tarefas

CA4.5 Aplicaronse e desenvolvéronse as técnicas e os procedementos sinxelos de servizo, tendo en conta as instrucions recibidas e/ou as normas establecidas

CA4.6 Executaronse as tarefas tendo en conta a normativa hixiénico-sanitaria

CAA4.7 Valorouse a necesidade de atender a clientela con cortesia e eficacia, potenciando a boa imaxe da entidade que presta o servizo

CA4.8 Determinaronse as posibles medidas de correccion en funcién dos resultados obtidos

CA4.9 Describironse os procesos de acollida, atencidn e seguimento, atendendo os principios xerais de atencién ao cliente.

4.3.e) Contidos

Contidos

-8-
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Contidos

Marcaxe de pratos.

Servizo en sala: definicion, tipos e caracterizacion.

Normas xerais do servizo en sala e técnicas basicas de atencién & clientela. Protocolo basico do servizo de mesa.

Documentacién de uso nos procesos de servizo: identificacién, caracteristicas e interpretacion.

Formalizacidn de comandas sinxelas de pedidos.

Procedementos de execucién de operacions basicas de servizo en sala. Xantares e ceas. Transporte, servizo e retirada do servizo.
Procedementos de execucién en servizos especiais (bufete, habitaciéns, colectividades, etc.).

Normativa hixiénico-sanitaria.
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4.4.a) Identificacidon da unidade didactica

N.° Titulo da UD Duracion

4 Recollida e peche da sala. 27

4.4.b) Resultados de aprendizaxe do curriculo que se tratan

Resultado de aprendizaxe do curriculo Completo

RA5 - Realiza operacions de postservizo, identificando e aplicando os procedementos e as técnicas basicas posteriores ao desenvolvemento dos tipos de servizo Sl

4.4.d) Criterios de avaliacion que se aplicaran para a verificacion da consecucion dos obxectivos por parte do
alumnado

Criterios de avaliacion

CAA5.1 Describironse e caracterizaronse os procedementos e as etapas habituais que deben realizarse ao pechamento das areas de servizo

CAb.2 Identificaronse e comunicaronse as necesidades de reposicion de xéneros e material para a adecuacion ao seguinte servizo

CAA5.2.1 Identificaronse as necesidades de reposicion de xéneros e material para a adecuacion ao seguinte servizo.

CAA5.2.2 Comunicaronse as necesidades de reposicion de xéneros e material para a adecuacion ao seguinte servizo.

CAA5.3 Relacionaronse as operacions de postservizo coas suas especificidades e coa funcionalidade posterior, atendendo & orde de realizacion, a instrucions recibidas e/ou a normas
establecidas

CAb5.4 Realizéronse as operacions de postservizo en tempo e forma, seguindo os procedementos establecidos e atendendo as instrucions recibidas

CA5.4.1 Realizaronse as operacions de postservizo en tempo e forma, seguindo os procedementos establecidos.

CA5.4.2 Realizaronse as operacions de postservizo en tempo e forma, atendendo as instrucions recibidas.

CA5.4.3 Realizaronse as operacions de postservizo en tempo e forma, identificando e aplicando as técnicas basicas posteriores ao desenvolvemento dos tipos de servizo.

CAA5.5 Determinaronse as posibles medidas de correccion en funcién dos resultados obtidos

CAb.6 Realizéronse todas as operacions tendo en conta a normativa de prevencion de riscos laborais

CAA5.7 Realizéronse todas as operacidns tendo en conta a normativa hixiénico-sanitaria e de proteccién ambiental.

CAA5.8 Analizouse a importancia da reciclaxe para 0 medio ambiente.

CAA5.9 Expuxéronse os argumentos baseados na andlise de informacion e aceptaronse os distintos tipos de vista.

4.4.e) Contidos

Contidos

Normativa de proteccién ambiental.

Operacions de postservizo: identificacion e caracteristicas; fases e procesos mais significativos.
Procedementos de recollida, adecuacion a servizos posteriores e pechamento.

Medidas de prevencion de riscos laborais.

Lexislacion hixiénico-sanitaria.

-10-
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5. Minimos exixibles para alcanzar a avaliacidon positiva e os criterios de cualificacién

MINIMOS EXIXIBLES:

Para acadar a avaliacion positiva deberase obter unha puntuacién de 5 puntos como resultado da suma das porcentaxes das unidades didacticas.
En cada unidade didactica debera superar cada un dos criterios de avaliacion fixados como minimos. No caso de non superar unha proba con
criterios minimos, a nota desa avaliacidn sera de 4 ou se a media fora inferior, seria a nota media.

Os criterios de avaliacién establecidos como minimos exixibles na presente programacién son os seguintes:

U.D.1: CA1.6.1; CA2.2; CA2.6; CA2.8

U.D.2: CA1.4; CA1.4.3; CA1.5.1; CA1.5.2; CA1.5.3; CA1.6.2; CA1.8; CA2.4.1; CA2.4.2; CA2.5.1; CA2.5.2; CA3.3.1; CA3.3.2; CA3.5.1; CA3.5.2;
CA3.9.1; CA3.9.3

U.D.3: CA4.3.1; CA4.3.2; CA4.3.3; CA4.4; CA4.5; CA4.7

U.D.4: CA5.3; CA5.4.3

CRITERIOS DE CUALIFICACION:

A cualificacion de cada unidade didactica sera o resultado de aplicar a porcentaxe establecida, para cada un dos criterios de avaliacion, aos
instrumentos de avaliacion empregados. Deste xeito, a cualificacion da 12 avaliacién obtense de aplicar as porcentaxes establecidas aos
instrumentos avaliados e ponderados sobre 10. A cualificacion da 22 avaliacidn sera o resultado de aplicar a porcentaxe asignada a cada U.D.

Na avaliacién das aprendizaxe terase en conta os resultados das probas escritas e os resultados das taboas de observacion e das listas de cotexo.
En cada unha das avaliaciéns:

- 0os desempefios, se avalian por observacion directa, € dicir, no momento no que o alumnado realiza as accions, e por escrito, avaliando os
documentos que o alumnado produce como resultado da execucion dos procedementos.

a) A observacion directa realizase sobre diferentes subCAs (indicadores) dos que se compén o CA que se avalia, mediante taboas de observacion
do tipo lista de comprobacién. Cada taboa de observacion valorarase de 0 a 10 puntos, nunha escala (si/non) sobre de 10 items.

b) Os documentos que produce o alumnado avalianse mediante unha serie de indicadores de propiedades correctas do documento. Cada
documento valdrase de 0 a 10 puntos, nunha escala de indicadores de logro (rdbrica).

Os desempefios sen avaliar, ben sexa pola falta de asistencia sen xustificar, ou, no caso dos documentos, pola falta de entrega dos mesmos, teran
unha cualificacién no instrumento correspondente de 1 punto.

U.D.1: L.C. 40%

U.D.2: T.0. 51%; L.C. 19%

U.D.3: T.0.42%; L.C. 15%

U.D.4: T.0.49%; L.C. 1%

- 0s cofiecementos, se avalian por escrito. Estas probas realizanse antes de cada avaliacidn. Cada proba escrita constara de unha ou varias
preguntas asociadas aos criterios de avaliacion, indicando o peso se lle corresponde a cada criterio e se € ou non minimo exixible. As preguntas
asociada a cada criterio se punttan sobre 10 puntos € a cualificacién da proba obtense de aplicar as porcentaxes asignadas a cada criterio
avaliado na mesma.

U.D.1: P.E. 60%

U.D.2: P.E. 30%

U.D.3: P.E. 43%

U.D.4: P.E. 40%

Realizaranse duas avaliaciéns parciais nas datas que fixe o centro.

A avaliacion realizarase ao longo de todo o proceso formativo do alumno ou da alumna, polo que ten un caracter continuo, sen esquecer que a
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cualificacién final do mddulo obterase do resultado de aplicar as porcentaxes asignadas a cada U.D.

Porcentaxe da cualificacion das UD's:

U.D.119%

U.D.2 32%

U.D.3 32%

U.D.417%

A cualificacion final debe expresarse en nimeros enteiros, polo tanto cando os decimais sexan iguais ou superiores a 0,5 a cualificacion farase a
alza e a baixa en caso contrario.a cualificacién farase a alza e a baixa en caso contrario.

6. Procedemento para a recuperacion das partes non superadas
6.a) Procedemento para definir as actividades de recuperacion

0 alumnado que non acade unha cualificacién igual ou superior a 5 na segunda avaliacion, debera realizar unha proba final de recuperacion que
versara sobre os criterios de avaliacion establecidos como minimos exixibles na presente programacion e non superados ao longo do curso.

Esta proba realizarase despois da segunda avaliacion, nas datas que fixe o centro.

A cualificacion desta proba sera a que figure na cualificacién final do médulo.

O alumnado que non acade unha cualificacién final igual ou superior a 5, non acadara a avaliacion positiva e debera permanecer no centro
educativo, no periodo en que o resto do grupo realiza 0 médulo de formacién en centros de traballo. Durante este periodo o alumnado debera
recuperar as técnicas e os cofiecementos non adquiridos €, para iso, repetira aquelas actividades que garantan a adquisicion de cofiecementos e
habilidades que lles permitar superar os criterios de avaliacion establecidos como minimos exixibles.

6.b) Procedemento para definir a proba de avaliacion extraordinaria para o alumnado con perda de dereito a
avaliacion continua

Atendendo ao artigo 25 da Orde de 12 de Xullo de 2011 "o alumnado que perdese o dereito & avaliacion continua co cal, por razéns de inasistencia
reiterada, non sexa posible utilizar os instrumentos de avaliacidn previstos inicialmente para cada modulo profesional, tera dereito a realizar unha
proba extraordinaria de avaliacion previa & avaliacion final de médulos correspondente”. A proba extraordinaria versara sobre os contidos e o0s
procedementos das unidades didacticas traballadas o longo do curso. Unha cualificacion positiva nesta proba require o cofiecemento global da
materia, e dicir, farase un exame tedrico e outro practico de todo o médulo no que o alumnado tera que demostrar que acadou os resultados de
aprendizaxe propostos para este curso.

A cualificacion final da proba extraordinaria sera o resultado de aplicar as porcentaxes asociadas os resultados de aprendizaxe, sempre que se
superen os criterios de avaliacion establecidos como minimos exixibles.

7. Procedemento sobre o seguimento da programacion e a avaliacion da propia
practica docente

- SEGUEMENTO DA PROGRAMACION

Esta levarase a cabo mediante un continuo proceso de Feed-back. Corrixindo e mellorando todos aqueles aspectos que a xuizo do docente no dan
os resultados esperados e polas canles establecidas por normativa legal.

- AVALIACION DA PROPIA PRACTICA DOCENTE

Para a avaliacion da propia practica docente, tras cada unidade didactica, farase unha reflexién sobre os seguintes aspectos:

1_Motivacion para o aprendizaxe: acciones concretas que invitan ao alumnado a aprender.

2_Organizacién do momento de ensinanza: dar estrutura e cohesién as diferentes secuencias do proceso de ensinar do profesorado e de aprender

-12 -



KM XUNTA DE GALICIA ANEXO Xl

1 & CONSELLERIADE CULTURA, _ MODELO DE PROGRAMACION DE MODULOS BI 1CI B
PROFESIONAIS

do alumnado.

3_Orientacién do traballo do alumnado: axuda e colaboracion que se efectlia para que o alumnado logren con éxito os aprendizaxes previstos.
4_Seguimento do proceso de aprendizaxe: acciéns de comprobacion e mellora do proceso de aprendizaxe (ampliacién, recuperacion, reforzo,
etc.).

8. Medidas de atencion a diversidade

8.a) Procedemento para a realizacion da avaliacidn inicial

A avaliacién inicial realizase para obter informacion sobre a situacién de cada alumno e alumna con fin de obter informacion que permita planificar
a intervencién educativa atendendo as capacidades e necesidades individuais e grupais, asi como, as caracteristicas do entorno.

O procedemento a seguir para a recollida de informacidn tera unha duracion aproximada dun mes. As técnicas empregadas seran:

- Observacién: realizar un rexistro anecdético tanto de feitos positivos como negativos da conducta do alumnado.

- Circulos restaurativos: tratando temas clave que permitan a obtencién da informacion buscada e onde o docente de a cofiecer informacidn propia
(real ou ficticia) para crear un ambiente de confianza mutuo.

- O diario: realizar anotacions diarias sobre as tarefas planeadas e as que se fan, asi como, o interese que suscita unha tarefa determinada.

- Proba escrita sobre os contidos traballados durante periodo de recollida de informacién.

- Reunién do equipo docente, da xefatura de estudos e da orientadora do centro para a posta en comun de toda a informacion recollida.

8.b) Medidas de reforzo educativo para o alumnado que non responda globalmente aos obxectivos programados

Esta programacion esta pensada para un alumnado cun perfil moi concreto (falta de capacidade para seguir o ritmo dun grupo ordinario,
irregularidade na disposicion de cara o traballo, etc.) polo que as actividades plantexadas baséanse en métodos practicos (cun maior grado de
aceptacion por parte do alumnado) e instrumentais. Deste xeito tratase de dar respostas diferenciadas empregando actividades de aprendizaxe
variadas, con distintos graos de dificultade, que combinen o traballo individual co traballo en pequenos grupos.

Para o alumnado con dificultades concretas que no logren acadar os obxectivos propostos en cada unidade didactica prepararanse actividades de
apoio e reforzo, tendo en conta as diferentes capacidades, motivaciéns e intereses que presentan.

9. Aspectos transversais

9.a) Programacién da educacién en valores

Un profesional da rama de hostaleria debe ser tamén unha persoa socialmente madura que participa na construcién da stia comunidade, un
cidadan protagonista no discurso pola paz e a no violencia, a tolerancia, o respecto a diversidade, a sensibilizacion medioambiental, a vida
saudable, o consumo intelixente, asi como, un cidadan formado no civismo imprescindible para a convivencia democrética.

O traballo interdisciplinario pddese desenrolar en cada recuncho e en cada momento e, por iso, o tratamento que se daran os contidos transversais
sera a integracién no modulo. Tamén seremos sensibles a un conxunto de conmemoracions (dia da arbore, dia do medioambiente, etc.) que
permitiranos reforzar a atencion e favorecera sensibilizacion de toda a comunidade educativa 6s mencionados contidos.

En conxunto ou por separado trataranse os seguintes temas transversais:

- Educacion para o consumo responsable.

- Educacion para a saude, tendo en conta a alimentacion como factor de satde.

- Educacion medio ambiental, mostrando interese e respecto polo medio ambiente.

- Educacion en valores, tendo presente valores humanos e de convivencia.
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- Educacion para a igualdade, respectando as persoas dende a igualdade.

- Educacion para a cooperacion, aprendendo a cooperar cos demais.

- Educacion para a integracion social, aprendendo a integrarse e convivir.

- Educacion para a interculturalidade, estando aberto a outras costumes e formas de vivir.

9.b) Actividades complementarias e extraescolares

A programacion das actividades complementarias e extraescolares deben contribuir o logro das capacidades terminais do médulo, &s finalidades e
obxectivos xerais dos ciclos formativos e & finalidade educativa da Formacién Profesional, en ninglin caso resultar de acciones arbitrarias, froito da
improvisacion, ou inconexas co desefio curricular.

Tendo en conta o anteriormente mencionado e, que as actividades pretenden ser motivadoras, de cofiecemento do entorno, con aspectos ludicos e
de obxectivos propios do médulo; proponse as seguintes (sempre que as condicidns sanitarias actuais o permitan nalgtin momento):

- Obxectivos do médulo:

As actividades extraescolares previstas no momento de realizar esta programacion son as que se citan a continuacion, si a lo longo del curso
xurdira algunha que poida resultar interesante para los alumnos, o docente a sometera a valoracion do departamento, co fin de realizala si esa
valoracion e positiva.

1_Visita a restaurantes e bares-cafetarias.

2_Visita a FPInnova.

3_Participar en charlas impartidas por profesionais do sector.

- Obxectivos transversais e de titoria:

1_Participar en actividades ludicas do centro educativo.

2_Participar en actividades programadas polo Departamento de Orientacién.

A realizacion de actividades complementarias e extraescolares se levara a cabo sempre que a situacion sanitaria da Covid19 asi o permita.

10.0Outros apartados

10.1) 10.1

10.1

-14 -



KM XUNTA DE GALICIA ANEXO Xl

1 & CONSELLERIADE CULTURA, _ MODELO DE PROGRAMACION DE MODULOS BI 1CI B
PROFESIONAIS

1. Identificacién da programacién

Centro educativo

Codigo Centro Concello Ar,|o .
académico
15025682 | Fraga do Eume Pontedeume 2021/2022
Ciclo formativo
Cddigo "
da familia Familia profesional . Il dc'> Ciclo formativo Grao Réxime
. ciclo formativo
profesional
HOT Hostalaria e turismo CBHOTO1 Cocifia e restauracién Ciclos Réxime xeral-
formativos de | ordinario
grao basico
Modulo profesional e unidades formativas de menor duracion (*)
Cédigo Sesions Horas Sesions
Nome Curso . ) .
MP/UF semanais anuais anuais
MP3038 Procesos basicos de preparacion de alimentos e bebidas 2021/2022 6 164 164

(*) No caso de que o médulo profesional estea organizado en unidades formativas de menor duracion

Profesorado responsable

Profesorado asignado ao médulo | MARIA OLGA VIZOSO ARRIBE

Outro profesorado

Estado: Supervisada
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2. Concrecion do curriculo en relaciéon coa stla adecuacion as caracteristicas do ambito produtivo

A presente programacion realizase para 0 médulo de "Procesos basicos de preparacion de alimentos e bebidas" pertencente ao segundo curso de
"Formacion Profesional Basica de Cocifia e Restauracién”. Para a realizacion da mesma resulta necesario tomar como referencia o curriculo que
se establece a partir do Anexo V do Decreto 107/2014, do 4 de setembro e a ORDE do 13 de xullo de 2015.

O médulo de P.B.P.A.P. contén a formacion necesaria para desempefiar funcions relacionadas coas tarefas previas de posta a punto dos lugares
de traballo, asi como o0 aprovisionamento e a distribucién de xéneros e material necesarios para a preparacion, a presentacion e o servizo de
alimentos e bebidas neste ambito de actuacion profesional.

Ademais 0 modulo de P.B.P.A.P. esté asociado as unidades de competencia "UC0257_1: asistir no servizo de alimentos e bebidas e UC0258_1:
executar operacions basicas de aprovisionamento, e preparar e presentar bebidas sinxelas e comidas rapidas” da cualificacion HOT092_1 do
Catalogo Nacional de Cualificaciéns.

A formacion do médulo relacionase cos obxectivos xerais do titulo a), d), g), h) do ciclo formativo, e coas competencias profesionais, persoais e
sociais do titulo a), b), f), i). Ademais, relacionase cos obxectivos t), u), v), w), X), y), z), € coas competencias t), u), v), w), x), y), ), que se incluiran
neste modulo profesional de xeito coordinado co resto dos mddulos profesionais.

As lifias de actuacion no proceso de ensino e aprendizaxe que permiten alcanzar as competencias do modulo han versar sobre:

- Descricion, preparacion e utilizacion da moblaxe, os utensilios, as ferramentas e os materiais propios do bar.

- Preparacién de elaboracions culinarias e bebidas sinxelas seguindo as instrucions recibidas e os procedementos establecidos.

- Terminacién e decoracién de pratos e bebidas sinxelas.

- Fases de execucion e/ou asistencia dos procedementos elementais de servizo e atencion a clientela.

- Execucién de procesos de postservizo.

Os postos de traballo que ocupan os alumnos unha vez superado o ciclo, en relacién co mddulo de P.B.P.A.P. son:

- axudante de camareiro/a en bar-cafetaria

- axudante de barman

- axudante de cocifia na oferta de elaboracidns sinxelas e rapidas (tapas, pratos combinados, etc.)

- axudante de economato.

Atendendo a estes postos de traballo enfocarei a stia aprendizaxe a adquisicion cofiecementos e habilidades que lles permitan realizar con
autonomia operacidns de preparacion e utilizacion dos materiais propios do bar; a preparacion e servizo de elaboracidns culinarias e bebidas
sinxelas e a realizacion de operacions de recepcion e almacenaxe de materias primas.
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3. Relacién de unidades didacticas que a integran, que contribuiran ao desenvolvemento do médulo profesional,
xunto coa secuencia e o tempo asighado para o desenvolvemento de cada unha

u.D. Titulo Descricion Duracion (sesions) |Peso (%)

1 Abastecemento de Nesta U.D. aprenderase a realizar o aprovisionamento interno e a distribuir os xéneros na areas de bar- 19 12
materias primas cafetaria.

2 Equipamentos, Nesta U.D. aprenderase a preparar o material propio da area de bar-cafeteria. 19 12
moblaxe, utiles e
materiais

3 Bebidas propias do Nesta U.D. aprenderase a preparar e presentar elaboraciéns sinxelas de bebidas. 42 26
bar

4 Comidas rapidas do | Nesta U.D. aprenderase a preparar e presentar elaboracions sinxelas de comidas rapidas. 42 26
bar

5 Servizo en barra Nesta U.D. aprenderase a asistir ou realizar o servizo de alimentos e bebidas en barra. 34 20

6 Emprendemento no | Nesta U.D. aprendarase a valorar a importacia da iniciativa individual, da creatividade, da colaboracién, da 8 4

servizo de bebidas e
comidas

motivacién e da formacién no éxito na preparacion de alimentos e bebidas.
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4. Por cada unidade didactica

4.1.a) Identificaciéon da unidade didactica

N.° Titulo da UD Duracion

1 Abastecemento de materias primas 19

4.1.b) Resultados de aprendizaxe do curriculo que se tratan

Resultado de aprendizaxe do curriculo Completo

RA1 - Aprovisiona e distrible xéneros interpretando documentos afins as operaciéns de aprovisionamento interno e instruciéns recibidas Sl

4.1.d) Criterios de avaliacion que se aplicaran para a verificacion da consecucion dos obxectivos por parte do
alumnado

Criterios de avaliacion

CA1.1 Identificaronse e interpretaronse correctamente os documentos asociados ao aprovisionamento, asi como as instrucions recibidas

CA1.2 Cubrironse as follas de solicitude seguindo as normas preestablecidas

CA1.3 Comprobouse cuantitativamente e cualitativamente o solicitado co recibido

CA1.4 Trasladaronse as materias primas aos lugares de traballo seguindo os procedementos establecidos

CA1.5 Distribuironse as bebidas e os xéneros nos lugares idoneos, atendendo &s stias necesidades de conservacion, a normas establecidas e a instrucions recibidas

CA1.6 Executaronse as tarefas tendo en conta a normativa hixiénico-sanitaria

CA1.7 Realizéronse todas as operacions tendo en conta a normativa de proteccion ambiental

CA1.8 Describironse e identificar as zonas nas que se dividen os locales de hostaleria.

CA1.9 Identificaronse as condicions de hixiene persoal e hixiene no traballo a ter en conta polos empregados de hostalaria .

0CA1.10 Identificaronse as medidas de proteccion ambiental a ter en conta polos empregados de hostalaria.

4.1.e) Contidos

Contidos

Lexislacion de proteccion ambiental.

Area de bar: descricion e caracterizacion.

Procesos de aprovisionamento interno e distribucion de xéneros e material na zona de bar-cafetaria.
Procesos de aprovisionamento interno na zona de bar-cafetaria.
Distribucion de xéneros e material na zona de bar-cafetaria.

Lexislacion hixiénico-sanitaria.

Lexislacion hixiénico-sanitaria.

Lexislacion hixiénico-sanitaria.
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4.2.a) Identificaciéon da unidade didactica

N.° Titulo da UD Duracion

2 Equipamentos, moblaxe, utiles e materiais 19

4.2.b) Resultados de aprendizaxe do curriculo que se tratan

Resultado de aprendizaxe do curriculo Completo

RA2 - Prepara equipamentos, utensilios e enxoval propios de area de bar-cafetaria, recofiecendo e relacionando as suas aplicacions basicas efou o seu S|
funcionamento

4.2.d) Criterios de avaliacion que se aplicaran para a verificacion da consecucion dos obxectivos por parte do
alumnado

Criterios de avaliacion

-
CA2.1 Describironse e caracterizaronse os equipamentos, os utensilios e o enxoval propios da area de bar-cafetaria

CA2.1.1 Describironse os equipamentos, os utensilios e o enxoval propios da area de bar-cafetaria.

CA2.1.2 Identificarone os equipamentos, os utensilios e o enxoval propios da area de bar-cafetaria.

CA2.2 Recofiecéronse as aplicacions de equipamentos, utensilios e enxoval propios da area de bar-cafetaria

CA2.3 Efectuaronse as operacions de posta en marcha de equipamentos, verificando a stia adecuacion e a dispofiibilidade para usos posteriores, seguindo normas establecidas e
instrucions recibidas

CA2.4 Efectuouse 0 mantemento de equipamentos, utensilios e enxoval propios da area de bar, manténdoos en condiciéns de uso durante o desenvolvemento das operacions de
preparacion e servizo, seguindo os procedementos establecidos

CA2.5 Realizéronse todas as operacions tendo en conta a normativa de prevencion de riscos laborais, e hixiénico-sanitaria

CA2.6 Identificaronse os accidentes mais habituais nos empregados de hostalaria e as normas fundamentais para previrlos.

4.2.e) Contidos

Contidos

Moblaxe e equipamentos para o servizo de alimentos e bebidas: descricion e clasificacion.
Procedementos de uso, aplicacions, distribucion e mantemento.

Procedementos de uso, aplicacions, distribucion e mantemento.

Procedementos de mantemento.

Procedementos de distribucion.
Normas de prevencion de riscos laborais.

Normativa de prevencion de riscos laborais.
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4.3.a) Identificaciéon da unidade didactica

N.° Titulo da UD Duracion

3 Bebidas propias do bar 42

4.3.b) Resultados de aprendizaxe do curriculo que se tratan

Resultado de aprendizaxe do curriculo Completo

RA3 - Prepara e presenta elaboraciéns sinxelas de bebidas, identificando e aplicando técnicas elementais de preparacion en tempo e forma, de acordo con S|
instrucions recibidas e normas establecidas

4.3.d) Criterios de avaliacion que se aplicaran para a verificacion da consecucion dos obxectivos por parte do
alumnado

Criterios de avaliacion

CA3.1 Interpretouse a terminoloxia profesional relacionada

CA3.2 Describironse e caracterizaronse as técnicas elementais de preparacion & base dos tipos de bebidas

CA3.2.1 Describironse as técnicas elementais de preparacion & base dos tipos de bebidas.

CA3.2.2 Aplicaronse as técnicas elementais de preparacion de bebidas quentes.

CA3.2.3 Aplicaronse as técnicas elementais de preparacion de bebidas frias.

CA3.2.4 Aplicaronse as técnicas elementais de preparacion de bebidas alcholicas.

CA3.3 Relacionaronse as técnicas coas especificidades dos xéneros utilizados, as stas posibles aplicacions posteriores e os equipamentos, as ferramentas e/ou os utensilios necesarios

CA3.4 Relacionaronse e determindronse as necesidades previas ao desenvolvemento das técnicas

CA3.5 Identificaronse as fases e as formas de operar distintivas na aplicacion de cada técnica

CA3.6 Executaronse as técnicas de preparacion e presentacion de bebidas sinxelas en tempo e forma, seguindo os procedementos establecidos

CA3.6.1 Executaronse as técnicas de preparacion e presentacion de bebidas quentes en tempo e forma, seguindo os procedementos establecidos.

CA3.6.2 Executaronse as técnicas de preparacion e presentacion de bebidas frias en tempo e forma, seguindo os procedementos establecidos.

CA3.6.3 Executaronse as técnicas de preparacion e presentacion de bebidas alcohélicas en tempo e forma, seguindo os procedementos establecidos.

CA3.7 Realizéronse todas as operacions tendo en conta a normativa hixiénico-sanitaria

CA3.7.1 Realizaronse todas as operaciéns de preparacion e presentacion de bebidas quentes tendo en conta a normativa hixiénico-sanitaria.

CA3.7.2 Realizaronse todas as operacions de preparacion e presentacion de bebidas frias tendo en conta a normativa hixiénico-sanitaria.

CA3.7.3 Realizaronse todas as operaciéns de preparacion e presentacion de bebidas alcohdlicas tendo en conta a normativa hixiénico-sanitaria.

4.3.e) Contidos

Contidos

-
Terminoloxia profesional.
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Contidos

Bebidas non alcohdlicas: identificacion, clasificacion, caracteristicas e tipos; organizacion e secuencia das fases e as normas basicas de preparacion e presentacion; procedementos de
Execucion e aplicacion de técnicas nas preparacions; métodos de conservacion das bebidas que o precisen; fases e puntos clave nas elaboraciéns, control e valoracion de resultados.

Bebidas non alcohdlicas quentes: identificacion, clasificacion, caracteristicas e tipos; organizacion e secuencia das fases e as normas basicas de preparacion e presentacion;
pbrocedementos de execucion e aplicacion de técnicas nas preparacions; métodos de conservacion das bebidas que o precisen; fases e puntos clave nas elaboracions, control e valoracion de

Bebidas non alcohdlicas frias: identificacion, clasificacion, caracteristicas e tipos; organizacion e secuencia das fases e as normas basicas de preparacion e presentacion; procedementos
He execucion e aplicacion de técnicas nas preparacions; métodos de conservacion das bebidas que o precisen; fases e puntos clave nas elaboracions, control e valoracién de resultados.

Bebidas alcohdlicas: identificacion, clasificacion, caracteristicas e tipos; organizacién e secuencia das fases e as normas basicas de preparacion e presentacion; procedementos de
Execucion e aplicacion de técnicas nas preparacions; métodos de conservacion das bebidas que o precisen.
Bebidas combinadas: clasificacién das mais cofiecidas segundo o0 momento mais adecuado para o seu consumo.
Normas basicas de preparacion e conservacion: aplicacions.
Normas basicas de preparacion e conservacion de bebidas quentes: aplicacions.

Normas basicas de preparacion e conservacion de bebidas frias: aplicacions.

Normas basicas de preparacion e conservacion de bebidas alcohdlicas: aplicacions.
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4.4.a) Identificacidon da unidade didactica

N.° Titulo da UD Duracion

4 Comidas rapidas do bar 42

4.4.b) Resultados de aprendizaxe do curriculo que se tratan

Resultado de aprendizaxe do curriculo Completo

RA4 - Prepara e presenta elaboracions sinxelas de comidas rapidas, identificando e aplicando as técnicas culinarias basicas Sl

4.4.d) Criterios de avaliacion que se aplicaran para a verificacion da consecucion dos obxectivos por parte do
alumnado

Criterios de avaliacion

CA4.1 Identificaronse as elaboracions mais significativas deste tipo de oferta gastronémica

CA4.2 Describironse e caracterizaronse as técnicas culinarias elementais, distinguindo entre as operacions previas de manipulacion e as de aplicacion de calor

CA4.2.1 Describironse as técnicas culinarias elementais, distinguindo entre as operacions previas de manipulacion e as de aplicacién de calor.

CA4.2.2 Aplicaronse as técnicas culinarias elementais, distinguindo entre as operacions previas de manipulacion e as de aplicacion de calor.

CA4.3 Relacionaronse as técnicas culinarias elementais coas especificidades dos xéneros utilizados, as suas posibles aplicacions posteriores e os equipamentos, as ferramentas e/ou os
utensilios necesarios

CA4 .4 Interpretouse correctamente a documentacion anexa &s operacions de producion culinaria

CAA4.5 Verificouse a dispofiibilidade de todos os elementos necesarios previos ao desenvolvemento das tarefas

CAA4.6 Realizéronse os procedementos de obtencidn de elaboracions sinxelas de cocifia en tempo e forma, atendendo &s normas establecidas

CAA4.7 Desenvolvéronse os procesos intermedios de conservacion tendo en conta as necesidades das elaboracions e o seu uso posterior

CA4.8 Determinaronse as posibles medidas de correccion en funcién dos resultados obtidos

CA4.9 Realizéronse todas as operacions tendo en conta a normativa hixiénico-sanitaria

CA4.9.1 Realizaronse as operacions de posta a punto tendo en conta a normativa hixiénico-sanitaria.

CA4.9.2 Realizaronse as operacions de preparacion tendo en conta a normativa hixiénico-sanitaria.

CA4.9.3 Realizaronse as operacions de conservacion tendo en conta a normativa hixiénico-sanitaria.

4.4.e) Contidos

Contidos

Ferramentes necesarias para as elaboracion do bar.

Documentos relacionados coa producion en cocifia (receitas, fichas técnicas, etc.): descricion e interpretacion da informacion contida.
Técnicas culinarias elementais na preparacién de comidas rapidas: identificacion e caracterizacion.

Organizacion e secuencia das fases e das normas basicas nas elaboracions.

Aplicacién de cada técnica a materias primas de diferentes caracteristicas.
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-
Procedementos de execucion das preparacions: canapés e outros aperitivos sinxelos, bocadillos, sandwiches, ensaladas e pratos combinados.

Métodos de envasamento e conservacion das elaboracidns culinarias que o precisen.
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4.5.a) Identificacion da unidade didactica

N.° Titulo da UD Duracion

5 Servizo en barra 34

4.5.b) Resultados de aprendizaxe do curriculo que se tratan

Resultado de aprendizaxe do curriculo Completo

RAG - Asiste ou realiza o servizo de alimentos e bebidas en barra, identificando e aplicando as técnicas de organizacion e servizo desta area de consumo Sl

4.5.d) Criterios de avaliacion que se aplicaran para a verificacion da consecucion dos obxectivos por parte do
alumnado

Criterios de avaliacion

CAG6.1 Describironse e caracterizaronse as técnicas de servizo mais comuns e significativas

CAB6.1.1 Describironse as técnicas de servizo mais comuns e significativas.

CAB.1.2 Aplicaronse as técnicas de servizo mais comuins e significativas.

CAB.2 Interpretaronse correctamente os documentos asociados, asi como as instrucions recibidas e as normas establecidas

CAG6.3 Identificaronse e seleccionaronse os equipamentos, os utensilios e o0 enxoval necesarios e acordes para o desenvolvemento posterior da asistencia ou realizacién das operacions de
Servizo

CAB.3.1 Identificaronse os equipamentos, os utensilios e 0 enxoval necesarios e acordes para o desenvolvemento posterior da asistencia ou realizacién das operacions de servizo.

CAB.3.2 Seleccionaronse 0s equipamentos, os utensilios e o enxoval necesarios e acordes para o desenvolvemento posterior da asistencia ou realizacién das operacions de servizo.

CAG6.4 Aplicaronse as operacions de preservizo adecuadas ao desenvolvemento posterior dos servizos, tendo en conta as instrucions recibidas e/ou normas establecidas

CAB.5 Asistiuse ou realizaronse as técnicas de servizo, segundo instrucions recibidas e/ou normas establecidas

CA6.6 Mantivose o lugar de traballo limpo e ordenado durante o desenvolvemento de todas as operaciéns de servizo

CAG6.7 Valorouse a necesidade de atender & clientela con cortesia e eficacia, potenciando a boa imaxe da entidade que presta o servizo

CAG6.8 Determinaronse as posibles medidas de correccion en funcién dos resultados obtidos

CA6.9 Realizéronse todas as operacions tendo en conta a normativa de prevencion de riscos laborais

4.5.e) Contidos

Contidos

Procedementos de execucion de operacions previas ao servizo.

Servizo en barra: definicién, tipos e caracterizacion.

Normas xerais do servizo en barra e técnicas basicas de atencion 4 clientela: fases e modos de operar e actuar.
Documentos que intervefien nos procesos de servizo en barra: identificacion, caracteristicas e interpretacion.

Procedementos de execucion de operacions basicas de servizo e atencion a clientela en barra.

-10-
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4.6.a) Identificacion da unidade didactica

N.° Titulo da UD Duracion

6 Emprendemento no servizo de bebidas e comidas 8

4.6.b) Resultados de aprendizaxe do curriculo que se tratan

Resultado de aprendizaxe do curriculo Completo

RA5 - Recofiece as capacidades asociadas 4 iniciativa emprendedora, identificando os requisitos derivados da preparacion de alimentos e bebidas Sl

4.6.d) Criterios de avaliacion que se aplicaran para a verificacion da consecucion dos obxectivos por parte do
alumnado

Criterios de avaliacion

-
CAA5.1 Caracterizouse o perfil de persoa emprendedora e describironse os requisitos e as actitudes necesarias para a preparacion de alimentos e bebidas

CAA.2 Valorouse a importancia da iniciativa individual, da creatividade, da colaboracion, da motivacién e da formacion no éxito na preparacion de alimentos e bebidas

CAA5.3 Recofiece os factores de risco inherentes & actividade emprendedora relacionada coa preparacion de alimentos e bebidas

4.6.e) Contidos

Contidos

A persoa emprendedora na preparacion de alimentos e bebidas.
Iniciativa, creatividade, colaboracién, motivacion e formacién na preparacion de alimentos e bebidas.

O risco como factor inherente & actividade emprendedora relacionada coa preparacion de alimentos e bebidas.

-11 -
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5. Minimos exixibles para alcanzar a avaliacidon positiva e os criterios de cualificacién

MINIMOS EXIXIBLES:

Para acadar a avaliacion positiva deberase obter unha puntuacién de 5 puntos como resultado da suma das porcentaxes das unidades didacticas.
En cada unidade didactica debera superar cada un dos criterios de avaliacion fixados como minimos. No caso de non superar unha proba con
criterios minimos, a nota desa avaliacidn sera de 4 ou se a media fora inferior, seria a nota media.

Os criterios de avaliacién establecidos como minimos exixibles na presente programacién son os seguintes:

U.D.1: CA1.1; CA1.3; CA1.5; CA1.6; CA1.7

U.D.2: CA2.2; CA2.3; CA2.5

U.D.3: CA3.6.1; CA3.6.2; CA3.6.3; CA3.7.1; CA3.7.2; CA3.7.3

U.D.4: CA4.5; CA4.6;,CA4.7; CA4.9.1; CA4.9.2; CA4.9.3

U.D.5: CA6.2; CAG.4; CAB.5; CAG.6; CAB.9

U.D.6: CA5.2

CRITERIOS DE CUALIFICACION:

A cualificacion de cada unidade didactica sera o resultado de aplicar a porcentaxe establecida, para cada un dos criterios de avaliacion, aos
instrumentos de avaliacion empregados. Deste xeito, a cualificacion da 12 avaliacién obtense de aplicar as porcentaxes establecidas aos
instrumentos avaliados e ponderados sobre 10. A cualificacion da 22 avaliacidn sera o resultado de aplicar a porcentaxe asignada a cada U.D.

Na avaliacién das aprendizaxe terase en conta os resultados das probas escritas e os resultados das taboas de observacion e das listas de cotexo.
En cada unha das avaliaciéns:

- 0os desempefios, se avalian por observacion directa, € dicir, no momento no que o alumnado realiza as accions, e por escrito, avaliando os
documentos que o alumnado produce como resultado da execucién dos procedementos.

a) A observacion directa realizase sobre diferentes subCAs (indicadores) dos que se compoén o CA que se avalia, mediante taboas de observacion
do tipo lista de comprobacién. Cada taboa de observacion valorarase de 0 a 10 puntos, nunha escala (si/non) sobre de 10 items.

b) Os documentos que produce o alumnado avalianse mediante unha serie de indicadores de propiedades correctas do documento. Cada
documento valdrase de 0 a 10 puntos, nunha escala de indicadores de logro (rdbrica).

Os desempefios sen avaliar, ben sexa pola falta de asistencia sen xustificar, ou, no caso dos documentos, pola falta de entrega dos mesmos, teran
unha cualificacién no instrumento correspondente de 1 punto.

U.D.1: T.0. 50%; L.C. 10%

U.D.2: T.0. 55%

U.D.3: T.0. 60%

U.D.4: T.0. 60%

U.D.5: T.0. 50%; L.C. 10%

U.D.6: L.C. 100%

- 0s cofiecementos, se avalian por escrito. Estas probas realizanse antes de cada avaliacidn. Cada proba escrita constara de unha ou varias
preguntas asociadas aos criterios de avaliacion, indicando o peso se lle corresponde a cada criterio e se € ou hon minimo exixible. As preguntas
asociada a cada criterio se punttan sobre 10 puntos € a cualificacién da proba obtense de aplicar as porcentaxes asignadas a cada criterio
avaliado na mesma.

U.D.1: P.E. 40%

U.D.2: P.E. 45%

U.D.3: P.E. 40%

-12 -



KM XUNTA DE GALICIA ANEXO Xl

1 & CONSELLERIADE CULTURA, _ MODELO DE PROGRAMACION DE MODULOS BI 1CI B
PROFESIONAIS

U.D.4: P.E. 40%

U.D.5: P.E. 40%

Realizaranse duas avaliaciéns parciais nas datas que fixe o centro.

A avaliacion realizarase ao longo de todo o proceso formativo do alumno ou da alumna, polo que ten un caracter continuo, sen esquecer que a
cualificacion final do médulo obterase do resultado de aplicar as porcentaxes asignadas a cada U.D.

Porcentaxe da cualificacion das UD's:

U.D.112%

U.D.2 12%

U.D.3 26%

U.D.4 26%

U.D.520%

U.D.6 4%

A cualificacion final debe expresarse en nimeros enteiros, polo tanto cando os decimais sexan iguais ou superiores a 0,5 a cualificacion farase a
alza e a baixa en caso contrario.a cualificacion farase a alza e a baixa en caso contrario.

6. Procedemento para a recuperacion das partes non superadas
6.a) Procedemento para definir as actividades de recuperacion

0 alumnado que non acade unha cualificacién igual ou superior a 5 na segunda avaliacion, debera realizar unha proba final de recuperacion que
versara sobre os criterios de avaliacidn establecidos como minimos exixibles na presente programacion e non superados ao longo do curso.

Esta proba realizarase despois da segunda avaliacion, nas datas que fixe o centro.

A cualificacion desta proba sera a que figure na cualificacién final do médulo.

0 alumnado que non acade unha cualificacion final igual ou superior a 5, non acadara a avaliacion positiva e debera permanecer no centro
educativo, no periodo en que o resto do grupo realiza 0 médulo de formacién en centros de traballo. Durante este periodo o alumnado debera
recuperar as técnicas e os cofiecementos non adquiridos €, para iso, repetira aquelas actividades que garantan a adquisicion de cofiecementos e
habilidades que lles permitar superar os criterios de avaliacion establecidos como minimos exixibles.

6.b) Procedemento para definir a proba de avaliacion extraordinaria para o alumnado con perda de dereito a
avaliacion continua

Atendendo ao artigo 25 da Orde de 12 de Xullo de 2011 "o alumnado que perdese o dereito & avaliacion continua co cal, por razéns de inasistencia
reiterada, non sexa posible utilizar os instrumentos de avaliacidn previstos inicialmente para cada médulo profesional, tera dereito a realizar unha
proba extraordinaria de avaliacion previa & avaliacion final de médulos correspondente”. A proba extraordinaria versara sobre os contidos e 0s
procedementos das unidades didacticas traballadas o longo do curso. Unha cualificacion positiva nesta proba require o cofiecemento global da
materia, e dicir, farase un exame tedrico e outro practico de todo 0 médulo no que o alumnado tera que demostrar que acadou os resultados de
aprendizaxe propostos para este curso.

A cualificacion final da proba extraordinaria sera o resultado de aplicar as porcentaxes asociadas os resultados de aprendizaxe, sempre que se
superen os criterios de avaliacion establecidos como minimos exixibles.
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7. Procedemento sobre o seguimento da programacion e a avaliacidon da propia
practica docente

- SEGUEMENTO DA PROGRAMACION

Esta levarase a cabo mediante un continuo proceso de Feed-back. Corrixindo € mellorando todos aqueles aspectos que a xuizo do docente no dan
os resultados esperados e polas canles establecidas por normativa legal.

- AVALIACION DA PROPIA PRACTICA DOCENTE

Para a avaliacion da propia practica docente, tras cada unidade didactica, farase unha reflexion sobre os seguintes aspectos:

1_Motivacion para o aprendizaxe: acciones concretas que invitan ao alumnado a aprender.

2_Organizacién do momento de ensinanza: dar estrutura e cohesién as diferentes secuencias do proceso de ensinar do profesorado e de aprender
do alumnado.

3_Orientacién do traballo do alumnado: axuda e colaboracién que se efectla para que o alumnado logren con éxito os aprendizaxes previstos.
4_Seguimento do proceso de aprendizaxe: acciéns de comprobacion e mellora do proceso de aprendizaxe (ampliacion, recuperacion, reforzo,
etc.).

8. Medidas de atencion a diversidade

8.a) Procedemento para a realizacion da avaliacidn inicial

A avaliacién inicial realizase para obter informacion sobre a situacién de cada alumno e alumna con fin de obter informacion que permita planificar
a intervencion educativa atendendo as capacidades e necesidades individuais e grupais, asi como, as caracteristicas do entorno.

O procedemento a seguir para a recollida de informacion tera unha duracion aproximada dun mes. As técnicas empregadas seran:

- Observacién: realizar un rexistro anecddtico tanto de feitos positivos como negativos da conducta do alumnado.

- Circulos restaurativos: tratando temas clave que permitan a obtencién da informacion buscada e onde o docente de a cofiecer informacidn propia
(real ou ficticia) para crear un ambiente de confianza mutuo.

- O diario: realizar anotaciéns diarias sobre as tarefas planeadas e as que se fan, asi como, o interese que suscita unha tarefa determinada.

- Proba escrita sobre os contidos traballados durante periodo de recollida de informacién.

- Reunion do equipo docente, da xefatura de estudos e da orientadora do centro para a posta en comin de toda a informacién recollida.

8.b) Medidas de reforzo educativo para o alumnado que non responda globalmente aos obxectivos programados

Esta programacion estd pensada para un alumnado cun perfil moi concreto (falta de capacidade para seguir o ritmo dun grupo ordinario,
irregularidade na disposicion de cara o traballo, etc.) polo que as actividades plantexadas baséanse en métodos préacticos (cun maior grado de
aceptacion por parte do alumnado) e instrumentais. Deste xeito tratase de dar respostas diferenciadas empregando actividades de aprendizaxe
variadas, con distintos graos de dificultade, que combinen o traballo individual co traballo en pequenos grupos.

Para o alumnado con dificultades concretas que no logren acadar os obxectivos propostos en cada unidade didactica prepararanse actividades de
apoio e reforzo, tendo en conta as diferentes capacidades, motivacions e intereses que presentan.

9. Aspectos transversais

9.a) Programacién da educacion en valores

Un profesional da rama de hostaleria debe ser tamén unha persoa socialmente madura que participa na construcion da sua comunidade, un
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cidadan protagonista no discurso pola paz e a no violencia, a tolerancia, o respecto a diversidade, a sensibilizacién medioambiental, a vida
saudable, o consumo intelixente, asi como, un cidadan formado no civismo imprescindible para a convivencia democratica.

O traballo interdisciplinario pddese desenrolar en cada recuncho e en cada momento e, por iso, o tratamento que se daran os contidos transversais
sera a integracion no modulo. Tamén seremos sensibles a un conxunto de conmemoracions (dia da arbore, dia do medioambiente, etc.) que
permitiranos reforzar a atencion e favorecera sensibilizacion de toda a comunidade educativa 6s mencionados contidos.

En conxunto ou por separado trataranse os seguintes temas transversais:

- Educacion para o consumo responsable.

- Educacion para a satde, tendo en conta a alimentacién como factor de saude.

- Educacion medio ambiental, mostrando interese e respecto polo medio ambiente.

- Educacion en valores, tendo presente valores humanos e de convivencia.

- Educacién para a igualdade, respectando as persoas dende a igualdade.

- Educacion para a cooperacion, aprendendo a cooperar cos demais.

- Educacion para a integracién social, aprendendo a integrarse e convivir.

- Educacion para a interculturalidade, estando aberto a outras costumes e formas de vivir.

9.b) Actividades complementarias e extraescolares

A programacion das actividades complementarias e extraescolares deben contribuir o logro das capacidades terminais do médulo, &s finalidades e
obxectivos xerais dos ciclos formativos e & finalidade educativa da Formacién Profesional, en ninglin caso resultar de acciones arbitrarias, froito da
improvisacion, ou inconexas co desefio curricular.

Tendo en conta o anteriormente mencionado e, que as actividades pretenden ser motivadoras, de cofiecemento do entorno, con aspectos ludicos e
de obxectivos propios do médulo; proponse as seguintes (sempre que as condicidns sanitarias actuais o permitan nalgin momento):

- Obxectivos do médulo:

As actividades extraescolares previstas no momento de realizar esta programacion son as que se citan a continuacion, si a lo longo del curso
xurdira algunha que poida resultar interesante para los alumnos, o docente a sometera a valoracion do departamento, co fin de realizala si esa
valoracién e positiva.

1_Visita a restaurantes e bares-cafetarias.

2_Visita a FPInnova.

3_Participar en charlas impartidas por profesionais do sector.

- Obxectivos transversais e de titoria:

1_Participar en actividades ludicas do centro educativo.

2_Participar en actividades programadas polo Departamento de Orientacién.

A realizacion de actividades complementarias e extraescolares se levara a cabo sempre que a situacion sanitaria da Covid19 asi o permita.
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1. Identificacién da programacién

Centro educativo

Codigo Centro Concello Ar,|o .
académico
15025682 | Fraga do Eume Pontedeume 2021/2022
Ciclo formativo
Cddigo "
da familia Familia profesional . Il dc'> Ciclo formativo Grao Réxime
. ciclo formativo
profesional
HOT Hostalaria e turismo CBHOTO1 Cocifia e restauracién Ciclos Réxime xeral-
formativos de | ordinario
grao basico
Modulo profesional e unidades formativas de menor duracion (*)
Cédigo Sesions Horas Sesions
Nome Curso . ) .
MP/UF semanais anuais anuais
MP3039 Preparacion e montaxe de materiais para colectividades e catering 2021/2022 3 90 90

(*) No caso de que o médulo profesional estea organizado en unidades formativas de menor duracion

Profesorado responsable

Profesorado asignado ao médulo | MARTA PENA TOME

Outro profesorado

Estado: Supervisada
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2. Concrecion do curriculo en relaciéon coa stla adecuacion as caracteristicas do ambito produtivo

A presente programacion realizase para 0 médulo de "Preparacion e montaxe de materiais para colectividades e catering" pertencente ao segundo
curso de "Formacion Profesional Basica de Cocifia e Restauracién”. Para a realizacién da mesma resulta necesario tomar como referencia o
curriculo que se establece a partir do Anexo V do Decreto 107/2014, do 4 de setembro e a ORDE do 13 de xullo de 2015.

O mddulo de P.M.M. contén a formacion asociada as funciéns de aprovisionamento, producion, servizos, hixiene, calidade e prevencién, nas areas
de colectiviades e catering. Ademais 0 mddulo de P.M.M. esté asociado a unidade de competencia UC1090_1: realizar as operacions de recepcion
e lavado de mercadorias procedentes de servizos de catering da cualificacion incompleta HOT325_1 do Catalogo Nacional de Cualificacions.

A formacion do médulo relaciénase cos obxectivos xerais do titulo a), d), ), h) do ciclo formativo, e coas competencias profesionais, persoais e
sociais do titulo a), b), h), j). Ademais, relaciénase cos obxectivos t), u), v), w), x), y), z), e coas competencias t), u), v), w), X), ¥), z), que se incluiran
neste modulo profesional de xeito coordinado co resto dos mddulos profesionais.

As lifias de actuacion no proceso de ensino e aprendizaxe que permiten alcanzar as competencias do modulo han versar sobre:

- Preparacién de materiais, equipamentos e productos envasados necesarios na montaxe dos servizos de catering.

- Recepcidn de mercadorias procedentes de servizos de catering para a sUa clasificacion, o seu control e a stia posterior hixienizacion.

- Operacions de lavado de materiais e equipamentos.

- Colocacién e disposicién idéneas dos equipamentos e dos materiais nos seus lugares de almacenamento.

O posto de traballo que ocupan os alumnos unha vez superado o ciclo, en relacién co modulo de P.M.M., é o de axudante de economato de
unidades de producion e servizo de alimentos e bebidas, asi como, axudante de camareiro en establecementos de restauracion tradicional,
moderna ou colectiva. Atendendo ao anteriormente mencionado enocarei a slia aprendizaxe a adquisicion de cofiecementos e hablilidades que lles
permitan realizar con autonomia operacidns de aprovisionamento de materiais e a recepcion de mercadorias para servizos de catering. Tamén
traballarei as operacions de limpeza a levar a cabo con esos materiais, asi como os protocolos de seguridade e hixiene alimentaria necesarios que
permitan cofiecer e aplicar as normas de hixiénico-sanitarias de obrigado cumprimento relacionadas coas practicas de manipulacion.

Nos ultimos anos produciuse unha importante perda de emprego practicamente en tédos os sectores produtivos agas no sector servicios, incluindo
a hosteleria que experimentou un repunte. Por outra parte Galicia ven de convertirse nun importante destino turistico, sendo a cuarta comunidade
con maior oferta de establecemento de aloxamento e restauracion.

Tamén é destacable que o Camifio de Santiago acadou unha trascendencia internacional que fai que aumenten ano a ano os visitantes na nosa
comunidade, salientando que a cidade de A Corufia forma parte dunha ruta de transatlanticos, ademais dunha oferta comercial cuns dos maiores
centros comerciais e de ocio de Europa, ofrecendo asi unha importante infraestructura hosteleira.

Tendo en conta que o sector turistico galego é, o que mais contriblie ao PIB da nosa Comunidade, asi como & creacién de emprego, € evidente a
necesidade de seguir formando profesionais de calidade que ocupen os postos que seguira a demandar o mercado.
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3. Relacién de unidades didacticas que a integran, que contribuiran ao desenvolvemento do médulo profesional,
xunto coa secuencia e o tempo asighado para o desenvolvemento de cada unha

u.D. Titulo Descricion Duracion (sesions) |Peso (%)
-
1 Executar operacions | Introducion 6 mundo do catering. Realizar a montaxe de xéneros, elaboracions culinarias envasadas, menaxe, 25 30
basicas de utillaxe e materiais varios nos equipos destinados para o servizo e catering.

aprovisionamento e
montaxe de xéneros,
elaboracions culinarias|
envasadas e material
diverso de servizos de
catering e dispor a
carga para o seu

fransporte
2 Realizar as operacions| Recepcionar a carga procedente o servizo de catering realizado e lavar os materiais e equipos reutilizables 33 30

de recepcion y lavado
de mercancias

procedentes de
servizos de catering

3 Realizar a limpeza de | Limpeza de materiais e equipamentos tendo en conta as caracteristicas de maquinaria especifica e os 16 20
materiais e materiais coas operacions de lavado.
equipamentos.

4 Aplicar os protocolos | Protocolos de seguridade e hixiene alimentaria identificando e valorando os perigos asociados a unhas 16 20
de seguridade e practicas inadecuadas

hixiene alimentaria.
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4. Por cada unidade didactica

4.1.a) Identificaciéon da unidade didactica

N.° Titulo da UD Duracion

1 Executar operacions basicas de aprovisionamento e montaxe de xéneros, elaboracions culinarias envasadas e material diverso de 25
servizos de catering e dispor a carga para o seu transporte.

4.1.b) Resultados de aprendizaxe do curriculo que se tratan

Resultado de aprendizaxe do curriculo Completo

RA1 - Aprovisiona materiais para servizos de catering, identificando as stas caracteristicas e as stas aplicaciéns Sl

4.1.d) Criterios de avaliacion que se aplicaran para a verificacion da consecucion dos obxectivos por parte do
alumnado

Criterios de avaliacion

CA1.1 Describironse e caracterizaronse os establecementos de catering no contorno da restauracion colectiva

CA1.2 Identificaronse e analizaronse as estruturas organizativas e funcionais basicas deste tipo de empresas

CA1.3 Describiuse e clasificouse o material e o equipamento que conforma a dotacion para a montaxe de servizos de catering

CA1.3.1 Describiuse o material € 0 equipamento que conforma a dotacion para a montaxe de servizos de catering.

CA1.3.2 Clasificouse o material e 0 equipamento que conforma a dotacidn para a montaxe de servizos de catering.

CA1.4 Caracterizaronse as aplicacions, as normas de uso € 0 mantemento de primeiro nivel de equipamentos e materiais

CA1.5 Describironse as operacions de preparacion de montaxes, as stas fases e as caracteristicas e peculiaridades de cada unha

CA1.6 Interpretaronse correctamente as ordes de servizo ou instrucions recibidas

CA1.7 Executéronse as operacions de aprovisionamento interno en tempo e forma

CA1.8 Prepararonse e dispuxéronse os materiais nas zonas de carga de acordo coas normas e/ou os protocolos de actuacion establecidos

CA1.9 Realizouse a formalizacion de documentos asociados ao aprovisionamento e & preparacion de montaxes

CA1.10 Recofiecéronse e aplicaronse as normas hixiénico-sanitarias, de calidade, de seguridade laboral e de proteccion ambiental

0 CA1.10.1 Recofiecéronse as normas hixiénico-sanitarias, de calidade, de seguridade laboral e de proteccién ambiental

0 CA1.10.2 Aplicaronse as normas hixiénico-sanitarias, de calidade, de seguridade laboral e de proteccién ambiental

4.1.e) Contidos

Contidos

Caracteristicas dos servizos de catering.
Areas de montaxe en establecementos de catering.
Material e equipamentos para os servizos de catering: aplicacions, normas de uso e mantemento basico.

Preparacion de montaxes: fases e caracteristicas.
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Contidos

Ordes de servizo.

Procesos de aprovisionamento interno.
Preparacion e disposicién das cargas.
Documentacién asociada.

Lexislacion hixiénico-sanitaria.
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4.2.a) Identificaciéon da unidade didactica

N.° Titulo da UD Duracion

2 Realizar as operaciéns de recepcion y lavado de mercancias procedentes de servizos de catering 33

4.2.b) Resultados de aprendizaxe do curriculo que se tratan

Resultado de aprendizaxe do curriculo Completo

RA2 - Recibe mercadorias procedentes de servizos de catering, caracterizando os procedementos de control, clasificacion e distribucion nas zonas de descarga Sl

4.2.d) Criterios de avaliacion que se aplicaran para a verificacion da consecucion dos obxectivos por parte do
alumnado

Criterios de avaliacion

CA2.1 Identificaronse as zonas de descarga de materiais e equipamentos procedentes de servizos de catering

CA2.2 Describironse e caracterizaronse as operacions de recepcion de mercadorias nas zonas de descarga

CA2.3 Identificaronse e situdronse materiais, equipamentos e produtos na zona de descarga para o seu control e a sta distribucién posteriores

CA2.3.1 Identificaronse os materiais, equipamentos e produtos na zona de descarga para o seu control e a sta distribucidn posteriores

CA2.3.2 Situaronse os materiais, equipamentos e produtos na zona de descarga para o seu control e a sta distribucion posteriores

CA2.4 Comprobouse o estado dos materiais e dos equipamentos e controlado documentalmente todas as incidencias de roturas, deterioracions, etc

CA2.5 Comprobouse a etiquetaxe dos produtos envasados para o seu traslado ao departamento correspondente

CA2.6 Trasladaronse e distribuironse os materiais e os equipamentos das zonas de descarga &s éreas de lavado, en tempo e forma adecuados

CA2.7 Aplicaronse os métodos de limpeza e orde nas zonas de descarga, segundo normas efou protocolos de actuacion

CA2.8 Recofiecéronse e aplicaronse as normas hixiénico-sanitarias e de calidade

CA2.8.1 Recofiecéronse as normas hixiénico-sanitarias e de calidade

CA2.8.2 Aplicaronse as normas hixiénico-sanitarias e de calidade

4.2.e) Contidos

Contidos

Recepcion de equipamentos e materiais.

Zonas de descarga.

Identificacién de equipamentos, materiais e produtos.
Controis e distribucion a outras areas.

Controis documentais e administrativos.
Procedementos de limpeza das zonas de descarga.

Identificacién e formalizacion de documentos: funcions.
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4.3.a) Identificaciéon da unidade didactica

N.° Titulo da UD Duracion

3 Realizar a limpeza de materiais e equipamentos. 16

4.3.b) Resultados de aprendizaxe do curriculo que se tratan

Resultado de aprendizaxe do curriculo Completo

RA3 - Limpa materiais e equipamentos, recofiecendo e relacionando as caracteristicas da maquinaria especifica e os materiais coas operacions de lavado Sl

4.3.d) Criterios de avaliacion que se aplicaran para a verificacion da consecucion dos obxectivos por parte do
alumnado

Criterios de avaliacion

-
CA3.1 Describironse e caracterizaronse as maquinarias especificas para a limpeza de equipamentos e materiais

CA3.2 Caracterizaronse as normas de uso € mantemento de primeiro nivel de maquinaria e equipamento para o lavado

CA3.3 Identificaronse os produtos de limpeza para o lavado de materiais, asi como as normas e os coidados na sua manipulacion

CA3.4 Describironse as operaciéns de lavado de materiais e equipamentos, caracterizando fases e procedementos

CA3.5 Clasificouse o material previamente ao seu lavado, en tempo e forma adecuados

CA3.6 Desenvolvéronse as operacions de lavado de equipamentos e materiais segundo normas e/ou protocolos de actuacion

CA3.7 Controlaronse os resultados finais e avaliouse a sua calidade final conforme a normas ou instrucidns preestablecidas

CA3.8 Dispuxéronse, distribuironse e situdronse os equipamentos e materiais limpos nas areas destinadas ao seu aimacenamento

CA3.9 Formalizouse a documentacion asociada conforme instrucions ou normas preestablecidas

CA3.10 Recofiecéronse e aplicaronse as normas hixiénico-sanitarias e de prevencion de riscos laborais

0 CAB3.10.1 Recofiecéronse as normas hixiénico-sanitarias e de prevencion de riscos laborais

0 CAB3.10.2 Aplicaronse as normas hixiénico-sanitarias e de prevencién de riscos laborais

4.3.e) Contidos

Contidos

Magquinaria e equipamento especiﬁco nas areas de lavado.

Produtos de limpeza para o lavado de materiais.

Operaciéns de lavado.

Clasificacion e colocacion previa do material. Caracterizacién das operacions.

Lavado do material. Uso e control da maquinaria en funcién do tipo de material.
Disposicion, distribucién e colocacion dos materiais limpos nas areas correspondentes.

Normas de prevencion de riscos laborais.
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4.4.a) Identificacidon da unidade didactica

N.° Titulo da UD Duracion

4 Aplicar os protocolos de seguridade e hixiene alimentaria. 16

4.4.b) Resultados de aprendizaxe do curriculo que se tratan

Resultado de aprendizaxe do curriculo Completo

RA4 - Aplica protocolos de seguridade e hixiene alimentaria, identificando e valorando os perigos asociados a unhas practicas inadecuadas Sl

4.4.d) Criterios de avaliacion que se aplicaran para a verificacion da consecucion dos obxectivos por parte do
alumnado

Criterios de avaliacion

CA4.1 Identificaronse e clasificaronse os tipos de residuos xerados de acordo coa sua orixe, 0 seu estado e as suas necesidades de reciclaxe, depuracion ou tratamento

CA4.2 Describironse as técnicas de recollida, seleccion, clasificacion e eliminacion ou vertedura de residuos

CA4.3 Identificaronse os riscos para a saude derivados dunha incorrecta manipulacion dos residuos e o seu posible impacto ambiental

CA4.4 Describironse os parametros obxecto de control asociados ao nivel de limpeza ou desinfeccion requiridos

CAA4.5 Avalidronse os perigos asociados & manipulacion de produtos de limpeza e desinfeccion

CAA4.6 Identificaronse as medidas de hixiene persoal asociadas & manipulacion de alimentos

CAA4.7 Recofiecéronse as normas hixiénico-sanitarias de obrigado cumprimento relacionadas coas précticas de manipulacién

CA4.8 Clasificaronse e describironse os principais riscos e toxiinfeccions de orixe alimentaria en relacion cos axentes causantes

CAA4.9 Participouse na mellora da calidade

4.4.e) Contidos

Contidos

[Técnicas de recollida, clasificacién e eliminacion ou vertedura de residuos.

OAnalise de perigos e puntos de control criticos (APPCC), e guias de practicas correctas de hixiene (GPCH).
Protocolos de control e mellora da calidade.

Ferramentas na xestion ambiental. Normas ISO.

Medidas de prevencion e proteccién ambiental.

Aforro hidrico e enerxético.

Riscos para a satde derivados dunha incorrecta manipulacion de residuos.

Limpeza e desinfeccion: sistemas e métodos.

Perigos sanitarios asociados a practicas de limpeza e desinfeccién inadecuadas.

Perigos sanitarios asociados a practicas de manipulacion inadecuadas.

Normativa xeral de hixiene aplicable 4 actividade.
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5. Minimos exixibles para alcanzar a avaliacidon positiva e os criterios de cualificacién

MINIMOS EXIXIBLES:

Para acadar a avaliacion positiva deberase obter unha puntuacién de 5 puntos como resultado da suma das porcentaxes das unidades didacticas.
A nota de cada unidade didactica sera o resultado da suma das porcentaxes dos instrumentos de avaliacion empregados. A nota da 12 avaliacion
sera a media das notas das UD's avaliadas totalmente. A nota da 22 avaliacién sera a nota proporcional asignada a cada UD.

En cada unidade didactica debera superar cada un dos instrumentos de avaliacién que contefian criterios de avaliacion fixados como minimos
cunha nota minima de 5.

Para que un instrumento de avaliacién que non contefia criterios de avaliacién minimos faga media deberd obterse unha puntuacién minima de 4.
Antes de cada unha das practicas e probas se indicara ao alumnado se contén minimos exixibles ou non.

No caso de non superar unha proba con criterios minimos, a nota desa avaliacién sera de 4 ou se a media fora inferior, seria a nota media.
CRITERIOS DE CUALIFICACION:

Na avaliacién das aprendizaxe terase en conta, ademais dos resultados das probas escritas, a realizacion das tarefas propostas, o progreso do
alumnado na sta aprendizaxe, asi como, a participacién na aula.

O criterio xeral empregado para a cualificacién en cada unha das avaliacién sera o seguinte:

- 60% corresponde aos contidos procedimentais, que se avalian por observacion directa, é dicir, no momento no que o alumnado realiza as
accions, e por escrito, avaliando os documentos que o alumnado produce como resultado da execucién dos procedementos.

1_A observacion directa realizase sobre diferentes subCAs (indicadores) dos que se compén o CA que se avalia, mediante tdboas de observacion
do tipo lista de comprobacién. Cada tdboa de observacion valorarase de 0 a 10 puntos, nunha escala (si/non) sobre de 10 items.

2_0s documentos que produce o alumnado avalianse mediante unha serie de indicadores de propiedades correctas do documento. Cada
documento valdrase de 0 a 10 puntos, nunha escala (si/non) sobre 10 items.

Os contidos procedimentais sen avaliar, ben sexa pola falta de asistencia sen xustificar, pola falta do uniforme ou, no caso dos documentos, pola
falta de entrega dos mesmos, teran unha cualificacion no instrumento correspondente de 1 punto.

-40% corresponde aos contidos conceptuais, que se avalian por escrito. Estas probas realizanse o rematar cada unidade didactica. Cada proba
escrita constara de varias preguntas, indicando en cada proba o valor das mesmas, sendo a nota de 0 a 10 puntos.

Realizaranse duas avaliaciéns parciais nas datas que fixe o centro. Para obter unha cualificacién positiva resulta necesario obter un minimo dun
50% en cada un dos apartados descritos anteriormente (60% contidos procedimentais, 40% contidos conceptuais).

A avaliacién realizarase ao longo de todo o proceso formativo do alumno ou da alumna, polo que ten un caracter continuo, sen esquecer que a
cualificacion final do mddulo obterase do resultado de aplicar as porcentaxes asignadas a cada U.D., e que a realizacién da mesma farase sempre
que, ainda tendo unha avaliacidn sen recuperar, a nota da mesma supere a puntuacién de 4.

Porcentaxe da cualificacion das UD's:

U.D.130%

U.D.2 30%

U.D.3 20%

U.D.4 20%

A cualificacion final debe expresarse en nimeros enteiros, polo tanto cando os decimais sexan iguais ou superiores a 0,5 a cualificacion farase a
alza e a baixa en caso contrario.

6. Procedemento para a recuperacion das partes non superadas

6.a) Procedemento para definir as actividades de recuperacion

As probas de recuperacidn versaran sobre os contidos do bloque ou bloques tratados en cada un dos trimestres, independentemente de que o
alumnado obtivera unha cualificacién positiva nas probas parciais realizadas durante 0 mesmo. Esta proba realizarase despois de cada avaliaciéon.
A cualificacion desta proba sera a que se tome para o calculo da cualificacién final (sempre que se obtefia unha puntuacion de 4 ou superior).

-9-
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O alumnado que non acade unha cualificacién final igual ou superior a 5, debera permanecer no centro educativo, no periodo en que o resto do
grupo realiza 0 médulo de formacion en centros de traballo, para recuperar técnicas ou cofiecementos non adquiridos. Durante este periodo o
alumnado repetira aquelas actividades que garantan a adquisicidn de cofiecementos e habilidades que lles permitan realizar operaciéns de
aprovisionamento de materiais e a recepcidn de mercadorias para servizos de catering, asi como, as operacidns de limpeza destes materiais e
aplicar as normas de hixiénico-sanitarias de obrigado cumprimento relacionadas coas practicas de manipulacion.

De ningunha forma posuira avaliacién positiva aquel alumnado que non asista as actividades de recuperacion no periodo estipulado para tal fin.

6.b) Procedemento para definir a proba de avaliacion extraordinaria para o alumnado con perda de dereito a
avaliacion continua

Atendendo ao artigo 25 da Orde de 12 de Xullo de 2011 40 alumnado que perdese o dereito & avaliacién continua co cal, por razéns de
inasistencia reiterada, non sexa posible utilizar os instrumentos de avaliacién previstos inicialmente para cada médulo profesional, tera dereito a
realizar unha proba extraordinaria de avaliacion previa a avaliacién final de mddulos correspondente,. A proba extraordinaria versara sobre os
contidos e os procedementos das unidades didacticas traballadas o longo do curso. Unha cualificacion positiva nesta proba require o cofiecemento
global da materia, e dicir, farase un exame tedrico e outro practico de todo 0 médulo no que o alumnado tera que demostrar que acadou os
resultados de aprendizaxe propostos para este curso.

A cualificacion final da proba extraordinaria sera o resultado de:

40% da proba escrita + 60% da proba practica. No caso de non acadar un minimo de 4 na proba escrita xa non fara media coa proba practica, e
polo tanto xa non a realizara.

7. Procedemento sobre o seguimento da programacion e a avaliaciéon da propia
practica docente

SEGUEMENTO DA PROGRAMACION

Esta levarase a cabo mediante un continuo proceso de Feed-back. Corrixindo € mellorando todos aqueles aspectos que a xuizo do docente no dan
os resultados esperados e polas canles establecidas por normativa legal.

AVALIACION DA PROPIA PRACTICA DOCENTE

Para a avaliacion da propia practica docente, tras cada unidade didactica, farase unha reflexién sobre os seguintes aspectos:

- Motivacion para o aprendizaxe: acciones concretas que invitan ao alumnado a aprender.

- Organizacion do momento de ensinanza: dar estrutura e cohesion as diferentes secuencias do proceso de ensinar do profesorado e de aprender

do alumnado.

- Orientacion do traballo do alumnado: axuda e colaboracion que se efecttia para que o alumnado logren con éxito os aprendizaxes previstos.

- Seguimento do proceso de aprendizaxe: accidns de comprobacién e mellora do proceso de aprendizaxe (ampliacién, recuperacion, reforzo, etc.).

8. Medidas de atencidn a diversidade

8.a) Procedemento para a realizacién da avaliacién inicial

A avaliacion inicial realizase para obter informacién sobre a situacion de cada alumno e alumna con fin de obter informacion que permita planificar
a intervencién educativa atendendo as capacidades e necesidades individuais e grupais, asi como, as caracteristicas do entorno.

-10-
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O procedemento a seguir para a recollida de informacion tera unha duracion aproximada dun mes. As técnicas empregadas seran:

- Observacién: realizar un rexistro anecdético tanto de feitos positivos como negativos da conducta do alumnado.

- Circulos restaurativos: tratando temas clave que permitan a obtencién da informacion buscada e onde o docente de a cofiecer informacidn propia
(real ou ficticia) para crear un ambiente de confianza mutuo.

- O diario: realizar anotaciéns diarias sobre as tarefas planeadas e as que se fan, asi como, o interese que suscita unha tarefa determinada.

- Proba escrita sobre os contidos traballados durante periodo de recollida de informacién.

- Reunién do equipo docente, da xefatura de estudos e da orientadora do centro para a posta en comun de toda a informacion recollida.

8.b) Medidas de reforzo educativo para o alumnado que non responda globalmente aos obxectivos programados

Esta programacion esta pensada para un alumnado cun perfil moi concreto (falta de capacidade para seguir o ritmo dun grupo ordinario,
irregularidade na disposicion de cara o traballo, etc.) polo que as actividades plantexadas baséanse en métodos practicos (cun maior grado de
aceptacion por parte do alumnado) e instrumentais. Deste xeito tratase de dar respostas diferenciadas empregando actividades de aprendizaxe
variadas, con distintos graos de dificultade, que combinen o traballo individual co traballo en pequenos grupos.

Para o alumnado con dificultades concretas que no logren acadar os obxectivos propostos en cada unidade didactica prepararanse actividades de
apoio e reforzo, tendo en conta as diferentes capacidades, motivacions e intereses que presentan.

9. Aspectos transversais

9.a) Programacién da educacién en valores

Un profesional da rama de hostaleria debe ser tamén unha persoa socialmente madura que participa na construcién da sua comunidade, un
cidadan protagonista no discurso pola paz e a no violencia, a tolerancia, o respecto a diversidade, a sensibilizacion medioambiental, a vida
saudable, o consumo intelixente, asi como, un cidadan formado no civismo imprescindible para a convivencia democratica.

O traballo interdisciplinario pddese desenrolar en cada recuncho e en cada momento e, por iso, o tratamento que se daran os contidos transversais
sera a integracién no modulo. Tamén seremos sensibles a un conxunto de conmemoracions (dia da arbore, dia do medioambiente, etc.) que
permitiranos reforzar a atencidn e favorecera sensibilizacién de toda a comunidade educativa 6s mencionados contidos.

En conxunto ou por separado trataranse os seguintes temas transversais:

- Educacion para o consumo responsable.

- Educacién para a salde, tendo en conta a alimentacion como factor de satide.

- Educacion medio ambiental, mostrando interese e respecto polo medio ambiente.

- Educacion en valores, tendo presente valores humanos e de convivencia.

- Educacion para a igualdade, respectando as persoas dende a igualdade.

- Educacion para a cooperacion, aprendendo a cooperar cos demais.

- Educacion para a integracion social, aprendendo a integrarse e convivir.

- Educacion para a interculturalidade, estando aberto a outras costumes e formas de vivir.

9.b) Actividades complementarias e extraescolares

A programacion das actividades complementarias e extraescolares deben contribuir o logro das capacidades terminais do médulo, as finalidades e
obxectivos xerais dos ciclos formativos e & finalidade educativa da Formacion Profesional, en ninglin caso resultar de acciones arbitrarias, froito da
improvisacion, ou inconexas co desefio curricular.

-11-
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Tendo en conta o anteriormente mencionado e, que as actividades pretenden ser motivadoras, de cofiecemento do entorno, con aspectos ludicos e
de obxectivos propios do médulo; proponse as seguintes:

- Obxectivos do médulo:

As actividades extraescolares previstas no momento de realizar esta programacion son as que se citan a continuacion, si a lo longo del curso
xurdira algunha que poida resultar interesante para los alumnos, o docente a sometera a valoracion do departamento, co fin de realizala si esa
valoracién e positiva.

1_Visita a unha empresa de catering.

2_Visita a FPInnova.

- Obxectivos transversais e de titoria:

1_Participar en actividades ludicas do centro educativo.

2_Participar en actividades programadas polo Departamento de Orientacién.

3_Participar en actividades programadas polo Departamento de Educacién Fisica.

-12 -
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1. Identificacién da programacién

Centro educativo

Codigo Centro Concello Ar,|o .
académico
15025682 | Fraga do Eume Pontedeume 2021/2022
Ciclo formativo
Cddigo "
da familia Familia profesional . Il dc'> Ciclo formativo Grao Réxime
: ciclo formativo
profesional
HOT Hostalaria e turismo CBHOTO01 Cocifia e restauracion Ciclos Réxime xeral-
formativos de | ordinario
grao basico
Modulo profesional e unidades formativas de menor duracion (*)
Cédigo Sesions Horas Sesions
Nome Curso . ) .
MP/UF semanais anuais anuais
MP3042 | Ciencias aplicadas II 2021/2022 6 162 162

(*) No caso de que o médulo profesional estea organizado en unidades formativas de menor duracion

Profesorado responsable

Profesorado asignado ao médulo | GUMERSINDO LOUREIRO VAZQUEZ MARTA ARIAS LOPEZ (Subst.)

Outro profesorado

Estado: Supervisada
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2. Concrecion do curriculo en relaciéon coa stla adecuacion as caracteristicas do ambito produtivo

O curriculo da formacion profesional basica que se desenvolve a continuacion establécese a partir do anexo do Decreto 107/2014, do 4 de
setembro, polo que se regulan aspectos especificos da formacion profesional basica das ensinanzas de formacion profesional do sistema
educativo en Galicia e se establecen vinte e un curriculos de titulos profesionais basicos, e da ORDE do 5 de agosto de 2014 pola que se regulan
aspectos especificos para a implantacién das ensinanazas de formacion profesional basica no curso academico 2015/16.
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3. Relacién de unidades didacticas que a integran, que contribuiran ao desenvolvemento do médulo profesional,
xunto coa secuencia e o tempo asighado para o desenvolvemento de cada unha

u.D. Titulo Descricion Duracion (sesions) |Peso (%)

1 Resolucion de Resolucion de ecuacions de primeiro e segundo grado. Métodos de resolucion de sistemas 14 8
ecuacions e sistemas
de ecuacions

2 Método cientifico Fases do método cientifico 12 8

3 Medidas de figuras Figuras planas e poliedros 12 8
xeométricas

4 Interpretacién de Interpretacion de graficas e elaboracion de taboas estatisticas 12 8
graficos

5 Reacciones quimicas | Teoria, tipos e axuste de reaccions quimicas. 13 8

6 Técnicas de analisis | Material basico no laboratorio. Normas de traballo nun laboratorio 12 8

7 Contaminantes Contaminacién da auga e da atmosfera 12 7
atmosféricos e da
hidrosfera

8 Energia nuclear Orixe, tipos de enerxia nuclear e xestion de residuos. 12 7

9 Cambios no relevo e | Axentes xeoldxicos e os resultados das suas accions 12 7
na paisaxe

10 Equilibrio ambiental e | Concepto, acciéns e melloras medioambientais 13 8
desenvolvemento
sustentable

11 Fundamentos da Movementos rectilineos. Aceleracion. Forzas 12 7
cinematica

12 A enerxia eléctrica Usos e aplicacions da electricidade. Consumo reponsable 12 7

13 Prevencién de Saude e doenzas. Habitos saudables 14 9
doenzas
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4. Por cada unidade didactica

4.1.a) Identificaciéon da unidade didactica

N.° Titulo da UD Duracion

1 Resolucion de ecuaciéns e sistemas de ecuacions 14

4.1.b) Resultados de aprendizaxe do curriculo que se tratan

Resultado de aprendizaxe do curriculo Completo

RA1 - Resolve situacions cotias aplicando os métodos de resolucién de ecuacions e de sistemas, valorando a precision, a simplicidade e a utilidade da linguaxe S|
alxébrica

4.1.d) Criterios de avaliacion que se aplicaran para a verificacion da consecucion dos obxectivos por parte do
alumnado

Criterios de avaliacion

CA1.1 Utilizaronse identidades notables nas operacions con polinomios

CA1.2 Obtivéronse valores numéricos a partir dunha expresion alxébrica

CA1.3 Resolvéronse ecuacions de primeiro e segundo grao sinxelas de modo alxébrico e grafico

CA1.4 Resolvéronse problemas cotians e doutras areas de cofiecemento mediante ecuacions e sistemas

CA1.5 Valorouse a precision, a simplicidade e a utilidade da linguaxe alxébrica para representar situacions formuladas na vida real

CA1.6 Resolvéronse sistemas de ecuacions sinxelos

4.1.e) Contidos

Contidos

[Transformacion de expresions alxébricas. Operacions alxébricas de suma, diferenza, produto, cociente e factor coman.
Obtencion de valores numéricos en formulas. Regra de Ruffini.

Polinomios: raices e factorizacidn. Teorema do resto e teorema do factor.

Resolucion alxébrica e grafica de ecuacions de primeiro e de segundo grao.

Resolucion de sistemas de ecuacions sinxelos.

Técnicas de resolucion de problemas con ecuacions e sistemas.

Linguaxe alxébrica. Precision e simplicidade na traducion de situacions reais.
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4.2.a) Identificaciéon da unidade didactica

thCIB

N.° Titulo da UD Duracion
2 Método cientifico 12
4.2.b) Resultados de aprendizaxe do curriculo que se tratan
Resultado de aprendizaxe do curriculo Completo
RA2 - Resolve problemas sinxelos de diversa indole, a través da sua analise contrastada e aplicando as fases do método cientifico Sl

4.2.d) Criterios de avaliacion que se aplicaran para a verificacion da consecucion dos obxectivos por parte do

alumnado

Criterios de avaliacion

CA2.1 Formularonse hipdteses sinxelas, a partir de observacions directas ou indirectas compiladas por distintos medios

CA2.2 Analizaronse diversas hipéteses e emitiuse una primeira aproximacion & sua explicacion

CA2.3 Planificaronse métodos e procedementos experimentais sinxelos de diversa indole para refutar ou non a sta hipétese

CA2.4 Traballouse en equipo na formulacion da solucion

CA2.5 Compilaronse os resultados dos ensaios de verificacion e reflectironse nun documento de xeito coherente

CA2.6 Defendeuse o resultado con argumentacions e probas, e verificacidns ou refutacions das hipéteses emitidas

4.2.e) Contidos

Contidos

-
Método cientifico.

Fases do método cientifico: observacion, elaboracién de hipéteses, experimentacion, andlise de resultados, e leis ou teorias.
Aplicacion das fases do método cientifico a situacions sinxelas.

Traballo en equipo: reparticién de tarefas e de responsabilidades, cooperacion, respecto e orde. Elaboracion de informes.
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4.3.a) Identificaciéon da unidade didactica

N.° Titulo da UD Duracion

3 Medidas de figuras xeométricas 12

4.3.b) Resultados de aprendizaxe do curriculo que se tratan

Resultado de aprendizaxe do curriculo Completo

RA3 - Realiza medidas directas e indirectas de figuras xeométricas presentes en contextos reais, utilizando os instrumentos, as férmulas e as técnicas necesarias Sl

4.3.d) Criterios de avaliacion que se aplicaran para a verificacion da consecucion dos obxectivos por parte do
alumnado

Criterios de avaliacion

—
CA3.1 Utilizaronse instrumentos apropiados para medir angulos, lonxitudes, areas e volumes de corpos e de figuras xeométricas, interpretando as escalas de medida

CA3.2 Utilizaronse estratexias (semellanzas e descomposicion en figuras mais sinxelas, etc.) para estimar ou calcular medidas indirectas no mundo fisico

CA3.3 Utilizaronse as formulas para calcular perimetros, areas e volumes, e asignaronse as unidades correctas

CA3.4 Traballouse en equipo na obtencion de medidas

CA3.5 Utilizaronse as TIC para representar figuras

4.3.e) Contidos

Contidos

Puntos e rectas.

Rectas secantes e paralelas.

Angulo: medida.

Poligonos: descricién dos seus elementos e clasificacion.

Triangulos. Semellanza; teoremas de Tales e de Pitagoras.

Circunferencia e os seus elementos. Medida e calculo de lonxitudes, areas e volumes. Asignacion de unidades.
Célculo de medidas indirectas. Semellanzas; descomposicion en figuras mais simples.

Traballo en equipo: reparticion de tarefas e de responsabilidades, cooperacion e respecto. Presentacion de resultados.

Uso de aplicacions informaticas de xeometria dindmica para o estudo e a representacion de figuras xeométricas.
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4.4.a) Identificacidon da unidade didactica

N.° Titulo da UD Duracion

4 Interpretacion de graficos 12

4.4.b) Resultados de aprendizaxe do curriculo que se tratan

Resultado de aprendizaxe do curriculo Completo

RA4 - Interpreta graficas de diias magnitudes calculando os parametros significativos destas e relacionandoo con funciéns matematicas elementais e os principais S|
valores estatisticos

4.4.d) Criterios de avaliacion que se aplicaran para a verificacion da consecucion dos obxectivos por parte do
alumnado

Criterios de avaliacion

CA4.1 Expresouse a ecuacion da recta de diversas formas

CA4.2 Representouse graficamente a funcidn cuadratica aplicando métodos sinxelos para a sta representacion

CA4.3 Representouse graficamente a funcion inversa

CA4.4 Representouse graficamente a funcion exponencial

CAA4.5 Extraeuse informacion de graficas que representen os tipos de funcions asociadas a situacions reais

CAA4.6 Utilizouse o vocabulario adecuado para a descricién de situacions relacionadas co azar e coa estatistica

CAA4.7 Elaboraronse e interpretaronse taboas e graficos estatisticos

CAA4.8 Analizaronse caracteristicas da distribucion estatistica obtendo medidas de centralizacién e de dispersion

CA4.9 Aplicaronse as propiedades dos sucesos e a probabilidade

CA4.10 Resolvéronse problemas cotians mediante calculos de probabilidade sinxelos

4.4.e) Contidos

Contidos

Interpretacion dun fenémeno descrito mediante un enunciado, unha taboa, unha grafica ou unha expresion analitica.
Funcidns lineais. Ecuacion da recta.

Funciéns cuadraticas. Representacion grafica.

Representacion grafica da funcion inversa e da funcidn exponencial.

Uso de aplicacidns informaticas para a representacion, a simulacion e a analise da grafica dunha funcién.
Estatistica. Taboas e gréficos estatisticos. Medidas de centralizacién e dispersion.

Célculo de probabilidades. Propiedades dos sucesos e da probabilidade. Resolucién de problemas.
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4.5.a) Identificacion da unidade didactica

N.° Titulo da UD Duracion

5 Reacciones quimicas 13

4.5.b) Resultados de aprendizaxe do curriculo que se tratan

Resultado de aprendizaxe do curriculo Completo
RA5 - Aplica técnicas fisicas ou quimicas, utilizando o material necesario para a realizacion de practicas de laboratorio sinxelas, medindo as magnitudes implicadas NO
RAG - Recofiece as reaccions quimicas que se producen nos procesos bioldxicos e na industria, argumentando a stia importancia na vida cotia e describindo os S|

cambios que se producen

4.5.d) Criterios de avaliacion que se aplicaran para a verificacién da consecucién dos obxectivos por parte do
alumnado

Criterios de avaliacion

CAb5.3 Identificaronse tipos de biomoléculas presentes en materiais organicos e inorganicos

CAA5.4 Describironse a célula e os tecidos animais e vexetais mediante a stia observacion a través de instrumentos dpticos

CAA5.5 Elaboraronse informes de ensaios onde se inclia a xustificacién, o procedemento seguido, os resultados obtidos e as conclusions

CAB.1 Identificaronse reaccions quimicas principais da vida cotia, da natureza e da industria

CAB.2 Describironse as manifestaciéns de reacciéns quimicas

CAB.3 Describironse os compofientes principais dunha reaccion quimica e a intervencion da enerxia nela

CAB.4 Recofecéronse algunhas reaccidns quimicas tipo (combustion, oxidacion, descomposicion, neutralizacion, sintese, aerébica e anaerdbica)

CAB.5 Identificaronse os compofientes e o proceso de reaccions quimicas sinxelas mediante ensaios de laboratorio

CAB.6 Elaboraronse informes utilizando as TIC sobre as industrias mais salientables (alimentaria, cosmética e de reciclaxe), describindo de forma sinxela os procesos que tefien lugar nelas

CAG6.7 Aplicaronse as normas de seguridade no traballo de laboratorio

4.5.¢) Contidos

Contidos

Recofiecemento de biomoléculas organicas e inorganicas.

Reaccion quimica. Comporientes e procesos. Ensaios de laboratorio.

Condiciéns de producion das reaccions quimicas: intervencion de enerxia.

Reaccions quimicas en ambitos da vida cotia, da natureza e na industria.

Reaccions quimicas basicas: combustion, oxidacion, descomposicion, neutralizacion, sintese, aerdbica e anaerdbica.
Procesos que tefien lugar nas industrias mais salientables (alimentarias, cosmética e de reciclaxe).

Normas de seguridade no traballo de laboratorio.
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4.6.a) Identificacion da unidade didactica

N.° Titulo da UD Duracion

6 Técnicas de analisis 12

4.6.b) Resultados de aprendizaxe do curriculo que se tratan

Resultado de aprendizaxe do curriculo Completo

RA5 - Aplica técnicas fisicas ou quimicas, utilizando o material necesario para a realizacion de practicas de laboratorio sinxelas, medindo as magnitudes implicadas NO

4.6.d) Criterios de avaliacion que se aplicaran para a verificacion da consecucion dos obxectivos por parte do
alumnado

Criterios de avaliacion

CAA5.1 Verificouse a dispoﬁibmdade do material basico utilizado nun laboratorio

CAA.2 Identificaronse e medironse magnitudes basicas (masa, peso, volume, densidade, temperatura, efc.)

CAA.6 Aplicaronse as normas de traballo no laboratorio

4.6.e) Contidos

Contidos

Material basico no laboratorio. Inventario.

Normas de traballo no laboratorio.

Medida de magnitudes fundamentais: lonxitude, masa, peso, volume, densidade, temperatura, etc.

Microscopio dptico e lupa binocular: fundamentos dpticos € manexo; utilizacién para describir a célula, e os tecidos animais e vexetais.

Informes de traballo no laboratorio: estrutura e formato.
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4.7.a) ldentificacion da unidade didactica

N.° Titulo da UD Duracion

7 Contaminantes atmosféricos e da hidrosfera 12

4.7.b) Resultados de aprendizaxe do curriculo que se tratan

Resultado de aprendizaxe do curriculo Completo
RA9 - Categoriza os contaminantes atmosféricos principais identificando as suas orixes e relacionandoas cos seus efectos Sl
RA10 - Identifica os contaminantes da auga tendo en conta a relacion entre o seu efecto no ambiente e o seu tratamento de depuracién Sl

4.7.d) Criterios de avaliacion que se aplicaran para a verificacién da consecucién dos obxectivos por parte do
alumnado

Criterios de avaliacion

CA9.1 Recofecéronse os fendmenos da contaminacién atmosférica e os principais axentes que a causan

CA9.2 Investigouse sobre o fenémeno da chuvia &cida, as stas consecuencias inmediatas e futuras, e como seria posible evitala

CA9.3 Describiuse o efecto invernadoiro argumentando as stias causas ou axentes que contriblien a el, asi como as medidas para a sua reducion

CA9.4 Describiuse a problematica que ocasiona a perda paulatina da capa de 0zono, e as consecuencias para a salide das persoas, o equilibrio da hidrosfera e as poboaciéns

CA10.1 Recofieceuse e valorouse o papel da auga na existencia e na supervivencia da vida no planeta

CA10.2 Identificouse o efecto nocivo da contaminacion dos acuiferos nas poboacions de seres vivos

CA10.3 Identificaronse posibles contaminantes en mostras de auga de distinta orixe, planificando e realizando ensaios de laboratorio

CA10.4 Analizaronse os efectos producidos pola contaminacién da auga e o uso responsable desta

4.7.e) Contidos

Contidos

Auga: factor esencial para a vida no planeta.
Contaminacién da auga: causas e efectos.
Tratamentos de depuracidn e potabilizacion de auga.

Métodos de almacenamento da auga proveniente dos desxeamentos, as descargas fluviais e a chuvia.

-10-
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4.8.a) Identificacion da unidade didactica

N.° Titulo da UD Duracion

8 Energia nuclear 12

4.8.b) Resultados de aprendizaxe do curriculo que se tratan

Resultado de aprendizaxe do curriculo Completo

RAY - Identifica aspectos positivos e negativos do uso da enerxia nuclear, e describe os efectos da contaminacion xerada na sta aplicacion Sl

4.8.d) Criterios de avaliacion que se aplicaran para a verificacion da consecucion dos obxectivos por parte do
alumnado

Criterios de avaliacion

CA7.1 Analizéronse efectos positivos e negativos do uso da enerxia nuclear

CA7.2 Diferenciaronse os procesos de fusion e de fision nuclear

CA7.3 Identificaronse alguns problemas sobre verteduras nucleares produto de catastrofes naturais ou de mala xestion e mal mantemento das centrais nucleares

CAT7.4 Argumentouse sobre a problematica dos residuos nucleares

CA7.5 Traballouse en equipo e utilizaronse as TIC

4.8.e) Contidos

Contidos

Orixe da enerxia nuclear.
Tipos de procesos para a obtencion e o uso da enerxia nuclear: fusion e fision.
Residuos radioactivos provenientes das centrais nucleares: problematica da sta xestion e do seu tratamento.

Traballo en equipo: reparticién de tarefas e de responsabilidades, normas, orde e elaboracion de informes.
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4.9.a) Identificaciéon da unidade didactica

thCIB

N.° Titulo da UD Duracion
9 Cambios no relevo e na paisaxe 12
4.9.b) Resultados de aprendizaxe do curriculo que se tratan
Resultado de aprendizaxe do curriculo Completo
RA8 - Identifica os cambios que se producen no planeta Terra argumentando as suas causas e tendo en conta as diferenzas entre relevo e paisaxe Sl

4.9.d) Criterios de avaliacion que se aplicaran para a verificacion da consecucion dos obxectivos por parte do

alumnado

Criterios de avaliacion

CAB8.1 Identificaronse os axentes xeoldxicos externos e cal é a stia accion sobre o relevo

CA8.2 Diferenciaronse os tipos de meteorizacion e identificaronse as stias consecuencias no relevo

CAB8.3 Analizouse o proceso de erosion, recofiecendo os axentes xeoloxicos externos que intervefien e as consecuencias no relevo

CAB8.4 Describiuse o proceso de transporte discriminando os axentes xeoldxicos externos que intervefien e as consecuencias no relevo

CA8.5 Analizouse o proceso de sedimentacion discriminando os axentes xeoloxicos externos que intervefien, as situacions e as consecuencias no relevo

4.9.e) Contidos

Contidos

Axentes xeoldxicos externos e internos.
Accidn dos axentes xeoldxicos externos: meteorizacion, erosion, transporte e sedimentacion.
Identificacion dos resultados da accién dos axentes xeoldxicos.

Relevo e paisaxe. Factores condicionantes.
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4.10.a) Identificacidon da unidade didactica

N.° Titulo da UD Duracion

10 Equmbrio ambiental e desenvolvemento sustentable 13

4.10.b) Resultados de aprendizaxe do curriculo que se tratan

Resultado de aprendizaxe do curriculo Completo

RA11 - Contribte ao equilibrio ambiental, analizando e argumentando as lifias basicas sobre o desenvolvemento sustentable e propondo acciéns para a stia mellora S|
€ a sua conservacion

4.10.d) Criterios de avaliacion que se aplicaran para a verificacion da consecucion dos obxectivos por parte do
alumnado

Criterios de avaliacion

CA11.1 Analizéronse as implicaciéns positivas dun desenvolvemento sustentable

CA11.2 Propuxéronse medidas elementais encamifiadas a favorecer o desenvolvemento sustentable

CA11.3 Desefiaronse estratexias basicas para posibilitar o mantemento do ambiente

CA11.4 Traballouse en equipo na identificacion dos obxectivos para a mellora ambiental

4.10.e) Contidos

Contidos

Concepto e aplicacions do desenvolvemento sustentable.

Factores que inciden sobre a conservacion do ambiente.

Acciéns que contriblien ao mantemento e na mellora do equilibrio ambiental.
Concepto.

Chuvia acida.

Efecto invernadoiro.

Destrucion da capa de ozono.
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4.11.a) Identificacidon da unidade didactica

thCIB

N.° Titulo da UD Duracion
11 Fundamentos da cinematica 12
4.11.b) Resultados de aprendizaxe do curriculo que se tratan
Resultado de aprendizaxe do curriculo Completo
RA12 - Relaciona as forzas que aparecen en situacidns habituais cos efectos producidos tendo en conta a stia contribucion ao movemento ou ao repouso dos S|
obxectos e as magnitudes postas en xogo

4.11.d) Criterios de avaliacion que se aplicaran para a verificacion da consecuciéon dos obxectivos por parte do

alumnado

Criterios de avaliacion

CA12.1 Discriminaronse movementos cotians en funcion da sua traxectoria e da sta celeridade

CA12.2 Relacionaronse entre si a distancia percorrida, a velocidade, o tempo e a aceleracion, expresandoas en unidades de uso habitual

CA12.3 Representaronse vectorialmente determinadas magnitudes como a velocidade e a aceleracion

CA12.4 Relacionaronse os parametros que definen o movemento rectilineo uniforme utilizando as expresions grafica e matematica

CA12.5 Realizaronse calculos sinxelos de velocidades en movementos con aceleracion constante

CA12.6 Describiuse a relacion causa e efecto en distintas situacions, para atopar a relacion entre forzas e movementos

CA12.7 Aplicaronse as leis de Newton en situacions da vida cotia

4.11.e) Contidos

Contidos

Clasificacion dos movementos segundo a sua traxectoria e a sta aceleracion.

Magnitudes escalares e vectoriais: distancia percorrida, velocidade e aceleracion.
Movemento rectilineo uniforme: caracteristicas. Interpretacion grafica.

Forza: resultado dunha interaccion. Relacion entre forzas e movementos.
Representacién de forzas aplicadas a un sélido en situacions habituais. Resultante.

Leis de Newton.

Distancia percorrida, velocidade e aceleracion. Unidades do Sistema Internacional e mais habituais. Calculos en movementos con aceleracién constante.
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4.12.a) Identificaciéon da unidade didactica

N.° Titulo da UD Duracion

12 A enerxia eléctrica 12

4.12.b) Resultados de aprendizaxe do curriculo que se tratan

Resultado de aprendizaxe do curriculo Completo

RA13 - Identifica os aspectos basicos da producién, o transporte e a utilizacién da enerxia eléctrica, e os factores que intervefien no seu consumo, describindo os

’ ' ; - Sl
cambios producidos e as magnitudes e valores caracteristicos

4.12.d) Criterios de avaliacion que se aplicaran para a verificacion da consecucion dos obxectivos por parte do
alumnado

Criterios de avaliacion

CA13.1 Identificaronse e manexaronse as magnitudes fisicas basicas para ter en conta no consumo de electricidade na vida cotia

CA13.2 Analizaronse os habitos de consumo e de aforro eléctrico e establecéronse lifias de mellora neles

CA13.3 Clasificaronse as centrais eléctricas e describiuse a transformacion enerxética nelas

CA13.4 Analizéronse as vantaxes € as desvantaxes das centrais eléctricas

CA13.5 Describironse basicamente as etapas da distribucion da enerxia eléctrica desde a stia xénese & persoa usuaria

CA13.6 Traballouse en equipo na compilacién de informacion sobre centrais eléctricas en Espafia

4.12.e) Contidos

Contidos

Electricidade e desenvolvemento tecnoloxico.

Materia e electricidade.

Magnitudes basicas manexadas no consumo de electricidade: enerxia e potencia. Aplicacidns na vida cotid: interpretacion do recibo da luz.
Habitos de consumo e aforro de electricidade.

Sistemas de producion de enerxia eléctrica: tipos de centrais eléctricas, as siias vantaxes e as suas desvantaxes.

Transporte e distribucién da enerxia eléctrica: etapas.

Traballo en equipo: reparticion de tarefas e de responsabilidades; elaboracion de informes.
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4.13.a) Identificaciéon da unidade didactica

thCIB

N.° Titulo da UD Duracion
13 Prevencion de doenzas 14
4.13.b) Resultados de aprendizaxe do curriculo que se tratan
Resultado de aprendizaxe do curriculo Completo
RA14 - Prevén a posibilidade de aparicién de doenzas basicas, utilizando técnicas de mantemento e desinfeccion dos utensilios e dos aparellos utilizados nas S|
actuaciéns derivadas da sua profesion

4.13.d) Criterios de avaliacion que se aplicaran para a verificacion da consecuciéon dos obxectivos por parte do

alumnado

Criterios de avaliacion

CA14.1 Caracterizaronse microorganismos e parasitos comins que afectan a pel e ao aparello dixestivo

CA14.2 Categorizaronse os principais axentes causantes de infeccions por contacto con materiais infectados ou contaminados

CA14.3 Recofiecéronse as doenzas infecciosas e parasitarias mais frecuentes que afectan a pel e o aparello dixestivo

CA14.4 Propuxéronse formas de prevencion de infeccidns e parasitoses que afectan a pel e o aparello dixestivo

CA14.5 Identificaronse as principais substancias utilizadas no procesamento dos alimentos que poden actuar como téxicos

CA14.6 Analizouse e protocolizouse o procedemento de lavado das mans antes e despois de calquera manipulacion, co obxecto de previr a transmisién de doenzas

CA14.7 Identificaronse e tipificaronse distintos tipos de desinfectantes e métodos de esterilizacion

CA14.8 Analizéronse e experimentaronse diversos procedementos de desinfeccion e esterilizacion

4.13.e) Contidos

Contidos

Microorganismos e parasitos mais comuns que afectan as persoas.

Clasificacion das doenzas infecciosas e parasitarias que afectan a pel e o aparello dixestivo.

Limpeza, conservacién, coidado e almacenamento do material de traballo.

Protocolo do lavado de mans.

Tipos de desinfectantes e formas de uso.

Limpeza, desinfeccion e esterilizacion do material de traballo. Riscos derivados do seu deficiente procedemento de desinfeccion e esterilizacion.
Riscos provenientes dunha deficiente limpeza do persoal, do material e do lugar de traballo.

Medidas de proteccion persoal segundo o perfil profesional.
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5. Minimos exixibles para alcanzar a avaliacidon positiva e os criterios de cualificacién

MINIMOS EXIXIBLES PARA ALCANZAR A AVALIACION POSITIVA

- Resolvéronse ecuacions de primeiro e segundo grao sinxelas de modo alxébrico e grafico

- Resolvéronse problemas cotians e doutras areas de cofiecemento mediante ecuacions e sistemas

- Resolvéronse sistemas de ecuacions sinxelos

- Formularonse hipdteses sinxelas, a partir de observacions directas ou indirectas compiladas por distintos medios

- Planificaronse métodos e procedementos experimentais sinxelos de diversa indole para refutar ou non a sta hipdtese

- Traballouse en equipo na formulacién da solucion

- Utilizaronse instrumentos apropiados para medir angulos, lonxitudes, areas e volumes de corpos e de figuras xeométricas, interpretando as

escalas de medida
- Utilizéronse estratexias (semellanzas e descomposicidn en figuras mais sinxelas, etc.) para estimar ou calcular medidas indirectas no mundo
fisico
- Utilizaronse as férmulas para calcular perimetros, areas e volumes, e asignaronse as unidades correctas
- Representouse graficamente a funcién cuadratica aplicando métodos sinxelos para a sua representacion
- Extraeuse informacion de gréficas que representen os tipos de funciéns asociadas a situaciéns reais
- Utilizouse o vocabulario adecuado para a descricidn de situaciéns relacionadas co azar e coa estatistica
- Elaboraronse e interpretaronse taboas e graficos estatisticos
- Analizaronse caracteristicas da distribucion estatistica obtendo medidas de centralizacién e de dispersién
Identificaronse tipos de biomoléculas presentes en materiais organicos e inorganicos
- ldentificaronse reacciéns quimicas principais da vida cotia, da natureza e da industria
- Describironse as manifestacions de reaccions quimicas
- Describironse os compofientes principais dunha reaccion quimica e a intervencion da enerxia nela
- Recofiecéronse algunhas reacciéns quimicas tipo (combustion, oxidacién, descomposicion, neutralizacién, sintese, aerdbica e anaerdbica)
-Verificouse a dispofiibilidade do material basico utilizado nun laboratorio
- |dentificaronse e medironse magnitudes basicas (masa, peso, volume, densidade, temperatura, etc.)
- Recofiecéronse os fendmenos da contaminacidn atmosférica e os principais axentes que a causan
Describiuse o efecto invernadoiro argumentando as stas causas ou axentes que contriblien a el, asi como as medidas para a sta reducion
- Recorieceuse e valorouse o0 papel da auga na existencia e na supervivencia da vida no planeta
- Analizaronse os efectos producidos pola contaminacion da auga e o uso responsable desta
- Analizaronse efectos positivos e negativos do uso da enerxia nuclear
- Diferenciaronse os procesos de fusién e de fision nuclear
- [dentificaronse alglns problemas sobre verteduras nucleares produto de catastrofes naturais ou de mala xestién e mal mantemento das centrais
nucleares
- Identificaronse os axentes xeoldxicos externos e cal é a sta accion sobre o relevo
- Analizouse o proceso de erosion, recofiecendo os axentes xeoldxicos externos que intervefien e as consecuencias no relevo
- Describiuse o proceso de transporte discriminando os axentes xeoldxicos externos que intervefien e as consecuencias no relevo
- Analizéronse as implicaciéns positivas dun desenvolvemento sustentable
- Propuxéronse medidas elementais encamifiadas a favorecer o desenvolvemento sustentable
- Discriminaronse movementos cotians en funcion da sta traxectoria e da sta celeridade
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- Relacionaronse entre si a distancia percorrida, a velocidade, o tempo e a aceleracién, expresandoas en unidades de uso habitual
- Describiuse a relacion causa e efecto en distintas situacions, para atopar a relacion entre forzas e movementos

- Aplicaronse as leis de Newton en situacions da vida cotia

- Identificaronse e manexaronse as magnitudes fisicas basicas para ter en conta no consumo de electricidade na vida cotia

- Analizaronse os habitos de consumo e de aforro eléctrico e establecéronse lifias de mellora neles

- Clasificaronse as centrais eléctricas e describiuse a transformacion enerxética nelas

- Analizaronse as vantaxes e as desvantaxes das centrais eléctricas

- Caracterizaronse microorganismos e parasitos comuns que afectan a pel e ao aparello dixestivo

- Recoriecéronse as doenzas infecciosas e parasitarias mais frecuentes que afectan a pel e o aparello dixestivo

- [dentificaronse as principais substancias utilizadas no procesamento dos alimentos que poden actuar como tdxicos

- Analizouse e protocolizouse o procedemento de lavado das mans antes e despois de calquera manipulacién, co obxecto de previr a transmision
de doenzas .

CRITERIOS DE CUALIFICACION

Debido as caracteristicas do alumnado e do mddulo, e tamén por experiencias doutros cursos, parece axeitado repartir as horas semanais entre
as

unidades didacticas de matematicas, fisica e ciencias naturais.

Para obter a nota en cada avaliacion, obterase una nota sobre 10 de cada unidade didactica impartida. A nota de cada unha destas unidades
calcularase tendo en conta os criterios de avaliacién asignados a dita unidade e 0 peso de cada un deles, utilizando os instrumentos de avaliacién
correspondente a cada CA.

A nota da avaliacion sera, tendo en conta o peso de cada unidade didactica, o resultado de calcular unha media ponderada , das notas de cada
unidade en relacion ao peso de todas as impartidas (E dicir : a nota de cada unidade didactica multiplicarase polo peso establecido para ela e
dividirase polo peso total das unidades impartidas. Despois sumaranse as notas obtidas da maneira indicada) .

A nota resultante despois de facerlle un redondeo matematico sera a nota da avaliacion.

Anota final do modulo obterase aplicacando o método sinalado para cada avaliacién a todas as Unidades Didacticas impartidas durante o curso.

6. Procedemento para a recuperacion das partes non superadas

6.a) Procedemento para definir as actividades de recuperacion

As probas de recuperacidn versaran sobre os contidos das unidades didacticas tratadas en cada unha das avaliaciéns, independientemente de que
o0 alumnado obtivera unha cualificacion positiva nas probas parciais realizadas durante o mesmo. Esta proba realizarase despois de cada
avaliacion.

A cualificacion desta proba sera a que se tome para o calculo da cualificacion final, sempre e cando sexa maior ca nota anterior.

6.b) Procedemento para definir a proba de avaliaciéon extraordinaria para o alumnado con perda de dereito a
avaliacion continua

A proba extraordinaria sera para todo aquel alumnado que non supera o ambito cientifico na avaliacion final ordinaria.. A proba versara sobre os
contidos das unidades didacticas impartidas.

Unha cualificacién positiva nesta proba require o cofiecemento global da materia, e dicir, farase un exame de todo o &mbito cientifico no que o
alumnado tera que demostrar que acadou os contidos minimos e 0s obxetivos propostos para este curso.
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7. Procedemento sobre o seguimento da programacion e a avaliacidon da propia
practica docente

-SEGUEMENTO DA PROGRAMACION

Esta levarase a cabo mediante un continuo proceso de Feed-back. Correxindo e mellorando todos aqueles aspectos que a xuicio do equipo
docente implicado no den os resultados esperados e polos cauces establecidos por normativa legal.

-AVALIACION DA PROPIA PRACTICA DOCENTE

Para a avalicion da propia practica docente, tras cada trimestre, farei unha reflexion sobre:

- a adecuacién da metodoloxia empregada, para lograr os resultados de aprendizaxe, as necesidades e caracteristicas do alumnado.

- as actividades que favorecen a motivacién e a implicacion do alumnado na sua aprendizaxe.

- 0 ambiente da aula en canto as relacions interpersoais (colaboracion, respeto, complicidade etc), entre os alumnos, asi como, entre alumnos e
docente.

8. Medidas de atencidn a diversidade

8.a) Procedemento para a realizacién da avaliacién inicial

Na avaliacién inicial de curso valorarase aqueles alumnos que poidan ter dificultades e aqueles outros que podan ter vantaxe .

Ao comezo das actividades do curso académico, o equipo docente realizara unha sesién de avaliacion inicial do alumnado, que tera por obxecto
cofiecer as caracteristicas e a formacion previa de cada alumno e de cada alumna, asi como as sUas capacidades. Asi mesmo, debera servir para
orientar e situar o alumnado en relacion co perfil profesional correspondente.

Nesta sesion, o profesor ou a profesora que se encarguen da titoria daran a informacion dispofiible sobre as caracteristicas xerais do grupo ou
sobre as circunstancias especificamente académicas ou persoais, con incidencia educativa, de cantos alumnos e alumnas o compoiian.

8.b) Medidas de reforzo educativo para o alumnado que non responda globalmente aos obxectivos programados

Esta programacion esta pensada para un alumnado cun perfil moi concreto (falta de capacidade para seguir o ritmo dun grupo ordinario,
irregularidade na disposicion de cara o traballo, etc.) polo que as actividades plantexadas baséanse en métodos practicos (cun maior grado de
aceptacion por parte do alumnado) e instrumentais. Deste xeito tratase de dar respostas diferenciadas empregando actividades de aprendizaxe
variadas, con distintos graos de dificultade, que combinen o traballo individual co traballo en pequenos grupos.

Para o alumnado con dificultades concretas que no logren acadar os obxetivos propostos en cada unidade didactica prepararanse actividades de
apoio e reforzo, tendo en conta as diferentes capacidades, motivacions e intereses que presentan.

9. Aspectos transversais

9.a) Programacioén da educacion en valores

-Educacion para saude: concienciacion da proteccidn e seguridade no trabllo
-Educacién para a non violencia
-lgualdad entre homes e mulleres

9.b) Actividades complementarias e extraescolares

Valorarase a posibilidade de saidas do centro a industrias de alimentacién.
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