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CEIP Raquel Camacho

RECEITAS DE TEMPADA

RICO,

Nalgunhas aulas usaron bas-
tante o forno neste trimestre.
Aqui vos deixamos duas das

CASTANAS CON CHOCOLATE

Ingredientes:

« Castafas asadas o cocidas pe-

ladas.

« 1 tableta de chocolate.

Modo de preparacion:

Derrete o chocolate, bafa as cas-
taflas, colécaas nun prato. Logo, a
neveira unha media hora ata que se
arrefria o chocolate. Se non hai pré-
sa, podelo facer a temperatura am-
biente. + INFO: Galeria da web

RICO

moitas receitas que elabora-
ramos con moito fundamen-
to. Hummm!

GALLETAS DE SAMAIN
Ingredientes:
* 500 g de farifia
« 250 g de azucre.
« 300 g de manteiga.
Modo de preparacion:

Mestura coa culler o azucre, a
manteiga e a farifia. Coa masa mo-
dela bolifias e esmagaas un chisco.
Recorta con moldes de figuras do
Samain e para o forno a 180°C du-
rante 15 minutos. + INFO: Galeria m
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http://www.edu.xunta.gal/centros/ceipraquelcamacho/node/777
http://www.edu.xunta.gal/centros/ceipraquelcamacho/node/765
http://www.edu.xunta.gal/centros/ceipraquelcamacho/node/765

