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INGREDENTES:

- 225 gramos de farifa

- 250 miililitros de aceite

- 20V05$

- 50 gramos de azucre

- 1 capa de augardente (ou anis)

- 1 cucharadina de levadura en polvo
- raiadura de limén.

PREPARACION:
Mesturar a farifa coa levadura e facer un circulo na mesa...

Porier no centro os ovos batidos, co azucre e a raiadura de limén.
Empastar e formar unha bola e deixase repousar media hora.
Untar as mans co aceite e formar uns basténs de oito centimetros de
lonxitude.

Facer un corte en toda a sta lonxitude e fritir en aceite non moi
quente.

PRESENTACION:
Sobre unha servilleta espolvoreados con azucre glace.






