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Ensalada. ! Fabada asturiana. Brocoli refogado. ! Macarrons con ™
Xamoén asado con i Pescada & Tortilla de patacas tomate.
patacas. prancha con con ensalada.  §Peituga empanada.
Froita. gornicion. logur de : Froita.
Xeado. mandarina.
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Xgédias refogadas gsalada mixta. SoOpa de estrelas. I"linestra con Ensalada rusa.
con xamon. Atin arioxana  Asitias de polo con. chourizo. IMilanesa de

Churrasco de con arroz. patacas palla. IMexillons con tenreira.
porco ao forno. logur natural. Froita. fideos. Froita.

Pifia no seu xugo. Tortifias de cabaza.
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/Lioz 3 delicias, @entellas con Caldo s{ale,go. Fge%ixc’)ns pintos. E?mguetes con
Polo 86 tenreira. Lasaila a Solombo & gambas €
Chilindror. Palometa bOlOfl?S& prancha con champifions.
logur de amorodo. empanada. IMelocoton en gornicién. Delicias de peixe.
Froita. Xarope. Arroz con leite. Froita.
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Sopa de letras. :éotaxe de crema de cabaza. Par%ﬁs de xamon (@liﬂor con
Pizza 4 qUEIXOs. garavanzos. Tallarins & € qUEIXO. bechamel.
logur de vainilla. Salmén & prancha bolofiess. Bacallau & romana Costeleta de porco

con puré duquesa. Tarta de Salleta. con ensalada. & prancha.
Froita. Froita. Bica de nata.
2E?salada de 3 Qlicharos
pasta. refogados.
Coxas de polo Tenreira asada
ao forno. con patacas.
logur de coco. Froita.
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