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Alimentacion Saludable Gallega garante que estes menus foron planificados Revisado: Carlos Sanmartin Gonzalez
segundo os principios dietético-nutricionais establecidos pola OMS Diplomado en Nutricién Humana y Dietética
(Organizacion Mundial da Satde) en alimentacion escolar e van ser elaborados Departamento de Alimentacion Saludable Gallega

con materias primas de 12 calidade. DNI.: 35.322.598 - A




