NORMAS DE CONVIVENCIA:

O alumnado que obtefia praza no comedor debera

cumplir as normas basicas de convivencia.

De non cumprilas, se houbese tres inicidencias,

poderia ser expulsado deste servizo complementario.

FALTAS DE ASISTENCIA:

Habera que ter avisado das faltas de asistencia ao
comedor durante a primeira hora (antes das 10:20).
Deste xeito, poderdn ser rexistradas no control de
menus diarios.Se non se avisase da falta (no alumnado
gue tefia que pagar o servizo) computarase igualmente

para o pago mensual.

SERVIZO EN DiAS SOLTOS:

Este curso non sera posible facer uso do servizo en dias

puntuais

ADAPTACION COVID:

Neste curso faranse duas quendas para comer:

INFANTIL 13:45—14:25

PRIMARIA 14:45-15:30

O alumnado esta colocado, maiormente, na
mesa co seu grupo clase, mantendo asi grupos
estables. Nos casos onde non é posible manter
0s grupos, estaran separados por mamparas
de seguridade.

O alumnado tera un posto fixo para todo o
curso escolar.

A distribuciéon das cadeiras é en zigzag, de
xeito que non tefien a ninguén directamente
de fronte nin ao lado, mantendo asi espazo de
seguridade entre o alumnado.

Todo o alumnado e o persoal de comedor
utilizard mascara. Sé se podera sacar no
momento xusto de comer, nos momentos de
espera entre pratos debera estar posta. Para
sair e tamén no patio, serd obrigatorio levala
posta en todo momento.

As horas posibles de saidas de comedor son:

INFANTIL - 14:30
- 15:15
PRIMARIA - 15:30
- 16:30

16:40

Habera que avisar a principio de curso nas titorias
da hora fixa de recollida da que se fara uso.

COMEDOR
ESCOLAR

CEIPP. A MAGDALENA

DAS CINCO S:
e SILENCIOSO
e SEGURO
e SAN
e SORRINTE
e SABOROSO



TIPO DE COMEDOR:

O noso é un comedor de xestion directa, con cocifia no
propio centro.

En canto ao niumero de comensais tratase dun
comedor escolar de categoria E.

PERSOAL DE COMEDOR:

e Unbha oficial de 22

e Tres axudantes de cocifia

e Adirectora do centro educativo
e A encargada do comedor

e Once colaboradoras

Esta seria a composicién do equipo de persoal que
estard durante o servizo de comedor.

MENUS:

Son elaborados pola nutricionista Ana Isabel Escuredo,
guen se carga tamén da formacioén inicial de todo o
persoal de comedor antes de comezar o
funcionamento deste servizo complementario.

Os menus son previstos de xeito mensual e estaran
dispofiibles para descargar na pdxina web do centro.

O menu sera xeral e as Unicas variacidns que se
realizan son para o alumnado que o precise (informe
médico).

En canto aos alimentos, foméntase o uso de productos
frescos e de proximidade.

DISTINTAS ZONAS DE COMEDOR

MENUS EQUILIBRADOS E PROPORCIONADOS:

50% 25%
Verduras Proteinas
e | o Lt &'&u §
hortalizas
25%
Hidratos

RECOMENDACIONS DA PIRAMIDE ALIMENTARIA:

Actividade fisica diaria e...

AARARARA



