FER L

ANSYO 3L
PREGO DE PRESCRICIONS TECNICAS QUE REXERA A CONTRATACION
PARA A PRESTACION DO SERVIZO DE CATERING E DO PERSOAL
MONITOR/COIDADOR DE COMEDOR ESCOLAR PARA 0S CEIP DO
CONCELLO DE FERROL 2017-2018

CLAUSULA I: ANTECEDENTES

O Concello de Ferrol, ven prestando o servizo de Comedor Escolar nos CEIP do
Concello, mediante convenios de colaboraciéon entre o Concello de Ferrol e a
Conselleria de Educacién e Ordenacién Universitaria, desde o curso 2010-2011 e, con
este contrato, tratase de dar continuidade & prestacién do servizo, de acordo co
Artigo 3 da Lei 5/2014 de 27 de maio.

CLAUSULA II: OBXECTO DO CONTRATO

O obxecto do presente contrato é a execucién da prestacién do servizo de catering e
de persoal monitor/coidador de comedor escolar, consistente en:

A) A elaboracién de XANTARES, o seu servizo e a vixilancia e atencién ao alumnado
con persoal monitor/coidador do alumnado.

B) A elaboracién de ALMORZOS, o seu servizo e a vixilancia e atencién ao alumnado
con persoal monitor/coidador do alumnado.

0 alumnado antedito serd o dos seguintes centros educativos publicos de Educacién
Infantil e Primaria (CEIP) situados no Concello de Ferrol:

CENTROS ENDEREZO DO SERVIZO
CEIP JUAN DE LANGARA Y HUARTE Estrada de Catabois, 45-71, 15405,
Ferrol.
CEIP CRUCEIRO DE CANIDO Cruceiro de Canido s/n 15401,
Ferrol
| CEIP ESTEIRO Avda de Vigo s/n 15403, Ferrol
_' CEIP ISAAC PERAL Avda. Mac Mahén s/n, 15403 Ferrol
i CEIP MANUEL MASDIAS R/ Cuco Ruiz de Cortazar s/n 15406,
Ferrol :
CEIP DE PAZOS Pazos-Serantes s/n 15405, Ferrol.
CEIP RECIMIL Vivendas Protexidas s/n 15403,
Ferrol
CEIP PLURILINGUE SAN XOAN DE R/ Campo de Chao s/n 15405, Ferrol
FILGUEIRA
CEIP PONZOS R/Ponzos s/n 15404.Ferrol
CEIP A LAXE-VALON R/ A Torre s/n, 15593, Ferrol.

1.Aos efectos do presente contrato entenderase por:
A) A elaboracién de XANTARES:

Elaboracién de comidas: elaboracién das comidas nas instalaciéns de cocifia da
empresa adxudicataria.

1-25




FER' 'L

Transporte: o transporte dos menus elaborados ata o comedor dos centros

escolares.

Servizo: a distribucién dos mentis escolares ata as mesas do comedor escolar, o
seu reparto entre as/os comensais e, finalmente, a recollida, limpeza e
hixienizacién (lavado automdtico con temperatura superior a 82° do material
empregado.

Vixilancia: a asistencia e coidado do alumnado durante a utilizacién do servizo
de comedor as{ como nos periodos anterior (desde a finalizacién da tltima clase
da mafia) e posterior 4 utilizacién do mesmo.

B) A elaboracién de ALMORZOS:

Elaboracién de almorzos: elaboracién dos almorzos, cada dia, nas instalaciéns
de cocifia ou comedor de cada centro educativo.

Servizo: a distribucién dos almorzos escolares ata as mesas do comedor escolar,
o seu reparto entre as/os comensais e, finalmente, a recollida limpeza e
hixienizacién (lavado automdtico con temperatura superior a 82° do material
empregado.

Vixilancia: a asistencia e coidado do alumnado durante a utilizacién do servizo
de comedor para os almorzos, desde a chegada do alumnado usuario deste
servizo, ao centro ata o comezo das clases da xornada de mafia (desde as 07.30 e
ata as 09.00 en todos os CEIP, agas no CEIP A Laxe onde o horario sera desde as
08.00 ata as 09.30).

2. As necesidades administrativas a satisfacer son a prestacién do servizo de
comedor escolar correspondentes ao XANTAR e aos ALMORZOS dos devanditos
centros.

3. 0 nimero estimado de servizos ou comensais diarios fixase en:

A) XANTARES: 390
B) ALMORZO0S: 210

CLAUSULA I1I: CARATERISTICAS XERAIS DO SERVIZO
0 obxecto do contrato comprendera as seguintes prestacions:
A) XANTARES:

-A elaboracién das comidas do xantar nas cocifias propias da empresa adxudicataria.

-0 transporte dos menus elaborados nas cocifias da empresa adxudicataria ata o
comedor do centro escolar, en medios axeitados e debidamente autorizados.

_ A colocacién das mesas do comedor, a distribucién dos menis ata elas e o seu

reparto entre as/ 0s comensais.

- As labores de recollida e limpeza do material empregado e das dependencias do

comedor.

.Tarefas de atencién ao alumnado que utilice o servizo de comedor escolar; desde a
finalizacién da tiltima clase da mafia (desde as 14.00) durante as quendas do servizo,
e durante o perfodo posterior 4 utilizacién do servizo (ata as 16.00, agas no CEIP A
Laxe onde o horario sera desde as 14.40 ata as 16.40).
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B) ALMORZOS:

-A elaboracién dos almorzos, cada dfa, nas cocifias ou nos comedores propios de cada
centro educativo.

-A colocacién das mesas do comedor, a distribuciéon dos almorzos ata elas e o seu
reparto entre as/os comensais.

-As labores de recollida e limpeza do material empregado e das dependencias do
comedor.

-Tarefas de atencién ao alumnado que nese dia sexa usuario do servizo de comedor
escolar durante o almorzo,desde a chegada do alumnado ao centro ata o comezo das
clases da xornada de maiia (desde as 07.30 e ata as 09.00 en todos os CEIP, agas no
CEIP A Laxe onde o horario sera desde as 08.00 ata as 09.30).

0 servizo prestarase os dfas lectivos do curso escolar 2017-2018, tomando como
referencia o calendario escolar da Xunta de Galicia para o 2016-2017 unha vez que
este se publique no DOG, e de xeito estimativo, en tanto esto non suceda,
considerarase o perfodo comprendido entre 6 11/09/2017 ao 22/06/2018.
Acompéafiase a este prego un anexo especificativo ao calendario, de dias lectivos
referidos ao plan de actuacién no desenvolvemento deste servizo.

A ter en conta que neste momento se descofiecen datos referidos a: celendario
escolar da Consellerfa se Educacién, Cultura e Ordenacién Universitaria, calendario
laboral da Xunta de Galicia e festas locais non lectivas do Concello de Ferrol polo que
a estes estes efectos, faise o computo estimado sobre 180 dias lectivos para o curso
escolar 2017-2018, quedando pendentes de cofiecer os datos citados para poder
facer o calendario definitivo.

CLAUSULA IV: CARACTERISTICAS DOS MENUS ESCOLARES DO XANTAR E DO
ALMORZO
A) XANTARES:

4.A.1. Estrutura

Os ments escolares do xantar estaran formados por tres pratos (12 prato, 22 prato e
sobremesa).
Especificacions: :

« No 12 e no 29 prato deben de estar presentes as verduras (en cru ou
cocifiadas), os hidratos de carbono (legumes, pastas, arroz, patacas, pan,..) e
proteinas (carnes, peixes, legumes e ovos). Podendo optarse por:

- Se 0 12 prato contén como ingrediente principal os hidratos de carbono, no 22
debe de incluirse un alimento proteico e a racién de verduras.

-Se 0 12 prato esta constitufido basicamente por verduras, o 22 debe conter un
alimento proteico e un alimento rico en hidratos de carbono.

« Pan: Unha racién individual de pan fresco do dia.

« A sobremesa incluira fundamentalmente froita fresca e de tempada ou
derivados lacteos como queixo ou iogur. Deberd ofertarse froita alomenos
catro veces por semana.

« Auga mineral embotellada de baixa mineralizacién (sen limite).

4.A.2. Frecuencia

A empresa debera dispor, como minimo, de 10 ments ordinarios, diferenciados en
ddas tempadas (primaveira-veran e outono-inverno, a implantar cdda un deles, na
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data acordada coa entidade contratante) que se serviran de xeito que ningin deles se
repita ata non ter servido os 9 restantes.

Os menus escolares do xantar deberan ter a seguinte frecuencia por grupos de
alimentos:

GRUPO DE ALIMENTOS FRECUENCIA

Verduras e hortalizas Unha racion/dia (Minimdj

Arroz ou pasta_- Duas raciéns/semana (Minimo)
Legumes Duas raci_c')ns/semana (Minimo)
Peixe frésco/conxelado Duas raciéns/semana (Minimo)
Carne magra | Duas raciéns/semana_(Ml'nimo)
Froita Catro veces/semana (Minimo) -
Ovos _ Duias unidades/semana (Maximo)
Derivados lacteos i Unha vez/semana (Maximo)

Pan Unha racién/dia

4.A.3. Orixe dos produtos e comportamento en casos excepcionais, no referente aos
xantares

A empresa adxudicataria adoptara cantas medidas preventivas e de control sexan
precisas para garantir o emprego de produtos de calidade contrastada, en cantidade
suficiente na confeccién dos menus.

Con tal fin, a materia prima que empregue na confeccién dos menus debera ser
adquirida, en todo caso, en establecementos e provedores que conten coas
correspondentes autorizaciéns sanitarias. De tal circunstancia quedara constancia
nos documentos que o contratista estard obrigado a confeccionar para acreditar a
trazabilidade dos produtos, sexan estes naturais ou elaborados.

Para a elaboracién dos seus mends de xantar cocifiados, a empresa utilizara
exclusivamente, aceite de oliva ou de xirasol, tendo que ser no caso de alimentos en
cri aceite de oliva virxe extra (en envases orixinais). Empregarase o sal iodado na
elaboracién dos menus.

A carne que se oferte deberd ser magra, entendéndose por carne magra aquela que
ten un contido en graxa inferior ao 10 %. Permitese a inclusion de chourizo ou algin
tipo de embutidos na preparacién de pratos como lentellas, fabas, cocido ou potaxes.

Os queixos poderén utilizarse semigraxos (< 40 % de materia graxa) cando se
empreguen en gratinados e deberan ser magros (< 25 % de materia graxa) cando se
empreguen en saladas ou outras preparacions.

En casos debidamente xustificados, nos que poida existir un clima social de
rexeitamento ou alarma polo emprego de certos produtos naturais ou elaborados nas
dietas dos escolares, o Concello de Ferrol como entidade contratante podera
solicitarlle ao contratista que non sexan empregados & hora de confeccionar os
menus escolares.

4.A.4. Composicién alimenticia minima
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Os mentds desefiaranse tendo en conta que deberan cubrir as necesidades de
enerxia e nutrintes en base 4 idade do alumnado-usuario. Neste sentido, o ment do
xantar debe aportar o 30-35 % das necesidades enerxéticas diarias, debendo
corresponder o 55-60 % das Kcal aos hidratos de carbono, 30-35 % aos lipidos e 10-
15 % as proteinas.

Modelo de menii do xantar de dieta normal (Taboa I)

PRIMEIROS Legumes
Arroces
PRATOS Pastas
Verduras e hortalizas
SEGUNDOS Carnes magras (tenreira, porco, cordeiro,coello, etc)
Peixes (branco ou azul), moluscos e crustaceos
PRATOS Aves (polo, pavo, etc)
Ovos
Deberén ir acompafiados de gornicién de verduras ou ensalada
SOBREMESA 1 racién de froita fresca. Un dia 4 semana poddese substituir a
froita por un derivado lacteo como queixo ou iogur natural.
PAN Racién individual de pan fresco do dfa
BEBIDAS Auga mineral de baixa mineralizacién (sen limite)
B) ALMORZOS:

4.B.1. Estrutura

Os menus escolares do almorzo estaran formados por:

a.) Froitas frescas: Un vaso de zume de laranxa fresca natural ou unha ou duas pezas
de froita fresca.

Marmeladas e aceite de oliva virxe extra (no caso de que no grupo dos cereais se
ofreza pan).

b.) Lacteos: logur natural, leite pasteurizado, queixo ou leite callado, sen prexuizo de
que todos os difas, o alumnado comensal tefia a opcién de tomar leite

pasteurizado(frio ou quente).

c.) Cereais: Pan fresco do dfa, flocos de trigo, millo, arroz ou avea, ou galletas tipo
Maria.

d.) Graxas: Aceite de oliva virxe extra (en envase orixinal, e sempre no caso de que no
grupo dos cereais se ofreza pan).

4.B.2. Frecuencia

A empresa debera dispor, como mfnimo, de 8 ments de almorzo ordinarios, que se
serviran de xeito que ningiin deles se repita ata non ter servido os 7 restantes. Cada
ment de almorzo deberd incluir alomenos, un elemento de cada un dos tres
primeiros grupos indicados na relacién anterior (a, b e c).

4.B.3. Orixe dos produtos e comportamento en casos excepcionais, no referente aos
almorzos

A empresa adxudicataria adoptara cantas medidas preventivas e de control sexan
precisas para garantir o emprego de produtos de calidade contrastada, en cantidade
suficiente na confeccién dos menus.
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Con tal fin, a materia prima que empregue na confeccién dos menus debera ser
adquirida, en todo caso, en establecementos e provedores que conten coas
correspondentes autorizaciéns sanitarias. De tal circunstancia quedara constancia
nos documentos que o contratista estara obrigado a confeccionar para acreditar a
trazabilidade dos produtos, sexan estes naturais ou elaborados.

A empresa utilizara exclusivamente, aceite de oliva virxe extra (en envases orixinais).

Fomentarase o consumo de distintas modalidades de pan, incluindo os integrais, que
en calquera dos casos, sempre serd fresco do dia.

En casos debidamente xustificados, nos que poida existir un clima social de
rexeitamento ou alarma polo emprego de certos produtos naturais ou elaborados nas
dietas dos escolares, o Concello de Ferrol como entidade contratante podera
solicitarlle ao contratista que non sexan empregados & hora de confeccionar os
menus escolares.

CLAUSULA V: NUMERO DE CUBERTOS QUE SE FACTURARAN

5.1. Mensualmente facturarase o nimero de cubertos que realmente se consuman,
tanto no referente aos ALMORZOS como aos XANTARES, emitindo duas facturas
diferenciadas, unha cos almorzos e outra cos xantares, deglosadas cada unha delas
por centros. O reconto conformado destes, serd rexistrado diariamente nunha folla
de rexistro (de caracter mensual), asinada pola direccién do centro e pola empresa
adxudicataria, segundo o modelo do Anexo I, no que o total sera o nimero de
cubertos que se facturara (detallando o n? de xantares e o n® de almorzos). Logo de
que remate o mes, unha copia da folla de rexistro seralle entregada a empresa, outra
arquivarase no centro e outras dias seradn achegadas ao Concello por parte da
empresa xunto coa factura correspondente, por ser este a entidade contratante do
servizo.

5.2. Cando a direccién do centro tefia cofiecemento de que se produciran
incrementos ou ausencias das/os usuarias/os habituais, que impliquen un aumento
ou diminucién do numero de ments, pofierao en cofiecemento da empresa
adxudicataria, por calquera medio que permita acreditar o seu envio antes das 10.00
horas do dfa no que deba surtir os efectos, co obxecto de que aumente ou diminia o
ntimero de menus que se serviran e se facturard/n ese/s dia/s.

5.3. O Concello de Ferrol, efectuard o pagamento mensualmente a mes vencido, a
modo de ingreso en conta bancaria 4 empresa adxudicataria, unha vez presentadas
por esta as facturas correspondentes xunto co resto dos documentos que se indican
na Clausula XV deste Prego de Prescricions Técnicas.

CLAUSULA VI: MENUS ORDINARIOS (XANTARES E ALMORZOS)

6.1. Os menus propostos polos licitadores (xantares e almorzos) na presentacion das
stias ofertas deberan detallar as materias primas de cada menu, as gramaxes
minimas en cru de todos os ingredientes que o compofien ou as unidades por
comensal de cada materia prima e o valor nutritivo do mend, de modo que se axuste
ao equilibrio nutricional para cada unha das comidas (xantar e almorzo), debendo
aportar o almorzo o 30-35% das necesidades enerxeticas diarias, correspondendo o
55-60% das Kcal aos Hidratos de Carbono, 30-35% de Lipidos e 10-15% as
Proteinas. Indicaran o valor enerxético (Kcal) e o aporte dos macronutrintes
(hidratos de carbono, lipidos e proteinas) asi como de minerais (calcio, ferro, iodo,
magnesio,...) e vitaminas (liposolubles e hidrosolubles).
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6.2. A lista mensual dos ments (xantares e almorzos) que se presentara para o
cofiecemento do Consello escolar do centro, da direccién do CEIP e do Concello de
Ferrol en calidade de entidade contratante, deberd incluir os menus (xantares e
almorzos) que consten no contrato, de modo que ningtin deles se repita hasta non ter
servido os restantes. Esta lista ademais de ter que presentarse unha vez para todo o
curso escolar, farase tamén por trimestres e mensualmente (sempre na semana
anterior ao comezo de cada mes e de cada trimestre). Asemade, os menus diarios
achegaranse a cada CEIP acompafiados dunha ficha técnica dos pratos que compofian
cada ment que 4 stia vez e con caracter mensual seran entregadas a persoa nomeada
responsable deste contrato polo Concello de Ferrol.

6.3.

CLAUSULA VII: MENUS ESPECIAIS DE REXIME (XANTARES E ALMORZOS)

Cando no centro exista algin/ha alumno/a que tefia alglin tipo de intolerancia ou
alerxia alimentaria debidamente documentada, a empresa estara obrigada a servirlle
un menu (xantar ou almorzo) adecuado s sias necesidades. Estes menus seran
previamente autorizados pola direccién do centro e estaran xustificados mediante o
correspondente informe médico.

0 prezo da elaboracién, o transporte e o servizo a mesa dos menus especiais (de
xantar ou de almorzo) estara incluido no prezo por comensal/dia ofertado polos
licitadores, polo que non implicara modificacién algunha deste durante a vixencia do
contrato.

CLAUSULA VIII: O PERSOAL PARA A PRESTACION DO SERVIZO

8.1. O persoal necesario para a prestaciéon do servizo obxecto do presente contrato,
no nimero e cualificacién que figure na proposicién de licitacién, correra totalmente
por conta da empresa, quen serd a Unica responsable da sfia contratacién e da
relacién laboral entre o persoal traballador e a empresa adxudicataria, debendo
cumprir, en todo caso e momento, as condici6ns laborais legalmente vixentes, sen
que, en ninglin caso, da prestacién de funciéns por parte deste persoal derive en
relacién laboral ningunha do mesmo nin co Concello de Ferrol nin co centro de
ensino no que preste o seu servizo.

O persoal que manipule os alimentos para preparalos, condimentalos e servilos
deberd cumprir a lexislaciéon hixiénico - sanitaria especifica e, en particular, as
normas establecidas no Regulamento CE n? 852/2004 Anexo II Cap. 12, e no Real
Decreto 3484,/2000, do 29 de decembro (BOE do 12 de xaneiro de 2001), asi como o
establecido no Decreto 179/1984, do 27 de decembro, sobre a obriga de uso de sal
iodado nos comedores escolares e canta lexislacién se atope vixente nesta materia.

No caso de catering e cocifias centrais os licitadores deberan acreditar estar inscritos
no Rexistro Xeral Sanitario de Empresas Alimentarias e Alimentos de Galicia,
conforme o disposto no Real Decreto 191/2011 de 18 de febreiro e con vixencia no
momento de presentarse a esta licitacion.

8.2 A empresa dispora dun niimero de persoal traballador de atencién ao alumnado
no servizo de comedor en funcién do total do alumnado comensal de acordo coa Orde
de 21 de febreiro de 2007 pola que se regula a organizacion, funcionamento e xestion
do servizo de comedor escolar, que no caso dos centros aos que se lles prestaran os
servizos obxecto deste contrato, e tendo en conta que en base 4 experiencia de anos
anteriores onde a FEANPAS contrataba e xestionaba estes servizos, e nos seis cursos
precedentes que se fixo desde o Concello de Ferrol, establécese a proporcién de 1
monitor/a por cada 18 alumnas/os. No caso de que como media mensual, o
alumnado-comensal se vexa incrementado nunha media do 20%, a empresa
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contratante do servizo incorporara un/ha novo/a monitor/a, tomando sempre como
referencia o mes anterior vencido.

8.3 Todo o persoal estard debidamente uniformado e identificado, de acordo coas
correspondentes ordenanzas laborais vixentes, e desenvolvera as sdas funcidns coa
debida correccién.

8.4 A Direccién do centro ou o Concello de Ferrol, poderan esixir da empresa
adxudicataria, en calquera momento, xustificacién documental sobre o persoal que
presta servizos co debido cumprimento das suas obrigas laborais, especialmente coa
Seguridade Social.

8.5 A empresa adxudicataria pord a disposicién de cada centro, persoal que se
encargara de:

-Realizar tarefas de atencién educativa, apoio e vixilancia ao alumnado que utilice o
servizo de comedor escolar obxecto de contratacién, con persoal dependente da
empresa adxudicataria do contrato, que reina os requisitos esixidos no presente
prego de prescriciéns técnicas e sen que 0 persoal dedicado ao servizo de
distribucién e achegamento da comida aos centros, sexa computado como persoal de
atencién ao alumnado.

- 0 dia 29 do mes de xullo do ano 2015, publicouse a Lei 26/2015, de 28 de xullo, de
modificacién do sistema de proteccién 4 infancia e 4 adolescencia que, ente outras,
modificou a Lei Organica 1/1996, do 15 de xaneiro, de proteccién xuridica do menor.
A nova lei establece no seu artigo 13.5, textualmente, o seguinte:

“Sera requisito para o acceso e exercicio &s profesiéns, oficios e actividades que
impliquen contacto habitual con menores, o non ter sido condenado por sentenza
firme por algin delito contra a liberdade e indemnidade sexual, que inclde a agresién
e abuso sexual, acoso sexual, exhibicionismo e provocacién sexual, prostitucion e
explotacién sexual e corrupcién de menores, asi como por trata de seres humanos. A
tal efecto, quen pretenda o acceso a tales profesions, oficios ou actividades debera
acreditar esta circunstancia mediante a achega dunha certificacién negativa do
Rexistro Central de delincuentes sexuais”

0 devandito Rexistro Central de Delincuentes Sexuais foi regulado mediante o Real
Decreto 1110/2015, do 11 de decembro, o cal, na stia disposicién final quinta,
determina que entra en funcionamento o 1 de marzo de 2016.

Estas normas afectan moi directamente ao ambito educativo, polo que o Concello
de Ferrol- Educacién, de cara a garantir o cumprimento do citado artigo 13.5,
naquelas acciéns de caracter educativo nas que esta concellerfa estd implicada, para
que, respecto do seu persoal adscrito aos servizos nos CEIP do Concello de Ferrol,
require:

a) Respecto das empresas licitadoras, declaracién responsable do debido
cumprimento do mandato legal.
b) Respecto da empresa adxudicataria deste servizo e antes da formalizaciéon do
contrato para que, respecto do seu persoal adscrito aos servizos nos GEIP do Concello
de Ferrol, aporten antes da sda incorporacién, e como requisito imprescindible para
comezar, de todas e cada unha das persoas que traballen para este servizo
contratado(monitorado e coordinacién de monitorado) unha certificacién negativa do
Rexistro Central de Delincuentes Sexuais que para o caso de que se trate de
estranxeiros, ademais deberan achegar un certificado negativo de antecedentes penais
do seu pafs de orixe ou de onde é nacional, traducido ao galego ou castelan e legalizado
de conformidade cos Convenios Internacionais en vigor, sempre respecto dos delictos
aos que se refire o xa citado artigo 13.5 da Lei Orgénica 1/1996.no comezo deste
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contrato ou do que poidan contratar no futuro, aporten antes da sua incorporacion, e
como requisito imprescindible para comezar, unha declaracién responsable sobre o
debido cumprimento do mandato legal, consistente nunha certificacién negativa do
Rexistro Central de Delincuentes Sexuais que para o caso de que se trate de
estranxeiros, ademais deberan achegar un certificado negativo de antecedentes
penais do seu pafs de orixe ou de onde é nacional, traducido ao galego ou castelan e
legalizado de conformidade cos Convenios Internacionais en vigor, sempre respecto
dos delictos aos que se refire o xa citado artigo 13.5 da Lei Organica 1/1996.

-0 persoal de atencién educativa, apoio e vixilancia ao alumnado, atendera este
servizo con atencién &s seguintes funcions:

@)

Que en caso de dispersién das aulas respecto da localizacién das instalacions
do comedor, este persoal acompafiard ao alumnado usuario do servizo as
referidas instalaciéns tendo especial coidado co alumnado de educacién
infantil.

O persoal de atencién ao alumnado establecerd as medidas necesarias para
que en caso de existencia de mdis dunha quenda de comedor (xantar ou
almorzo) non se impida ou dificulte unha inxesta satisfactoria naquel
alumnado que precise maior tempo.

Proporcionar orientaciéns en materia de educacién para a saude e de
adquisicién de hébitos sociais, realizando actividades educativas e de tempo
libre, a desenvolver nos periodos anterior e posterior a utilizacién do servizo
de comedor (nos xantares e nos almorzos), que reflictan a dimensién
educativa do comedor e favoreza o desenvolvemento de habitos relacionados
coa alimentacién saudable e coa hixiene. Igualmente nos periodos anterior e
posterior 4 utilizacién do servizo de comedor realizardn actividades
educativas e de tempo libre para favorecer a integracién de todo o alumnado.
As devanditas actividades deberdn estar en consonancia coa oferta
presentada pola empresa adxudicataria na fase de concurso e en todo caso
ter a aprobacién oportuna da Concellerfa de Educacion en calidade de
representante do Concello de Ferrol como érgano contratante e ao comezo
do curso ser aprobadas polo Consello escolar do correspondente centro
educativo que ser integrada na programacién xeral do centro prevista para
o curso. No caso de que desde un centro educativo, se desexe desenvolver un
plan de actividades propio e diferente ao presentado pola empresa
adxudicataria que o Concello tefia aprobado, dito centro refrendado polo seu
consello escolar, terd que presentar o seu propio plan diante do Concello-
Concelleria de Educacién coa correspondente solicitude, co obxecto de que
desde o concello se xestione diante da empresa esta modificacién da
execucion do contrato, ao tempo que serd o propio centro o responsable da
elaboracién das stas propias memorias técnicas que desde o Concello se
presentaran 4 Conselleria de Educacion, ao remate do mes de novembro do
2017 (como data tope de entrega o dfa 1 de decembro de 2017) e ao remate
en xufio do 2018, das que se fara entrega ao Concello de Ferrol (no primeiro
caso para os meses de setembro, outubro e novembro e en xufio para os
meses restantes) cunha parte técnica especifica dedicada a descricién dos
Programas de desenvolvemento da promocién da satide, habitos alimenticios
e habilidades sociais.

Programacién de actividades, a desenvolver nos periodos anterior e posterior
4 utilizacién do servizo de comedor, encamifiadas a un maior cofiecemento
polo alumnado, dos produtos ecoléxicos, sobre a hixiene bucal e de manexo
dos alimentos na mesa, de convivencia, de non discriminacion e de respecto
entre as compafieiras e os compafieiros e sobre a alimentacion saudable.
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o Formacién especifica do persoal contratado que participe nas tarefas de
atencién educativa, apoio e vixilancia ao alumnado no servizo de comedor
para que poidan detectar e asi previr posibles problemas ou riscos
relacionados coa inxesta de alimentos que poidan ter repercusions directas
coa satde, inmediatos e a longo prazo, ligados a nutricién.

o A empresa adxudicataria, a través do persoal contratado que participe nas
tarefas de atencién educativa, apoio e vixilancia ao alumnado no servizo de
comedor, promovera e vixiard que o alumnado proceda ao lavado de mans
antes de comezar e ao finalizar a comida (almorzo e xantar), asi como ao seu
remate procederan ademais a realizar unha correcta hixiene bucal.

De xeito madis especifico e sen prexuizo, do anteriormente recollido, o persoal de
atencién educativa, apoio e vixilancia ao alumnado, tera as seguintes funciéns:

+ Monitor/a- Encargado/a de cada comedor, baixo as indicacions da
persoa que a empresa asine como coordinador/a dos comedores do
Concello de Ferrol:

Direccién, organizacién e control dos locais

Organizar e coordinar ao persoal da sua equipa

Elaboracién dos controis diarios de asistencia de alumnado usuario do servizo de
comedor

Cubrir os formularios de seguimento do servizo

Colaborar no seguimento dos protocolos de seguridade e hixiene

Servir de interlocutor co Coordinador/a do monitorado da empresa adxudicataria
deste servizo

Informar 4 direccién do centro daguelas condutas relevantes no horario de comedor.
Comunicacién coas familias en asuntos ordinarios

Organizar xunto co Coordinador/a do monitorado a realizacién das Actividades
Diarias e Dirixidas

Realizar tarefas de atencién especificas do servizo aos usuarios

Asistir e desenvolver, no seu caso, as actividades especificas programadas dentro do
plan de formacién continuada.

« Monitoras/es de cada comedor:

Realizar tarefas de atencién aos usuario especificas do servizo

Colaborar na creacién dun clima agradable no comedor, potenciando o respecto, a
comunicacién e a boa convivencia.

Cofiecer os problemas de satde dos comensais, como intolerancias e alerxias a
determinados alimentos. '

Estimular o consumo dos alimentos que se pofien na mesa.

Emitir mensaxes relacionadas co saber estar na mesa.

Potenciar o interese pola cultura relacionada cos alimentos e bebidas.

Fomentar a estima polo propio corpo e o coidado da satide a través da alimentacion e
a hixiene.

Capacitar ao escolar para que adopte hdbitos de vida saudables.

Sensibilizar sobre a importancia dun consumo respectuoso co medio ambiente, 0 uso
responsable da auga, o papel, a luz, etc. -

Escoitar as suxestiéns das nenas e dos nenos no comedor.

Informar 4 monitora-encargada do comedor de calquera incidencia que se producira
no desenvolvemento do servizo

Asistir e desenvolver, no seu caso, as actividades especificas programadas dentro do
plan de formacién continuada.

8.6. A empresa adxudicataria realizara todos as labores administrativos propios dos
procesos de preinscricién e de matriculacién de usuarios do servizo en base de datos,
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realizacién de chamadas telefénicas, envio de correspondencia e correos electronicos
e todas aquelas labores que sexan necesarias, baixo a supervisién da persoa que se
nomee como responsable do contrato pola entidade contratante. As{ mesmo, a
empresa adxudicataria dotara a cada responsable de comedor dun teléfono mobil, de
uso exclusivo para o exercicio das stas funciéns.

8.7. Co obxecto de cumprir coa normativa hixiénico-sanitaria vixente e para garantir
o normal desenvolvemento do tempo de comedor, non se permitira o acceso de
ningunha persoa allea ao servizo, agas o persoal de Inspeccién de Sanidade da Xunta
de Galicia, persoal do propio centro (direccién, profesorado, nai ou pai que
representante as familias no Consello Escolar de Centro para tal fin) ou a persoa do
Concello de Ferrol que asuma a responsabilidade sobre o contrato que deste prego se
derive, asf como aquela outra persoa que estea previamente autorizada polo Concello
de Ferrol.

CLAUSULA IX: REQUISITOS DA EMPRESA ADXUDICATARIA

A empresa adxudicataria garantira o servizo proporcionando o persoal necesario
coa debida formacién e capacitacién para a prestacién do mesmo, para o que se
encargara da seleccién e da contratacién do equipo de persoal encargado de levar a
cabo as funciéns que lle correspondan. Asemade sera esta a que exerza sobre o seu
persoal as facultades de direccién e control.

No caso de baixas, vacaciéns ou ausencias extraordinarias da persoa ou persoas
asignadas ao posto vacante nese momento, a empresa proporcionard o persoal
necesario e cos mesmos requisitos que a persoa substituida, para cubrir a ausencia,
sen que en momento algin haxa carencias de persoal en calquera dos servizos
contratados (xantares e almorzos) nos centros de ensino obxecto do contrato, feito
do que dara detallada informacién ao Concello de Ferrol, en calidade de entidade
contratante.

As empresas licitadoras disporan no seu cadro de persoal, diariamente e durante a
vixencia do contrato, dun/ha especialista en dietética e nutricion que acreditara
documentalmente estar en posesién do titulo de Técnico Superior en Dietética ou
titulo superior oficial universitario (Diplomatura ou Grao en Nutricion Humana e
Dietética ou Mestrado da Area de Nutricién e Bromatoloxia), circunstancia que tera
que ser acreditada, resultando a sua non acreditacion causa de exclusion. A tales
efectos deberan aportar os documentos que o xustifiquen (TC2, ou contrato laboral
debidamente rexistrado polo 6rgano competente).

Calquera dubida que puidese xurdir desde o punto de vista da nutricién ou dietética
terd que ser resolta por esta/e profesional, as{ como os menus presentados pola
empresa teran que ser propostos e xustificados pola/o devandita/o profesional, que
sera a persoa asinante e responsable dos mesmos.

0 equipo de persoal estara ademais formado por un/ha coordinador/a de
monitorado deste servizo de comedores (para xantares e almorzos) do Concello de
Ferrol, con formacién universitaria preferentemente do ambito educativo e
oportunamente formado/a ou con experiencia para o posto, que como tal exerza as
stias funciéns para os 10 CEIP do Concello de Ferrol obxecto deste contrato, asi como
polo persoal cualificado necesario para a atencién ao alumnado e o resto dos servizos
en funcién das necesidades de cada centro. Cada CEIP contara cun/ha monitor/a que
exercera ademais das stias funciéns como monitor/a, a de encargada de comedor,
para o cal a sda actividade laboral sera superior en alomenos 30 minutos ao resto
das/os monitoras/es.

11-25




FER L |

A empresa, que resulte adxudicataria, aportard os documentos acreditativos
relativos ao persoal e & stia formaci6n ou experiencia asi como o compromiso de
contratacién do coordinador/a durante o tempo que dure a prestacién do servizo.
Esta circunstancia terd que ser acreditada documentalmente, resultando a sia non
acreditacion causa de exclusion.

0/A coordinador/a asumira as funciéns de coordinacién do equipo de persoal que
por parte da empresa adxudicataria esté nomeado para a prestacion deste servizo,
supervisando diariamente in situ, a boa marcha da prestacion dos servizos. Asemade
realizard funciéns de xestién e control das actividades, mantendo canais de
comunicacién fluidos co persoal da direccién, co representante do Consello escolar
de cada centro nomeado para tal fin e coa Concellerfa de Educacién do Concello de
Ferrol onde tera que entregar, en nome da empresa adxudicataria, periodicamente os
diferentes informes e documentos. Acompafiar nas reuniéns mantidas
periodicamente pola persoa nomeada pola empresa como interlocutora entre esta e a
entidade contratante, a través da persoa funcionaria do concello designada como
responsable do contrato, e puntualmente cando as circunstancias ou a entidade
contratante o requiran. A periodicidade destas reuniéns seréan establecidas desde o
Concello de Ferrol. Ademais, ao remate do mes de novembro do 2017 (como data
tope de entrega o dia 1 de decembro de 2017) ao remate en xufio do 2018, fara
entrega ao Concello de Ferrol das respectivas memorias econémicas e técnicas (no
primeiro caso para os meses de setembro, outubro e novembro e en xufio para os
meses restantes) onde alomenos se reflictan datos por CEIP, mes e ano sobre custos
imputables de: catering ou materias primas, gastos correntes (material funxible e
consumos), vixilancia (monitores,...), gastos referidos a outro persoal (do resto do
persoal) e gastos en actividades cunha parte técnica especifica dedicada 4 descricion
dos Programas de desenvolvemento da promocién da satde, habitos alimenticios e
habilidades sociais. Asi mesmo, de ter sido concedidas bolsas de comedor desde a
Concellerfa de Benestar Social para alumnado-comensal nos xantares, deberd figurar
deglosado o n? de alumnado beneficiario destas bolsas.

Todo o material grafico e divulgativo (comunicaciéns, informacién, documentacion,
etc) solicitado polo Concello de Ferrol ou dispofiible para os/as usuarios/as deste
servizo deberé4 ser correcta, actualizada e presentada de xeito estruturado. Os textos
deberan ser escritos en galego, sen faltas de ortografia. A construcién das frases
debera ser correcta e a comprensién doada, figurando en toda a documentacion e
publicidade os logotipos oficiais do Concello de Ferrol e da Xunta de Galicia.

SOLVENCIA TECNICA DAS EMPRESAS LICITADORAS. (Artigo 78 do Real Decreto
Legislativo 3/2011, de 14 de noviembre, polo que se aproba o texto refundido
da Ley de Contratos del Sector Piiblico, modificado pola disposicién final 3.4 da
Ley 25/2013 de 27 de decembro)

As empresas licitadoras acreditardn a sda solvencia técnica por todos e cada un dos
seguintes medios:

a) Unha relacién dos principais servizos e traballos realizados nos ultimos cinco
anos que inclia importe, datas e/o destinatario, piblico ou privado, dos mesmos. Os
servizos e traballos efectuados acreditaranse mediante certificados expedidos ou
visados polo érgano competente, cando o destinatario sexa unha entidade do sector
publico; cando o destinatario sexa un suxeito privado mediante un certificado
expedido por este ou a falta deste certificado, mediante unha declaracién do
empresario; no seu caso estes certificados serdn comunicados directamente ao
érgano de contratacion pola autoridade competente.

b) Indicacién do persoal técnico ou das unidades técnicas, integradas ou non na
empresa, participantes no contrato, especialmente aquelas encargadas do control de
calidade.

h) Declaracién indicando a maquinaria, material e equipo técnico (entendéndose
por equipo técnico o/a Técnico/a en Dietética, 0/a Coordinador/a e aqueles outros
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que seguindo o organigrama estrutural e funcional da empresa adxudicataria
intervefian na execucién deste contrato) do que se dispora para a execucion dos
traballos ou prestaciéns, 4 que se acompafiard a documentacién acreditativa
pertinente. No referente ao equipo técnico, especificarase cargo e funcions que cada
un/ha deles/as asumird no presente contrato, aportando os respectivos CV do
persoal.

D) Indicacién da parte do contrato que o empresario ten eventualmente o propésito
de subcontratar, sen permitirse que a porcentaxe a subcontratar supere o 30% do

total do contrato.

CLAUSULA X: O SERVIZO DO CUBERTO E A LIMPEZA DO MENAXE PARA 0OS
XANTARES E OS ALMORZOS

10.1 Todos os traballos relativos & compra, adquisicién e conservacién das materias
primas alimentarias, as{ como a preparacion, o transporte dos correspondentes
menus ata os comedores dos centros escolares, prestacién do servizo en cada
comedor escolar (nos xantares e nos almorzos) e distribucién da comida aos
comensais, correra por conta do persoal da empresa. Este inclie a preparacion das
mesas, pratos, vasos, cubertos, panos de mesa, auga e todo o necesario para consumir
0 ment asi como a retirada e limpeza destes despois da comida e a limpeza das
mesas e a colocacidn das cadeiras sobre as mesas ao remate.

10.2 A empresa velara pola boa presentacién das mesas e correran da sta conta
manteis e panos de mesa que seran dun sé uso.

10.3 A empresa dotard de pratos diferenciados (1°, 22 e sobremesa), vasos e
cubertos aos centros, ao inicio do curso e sempre no caso de ampliacién de
necesidades ou de reposicién dos mesmos. Tamén aportara os utensilios de almorzo
necesarios (pratos, tazas, vasos e cubertos). Todo o material susceptible de entrar en
contacto cos alimentos cumprird coa normativa aplicable: Regulamento CE n®
450/2009 e Regulamento CE n? 1935/2004.

10.4. A limpeza das mesas (despois dos almorzos e dos xantares) e a colocacion
das cadeiras sobre as mesas ao remate do xantar efectuarase diariamente e féra do
horario normal de funcionamento do comedor, sen prexuizo de que o local se
mantefia permanentemente limpo. Para esta tarefa, utilizaranse produtos
biodegradables e non contaminantes, aptos para utilizar na industria alimentaria.
R.D. 770/1999 de 7 de maio (correccion de erros B.O.E. 04.09.99), e R.D. 3360/1983
de 30 de novembro ( B.0.E. 28.01.1984), modificado por R.D. 349/1993 de 5 de
marzo.

CLAUSULA XI: INSTALACIONS, UTENSILIOS, ENXOVAL, YAIXELA E OUTRO
MATERIAL DE COCINA E COMEDOR A DISPOSICION DA EMPRESA
ADXUDICATARIA

A empresa adxudicataria debe proporcionar todo o enxoval completo necesario para
prestar o servizo e lavalo polos seus propios medios e baixo a sua responsabilidade
exclusiva.

Cando o centro pon a disposicién da empresa a cocifia, forno ou calquera
electrodoméstico ou utensilio, serd por conta da empresa contratada a conservacion,
reparacion e, se é o caso, reposicién dos bens postos a disposicién da empresa polo
centro.

No caso de que nos comedores escolares se utilicen aparellos electrodomésticos,
propiedade do centro educativo ou aportados pola empresa adxudicataria para un
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mellor servizo ou para unha axeitada conservacién dos alimentos, serd o Concello de
Ferrol quen se faga cargo do consumo enerxético dos mesmos, sendo en todo caso o
persoal traballador da empresa adxudicataria quen se faga cargo do axeitado uso e
limpeza.

A empresa adxudicataria ven obrigada a gardar e custodiar o mobiliario que cada
centro de ensino posua e facilite para tal efecto no local destinado para o servizo de
comedor (as mesas, as cadeiras, o enxoval, os electrodomésticos, os utiles de
cocifia,..), a garantir a sia limpeza ao remate do servizo diario de comedor, e a
devolvelos & finalizacién da vixencia do contrato en estado de conservacion, limpeza
e funcionamento axeitados. A finalizacién do contrato, e antes da devolucién da
fianza, o equipo e utensilios de cocifla serd devolto, polo menos, nas mesmas
condiciéns nas que se recibiu. No caso de non ser asf, a stia reparacion sera con cargo
4 fianza, se é suficiente, ou da empresa, se a flanza non fose suficiente.

CLAUSULA XII: MANIPULACION, TRANSPORTE E CONSERVACION DOS
ALIMENTOS

12.1. A empresa serd a responsable de que as comidas (xantares e almorzos) cheguen
en perfectas condiciéns para cada usuario do servizo, no referente a cantidades
prescritas, calidades, hixiene, temperatura e puntualidade na sua entrega.

12.2. Para manter a axeitada calidade, a hixiene e o valor nutritivo dos alimentos é
necesario coidar as condiciéns nas que se manipulan, se almacenan, se transportan
(R.UE. N2 852/2004) e se conserva a comida xa preparada ata o momento en que se
distribtie 4s mesas. A tal fin, axustarase ao disposto no Real Decreto 3484 /2000, do
29 de decembro (BOE do 12 de xaneiro de 2001), que establece as normas de hixiene
para a elaboracién, distribucién e comercio de comidas preparadas e demais
lexislacion especifica sobre manipulacién e conservacién de alimentos que sexa de
aplicacion.

Con respecto ao transporte de alimentos terase en conta as Directrices para o
Registro de la Actividad de Transporte del Ministerio de Sanidad, Servicios Sociales e
Igualdad.

(http://www.aesan.msc.es/AESAN/docs/docs/rgsa/registro_empresas transporte.p

df)

0 servizo de transporte (propio da empresa ou subcontratado), garantizarase e
acreditarase axeitadamente coa Autorizacién Sanitaria da empresa responsable.
Farase cos medios axeitados (contenedores isotermos homologados para transporte
de alimentos e cos medios necesarios para manter a temperatura). Estes
contenedores, presentaranse sempre, debidamente etiquetados con toda a
informacidn necesaria para o cumprimento dos R. UE. N® 1169/2011 e R. UE. N®
1924/2006).

12.3. As comidas (xantares e almorzos) que se sirvan deberan ter unha presentacion
e unha calidade aceptables e prepararanse coa menor anticipacién posible ao horario
do servizo de xantar (Como méximo de referencia nas 8/9 horas anteriores a ser
servidas na mesa aos comensais).

12.4. As comidas en quente conservaranse en todo momento e ata o seu consumo a
temperatura igual ou superior a 65° no corazén do produto. As comidas de consumo
en frio conservaranse en todo momento a temperatura igual ou inferior a 8°. En
produtos elaborados, listos para o seu consumo, teranse en conta as especificacions
do fabricante en canto as stas condiciéns de conservacion.
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CLAUSULA XIII: CONSERVACION DAS MOSTRAS

A empresa reservard e conservara cada dfa unha pequena cantidade de cada comida
servida, nas condiciéns técnicas axeitadas, durante 72 horas, coa finalidade de poder
analizala con prontitude, se apareceran problemas de intoxicacion alimentaria. Estas
mostras estaran a disposicién da direccién do centro, da entidade contratante, do
persoal inspector da Conselleria de Educacién e Ordenacién Universitaria e das
autoridades sanitarias, no caso de seren requiridas.

CLAUSULA XIV: LINGUA VEHICULAR (BOP n2 158 de 11 de xullo de 1997)

Todos os documentos referidos a expedientes administrativos do Concello de Ferrol,
redactaranse en lingua galega asf como toda presenza publica (rétulos, indicadores
na rua, publicidade de calquera tipo, etc) que as partes que contraten ou convenian
realicen referentes 6 asunto deste contrato. Neste mesmo idioma presentaranse
todas as circulares e os documentos informativos dirixidos desde a empresa
adxudicataria ao Consello escolar e 4 direccién de cada CEIP, &s familias e ao propio
Concello de Ferrol.

CLAUSULA XV: PREZO

De acordo co artigo 20-1-92 da Lei 28/2014 de 27 de novembro do disposto sobre o
IVE, e con base ao informe subministrado pola actual empresa adxudicataria dos
comedores dos CEIP do Concello de Ferrol, para o calculo de prezos con IVE,
aplicarase un tipo impositivo do 10% na parte relativa aos menus (almorzos e
xantares) que representa o 60% do prezo, estando exenta de IVE, a parte relativa a
vixilancia e ao persoal de atencién e coidado do alumnado-comensal ¢é dicir, o 40%
restante.

Se ben, o calculo do n? de alumnado-comensal, en cursos anteriores se vifia facendo
para un n® semellante aos usuarios, que vifian utilizando este servizo en anos
anteriores segundo a informacién facilitada pola FEANPA e nos ultimos cinco cursos
polo Concello -como entidade contratante e xestora deste servizo- e tendo en conta a
incorporacién a este servizo dos dous ultimos CEIP (Ponzos e A Laxe), nesta ocasion
tendo en conta o descenso observado de n? de comensais no curso 2016-2017 e as
recomendaciéns do estudo econémico encargado para o cofiecemento da realidade
do curso 2016-2017 e as necesidades detectadas para a elaboraciéon do PPT que
rexeran para o curso 2017-2018, en base 4s variables citadas, contémplase unha
media de:

A) XANTARES: 390 comensais/dia
B) ALMORZO0S: 210 comensais/dia

Os custos por ment, (incluindo o persoal, o material, os seguros € as comidas, nos
termos que se detallan ao longo deste contrato) por persoa e dia, son os seguintes:

A) XANTARES:
4,93 € (IVE incluido)
4,65 € (sen IVE)

B) ALMORZOS:
3, 36 € (IVE incluido)
3, 17€ (sen IVE)

15. 1. Aportacién econémica do Concello de Ferrol desde a Concelleria de
Educacién para o funcionamento dos 10 comedores escolares obxecto deste
contrato: O Concello de Ferrol co obxecto de facilitar o funcionamento destes
comedores escolares, desexa que a poboacién escolar de Ferrol en n? semellante aos
usuarios, que vifian utilizando este servizo en anos anteriores segundo a informacion
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facilitada pola FEANPA e nos ultimos seis cursos polo Concello -como entidade
contratante e xestora deste servizo- e tendo en conta a incorporacién dos dous
tltimos CEIP (Ponzos e A Laxe) aportard as seguintes cantidades que se detallan por
comensal e dia de menu servido:

XANTAR:

1,34 €/dia e alumna/o comensal (IVE incluido)

ALMORZO:

1,52 €/dia e alumna/o comensal (IVE incluido)

15. 2. Prezo total por meni, exclusivamente para cada alumna/o- comensal e
aportacién das partes (familia e Concello de Ferrol desde a Concelleria de
Educacién ) con IVE incluido:

| CUSTO TOTAL FAMILIA |  CONCELLO
‘ A) XANTAR 4,93 € 3,59 € 1,34 €
| B) ALMORZO 3,36 € | 1,84 € 1,52 €

15. 3. Prezo por menu a pagar cada familia: Unha vez aplicados os descontos
sobre os prezos totais establecidos para os menus (xantares e almorzos), nas
cantidades totais de comensais estimadas, en funcién dos pagos efectuados polo
Concello de Ferrol con cargo aos orzamentos da Concellerfa de Educacién & empresa
contratante, cada familia abonara as seguintes cantidades que se detallan por
alumna/o-comensal e dfa de men servido:

e XANTAR:
3,59 €/dia (IVE incluido)
e ALMORZO:

1,84 €/dia (IVE incluido)

Ditas cantidades teran a consideracién de prezo autorizado polo Concello de Ferrol
para o seu cobro directo por parte do contratista ao alumnado-usuario dos servizos
prestados desde o comedor escolar destes centros educativos.

Para calquera outro usuario deste servizo, que tendo dereito a utilizalo, ou que coa
expresa autorizacién do Concello de Ferrol- en calidade de entidade xestora do
mesmo- puidera ser usuario deste de maneira eventual, abonara a4 empresa
adxudicataria as seguintes cantidades por meni e dfa: almorzo 3,36 € (IVE incluido)
e xantar 4,93 € (IVE incluido).

En cumprimento do artigo 11 do Decreto 132/2013 de 1 de agosto, polo que se
regulan os comedores escolares en centros docentes non universitarios, dependentes
da consellerfa con competencias en materia de educacién, serdn usuarios gratuitos
dos comedores escolares “Os coidadores, educadores e auxiliares de enfermeria que,
durante a comida do mediodia e os periodos de tempo anterior e posterior da
mesma, atendan ao alumnado de educacién especial, no tempo de desempefio
efectivo do seu traballo no comedor escolar”, polo que de dispor nalgin centro
educativo deste persoal nomeado pola Consellerfa de Educacioén, e que este exerza
seguindo o reflectido no devandito pardgrafo do artigo 11 do Decreto 13/2013,
teranse en conta as condiciéns establecidas pola Conselleria de Educacién, en canto &
exencién de pagamento do ment do xantar, en cuio caso sera aboado polo Concello
de Ferrol 4 empresa adxudicataria, agas no caso de ser asumido como mellora pola
empresa adxudicataria.

15. 4. Importe maximo estimado do contrato
0 importe maximo estimado deste contrato ascende a de 446.256 € sen IVE, que co
10% IVE sobre o 60% do prezo total ascende & cantidade total 473.094 €
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Ano 2017: 70 dias (setembro, outubro, novembro e decembro).

ANO 2017 SEN IVE CON IVE

ALMORZO | 210x70x 3,17=46.599 € 210x70x 3,36 €=49.392 €
XANTAR 390 x 70 x 4,65= 126,945 € | 390 x 70 x 4,93 € = 134.589€
TOTAL 173.544 € 183.981 €

PREZO TOTAL 2017 co 10% de IVE sobre 0 60%: 183.981 €

Ano 2018: 110 dias (xaneiro, febreiro, marzo, abril, maio e xuiio).

ANO 2018 SEN IVE CONIVE

ALMORZO | 210 x110x3,17=73.227 € | 210x110x3,36 €=77.616 €
XANTAR 390 x 110 x 4,65= 199.485 €| 390 x 110 x 4,93 € = 211.497€
TOTAL 272.712 € 289.113 €

PREZO TOTAL 2018 co 10% de IVE sobre 0 60%: 289.113 €

15. 5. Detalle de dias e de contribuciéns orzamentarias anuais a realizar polo

Concello de Ferrol- Concelleria de Educacién: O Concello de Ferrol desde a

Concelleria de Educacién, para o funcionamento dos 10 comedores escolares,
obxecto deste contrato, co obxecto de facilitar o funcionamento destes comedores
escolares, aportara para o curso académico 2017-2018 para o periodo que neste
prego se contempla, as seguintes cantidades:

Ano 2017: 70 dias (setembro, outubro, novembro e decembro).

ANO 2017 SEN IVE CON IVE

ALMORZO 210 x 70x1,43=21.021 € |210x70x1,52 €=22.344 €
XANTAR 390 x70x1,26=34.398 € | 390 x 70 x 1,34= 36.582
TOTAL 55.419 € 58.926 €

APORTACION MUNICIPAL TOTAL 2017 co 10% de IVE sobre 0 60%: 58.926 € €

Ano 2018:110 dias (xaneiro, febreiro, marzo, abril, maio e xufio).

ANO 2018 SEN IVE CON IVE

ALMORZO 210x110 x1,43=33.033 €| 210x110x 1,52 €=35.112€
XANTAR 390 x 110 x1,26=54.054 € | 390 x 110 x 1,34=57.486 €
TOTAL 87.087 € 92.598 €
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APORTACION MUNICIPAL TOTAL 2018 co 10% de IVE sobre 0 60%: 92.598 €

A contribucién estimativa maxima a realizar polo Concello de Ferrol-
Concelleria de Educacién é de 142.506 € sen IVE que co 10% de IVE sobre o
60% ascende a 151.524€

CLAUSULA XVI: PAGAMENTO A EMPRESA CONTRATADA DA APORTACION
ECONOMICA DO CONCELLO DE FERROL DESDE A CONCELLERIA DE EDUCACION
PARA O FUNCIONAMENTO DOS 10 COMEDORES ESCOLARES, OBXECTO DESTE
CONTRATO, PARA O CURSO ESCOLAR 2017-2018:

A empresa adxudicataria debera presentar as facturas mensuais, diferenciadas en
almorzo e en xantar, referidas 4 cantidade que sufragard o Concello de Ferrol-
Concelleria de Educacién, deglosando nas mesmas por cada grupo e centro de ensino,
os mends servidos nese mes, acompafiadas dun informe-memoria mensual de
asistencia do alumnado coa relacién nominal dos mesmos por centro, entregando
xunto coas facturas do tltimo mes unha memoria técnica de cada centro.

CLAUSULA XVII: ALUMNADO BECADO DESDE A CONCELLERIA DE BENESTAR DO
CONCELLO DE FERROL

A Concellerfa de Benestar do Concello de Ferrol, en funcién do alumnado-usuario
deste servizo e das stias necesidades econdémicas, en base aos orzamentos que para
tal fin dispofia e ao baremo e criterios que esta Concelleria estableza, podera becar a
alumnado-usuario deste servizo procedendo a asumir ante a empresa adxudicataria
ao pagamento parcial ou total por mend (xantar e/ou almorzo), segundo esta
Concellerfa estime e contemple, en base 4s cantidades establecidas na Clausula XIV.

CLAUSULA XVIII: APORTACIONS ECONOMICAS QUE OUTRAS ADMINISTRACIONS
PODEN CONCEDER A CONCELLERiA DE EDUCACION PARA SUFRAGAR OS
PAGAMENTOS COMPROMETIDOS NESTE PREGO DE PRESCRICIONS TECNICAS

A Concellerfa de Educacién do Concello de Ferrol, poderd percibir axudas
econémicas para o funcionamento deste servizo e para o Curso 2017-2018, por parte
da Conselleria de Cultura, Educacién e Ordenacién Universitaria como axuda para
sufragar os pagamentos comprometidos neste Prego de Prescriciéns Técnicas.

CLAUSULA XIX: OBRIGAS DA EMPRESA ADXUDICATARIA EN CANTO A
COBERTURA DE SEGUROS

A empresa que resulte adxudicataria deste contrato terd que xustificar ter en vigor os
seguintes seguros:

Un Seguro de Responsabilidade Civil coas seguintes coberturas e limites minimos:
Actividade asegurada: A do obxecto do contrato.

Limite xeral minimo: 600.000 € por sinistro e ano.

Sublimite por victima: 150.000 €

Coberturas:

Responsabilidade Civil Explotacion.

Responsabilidade Civil Explotacién derivada das intoxicaciéns -alimentarias e
Responsabilidade Civil Explotacién subsidiaria (no caso de que subcontraten algunha
fase do traballo obxecto da licitacion)

Responsabilidade Civil Patronal.

Responsabilidade Civil Productos (alimentos).
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Responsabilidade Civil Locativa

Un Seguro de Accidentes para o alumnado-usuario do servizo de comedor.
Coberturas e limites:

Falecemento accidental: 3.000 euros.

Invalidez permanente: 30.000 euros.

Asistencia sanitaria: ILIMITADA en centros concertados e 1.500 € en centros de libre
eleccion.

Con cobertura en ambos casos ata 365 dias desde o sinistro.

A empresa que resulte adxudicatariacomprométese a:

-Manter contratado calquera outro tipo de seguro de contratacién obrigatorio
conforme 4 lexislacién aplicable a sda actividade.

-Informar ao Concello de calquera incidencia que afecte &s coberturas das poélizas
esixidas prestandose a colaborar na resolucién das devanditas incidencias.

-Soportar, en caso de sinistro, calquera diferencia que poida xurdir no pago das
indemnizaciéns, xa sexa por aplicacién de franquicias ou por descubrimento de
cobertura nos seguros contratados.

-Reparar os danos e responder por aqueles riscos que lle corresponden pero que non
estean asegurados por pdliza, a fin de levar a b6 termo as obrigas e
responsabilidades establecidas e asumidas no presente contrato.

-Aboar puntualmente as primas e entregar ao Concello copia do recibo do contrato
do seguro (actualizado para o periodo de realizacién do servizo).

Queda convido, que os efectos destas coberturas estan limitados aos accidentes
ocorridos durante a celebracién das actividades que figuran no prego de prescriciéns
e que se desenvolvan nas instalaciéns de cada Centro publico de Educacién Infantil e
Primaria (CEIP).

O ntmero estimado de alumnado ao que cubrirdn estes seguros sera de 210 para o
horario dos almorzos e 390 para o horario dos xantares, tendo en conta para esto, 0s
datos que aparecen no prego de prescriciéns técnicas.

CLAUSULA XX: CONDICIONS ESPECIFICAS
20.1. A execucién do contrato realizarase por conta e risco da empresa adxudicataria

20.2. Sen prexuizo do disposto na normativa aplicable respecto 4 propiedade
intelectual, a empresa adxudicataria e todo o persoal externo participante neste
proxecto, aceptan expresamente que a propiedade intelectual dos productos obtidos
no desenvolvemento do mesmo corresponden ao Concello de Ferrol con
exclusividade e a todos os efectos e, en consecuencia, non poderan ser reproducidos
total ou parcialmente sen a previa e expresa autorizacion escrita deste Concello.

20.3. Toda a informacién facilitada polo Concello ou obtida polo adxudicatario en
relacién co presente contrato terd caracter confidencial, debendo o adxudicatario
gardar o debido segredo profesional con carécter indefinido, salvo que o Concello
autorice expresamente, previa solicitude por escrito, a difusién puntual dalgun
aspecto do presente contrato.

CLAUSULA XXI: CRITERIOS DE VALORACION DAS PROPOSICI(:)NS A APLICAR NO
PROCEDEMENTO DE CONTRATATACION PARA A PRESTACION DO SERVIZO DE
COMEDOR ESCOLAR NOS CENTROS PUBLICOS DO CONCELLO DE FERROL 2017-
2018.
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Para a valoracién das propostas presentadas, e sempre a partires como minimo dos
requisitos da empresa que se contemplan na Clausulas IV, VI e VII deste Prego, sobre
unha puntuacién maxima de 100 puntos, teranse en conta paraa adxudicacién da
contratacién da empresa adxudicataria para a prestacién do servizo obxecto desta
convocatoria, os seguintes criterios:

A) Rotacién dos meniis: Numero e variedade de menus propostos. Valorarase
cun maximo de 25 puntos (15 no caso do xantar e 10 no caso do almorzo), coa
seguinte distribucién:

A1) XANTAR:

N¢ DE MENUS (Maximo 5 puntos):
Cando se oferten 15 menus diferentes, 2°5 puntos.
Cando se oferten 20 menus diferentes, 5 puntos.

N2 DE ALIMENTOS DISTINTOS DENTRO DE CADA GRUPO/SUBGRUPO DE
ALIMENTOS (Méaximo 5 puntos):

Froitas: 4 diferentes por semana, 1 punto.

Verduras e hortalizas: 1 racién/dfa, 4 diferentes por semana, 1 punto.

Legumes: 3 diferentes por mes, 1 punto.

Carnes: 5 diferentes por mes, 1 punto.

Peixes e moluscos: 5 diferentes por mes, sendo 2 peixe azul. 1 punto.

N° DE RECETAS DIFERENTES POR GRUPO (Maximo 5 puntos):

Cando ao mes se presenten un minimo de 7 recetas diferentes para cdrnes,1 punto.
Cando ao mes se presenten un minimo de 7 recetas diferentes para peixes e
moluscos, 1 punto.

Cando ao mes se presenten un minimo de 7 recetas diferentes para verduras, 1

punto.
Cando a froita (natural e de tempada) se ofreza alomenos unha vez por semana como

compota, macedonia ou brochetas, 1 punto.
Pola ausencia de pratos precocifiados, 1 punto.

Os menus que acaden unha puntuacién inferior a 10 puntos, non seran obxecto de

ningunha valoracién.
Non seran obxecto de ningunha valoraciéon as ofertas onde non conste a
documentacién acreditativa dos extremos citados anteriormente.

A2) ALMORZO:

5 puntos cando se oferten entre 11 e 15 mendus diferentes.
10 puntos cando se oferten entre 16 e 20 menus diferentes.

Consideraranse como variaciéns nos ments do almorzo, as combinaciéns que se
propofian nos tres primeiros grupos indicados na Clausula IV, Apartado B)3.1 do
PPT.

Non seran obxecto de ningunha valoraciéon as ofertas onde non conste a
documentacién acreditativa dos extremos citados anteriormente.

B) Programa de promocién da saide, promocién de habitos alimentarios
saudables e do desenvolvemento das habilidades persoais do alumnado do
comedor, con indicacién dos medios persoais para cada unha das actividades
programadas. Valorarase cun maximo de 10 puntos.

Terd como obxectivo bésico transmitir ao alumnado comensal os cofiecementos
axeitados que lles capaciten para elixir correctamente os tipos de alimentos asf como
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as cantidades mais axeitadas de cada un, de xeito que aprendan a medrar sans e
equilibrados e a exercer un autocontrol e un papel activo na stia alimentacién. A tal
efecto, as accidns educativas e divulgativas a desenvolver no programa introduciran
contidos orientados 4 concienciacién sobre os beneficios para a satde dunha
nutricién equilibrada e da practica da actividade fisica e o deporte, asf como a posta
en practica de habitos alimentarios saudables.

Calidade, orixinalidade, caracter educativo, ludico-popular, innovador e continuado
do programa de promocién da satide, promocién de habitos alimentarios saudables e
do desenvolvemento das habilidades persoais, de convivencia e de tolerancia do
alumnado do comedor, ata un maximo de 10 puntos repartidos do seguinte xeito:

Ata 2’5 puntos, pola orixinalidade, caracter educativo, ludico-popular, innovador e
creatividade do programa.

Ata 2°5 puntos, polo seu cardcter continuado e non ocasional ao longo de todo o
curso escolar.

Ata 2’5 puntos, polo cardcter préctico e diferenciado por idades, das propostas
presentadas.

Ata 2’5 puntos pola proposta de recursos humanos e materiais a utilizar no
desenvolvemento deste programa.

Para a valoracién dos programas contemplados neste apartado, os solicitantes
deberan aportar documentacién onde se xustifique adecuadamente os seguintes
aspectos (sen prexuizo de que se recollan outros diferentes):

- Nome do programa.

- Entidade organizadora do programa

- Descrici6n das actividades que se desenvolven no mesmo

- Programacién diaria, semanal e mensual das actividades a desenvolver,
especificando o referido ao horario do almorzo e o referido ao horario do xantar, asi

como idades do alumnado &s que vai dirixida cada unha delas.

- Descricién do persoal encargado do seu desenvolvemento, con referencia expresa
a0 niimero, ao horario de dedicacién presencial e a sia cualificacion.

-Descricién do material que se aporte ao alumnado usuario do comedor para o
desenvolvemento do programa. '

Non seran obxecto de ningunha valoracién as ofertas onde non conste a
documentacién acreditativa dos extremos citados anteriormente.

C) Programa de promocién da satide, do descanso e de habitos saudables do
alumnado usuario do comedor de 3 e de 4 anos, coa dotacion de equipamento
axeitado de descanso, naqueles centros aos que acuda alumnado destas idades,
co obxecto de que ao remate do xantar poidan descansar no caso de desexalo.
Valorarase cun maximo de 10 puntos

Este criterio podera valorarse ata un maximo de 10 puntos repartidos do
seguinte xeito:

21-25




FER' L

C1) Dotacién de equipamento axeitado de descanso, naqueles centros aos que
acuda alumnado destas idades, para o 100% do alumnado matriculado en cada
centro, de 3 e 4 anos, como potencial usuario:Hamacas individuais: 10 puntos.

C2) Dotacién de equipamento axeitado de descanso, naqueles centros aos que
acuda alumnado destas idades, para o 75% ou para mais do 75% e menos do 100%
do alumnado matriculado en cada centro, de 3 e 4 anos, como potencial usuario:
Hamacas individuais: 7°5 puntos.

C3) Dotacién de equipamento axeitado de descanso, naqueles centros aos que
acuda alumnado destas idades, para o 100% do alumnado matriculado en cada
centro, de 3 e 4 anos, como potencial usuario: Outro mobiliario de descanso, de
utilizacién colectiva como sofés de varias prazas: 5 puntos.

D) Plan de comunicacién coa Concelleria de Educacion e cos centros educativos
e Sistema informatico para a xestion e atencién aos usuarios do servizo:
Valorarase ata un maximo de 15 puntos.

D1) A claridade, a frecuencia, a transparencia, a inmediatez, a eficiencia, a
transversalidade, o compromiso, a responsabilidade, os medios e a ética na xestién
da comunicacién da empresa adxudicataria, coa Concellerfa de Educacién, cos
centros e coas familias, antes e durante a prestacién do servizo obxecto do contrato:
8 puntos.

D2) Adecuacién dun sistema informatico para a xestién do servizo e todo tipo de
propostas de atencién ao usuario que mellore unha colaboracién mais eficiente entre
os diferentes axentes implicados na correcta execucién do servizo (Concello de
Ferrol, empresa adxudicataria, consello escolar e direccién dos CEIP, alumnado,
familias, responsables de comedor, coordinador/a de comedores para o Concello de
Ferrol): 7 puntos.

Non serdn obxecto de ningunha valoracién as ofertas onde non conste a
documentacién acreditativa dos extremos citados anteriormente. A tal efecto, a
empresa presentara o correspondente compromiso.

E) Sistema de control de asistencia de alumnado usuario do servizo de
comedor (xantar e almorzo) mediante soporte electrénico tipo PDA que
garanta o control individualizado de presenzaa diaria do alumnado usuario do
comedor (xantar e almorzo) : Valorarase ata un maximo de 10 puntos.

S6 seran valoradas aquelas ofertas onde todos os CEIP con servizo de comedor,
conten con este sistema, circunstancia na que se lles outorgardn os 10 puntos deste
criterio, en caso contrario a puntuacién serfa de 0 puntos. A tal efecto, a empresa
presentard o correspondente compromiso.

F) Persoal de atencién a alumnado de Educacién Infantil (42, 5% e 6° de
Educacién Infantil) usuario fixo diario do servizo de comedor (xantar ou
almorzo), valorarase a incorporacién de 1 monitor/a-coidador/a sempre que
se acaden ou superen os 28 alumnas/os-comensais fixos de Educacion Infantil
e 2 monitoras/es-coidadoras/es no caso de acadar ou superar os 40
alumnas/os-comensais fixos de Educaciéon Infantil, para todos.e cada un dos
centros que puideran presentar esta circunstancia, sen prexuizo do resto do
alumnado-comensal e do establecido no punto 8.2 da Clausula VIII deste Prego
de Prescriciéns Técnicas. Valorarase ata un maximo de 10 puntos.

S6 seran valoradas aquelas ofertas onde se contemple a dotacién deste persoal para
todos os CEIP que se atopen na circunstancia anteriormente descrita. Outorgaranse
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os 10 puntos deste criterio e en caso contrario a puntuacién serfa de 0 puntos. A tal
efecto, a empresa presentard o correspondente compromiso.

G) Distancia Kilométrica desde a cocifia onde cada dia se elaboren os menis do
xantar, aos CEIP do Concello de Ferrol, utilizando como referencia de destino o
Pazo Municipal de Ferrol na Praza de Armas

e 10 puntos, para unha distancia <100 Km

e 5 puntos, para unha distancia <150 Km

e 2°5 puntos, para unha distancia <200 Km

e 0 puntos, para unha distancia >200 Km

H) Utilizacién de lacteos para o grupo b) dos almorzos e na sobremesa do
xantar dos dias que se oferten liacteos, que a empresa adxudicataria, ofreza
estes produtos unica e exclusivamente de orixe e procedencia galega:
Valorarase ata un maximo de 5 puntos.

S6 seran valoradas aquelas ofertas onde sempre que se utilicen lacteos, que estes
produtos sexan unica e exclusivamente de orixe e procedencia galega, circunstancia
na que se lles outorgaran os 5 puntos deste criterio, en caso contrario a puntuacion
serfa de 0 puntos. A tal efecto, a empresa presentard o correspondente compromiso.

I) Asuncién dos gastos derivados dos menus que consuma o persoal de
atencién ao alumnado de educacién especial, no tempo de desempefio efectivo
do seu traballo no comedor escolar, circunstancia que podera darse en
calquera dos dez CEIP obxecto deste servizo, tendo que ser este persoal
nomeado pola Conselleria de Educacion, e que este exerza segundo o reflectido
no artigo 11 do Decreto 13/2013. Valorarase ata un maximo de 5 puntos.

S6 seran valoradas aquelas ofertas onde se contemple este servizo para todos os
CEIP que se atopen na circunstancia anteriormente descrita, caso no que se lles
outorgaran os 5 puntos deste criterio, en caso contrario a puntuacion seria de 0
puntos. A tal efecto, a empresa presentard o correspondente compromiso.

Concello de Ferrol, 9 de xufio de 2017

A Técnica Municipal de Educacion

Visto e prace: :
‘Q\\/Q- O Concelleiro Delegado de Cultura,

Ensino e Universidade o

L o

Emilia Seoane Pérez
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REXISTRO MENSUAL DE CUBERTOS CONSUMIDOS NO XANTAR E NO ALMORZO

CEIP:

Director/a:

Representante do Consello Escolar do centro:

Curso Escolar: 2017/2018

ANEXO I

DIA N¢ DE MENUS

E MES SERVIDOS NO
XANTAR:

BECADAS/0S

Mes:

N¢ DE MENUS
SERVIDOS NO
XANTAR: NON
BECADAS/OS
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Ano:

N¢ DE MENUS
SERVIDOS NO
ALMORZO:

BECADAS/0S

N2 DE MENUS
SERVIDOS NO
ALMORZO0: NON
BECADAS/0S
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Ne DE USUARIAS/0OS DIFERENTES DURANTE O MES

oNO ALMORZO:

N2 BECADAS/0S:
N2 NON BECADAS/OS:

®NO XANTAR:

N2 BECADAS/OS:

N2 NON BECADAS/OS:
OBSERVACIONS E COMENTARIOS:
CONFORMES:

O/a director/a do centro:

A/O representante nomeada/o polo Consello escolar do centro:

Pola empresa adxudicataria:

Centro e data:
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PREGO DE PRESCRICIONS TECNICAS QUE REXERAN A EXECUCION DA PRESTACION DO SERVIZO DE
CATERING E DO PERSOAL MONITOR/ COIDADOR DE COMEDOR ESCOLAR PARA 0S 10 CEIP DO CONCELLO
DE FERROL 2017-2018

ANEXO II: CALENDARIO DE DiAS LECTIVOS REFERIDOS A PRESTACION DO SERVIZO DE COMEDOR
ESCOLAR, DO 11 DE SETEMBRO DE 2017 ATA O 22 DE XUNO DE 2018

Mes e ano Datas N2 total de Observacions
dias: 180
SETEMBRO 2017 11, 12, 13, 14, 15, 18, 19, 15
20, 21, 22, 25, 26, 27, 28 e
29
OUTUBRO 2017 2,3,4,5,6,9,10,11,13, 16,
17, 18, 19, 20, 23, 24, 25, 21
26,27,30e 31
NOVEMBRO 2017 2,3,6,7,89,10, 13, 14, 15, 21
16, 17, 20, 21, 22, 23, 24,
27,28,29e30
DECEMBRO 2017 1,4,5,7,11,12, 13, 14, 15, 13
18,19,20,e 21
XANEIRO 2018 8,9, 10, 11, 12, 15, 16, 17, 18
18, 19, 22, 23, 24, 25, 26,
29,30e31
FEBREIRO 2018 1,2, 56,7, 9,14, 15, 16, 18
19, 20, 21, 22,23, 26,27 e
28
MARZO 2018 1,2,5,6,7, 8,9,12,13, 14, 17
15,16, 19, 20,21,22 e 23
ABRIL 2018 3,4,5,6,9, 10, 11, 12, 13, 20
| 16, 17, 18, 19, 20, 23, 24,
25,26,27 e 30
MAIO 2018 2,3,4,7,8,9,10,11, 14, 15, 21
16,18, 21,22, 23, 24, 25,
28,29,30e 31
XUNO 2018 1,4,5,6,7,8,11,12, 13, 14, 16
15,18,19,20,21e 22

Fontes utilizadas para a elaboracién deste calendario:
— Calendario laboral de Galicia do ano 2017

Este calendario pode verse modificado debido a:
1.-Non ter sido publicado o Calendario laboral de Galicia do ano 2018

2.-Non ter sido publicado o Calendario Escolar para o Curso 2017-2018, nos centros docentes
sostidos con fondos piblicos na Comunidade Auténoma de Galicia.

3.-Non ter, neste momento, datos sobre os dias non lectivos que desde os centros de ensino do
Concello de Ferrol tomaran para o curso 2017-2018

Ferrol, 9 de xufio de 2017

A técnica municipal de Educacién

Emilia Seoane Pérez



iGN

|Ca Sanm rGonye

BACAML __ |CEIP LAXE VA 22.5 |AUXILIAR COLECTIVIDADES  |COLECT.NAC

MEPAS CEIP PONZOS 10 |AYUDANTE/A CAMARERO/A _ |COLECT.NAC A CORUNA
RIABAM CEIP PONZOS 52 5 |AUXILIAR COLECTIVIDADES _ |COLECT.NAC A CORUNA
BALOR COLEGIO ESTEIRO 70 |AUXILIAR COLECTIVIDADES _ |COLECT.NAC A CORUNA
TELEE COLEGIO ESTEIRO 22 5 |AUXILIAR COLECTIVIDADES _|COLECT.NAC A CORUNA
LOPAM COLEGIO ESTEIRO 70 |AUXILIAR COLECTIVIDADES _ |COLECT.NAC A CORUNA
POVEMR COLEGIO ISAAC PERAL | 25 |AYUDANTE/A CAMARERO/A _ |COLECT.NAC A CORUNA
RIGUEM COLEGIO ISAAC PERAL | 20 |AYUDANTE/A CAMARERO/A _|COLECT.NAC A CORUNA
CAAMC COLEGIO ISAAC PERAL | 17.5 |AYUDANTE/A CAMARERO/A _ |COLECT.NAC A CORUNA
SACRO COLEGIO ISAAC PERAL | 10 |AYUDANTE/A CAMARERO/A _ |COLECT.NAC A CORUNA
AMMIL COLEGIO JUAN DE LANGA| 25 |AYUDANTE/A CAMARERO/A __|COLECT.NAC A CORUNA
CASAP COLEGIO JUAN DE LANGA| 17.5 |AYUDANTE/A CAMARERO/A _|COLECT.NAC A CORUNA
ROREA COLEGIO PAZOS 2.5 |AYUDANTE/A CAMARERO/A __|COLECT.NAC A CORUNA
FELAMC COLEGIO PAZOS 70 |AYUDANTE/A CAMARERO/A _ |COLECT.NAC A CORUNA
DIQUIA COLEGIO RECIMIL 2.5 |AYUDANTE/A CAMARERO/A _ |COLECT.NAC A CORUNA
LOVAI COLEGIO RECIMIL 17.5 |AYUDANTE/A CAMARERO/A __|COLECT.NAC A CORUNA
CACAC COLEGIO RECIMIL 17.5 |AYUDANTE/A CAMARERO/A __|COLECT.NAC A CORUNA
FELOMJ COLEGIO RECIMIL 20 |AYUDANTE/A CAMARERO/A _ |COLECT.NAC A CORUNA
PEVAD COLEGIO RECIMIL 10 |AYUDANTE/A CAMARERO/A _ |COLECT.NAC A CORUNA
NAORI COLEGIO RECIMIL 20 |SUPERVISOR/A COLECTIVIDAD|COLECT.NAC A CORUNA
MAVAMB CRUCEIRO DE CANIDO | 22.5 |AYUDANTE/A CAMARERO/A _|COLECT.NAC A CORUNA
LODUNA CRUCEIRO DE CANIDO | 17.5 |MONITOR/A COLECT.NAC A CORUNA
ALPRR CRUCEIRO DE CANIDO 70 |AYUDANTE/A CAMARERO/A _ |COLECT.NAC A CORUNA
MOSAMOELK _[MANUEL MASDIAS 2.5 |[AYUDANTE/A CAMARERO/A _ |COLECT.NAC A CORUNA
SEGOT MANUEL MASDIAS 70 |AYUDANTE/A CAMARERO/A _ |COLECT.NAC A CORUNA
LOLAME SAN XOAN DE FILGUEIRA | 22.5 |AYUDANTE/A CAMARERO/A __|COLECT.NAC A CORUNA
INIRUI SAN XOAN DE FILGUEIRA | 10 |AYUDANTE/A CAMARERO/A __|COLECT.NAC A CORUNA
GOIZM SAN XOAN DE FILGUEIRA | 175 |AYUDANTE/A CAMARERO/A __|COLECT.NAC A CORUNA
CAMON SAN XOAN DE FILGUEIRA | 17.5 |AUXILIAR COLECTIVIDADES _ |COLECT.NAC A CORUNA




