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Crema de verdruas Lentellas Sopa de estrelas Calde galege
VACACIONES Euizo de pave Pezcada & marificira Eﬂ""b’d:r:;m Arroz con tenreira
Togur sobores Plétanc Xelatina Compota
lecde Poddas phubded phaocce ghodaa
Potaxe de acelgas Menestra de verduras Crema de xudiaz ¢
P Sopa maravilla Croquetas de peixe -
Pezcada & prancha con Jeair ot polbs Salmén con tomate ¢ Richada con cenorias ¢ s
patacas patacas patacas
Pera Logur zabores Flatane Natillas Compota
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Chicharos salteades con

—e Lentellas estufadas Brecol refogado Sopa de estrelas Celiflor con allada
Milanesa de pole con Lenguado forno con Tenreira guisada con Albéndegas guizadas con
Arroz caldezo con bacallas e T ; g
Mazd Togur sabores Platans Nelatina Compota
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Crema de chichares ¢

Sopa de verduras Empanadillaz de ehin ez Xudiaz zalteadas
Pezcada a romana con Pave guizade con cabacina i & b Peituga de polo con
cochelos ¢ patacas patacas
Pera Iogur sabores Flatanc Natillas
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