BISCOITO 5

BIZCOCHD

. SEPARAR AS CLARAS E AS XEMAS DOS OVOS.

2. BATER AS CLARAS CO SAL ATA QUE SE PONAN
BRANCAS.

3. ENGADIR A METADE DO AZUCRE E BATER ATA QUE
QUEDE UN MERENGUE FIRME.

4. BATER AS XEMAS CO AZUCRE QUE NOS QUEDA, A
AUGA, O ACEITE E OS AROMAS.

5. ENGADIR A FARINA TAMIZADA E A LEVADURA E
MESTURAR BEN.

6. MESTURAR AS XEMAS COAS CLARAS CON

MOVEMENTOS ENVOLVENTES.
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SUBSTITUIMOS 30G.
DE FARINA POR 30G.
DE CACAO.
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125G. DE MAICENA E
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